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Snart premiar for VinContoret
Forster Mariengarten blir FM
Stralande tider for Speyside
Antikt vin till choklad
Hon har vin i blodet
Hostens nya viner
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Populiira
Forster blir
I'M Reesling

*k Forster Mariengarten Riesling ir sedan flera ar ett
av de mest uppskattade vitvinerna pa Systembolaget.
I somras listades det som bista halvtorra boxvin av
tidskriften Allt om Vin och i Géteborgs-Posten fick det
hogsta betyg. ”Fler halvtorra boxviner behéver man
inte kinna till”, enligt Anders Réttorp i Dagens Industri.

Den stora efterfridgan i Sverige far dock till f6ljd
att Forster Mariengarten i fortsidttningen kommer att
heta FM Riesling.

— Orsaken till namnbytet &r att druvorna fran vin-
odlingen Mariengarten i byn Forst inte ricker till, for-
klarar Lennart Granqvist, pd Granqvist Vinagentur.

— Innehéllet i boxar och flaskor kommer édven i
fortsittningen att till storsta delen besta av Forster
Mariengarten men ocksd av vin frdn andra odlingar
som tillhér Winzerverein Deidesheim. Kvaliteten gor
vi absolut inte avkall pa och FM
kommer givetvis att ha samma
hoga klass som tidigare.

Den daliga sommaren 2005 har
ocksa bidragit till namnbytet:

— Regnet gjorde att skérde-
utfallet i hostas blev 30 procent
ldgre dn berdknat, sdger Gerhard
Brandner, chef fér vinkooperativet
i Deidesheim. Detta tillsammans
med den stora efterfragan gor
att vi dr tvungna att ta in druvor
frdn andra odlingar for att garan-
tera de fortsatta leveranserna till
Sverige. Men jag kan garantera att
vinet haller minst lika fin kvalitet
som forut!

FM Riesling, som siljs i alla
Systembutiker, passar perfekt att
servera till sushi, fliskkott i sot-
sur sas, kalvkott, fisk och skal-
djur. Sjidlvklart dr det ocksa per-
fekt som prat- och sillskapsvin!

Det finns bade i flaska och i
box, priserna ir 67 kr (Nr 5844)
respektive 212 kr (Nr 5844-08).

* AKTUELLT
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BESTALLDA SYSTEMVAROR
LEVERERAS DAGEN EFTER

% Alla varor fran Granqvist Vinagentur finns inte i de cirka
420 Systembutikerna fran norr till séder. Men tack vare
Systembolagets bestéllningssystem kan du bestalla varor ur
ordinarie sortiment och — med vissa undantag — hdmta dem
redan dagen efter. Varor som du bestéller fére klockan 15.45
mandag-torsdag levereras till butiken senast klockan 16.00
nasta dag. Bestallning som goérs pa fredagar levereras pa
mandagar och lérdagsbestallningar kommer pa tisdagar.
F6ér Systembutiker som ligger norr om Sundsvall samt pa
Gotland &r leveranstiden tva arbetsdagar.

Mustig och prisvard Crianza

% Castillo del Jaraiz Crianza 2003 var en av varens nyheter pa
Systembolaget. Vinet ska finnas i samtliga Systembutiker under
hésten och dven under forsta halvaret nésta ar.

Det har en vacker, morkrod farg, kryddig doft med inslag av
morka bér, choklad, kaffe och ekfat. Smaken &r mjuk och rund
med mogna tanniner och fin langd. Servera det férslagsvis till
hostens grytor, lagrade hardostar, kraftiga kottratter, rokt skinka
samt grillat.

Vinet framstélls av Tempranillo, den ledande bla druvan i
Spaniens vinodlingar. Nr 2225, pris 61 kronor.
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* AKTUELLT

nart

VinC

Snart ar det dags! | slutet av oktober sker invigningen

av VinContoret i Tidaholm och dorrarna 6ppnas for alla

som ar intresserade av mat, dryck, konst, musik och andra

upplevelser som forgyller tillvaron.

edan mer in ett ar har det pagitt
ett intensivt renoveringsarbete i
och omkring den praktfulla tegel-
byggnaden pa Vulcanén i dn Ti-
dan. Fastigheten uppférdes 1894
och anvindes ursprungligen som kontor
for Vulcans tindsticksfabrik, men har nu
pa initiativ av Granqvist Vinagentur bytt
skepnad och forvandlats till en plats dir
allt som har med det goda i livet star i
centrum.
Renoveringen av den anrika byggnaden
i nationalromantisk stil har dock skett
med varsam hand. Manga arkitektoniska
exteriér- och interidrdetaljer, som scha-
blonmaélningar, spegeldérrar, pilastrar och
friser har restaurerats eller aterskapats
med originalet som f6rebild.
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— Den gammaldags miljon med sin
speciella karaktdr ar viktig. Den skapar
lugn och skinker harmoni. Dirfér har
var strdvan varit att ta tillvara de histo-
riska virdena samtidigt som vi skapat
nagot nytt for framtiden, betonar VD
Lennart Granqvist.

900 kvadratmeter i tre vaningar

Totalt omfattar byggnaden 9oo kvadrat-
meter i tre vdningsplan. Forsta vining-
en rymmer en stor matsal och komplett
restaurangkok samt olika rum for prov-
ningar av drycker, cigarrer, choklad, ost
och andra delikatesser.

Pa andra vaningsplanet har Grangvist
Vinagentur sitt kontor — en garanti for
att huset alltid dr fyllt av kunskap och

oppnar
ontoret

har en levande kontakt med de frimsta
producenterna virlden over.

Under huset och under garaget pa gar-
den ligger dessutom en nybyggd vinkail-
lare pa 450 kvadratmeter med utrymme
for nistan 50 ooo flaskor.

Byggnaden omges av en stor gronskan-
de tridgird med bland annat lusthus och
terrass i direkt anslutning till an.

Renoveringen av byggnaden startade i
mitten av 2005 och dr klar i slutet av
september, i god tid fére invigningen.

— Arbetet har gitt som planerat och
foljt tidsplanen, tack vare minga duktiga
hantverkare och leverantorer, konstate-
rar Johan Granqvist, marknadsansvarig pa
VinContoret.

Invigningen av VinContoret kommer
att 4ga rum i slutet av oktober. Lordagen
den 28 oktober ir det oppet hus for all-
minheten. Mer om invigningsprogram-
met finns pd www.vincontoret.se. VinCon-
torets webbplats 6ppnas den 6 oktober
och kommer att vara fylld med informa-
tion om aktiviteter och priser.

TEXT LEO OLSSON/FOTO MIKAEL LJUNGSTROM

ILLUSTRATION CHRISTINA JONSSON



Johan, Lena och Lennart Grangvist ser med spénning fram emot VinContorets premiér. Men annu aterstar mycket arbete innan allt ar klart.

Fullspickat program redan fran start

VinContoret inleder sin forsta sdsong med ett fullspackat

program. Under hosten kommer det att erbjudas ett brett
utbud av olika provningar — bade f6r bokade grupper och
allmanheten och pa olika nivaer.

1la ska kinna sig lika vilkom-

na till VinContoret och kunna

deltaivara aktiviteter, oavsett

vilka forkunskaper man har,

siger Johan Granqvist, som ir
marknadsansvarig.

VinContoret kommer att inriktas pa allt
som har med det goda i livet att gora —
mat, dryck, konst, musik — dven om grun-
den for verksamheten utgors av vin.

Lingst ned i byggnaden under de dju-
pa tegelklidda valven ligger den magni-
fika vinkillaren, dir bade privatpersoner
och foretag kan foérvara sina favoritviner
under de mest optimala lagringsbeting-
elser — med exakt ritt temperatur, luft-
fuktighet och belysning och garanterat

vibrationsfritt — samtidigt som man blir
medlem av VinContorets egen vinklubb,
Waiistergothlands Vinsdllskap. Medlemmar-
na fir egna passerkort och fritt tilltride
till vinkidllaren mellan klockan 12.00 och
22.00 sju dagar i veckan.

Exklusiva formaner

Men i medlemskapet ingdr lingt mer dn
bara ett eller flera vinfack. Den som lagrar
sina viner i kdllaren far ocksa en rad ex-
klusiva forméner.

Medlemmarna kommer bland annat att
fa tillgang till de provningsrum som finns
i anslutning till vinkillaren, inbjudning-
ar till vinprovningar, vinkurser, matlag-
ningskurser, gistspel, musikupplevelser »

VALKOMMEN TILL
OPPET HUS HOS
VINCONTORET

sk Lordagen den 28 oktober klockan
10.00-19.00 har vi 6ppet hus for
allmanheten och visar runt i vara nya
lokaler. Intradet ar kostnadsfritt, men
for att vi ska veta hur manga som
kommer ber vi dig att i férvag bestélla
biljetter till dnskat klockslag. Gér din
bestillning hos Tidaholms Turistbyra,
telefon 0502-60 62 08 eller via e-post
péa adress turistbyran@tidaholm.se.

Biljetterna maste avhamtas pa plats
hos Turistbyran pa Ostra Drottning-
vagen 4 i Tidaholm.
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* AKTUELLT

Charlotta Granqgvist och Camilla Sagner ansvarar for kultur, resor och events respektive
restaurang, konferens och events pa VinContoret.

VinContorets dryckeslista
kommer att bli helt unik”

och vinresor, mojlighet att kopa utvalda
viner via Systembolagets bestillnings-
sortiment, férmdanliga priser pd taxi-
resor i Vistsverige, rabatt i VinContorets
egen butik, nyhetsbrev med aktuell infor-
mation och mycket, mycket mer.

Vissa av aktiviteterna ir kostnadsfria,
medan andra erbjuds till subventionerat
pris.

VinContoret kommer ocksd att 6pp-
na sina dorrar for andra bokade grupper,
till exempel konferensdeltagare som vill
”krydda” konferensprogrammet med en
aktivitet pa temat mat och dryck.

Samarbetar med Stadshotellet

For att kunna erbjuda 6vernattningsméj-
ligheter samarbetar VinContoret med
Tidaholms Stadshotell, som har ett 30-
tal rum. Personal fran hotellet, men dven
kockar och koksmistare fran andra res-
tauranger, kommer att sta for matlagning-
en och komponera personliga menyer fér
de olika arrangemangen.

— Dryckeslistan pd VinContoret kom-
mer att bli helt unik. I samarbete med
vinagenturens leverantérer kommer vi
att kunna servera ett forstklassigt urval
drycker som inte finns att tillgd i System-
bolagets sortiment eller pa nigot annat
stille i Sverige, siger Johan Granqvist.
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Vid sidan om arrangemangen for boka-
de grupper kommer VinContoret ocksa att
erbjuda olika aktiviteter for allminheten,
som till exempel de temahelger som an-
ordnas varje ménad.

— Temahelgerna kommer att inledas
med en provning pd eftermiddagen och
avslutas med god mat pa kvillen. Pro-
grammet kommer att vara littsamt och
opretentiost, men dnda si intressevic-
kande att deltagarna inspireras att lira
mer, férklarar Charlotta Granqvist, ansva-
rig for kultur, resor och events pa Vin-
Contoret.

Redan i november anordnas en forsta
temahelg med inriktning pa tyska viner.
Och i december, i anslutning till julmark-
naden i Tidaholm, dr temat portvin och
pepparkakor.

Spannande temahelger

— Infor ndsta ar planerar vi temahelger om
vin och choklad, spanska viner och tapas,
vin och ost och sommarkoket, berittar
Camilla Sagner, ansvarig for restaurang,
konferens och events pa VinContoret.

Foér den som 6nskar mer ingdende vin-
provningar erbjuder VinContoret en rad
”firdigpaketerade” arrangemang pd olika
nivaer — Brons, Silver, Guld och Platina —
beroende pa deltagarnas forkunskaper.

— Provningarna kan kombineras med en
speciell middagsmeny for att deltagarna
dven ska fa mojlighet att avnjuta vinerna i
sitt ritta element, det vill siga i kombina-
tion med mat, férklarar Camilla Sagner.

Provningarna kommer att genomf6ras
av VinContorets egna medarbetare i sam-
arbete med utvalda leverantorer.

I VinContorets verksamhet ingir dven
resor med besok hos olika mat- och
dryckesproducenter i Europa. Den for-
sta resan dgde rum redan forsta veckan i
september och gick till flera vilkinda vin-
och chokladproducenter, som Winzer-
verein Deidesheim, Maison Buecher-Fix,
Staatsweinguter Kloster Eberbach, cham-
pagnehuset Ellnér, chokladproducenten
Marquise de Sévigné och chokladvirlds-
mistaren Pascal Caffet.

— Malet ar att anordna minst fyra resor
per ar, tvd pa varen och tva pa hosten, till
kvalitetsproducenter av drycker, choklad,
ost och andra delikatesser, konstaterar
Charlotta Grangvist.

Sveriges framsta konstnéarer

Aven andra kulturupplevelser som konst
och musik har sin givna plats pa VinCon-
toret. P4 viggarna kommer det att hinga
verk av ndgra av Sveriges frimsta konst-
nirer tack vare ett nira samarbete med
Konstlitografiska verkstaden i Tidaholm
samt Galleri Thomassen i Géteborg. Kur-
ser och foreldsningar om konst finns ock-
sd pd programmet framéver.

— Mycket pd VinContoret kommer att
handla om vin. Men inte bara det. Minst
lika viktiga ar alla de andra sakerna som
far oss att stanna upp en stund och njuta
av livet, sdger Johan Granqvist.

For mer information om programmet pa
VinContoret — se www.vincontoret.se. Vin-
Contorets webbplats 6ppnar den 6 okto-
ber och kommer att vara fylld med infor-
mation om aktiviteter och priser.

VinContorets
hemsida oppnar
den 6 oktober
www.vincontoret.se
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Kaliforniske

vin med smak
av lralien

*% Italieninspierade viner
fran Kalifornien blir allt mer
populira bland amerikanska
vinkonsumenter. De har bra
kvalitet, ritt pris och ar litta
att fa tag pa.

Tamas Estates i Livermore
Valley producerar just sidana
viner — med tydliga toner av
Italien. I host har du mojlig-
het att kopa deras fruktiga
och smakrika Barbera 2003
pa Systembolaget.

Vingarden grundades 1984
av Ivdn Tamds Fuezy och Steve
Mirassou. De satsade till stor-
sta delen pa klassiska italien-
ska druvor som Barbera,
Sangiovese och Pinot Grigio
och kompletterade med Zin-
fandel — Kaliforniens mest
odlade bla druva.

Numera dr Tamas Estates
en del av Wente Vineyards,
en av de mest vilrenomme-
rade vinproducenterna i om-
radet. Foretaget grundades
av tysken Carl Heinrich Wente
1883 och drivs fortfarande av
samma familj.

Livermore Valley strax 6s-
ter om San Francisco ir ett av
Amerikas dldsta vinomraden
och perfekt fér druvodling.
De soliga dagarna blir aldrig
riktigt heta tack vare nirhe-
ten till Stilla Havets vatten
och nitterna ir relativt var-
ma pa grund av fuktig luft
som kommer in fran kusten.

Barbera odlas i de flesta
vinomrdiden i Italien men
forknippas framfor allt med
Piemonte i nordvist. I vissa vinbyar, som till exempel Asti och
Alba svarar den for hilften av skérden.

De ofta riktigt striva och kraftiga vinerna har pa senare ar
blivit riktigt exklusiva med priser dérefter. Skordeuttaget ar
litet och vinerna lagras ofta i smd — och dyra — ekfat.

Tamas Estates Barbera dr betydligt mildare dn ett typiskt
Barberavin frin Piemonte. Det har en kérsbirsrod firg, doft av
roda korsbar med inslag av granatipple och vanilj. Smaken dr
mjuk med toner av kérsbir och vanilj. Vinet, som lagrats elva
manader pa sdvil gamla som nya fat av amerikansk ek, passar
mycket bra till kraftigare pastaritter, tomatbaserade ritter
samt grillat k6tt. Eller varfor inte avnjuta det till en bit vil-
lagrad parmesanost eller Visterbottenost!

Nr 98658, pris 116 kronor pa Systembolaget.
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* VINPORTRATT

= Helpa

har vinees
i blodet

- Som tonaring hatade jag arbetet i vinodlingarna, men slumpen gjorde att jag fick arbete hos en vinproducent, berattar Helga Schawo.

Det brukar sagas att bakom varje framgangsrik man star

en forvanad kvinna. Hur det verkligen dr med den saken

later vi vara osagt men faktum ar att utan Helga Schawo

skulle Friederich Weingliter i Zell i Moseldalen i Tyskland
inte varit en fullt s framgangsrik vinproducent.

riederich Weingiiter grundades

1794 och drivs nu av den femte

generationen. Vinerna ir vil-

bekanta i Sverige och har fun-

nits pa Systembolaget sedan
boérjan av 199o-talet. Dreams och Blue
Moon ir tva riktiga storsiljare som sva-
rar for en fjirdedel av foretagets arspro-
duktion pa 3,5 miljoner liter.

Broderna Franz-Josef och Christian tog
Over vingirden efter sin far i slutet av
1980-talet och har sedan dess bara haft
ett lige pa gasreglaget — full fart framat.

De har alltid kreativa idéer pa ging och
arbetar stindigt med utvecklingen av nya
produkter. Bréderna var tidigt ute med
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att byta de traditionella bruna och gré-
na flaskorna mot bld flaskor, vilket se-
nare fick efterfoljare i andra kulérer och
dven i genomskinliga flaskor med tryck
pé insidorna.

Resultatet har blivit framgingar pa
exportmarknaden dir deras fantasifullt
utsmyckade flaskor gir hem bland vin-
koéparna.

De arbetar inte bara med tyska viner
utan importerar dven viner frin Italien,
Spanien och Australien. Och de har dven
destillerade drycker i sortimentet. Flera
av de snapsar Granqvist siljer pd System-
bolaget kommer frin Friederichs sam-
arbetspartners i Moseldalen.

Framgingarna betyder ocksi mycket
arbete. Och de kraver en handlingskraftig
person som stir stadigt mitt i verksam-
heten och hiller ordning pa alla papper,
order, e-post och fax som ramlar in frin
sd skilda hall som Brasilien, Japan, Norge
och — inte minst — Sverige.

Kontorsflickan blev exportchef

Den handlingskraftiga personen heter
Helga Schawo. Hon borjade som kon-
torsflicka och hjilpte till med den tys-
ka forsiljningen men avancerade till ex-
portavdelningen eftersom hon talade bra
engelska. Hon jobbar frimst pa kontoret
men dr givetvis ocksd med nir foéretaget
stiller ut pd vinmissor runt om i Europa.

— Det idr roligt att arbeta hir, siger hon.
Det ir inte bara jobb, det ir ett sitt att
leva och jag kan nog riknas till inventa-
rierna, siger hon och skrattar.

(Franz-Josef Friederich, den ene av dgar-
bréderna, kommer plotsligt in i vinpro-
varrummet ddr vi sitter och flikar snabbt
in att ”utan Frau Schawo skulle ingenting
fungera hir. Skriv det”.)




Helga Schawo tillsammans med Franz-Josef Friederich, en av vineriets tva dgarbroder.

Kontakterna med Sverige ir regelbund-
na och flera ganger varje vecka talar hon
med nigon hos Granqvist i Tidaholm.

Helga Schawo foddes i Zell och vixte
upp i en vinodlarfamilj. Pappan ir i dag
en bit 6ver 80 ar men jobbar fortfarande

girna pd den halva hektar vinodling som
familjen dger. Druvorna siljs numera —
men ett fat firdigt vin behdller de alltid
for egen del.

— Jag hade ingen tanke pd att sjilv borja
odla vin. Ungdomsarens tviang avskrick-

te. Nir kompisarna gick och badade eller
satt pa kafé var jag tvungen att hjilpa till
i vinodlingarna. S det var slumpen som
gjorde att jag dnda fick arbete hos en vin-
producent. Men visst hjilper det att ha
vinet i blodet.

— Numera njuter jag av lugnet i vinod-
lingarna och gar girna ut och hjilper till.
Nir det inte dr tving sd dlskar jag verk-
ligen att vara i vingdrdarna.

Sjilvklart 4r hon med &dven nir nya
produkter ska provas och nir de egna
vinerna utvirderas. Blindprovningar ir
en regelbunden del av arbetet och det ir
viktigt att alla ansvariga ir med.

Familjen Friederich dger fyra hektar i
de absoluta toppligena runt Zell och Merl
men den lilla arealen ricker inte pa langa
végar till foretagets produktion. Druvor,
must och firdigt vin k6ps fran andra pro-
ducenter och frimst inképen av druvor
kommer att 6ka under kommande ar.

For Helga Schawo innebir de nya mark-
naderna intressanta utmaningar.

— Nu satsar vi i Ryssland och Baltikum.
Det ir roligt att tridffa nya manniskor och
vara med att bryta ny mark.

Fritiden dd?

— Den blir det inte s mycket med nir
man jobbar pa en sa hektisk arbetsplats.
Men lite tid att studera italienska har det
blivit och en hel del resor utanfér arbetet
hinner jag med, siger hon.

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN

VINERNA FINNS PA
SYSTEMBOLAGET

% Du hittar sex vita viner fran Friederich
Weingiiter i Systembolagets ordinarie
sortiment: Dreams (Nr 5837, pris 66 kr),
S:t Peter Spatlese 2004 (Nr 5838, pris
59 kr), Blue Moon 2005 (Nr 6264, pris
66 kr), Paradise Garden 2004 (Nr 7238,
pris 66 kr), Sweet Dreams (Nr 7241-02,
pris 63 kr) samt Inside Riesling 2005 (Nr
7283, pris 66 kr).

| Systembolagets bestéllningssortimen-
tet finns dven Reiler vom Heissen Stein
2000 (Nr 85243, pris 49 kr).
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Stralande tider
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[or Speyside

Intresset for skotsk single malt, alltsd whisky som kommer fran
ett och samma destilleri, okar i hela varlden. Speyside Distillery

ar en av Skottlands fa kvarvarande oberoende whisky-

producenter som specialiserat sig pa kvalitetswhiskies,

bland annat fran det egna destilleriet i Hogléanderna.

en Okade efterfragan pa whis-

ky har lett till stora forind-

ringar inom den skotska

whiskyindustrin. Stora mul-

tinationella féretag har kopt
upp destillerier och manga av de klassiska
mirkena har hamnat i utlindska hinder.

Speyside Distillery idr en producent som
héller hart pa sitt oberoende. Foretaget,
som har huvudkontor, lager och butel-
jeringsanldggning i Glasgow, grundades
redan i slutet av 1800-talet. Efter att det
lagts ned 1910 dterupptogs verksamheten
i mitten av 1950-talet av den numera 87-
arige whiskybaronen” George Christie och
drivs i dag av ett antal privatpersoner.
Trots att Speyside Distillery ar en for-

héllandevis liten producent erbjuder man
ett brett sortiment av olika sorters kva-
litetswhiskies med varierande stil och
karaktér, bland annat fran det egna destil-
leriet i Hoglinderna.

Maste lagras i minst tre ar

Destilleriet ligger i byn Drumguish i den
klassiska whiskyregionen Highlands och
borjade byggas upp sten for sten efter
gammal skotsk forebild redan i slutet av
1960-talet. 1990 paborjades produktionen
i de sma kopparpannorna, men forst efter
flera ars lagring kunde de forsta dropparna
avnjutas. Enligt lag mdste en single malt
lagras i minst tre dr, &ven om de flesta sor-
ter lagras betydligt lingre dn sa.

Speyside Distillery producerar i dag tva
olika sorters single malt vid det egna de-
stilleriet — Drumguish, som ingdr i Sys-
tembolagets ordinarie sortiment, samt
Speyside Single Highland Malt, i bestall-

ningssortimentet. Bada har blivit myck-
et uppskattade for sin runda och mjuka
smak. Karaktiren av ekfat och rokighet
finns kvar, men utan att dominera.

— Var egenproducerade whisky siljs i
ett 30-tal linder over hela virlden. I till
exempel USA dr Speyside Single Highland
Malt den maltwhisky som fér nirvarande
redovisar den kraftigaste forsiljningsok-
ningen, siger exportchefen Jim Gordon.

Utover den egna whiskyn har Speysi-
de Distillery flera andra exklusiva sorter.
De riktiga rariteterna finns samlade i det
sortiment som gir under namnet Private
Cellar, som byggts upp tack vare grun-
daren George Christies goda kontakter
inom branschen.

Whiskyn kommer frdn noga utvalda
destillerier i Skottland och har tagits om
hand och lagrats av Speyside Distillery
under decennier. Lagringen dr en viktig
del av produktionsprocessen och har stor
betydelse for slutresultatet. Under lag-
ringen pé ekfat sker en kemisk reaktion,
dir garvsyran i triet i kombination med
alkoholen och syret i luften ger whiskyn
sin karaktaristiska firg och smak.

Whiskybaronens rariteter

Private Cellar bestir av ett 20-tal olika
sorter av olika alder. Bland kuriositeter-
na finns till exempel North of Scotland
1971, en single grain fridn The Strathmo-
re Distillery i Tullibody utanfér Sterling,
som drevs av George Christie i nagra ar-
tionden, men som lades ned i borjan av
1980-talet. En annan klassiker dr Mac-
allan 1979 som produceras av ett vilre-
nommerat destilleri i Speyside och som



Destillatéren Andrew Shand évervakar produktionen i de sma kopparpannorna i Drumguish. Ju mindre pannor, desto battre whisky!.

fatt toppbetyget ”The Rolls Royce of sing-
le malt whiskies” av whiskyexperten Mi-
chael Jackson.

Speyside Distillery finns i dag represen-
terat pa Systembolaget med sex olika sor-
ters whisky frin Private Cellar. Och fler ir
pa vig. I slutet av aret lanseras prelimi-
nirt iven Balmenach 1979, Fettercairn
1989, Millburn 1983, Milton Duff 1987
och Isle of Jura 1989. Dessutom kom-
mer Cu Dhub, en siregen single malt som
skiljer sig fran de flesta andra genom sin
svarta firg. Samtliga kommer att ingd i
Systembolagets bestillningssortiment.

— Whiskyintresset vixer i hela virlden.
Tidigare var det en dryck for dldre min,
men nu har bide ungdomar och kvinnor
upptickt den. Foérsiljningen av single malt
O6kar med tvasiffriga procenttal pa de fles-
ta marknader, siger Jim Gordon.

Hur ska di en god whisky avnjutas?
Jim Gordon ir forsiktig med att ge nigra
generella rekommendationer:

— Det ir en privat angeligenhet. Manga
menar att en gnutta vatten i glaset for-
hoéjer smak- och doftupplevelsen, medan
andra foredrar sin whisky outspiddd. Det
dr upp till var och en.

TEXT LEO OLSSON/FOTO PER STROHM

Destilleriet i Drumguish &r ett av de minsta — och nyaste - i Skottland.

SPANNANDE RARITETER KOMMER | HOST

% Langre fram i host lanserar Granqvist Vinagentur flera spdnnande whiskyrariteter i
Systembolagets bestéllningssortiment. Rariteterna hdmtas fran Speyside Distillerys
specialsortiment Private Cellar, som byggts upp tack vare grundaren George Christies
goda kontakter i branschen. De sorter som kommer &r preliminart dessa: Balmenach
1979, Fettercairn 1989, Millburn 1983, Milton Duff 1987, Isle of Jura 1989 samt Cu
Dhub. Vi aterkommer med presentation av dem i Vinfo i december.

Sedan tidigare finns sex sorter fran Private Cellar i bestallningssortimentet. Du hittar
dem under rubriken ”Skotsk whisky” i den inhaftade sortimentsfoldern.
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* VIN OCH MAT

-

RENHLEMEDPAPRIKAUCH POTATISKROKET T
e —i w3

Vinfo 6nskar god hést med en premidrmeny fran Vin-
Contoret, skapad i samarbete med Daniel Waltersson
(bilden), forste koksmastare pa Tidaholms Stadshotell.
Till forratten rekommenderar vi Kloster Eberbach
Riesling Kabinett (Nr 5810, pris 89 kr), ett halvtorrt vitt
vin fran Tyskland. Till renfilén passar det medelfylliga
franska rodvinet Domaine du Consul Vielles Vignes
(Nr 4578, pris 87 kr)
perfekt. Desserten for-
gyller vi med ett gott
och prisvart portvin:
Governador Reserva
Tawny Port (Nr 89040,
pris 136 kr i bestall-

ningssortimentet).

Smaklig maltid!

-

I2 VINFO % SEPTEMBER 2006



h"‘.._

BILDER: MIKAEL LJUNGSTROM

Hummersallad
med gremolata

2 humrar (frysta eller firska)
smor och olja till stekning
saft av en citron

tomater och firskt brod

GREMOLATA

2 dl hackad persilja,
rivet skal av en citron,
2 rivna vitlGksklyftor,
salt och peppar

TILLAGNING: Tag kottet ur humrarna,
halvera stjirten pa lingden. Skiva toma-
ter, stek brodet i olivolja, salta och peppra
lite grand. Bland ihop gremolatan. Stek
hummern i smor och lite olja — det tar
bara en minut! Ligg upp de skivade toma-
terna med det stekta brodet ovanpa och
direfter det stekta hummerkottet. Sla
6ver gremolatasas.

Renfilé med paprika
och potatiskrokett

Serveras med hjortronsds och svartrot.
700 gr putsad innerfilé av ren

TILLAGNING: Férvirm ugnen till 100
grader. Bryn renfilén runt om i het stek-
panna. Det gar riktigt fort da fileérna ir
vildigt sma. Salta och peppra. Sa langt
gér bra att forbereda. Nista moment kan
vinta till det 6vriga nistan ar fardigt.

Efterstek i ugnen tills innertemperaturen
dr 56 grader, anviand stektermometer.
Tag ut och linda in i smorpapper. Lat vila
ndgra minuter fore servering

HJORTRONGRADDSAS

2 dl vispgrddde, 4 dl kalvfond,

50 gr smor, hallonvindger, 1 tesked salt,
peppar efter smak, hjortronsylt efter smak
(sdsen ska ha viss s6tma)

TILLAGNING: Hill buljongen i en kastrull
och tillsitt gridden samt smoret. Koka
ihop till 4 dl. Smaka av sdsen med hallon-
viniger (eller spadet fran inlagda gurkor)
salt, peppar och hjortronsylt.

GRILLAD ROD PAPRIKA
1 stor rdd paprika, olivolja,
salt och peppar

TILLAGNING: Dela paprikan i fyra delar.
Ta ur kdrnhuset och de vita viggarna.
Stek i olivolja pd hog virme. Salta och

peppra.

POTATISKROKETTER SMAKSATTA
MED VASTERBOTTENOST

600 gr fast potatis, 1 dggula,

2 msk olivolja, salt, vitpeppar,

100 gr vdsterbottenost

Vetemjol, dgg, strobréd och rapsolja
till panering

TILLAGNING: Skala och koka potatisen.
Pressa den i en bunke, vispa i 4ggula och
olivolja och smaksitt moset med salt och
vitpeppar. Dela moset i fyra delar 4 150
gr. Rulla moset sa att det blir cylinder-
format, gor en lingsgdende skira i cylin-
dern och smula i visterbottenost i denna.
Rulla pd nytt moset till en jimn och slit
cylinder. Stall i kyl.

PANERING: Rulla kroketten i mjol och
direfter i 4gg och slutligen strobrod.
Fritera kroketten i rapsolja, 160—180
grader. Dela kroketten pd snedden och
stdll den pa tallriken.

DEKORATION
svartrot eller palsternacka

TILLAGNING: Hyvla svartrot eller
palsternacka pi lingden med osthyvel,
fritera ndgon minut, ligg ovanpa potatis-
kroketten (se bilden).

Créme Briilée

1 vaniljstdng, 6 dggulor,
2 dI strosocker, 1 dl mjolk,
4 dl vispgrddde, florsocker

TILLAGNING: Virm ugnen till 125 grader.
Hall upp mjolk, gridde och socker i en
kastrull. Dela vaniljstangen pa lingden
och skrapa ur fréna och tillsitt dessa i
kastrullen. Koka upp. Vispa dggulorna
fluffiga under tiden. Tag av kastrullen
frdn virmen och tillsitt dggsmeten under
kraftig vispning. Hill smeten i portions-
formar. Still in i ugnen, sink virmen till
100 grader och gridda i cirka en timme.
Lat svalna. Hit kan du férbereda.

Sitt ugnen pd maximal grillvirme.
Pudra florsocker éver formarna, och sitt
dem titt under grillelementet tills sock-
ret morknar. Tag ut och servera direkt
med hallon eller bjornbér. Dekorera med
chokladsis.

CHOKLADSAS: Sasen kan tillagas enkelt
av lika delar vispgridde och choklad, till
exempel Lindt Excellence 70 procent. Hacka
chokladen i smébitar, hill 6ver kokande
gridde och roér om. Firdigt!
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* AKTUELLT

"BRA VIN SKAPAS
| VINGARDEN”

% Stéphane Vedeau pa Maurel-Vedeau i
sydvastra Frankrike har en enkel och sjalvklar
filosofi nar det géller kvalitetsviner:

— Bra frukt ger bra viner och det &r i vingar-
den som huvuddelen av arbetet med vinet
sker. Resten &r forvaltning, anser han.

- Vid skérden &r det viktigt att sortera
druvorna beroende pa vilken kvalitet vinet
ska halla. De storre kvantiteterna skordas
maskinellt men vara prestigeviner plockar
vi fér hand. Druvorna laggs i sméa lador som
sedan synas noga pa sorteringsbordet innan
stjalkarna tas bort. Alla druvor vinifieras var
for sig i mindre tankar och den slutliga bland-
ningen avgors av kvalitet och behov. Stéphane Vedeau, kvalitetsmedveten vinmakare i Languedoc-Roussillon i Frankrike.

Domaine du Consul Vielles Vignes 2003
ar ett bra exempel pa Maurel-Vedeaus kom-

promisslésa kvalitetsviner. Det &r ett medel- L ACKER MULLER'THURG AU FR AN FRANKEN

fylligt rétt vin, med doft och smak av korsbar,

smultron och bjornbér. Passar bra att dricka %k Utbudet av viner fran regionen Franken i Tyskland &r litet pa Systembolaget.
till stekt och grillat kott, stekt fisk, pastarat- Men du som vill servera ett lackert torrt, vitt vin till fisk eller asiatiska ratter kan
ter samt lagrade hardostar. Nr 4578, pris 87 vélja Volkacher Kirchberg Miiller-Thurgau 2004 (Nr 85871-04 i bestallnings-
kronor pa Systembolaget. sortimentet). Priset &r 33 kronor for flaska pa 250 ml.

CONTORET

Senare i host ar det antligen premiar for var vinkallare och samtidigt bli medlem i
VinContoret pa Vulcanédn i centrala Wastergothlands Vinsallskap? Vin-
Tidaholm! Efter invigningsfestligheter facken, som rymmer upp till 70 flaskor,
och Sppet hus drar vi igang pa allvar i kan hyras av saval privatpersoner som
november med en temahelg om tyska féretag. Medlemskapet inkluderar dven
viner. Och i boérjan av december &r temat en rad andra férmaner. Gor din férhands-
portvin och pepparkakor! anmalan redan nu!

All information om tider och priser

hittar du pa www.vincontoret.se som
dppnar den 6 oktober. Vill du férhandsboka vin-, choklad- eller

ostprovning? Eller varfér inte en whisky-
och cigarrprovning? Kontakta oss fér mer
Ar duintresserad av att hyra vinfack i information redan nu!

VinContoret Tele 0502-148 88. Fax 0502-158 88. Mail: info@vincontoret.se. www.vincontoret.se
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* AKTUELLT

Rieslingraritet frar
anriktr vinkloster

% Just nu har du majlighet att kdpa
en riktig raritet pa Systembolaget: .‘_
Rauenthaler Baiken Riesling
Auslese 1990 fran Staatsweingiter
Kloster Eberbach i sydvéastra Tysk-
land. Vinet har en gyllengul farg,

aromatisk doft med mineralton samt -F"L'II.-.

inslag av aprikos och petroleum.
Smaken ar valbalanserad med frisk
syra och lang eftersmak av exotiska
frukter. Det passar bra att dricka
som apéritif och sallskapsvin, till
fisk — speciellt rokt lax — patéer, gaslever, gron-
och bldmogelostar.

Om du inte hittar Rauenthaler Baiken Riesling
Auslese (Nr 6017, pris 261 kronor) i din System-
butik kan du bestélla det utan extra kostnad.
Men vanta inte for lange — i slutet av augusti
fanns det omkring 400 flaskor kvar i lager.

Vinet kommer fran Kloster Eberbach, nagot

HKoventhaler

av en institution i den europeiska
vinvarlden. Har har vin producerats
i 850 arl De senaste 200 aren har
sjalva vinproduktionen varit férlagd
till lokaler i nérbelédgna Eltville, men
just nu byggs en helt ny vinanlagg-
ning precis utanfér klostermurarna.
Om allt gér enligt planerna kommer
den att tas i bruk hosten 2007.

Kloster Eberbach grundades ar
1136 av den helige Bernhard von
Clairvaux. Redan tidigare hade au-
gustiner- och benediktermunkar férsokt starta
ett kloster péa platsen, men det var inte forran
Bernhard och hans tolv cistercienserbroder tog
over som klosterplanerna blev verklighet.

| dag omfattar statsvingérden Kloster Eber-
bach sex vindomaner, tre olika vinproduktions-
anlaggningar och totalt 193 hektar vinodlingar,
dar Riesling &r den dominerande druvan.

VINFO % SEPTEMBER 2006 1§



% VINPORTRATT

Vinvikingen gor

suceeé down under

Tord Soderstrom ar den svenske ubatsbyggaren som

gick iland och blev framgangsrik vinmakare i Australien.

Och det ar inte vilka viner som helst som kommer fran

Viking Wines i Barossa Valley. Flera internationella vin-

experter har gett toppbetyg till hans kraftfulla Shiraz-viner.

od mat och dryck har alltid

varit ett stort intresse for

Tord Soéderstrom. Men si

langt som till att bli vinma-

kare i Australien strickte sig
knappast hans dréommar under uppvixt-
tiden hemma i Asarna i Jimtland.

— Diremot ville jag girna bo och arbeta
utomlands. Dirfor tvekade jag inte nir jag
fick erbjudandet frdn min arbetsgivare att
flytta till Australien, berittar han.

1988 gick flyttlasset till Adelaide i
s6dra Australien, dir Tord Soderstrom
och hans kollegor pa Forsvarets Materiel-
verk hjilpte den australiska marinen att
bygga ubétar. Han var ansvarig fér kon-
struktionen av elsystemet ombord och
trivdes sd bra att han girna ville stanna
kvar efter slutfért uppdrag. Att han gift
sig med Charmaine gjorde honom férstés
dnnu mer fast rotad.

Vingard istéllet for sommarhus

1993 borjade han leta efter en sommar-
stuga i trakten, men fick av en vin tip-
set om en vingird som var till salu i byn
Marananga i Barossa Valley, cirka 70 km
nordost om Adelaide. Fér 120 ooo dollar,
cirka 600 000 kronor, blev han &dgare till
30 hektar mark, varav cirka itta hektar
vingdrdar med 9 ooo gamla vinstockar.

— Affiren genomférdes i precis ritt tid.
Priserna var laga och ett ar senare infor-
des en lag som forbjéd utlinningar att
kopa jordbruksmark, konstaterar han.

Vingarden visade sig snart nog vara
rena rama guldgruvan. Barossa Valley ar
Australiens mest kinda och frimsta vin-
region. I mitten av 1800-talet kom tyska
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VIKING WINES PA
SYSTEMBOLAGET

% Den 2 oktober lanseras fem viner fran
Viking Wines i bestallningssortimentet:
Grand Shiraz 2004, medelfylligt rodvin
med stor frukt och mjuka tanniner. Doft av
vanilj och vinbar. Nr 80681, pris 223 kr.
Royal Reserve Shiraz 2004, medelfyl-
ligt med stor frukt och mjuka tanniner. Doft
av vanilj och laktris. Nr 80667, pris 223 kr.
Grand Shiraz/Cabernet 2004, medel-
fylligt med stor frukt och mjuka tanniner.
Fin vaniljdoft. Nr 80671, pris 223 kr.
Odin’s Honour Reserve Shiraz 2003,
medelfylligt med stor frukt, mjuka tanniner.
Doft av mynta. Nr 80676, pris 223 kr.
Odin’s Honour Cabernet/Shiraz 2001,
medelfylligt med stor frukt, mjuka tanniner.
Doft av torkad frukt. Nr 80674, pris 223 kr.

invandrare dit och planterade de forsta
Shiraz-druvorna. Tack vare att Australien
klarade sig undan vinlusens hirjningar
har regionen i dag virldens &dldsta vin-
stockar med den vilkinda bli druvan.

— Det visade sig att alla vinstockar var
minst 50—60 ir gamla och aldrig konst-
bevattnade. Rotterna har fatt s6ka sig ned
12—15 meter i den réda lerjorden efter vat-
ten. Det ger ett mycket lagt skordeuttag,
hégst 4 ton per hektar, och druvor med en
mycket koncentrerad smak och arom.

Att kvaliteten ir hég bekriftas ocksd av
att den forre dgaren under ménga ar leve-
rerade druvor till grannféretaget Penfolds,
som anvinde dem for tillverkning av sitt
virldsberomda toppvin Grange, som vun-
nit dtskilliga utmarkelser.

Stod av hjalpsamma grannar

Totalt finns ett 50-tal vinproducenter i
Barossa Valley. Viking Wines ir en av de
minsta tillika yngsta. Som nybliven vin-
makare har Tord So6derstrom fitt gott
stod av hjilpsamma grannar.

— Nagon svarighet att bli accepterad
som vinmakare har det inte varit. Alla
hjilper varandra, understryker han.

Niér Vinfo intervjuar honom i bérjan av
augusti dr det behagligt varvider i South
Australia med knappt 20 grader pa dagen
och strax under tio pad natten. Runt vin-
gardarna i dalen stér frukttridden i blom
och Tord Soderstrém ér i full fird med
att beskira och binda upp vinrankorna,
ett omstindligt men nog sa viktigt arbete
som tar minst ett par ménader.

De flesta producenterna i Barossa Val-
ley skoérdar sina druvor i februari—mars.
Men makarna Soderstrém brukar lita sina
druvklasar hinga kvar dnda fram till april
for att druvorna ska na sin fulla arom.

— Vi vintar sé linge vi kan for att dru-
vorna ska fa ”full flavour”. Nagon risk for
frost finns inte. Det enda som kan hinda
ir att sockerhalten och dirmed alkohol-
halten blir hogre, vilket enkelt kan juste-
ras i efterhand. Didremot kan man aldrig
forh6ja smaken pd druvor som plockats
for tidigt, siger Tord Soderstrom.



AR
Charmaine och Tord Séderst

Cirka 80 procent av arealen bestir av
Shiraz och 20 procent av Cabernet Sau-
vignon. Alla druvor ir ekologiskt odla-
de, vilket innebir att man inte anvinder
nédgra som helst bekdmpningsmedel.

Med en avkastning pa i genomsnitt 4 ton
per hektar blir skorden drygt 30 ton dru-
vor per ar som forddlas till cirka 18 ooo
liter vin, motsvarande 24 ooo flaskor.

Nagon egen vinifieringsanldggning har
man dock inte tillgdng till. Viking Wines
hyr istdllet in sig hos grannen, vinma-
karen Rolf Binder pa Veritas Winery, dir
Tord Soderstrom pressar druvorna in-
nan de fir jdsa i stiltankar och tappas pa
amerikanska och franska ekfat.

Viking Wines producerar tre olika
kvalitetsviner — tva ”straights” och en
”blend”: Grand Shiraz och Royal Reser-
ve Shiraz respektive Grand Shiraz/Ca-
bernet. Dessutom tillverkas tva viner —
Odin’s Honour Reserve Shiraz och Odin’s
Honour Reserve Cabernet/Shiraz — av
systerforetaget Todd-Viking Wines, som
4gs tillsammans med en granne och som
koper druvor fran vingardar i trakten.

Historien bakom Royal Reserve Shiraz

gar tillbaka till det statsbesok som det
svenska kungaparet och en svensk na-
ringslivsdelegation avlade i Australien i
november forra aret. Efter att ndgra med-
arbetare frdn svenska hovet provsmakat
vinet bestilldes direkt 12 lador till den of-
ficiella statsmiddagen for kungaparet och
260 australiska regerings- och nirings-
livsforetradare.

— Royal Reserve Shiraz skiljer sig fran
Grand Shiraz genom att druvorna ploc-
kats tva veckor senare. Resultatet blir ett
dnnu kraftfullare vin med en halv pro-
cent hogre alkoholstyrka, forklarar Tord
Soderstrom.

"Stil, karaktar och hog kvalitet”

Den australiska ”vinbibeln” The Austra-
lian Wine Companion gav Viking Wines
omdomet: ”Kan varmt rekommenderas.
Enastdende producent av viner med stil,
karaktdr och mycket hog kvalitet, val vart
en plats i varje vinkillare”. Den amerikan-
ske vingurun Robert Parker beskrev Grand
Shiraz som ”ett obeskrivligt sexigt vin
med en fyllighet som man annars bara fin-
ner i portviner”.

framgangsrika vinmakare i Barossa Valley. | host borjar nagra av deras viner att séljas &ven i Sverige.

— Karaktdristiskt fér vira viner dr att
de dr mycket kraftiga. Det ar alltsa inga
litta lunchviner som vi pratar om. Hal-
ler man upp ett glas Shiraz mot solen sa
sldpper det inte igenom ndgot ljus alls,
konstaterar Tord S6derstrom.

Dirmed inte sagt att priset pa vinerna
stdr i proportion till den hoga kvaliteten.
Viking Wines strivar efter att hdlla si
konkurrenskraftiga priser att de flesta har
mojlighet att njuta av vinerna; motsva-
rande viner fran hans mer namnkunniga
grannar i Barossa Valley ir betydligt dy-
rare. Inte konstigt att Viking Wines blivit
en stor succé i savil Australien som USA,
Hongkong och Singapore.

Och i oktober ir det si dags for lanse-
ring av vinerna i Sverige och Norge via
Granqvist Vinagentur.

—Det kdnns naturligtvis hedrande.
Trots att jag dr sa fast rotad i Australien
dr jag dnda svensk i sjdl och hjarta, sdger
Tord S6derstrom som har kvar sitt sven-
ska medborgarskap och gidrna hissar den
svenska flaggan i topp pad vingirden i
Barossa Valley.

TEXT LEO OLSSON/FOTO SIV KEY NILSSON
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* AKTUELLT

Kungibaren

%% Vermouth &r en riktig drinkklas-
siker och har en given plats i varje
bar och hemmabarskap. Du har
vél provat Vermouth Bianco fran
Filipetti? Den framstélls efter ett
familjerecept fran 1922 och har en
tydligt kryddig doft och smak med
inslag av malort, vanilj och krydd-
peppar. Du hittar Vermouth Bianco
i de flesta Systembutiker (Nr 8603,
priset &r 57 kr).

dag utan extra kostnad.

59 kronor. Nr 5838.

HOSTENS REA-VINER

% Frin och med den 2 oktober sinker Granqvist Vinagentur priset pa
dessa tva viner. Du hittar dem i de flesta Systembutiker, men skulle
just din butik sakna ndgot av dem kan du bestiilla hem det tills nista

Champagne Collon, Reserve Brut. Torr champagne fran Michel
Collon i Landreville i Champagne. Rik doft med viss brédton, relativt
ling smak med bra balans och fin mousse. Framstilld av druvorna
Pinot Noir och Chardonnay. Prissidnks frian 229 till 178 kronor. Nr 7389.

S:t Peter Spitlese. Halvtorrt vitt vin fran Petruskeller i Moseldalen i
sydvistra Tyskland. Det har en litt parfymerad doft med ton av dpple.
Druvig smak med inslag av péron, dpple och ananaskaramell. Passar
bra till ldttare fiskritter samt som sillskapsvin. Prissinks fran 75 till

Sauvignon Blanc
franUngern

% | Vinfo i december berattade vi om
Lars Nilsson som tog steget frén
Sverige till Ungern for att bli vinmaka-
re pa heltid. Han och hans livskamrat
Gyongi Voros driver vinhuset Eged
Mountain i Eger sedan sex ar tillbaka.

Nu har du mojlighet att képa Ver-
6szala Sauvignon Blanc 2005 fran
Eged Mountain pa Systembolaget.

Vinet har en aromatisk doft med
inslag av exotiska frukter. Smaken ar
frisk och frasch med vélbalanserad
syra. Det passar bra till skaldjur, fisk,
lattare kottratter, sallader och som
apéritif. Nr 82126, pris 66 kr i bestall-
ningssortimentet.

Dr. Faust
iny flaska

k Dr Faust Rivaner har
fatt nytt utseende - den
frostade flaskan &r den-
samma men etiketten
har moderniserats.
Innehallet i flaskan &r
givetvis detsamma. Vi-
net, som produceras av
Weinkellerei Nahethal
i sydvastra Tyskland,
har en diskret doft och
smak med ton av paron.
Det passar utméarkt som
séllskapsvin och till 1at-
tare matratter. Nr 5923,
pris 66 kr.
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COLHEI'TA
1997%

NVELHECIDO EM CASI

Ny Colheita fran
Wiese & Krohn

% Hir 4r hostens nyhet fran portvinshuset Wiese &
Krohn: Porto Krohn Colheita 1997. Vinet har en morkt
rodbrun firg, fin doft med toner av notter, russin och
fikon. Smaken ir soét, fyllig och druvig med koncentre-
rad frukt. Du serverar det med f6rdel till moérk choklad,
notter, frukt, bakverk och desserter. Nr 82187 i bestill-
ningssortimentet, pris 189 kr.

Colheita har kommit att blivit ndgot av Wiese &
Krohns adelsmiirke. Det dr Tawny Port frin ett speciellt
skordedr som lagrats minst sju ar, i de flesta fall betyd-
ligt lingre. I bestillningssortimentet finns ytterligare
sex Colheitas, av vilka den dldsta dr frdn 1958. Du hittar
varunummer och priser i sortimentsfoldern i Vinfo.

I Systembolagets ordinarie sortiment finns dessutom
Porto Krohn Colheita 1960, ett vin som fitt hogsta
betyg av flertalet svenska vinskribenter. Smaken ir
mogen och harmonisk med inslag av fikon, choklad och
karamell. Ett fantastiskt portvin! Nr 7839, pris 843 kr.




% NYTT PA SYSTEMBOLAGET

Tamas Estates
Barbera

Varunummer: 98658-01.

Alta Vista
Bonarda Premium

Varunummer: 98935-01.

Anakena Single Vineyard
Riesling
Varunummer: 99850-01.

Vintyp: Fruktigt och smakrikt, medelfylligt.

Vintyp: Kryddigt och mustigt, medelfylligt.

Vintyp: Friskt och fruktigt, vitt torrt.

Pris: 116 kronor. Séaljstart: 4 september.

Pris: 67 kronor. Séljstart: 6 november.

Pris: 87 kronor. Séljstart: 6 november.

Land: USA. Argang: 2003.

Land: Argentina. Argang: 2005.

Land: Chile. Argang: 2005.

Omrade: Livermore Valley, Kalifornien.

Omrade: Lujan de Cuyo, Mendoza.

Omrade: Rapel Valley, Alto Cahcapoal.

Druva: Barbera.

Druva: Bonarda.

Druva: Riesling.

Producent: Tamas Estate.

Producent: Bodegas Alta Vista/Edonia.

Producent: Vifia Anakena.

Fyllighet () Stravhet () Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet () Fruktsyra @

Fyllighet ® Sétma () Fruktsyra @

% Korsbarsrod farg med morka inslag, doft
av roda korsbir med inslag av granatipple
och vanilj. Mjuk smak med inslag av kors-
bir och vanilj. Passar pefekt att dricka till
kraftiga pastardtter, grillade kottritter
samt lagrade héardostar. Limplig serve-
ringstemperatur: 16—18 grader.

Vinet har lagrats elva manader pa fat av
amerikansk ek innan den slutliga blenden
framstilldes. Det kan lagras ytterligare
minst sex ar.

Tamds Estates hor hemma i Livermore
Valley i Central Coast of California, ett
av Amerikas ildsta vinomrdden och som
under de senaste dren blivit allt mer upp-
mirksammat for sina kvalitetsviner.

Vineriet, som grundades 1984 av Ivdn
Tamds Fuezy och Steve Mirassou, igs nu-
mera av Wente Family Estate, ir speciali-
serat pd att odla italienska druvor och att
framstilla italieninspirerade viner.

Forutom Barbera odlas dven Merlot,
Pinot Grigio och Sangiovese. Just det har
vinet bestdr av 80 procent Barbera och 20
procent av Merlot.
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%k Morkrod farg, fruktig och komplex doft
med inslag av viol, bjérnbir och hallon.
Lang och vilbalanserad smak med fina av-
rundade tanniner. Passar bra till grillade
eller stekta kottriatter av lamm, nét och
vilt, starka hirdostar, pasta med kryddi-
ga saser samt hostens kottgrytor. Lamp-
lig serveringstemperatur: 16—18 grader.

Efter jisning i staltank har vinet lagrats
fyra ménader pa fat av amerikansk ek. Det
kan lagras ytterligare minst fem ar.

Bonarda ir efter Malbec den vanligaste
bld druvan i Argentina. Den har tidigare
haft relativt 1dg status men har pd senare
tid blivit allt mer uppskattad.

Bodegas Alta Vista i Lujan de Cuyo i
Mendoza ir en traditionell vingdrd med
anor fran slutet av 1800-talet. Vinodling-
arna ligger pa cirka 1 100 meters héjd 6ver
havet, precis vid Andernas fot.

Bodegas Alta Vista dgs av vinhandels-
foretaget Edonia i Bordeaux i Frankrike,
som investerat ansenliga summor och
gedigen kunskap pd att utveckla bodegan
till en av Argentinas bista vingérdar.

%% Ljusgul fiarg med gront inslag, fruktig
doft med inslag av tropiska frukter, mine-
ral och citrus. Torr och fruktig smak med
inslag av citrus. Passar bra till fisk och
skaldjur, kalvkott, kyckling, vitmogelost,
sallader, thaimat, kryddiga ritter samt
pasta. Lamplig serveringstemperatur: 10—
12 grader. Kan lagras i ytterligare fem ar.

Viiia Anakena, som grundades 1996, har
omkring 400 hektar vinodlingar i centrala
Chile. Vinanldggningen byggdes 1999 och
ir anpassad for en extra skonsam hante-
ring av sdvil druvor som druvmust.

De skiftande jordménerna och klima-
ten i vingardarna — som ligger vid Ander-
nas fot pd 300—400 meters hojd och inte
lingt fran Stilla Havet — tillaiter Anake-
na att odla ett antal olika druvsorter. Pa
den vita sidan finns Chardonnay och Sau-
vignon Blanc, men dven de i Chile relativt
ovanliga Riesling, Muscat och Viognier.

Anakena ir for Ovrigt namnet pd en
berémd strand pa den sigenomspunna
Paskon. On, som ligger 3 600 km vister
om Chile, uppticktes paskdagen 1722.



* AKTUELLT

Goda vinnyheter

% I november kommer tvd nyheter
frin Blaxsta Vingard pd System-
bolaget — Blaxsta Chardonnay
Barrique 2005 och Blaxsta Merlot
Prestige 2004. Vingirden, som
ligger utanfor Flen i Sérmland,
drivs av Géran Amnegdrd, som lyc-
kats placera Sverige pa den inter-
nationella vinkartan.

Blaxsta Chardonnay Barrique
2005 ir ett torrt vitt vin med ljus-
gul firg. Trevlig doft med inslag av
lite smorkola och rok, vilbalanserad
smak med inslag av frukt. Passar
perfekt till fisk, skaldjur, sallader
och fagel. Lamplig serveringstem-
peratur: 10—12 grader. Kan sparas
minst tre dr. Det hir det forsta
ikta svenska Chardonnay-vinet.
Druvorna har vuxit pa s6derslutt-
ningen ovanfor sjon Langhalsen vid
Blackstaby Gard. Vinet har lagrats
i franskt ekfat, sd kallad Barrique.
Nr 99070-02, pris 191 kr. 375 ml.

Blaxsta Merlot Prestige 2004 ir
ett medelfylligt r6dvin med fin hal-
lonfarg. Finstimd doft med stora
frukttoner, rund och mjuk smak
med litta tanniner. Passar till stekt
fisk, sallader, kalvkott samt latt-
lagrad ost. Limplig serveringstem-
peratur: 14—16 grader. Kan sparas
minst fyra r. Lagrat i franska ekfat.
Nr 99131-02, pris 191 kr. 375 ml.

[fran Sormland

Sedan tidigare finns ocksa dessa
viner fran Blaxsta pa Systemet:

Blaxsta Vidal Icewine 2003.
Halvsott vitt vin som framstills av
frusna Vidal-druvor. Nr 99977-04,
pris 481 kr. 250 ml.

Apple Ice Wine Akerd 2003.
Halvsoétt vitt vin gjort pa Akers-
dpplen. Nr 82218-02, 230 kr. 375 ml.

Blaxsta Chardonnay 2003. Torrt
vitt vin. Tidigare drgdng av sam-
ma vin som presenteras ovan. Nr
86396-02, pris 250 kr. 375 ml.

Blaxsta Harvest Apple 2001.
Halvtorrt vitt vin framstillt pa
sormlidndska dpplen. Nr 85678, pris
166 kr. 700 ml.

Framboise Reserve 2001. Rott
sott vin gjort pa mellansvenska
skogshallon. Nr 81400-04, pris
162 kr. 200 ml.

Petit Corneille 2004. Halvtorrt
vitt vin gjort pa mellansvenska
paron. Nr 89123, pris 175 kr. 700 ml.

Monarch Plum Barrique 2001.
Portvin gjort pd svenska plommon.
Nr 81231-02, pris 206 kr. 375 ml.

Dirutéver finns dven Wilhelm
von Brauns Punsch. Nr 80500-02,
pris 162 kr. 350 ml.

De tva nya vinerna samt Blaxsta
Vidal Icewine finns i ordinarie
sortiment, Ovriga ingdr i System-
bolagets bestillningssortiment.

Traffa oss pa tva massor i host

%k Under hosten har du mojlighet att traffa oss fran Granqvist Vinagentur
pa tva massor — i Ostersund och Stockholm.

Lérdagen den 14 oktober kan Jamtland bekanta sig med viner fran
Granqvist. De presenteras pd Gamla Teatern i Ostersund i samarbete
med Munskénkarna. Mer information pa www.munskankarna-z.se.

Den 10-12 november traffar du oss givetvis pa Det goda kéket som
arrangeras av Stockholmsmassan i Alvsjo. Fredagen den 10:e har mas-
san Oppet klockan 10-20, |I6rdagen den 11:e och séndagen den 12:e ar
Oppettiderna klockan 10-18.

Det goda kdket &r en massa bland annat for alla som gillar att laga
mat och dta mat, botanisera bland koksredskap, bldddra i de senaste
kokbdckerna, fa inspiration av kdnda och okénda scenkockar. Se dven
www.detgodakoket.se.
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En riktigt fin
champagne

%k Champagne de Pompadour Brut
fran Champagne Ellnér har en ange-
nam doft med fin brodton, relativt
l&ng smak med bra balans och fin
mousse. En riktigt fin champagne
med andra ord! Den framstélls pa de
klassiska champagnedruvorna Pinot
Noir, Pinot Meunier och Chardonnay.

Du hittar Pompadour i System-
bolagets ordinarie sortiment. Nr
7395, priset &r 183 kronor.

BILDER: MIKAEL LJUNGSTROM



GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983—

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och séljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela vérlden.
Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via
Vinmonopolet. Forsaljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget
eller Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forséljning via Vectura.

Granqvist Vinagentur tillhandahéller aven detaljerad produktinformation
samt dryckesforslag till menyer.

Lennart Granquist Jan Crafoord
Verkstéllande direktor ~ Produktbedomning

Dan-Axel Flach
Logistik, vin- och
matkombinationer

Johan Granquist Lena Granqvist Lennart Grimsholm
Marknadsfdring, Design och Duty Free, Norge och
IT och juridik produktbedémning produktbedémning

Leine Gavertsson
Ekonomiansvarig

Lise-Lotte Larsson
Ekonomi, massoroch  Ekonomi samt
restaurangkontakter  grossistkontakter

Ing-Marie Mildton Persson

Grangqvist Vinagentur &r medlem i
Sprit- och Vinleverantorsféreningen.

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se info@vincontoret.se

VinContoret erbjuder ett brett och kvalitativt utbud inom den del av upplevelseindustrin
som berdr drycker, maltid, kultur och turism. VinContoret verkar fran Vulcanén i Tidaholm
dar foretaget bland annat erbjuder vinlagringskallare for privatpersoner och foretag,
provningar av drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. Vidare erbjuds restaurang
for bokade sallskap, mojlighet till konferenser, kurser samt natur- och kulturupplevelser.
Under delar av aret erbjuds aven temahelger och gourmetresor till Europa.

Charlotta Granquist ~ Camilla Sagner Jonas Sagner
Kultur, resor Restaurang, Konceptutveckling
och event konferens och event  och event

VINFO

Tidskrift fran Granqvist Vinagentur, Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm.
Vinfo utkommer i maj, september och december. Argang 12.
Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist. E-post: info@granqvist-vin.se
Redaktor: Per-Olof von Bromsen. E-post: povb@koncis.se
Annonsbokning: Karina von Bromsen, Koncis Affarsinformation AB,
Telefon 0704-13 26 26, 0500-43 55 10. E-post: kvb@koncis.se
Produktion: Koncis Affarsinformation AB, telefon 0500-43 55 10.
Tryckning: Colorprint Sweden AB, 2006.

VILL DU ANDRA ADRESS?
VILL DU BESTALLA PRENUMERATION?

Ring Granqvist Vinagentur, 0502-148 88, faxa pa 0502-158 88
eller skicka e-post till vinfo@granqvist-vin.se
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Nu ar det full
fart i Europas
vingardar

% Nu borjar vinskérden i Europas
vingardar — den mest hektiska
tiden pa vinaret. Tack vare den
varma sommaren kunde de forsta
druvorna plockas i Pfalz i Tyskland
redan den 24 augusti. Enligt tra-
ditionen ska dessa tidiga druvor
jasa bara nagra dagar for att bli
Neuer Wein eller Federweisser
—en sot, grumlig dryck med alko-
holhalt pa sex till sju procent.

| de basta lagena plockas dru-
vorna for hand, klase for klase.
De laggs i korgar eller hinkar som
téms i ryggkorgar (bilden) som
bars i vag och toms i traktorkarror.
Druvorna végs in och pressas sa
snart som majligt efter plockning-
en. Vid pressningen blandas jast-
bakterierna som finns pa skalen
med druvsaften och under nagra
veckors jasning férvandlar jasten
druvsockret till alkohol. Efter
filtrering vantar sedan ytterligare
lagring i tankar, ekfat eller flaskor.

BILDER: HARTMANN/DWI OCH MIKAEL LJUNGSTROM

PORTO
BETALT

v 520407400

Avsandare: Granquist Vinagentur, GamlaTorget 6, 522 31 Tidaholm

BJUD GASTERNA
PA SOTT NOBELVIN

% Granqvist Vinagentur har ett flertal
ganger haft nojet att fa leverera viner till
festernas fest — Nobelfesten i Stockholms
Stadshus. | fjol var det dessertvinet Le
Dauphin de Guiraud 2002 fran Sauter-
nes i sydvastra Frankrike som serverades
till citron-och youghurtmousse med aker-
barsmarmelad, farska hallon samt hallon-
och akerbarsas.

Du kan ocksa servera dina géaster det
hér nobla vinet — det finns i Systembola-
gets bestallningssortiment. Nr 88837-02,
pris 183 kr f6r 500 ml.

Antikr
vin tll
choklad

% Madanga viner har en lang och intressant
historia. Men fa dr sa spinnande som
Commandaria fran Cypern.

Ursprunget ir inte klarlagt, men nam-
net hirstammar fran ar 1191, dd den eng-
elske kungen Richard Lejonhjdrta 6verlit
Cypern till Johanniterorderns korsrid-
dare. Richard Lejonhjirta lir dessutom
ha serverat vinet nir han gifte sig med
drottning Berengaria.

Korsriddarna delade upp Cypern i olika
regioner, si kallade ”Commanderies”.
Den viktigaste av dessa regioner fanns
indrheten av Limassol. Beteckningen
Commandaria kom sa smaningom att
gilla vin fran just den hir regionen och
fortfarande ar det endast viner fran detta
omrdde som fér kallas Commandaria.

Korsriddarna hade nisa for affirer och
inledde en framgingsrik export av viner-
na. De uppskattades bland de europeiska
hoven, speciellt det engelska.

Vinets ursprung ir betydligt dldre dn
1100-talet — férmodligen dracks det
redan for mer 4dn tva tusen ar sedan.

Nu finns Commandaria S:t Nicholas
fran Etko Wines i Limassol i Systembola-
gets bestillningssortiment. Det fram-
stills av de lokala druvorna Mavro och
Xynisteri, som sannolikt odlats pa Cypern
sedan antikens dagar. Efter plockningen
torkas druvorna i solen under minst en
vecka innan jisningen pédborjas.

Vinet har en fin honungsdoft med in-
slag av russin, s6t och aningen brind
smak med inslag av russin och mandel.
Det passar perfekt till de flesta sorters
choklad, girna med hog kakaohalt. Dess-
utom &r det perfekt tillsammans med
desserter, notter, firsk frukt, lagrade
hardostar och blamogelostar.

Nr 82275, pris 99 kr.





