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Jarny design

De uppskattade vinerna fran Kloster
Eberbach far nya etiketter. De tidigare
har hdngt med i flera ar och vinmakarna
vid vinklostret i Rheingau i sydvdstra
Tyskland tyckte det var dags for mjukare
tilltal bade vad géller fargsattning och
typografi.

Innehallet i flaskorna ar oférandrat -
vitt Rieslingvin i toppklass. Kabinettvinet
(Nr 5810, pris 99 kr) passar utmarkt att
servera till asiatiska ratter, flaskkott, fisk,
skaldjur och bufféer.

Spatlesevinet (Nr 6257, pris 109 kr) ar
ett trevligt sallskapsvin som med fordel
kan serveras till fisk- och skaldjursrétter,
kyckling, hardost och asiatiskt kok.

Under en 6vergangsperiod kommer
det att finnas flaskor med de tidigare
etiketterna parallellt med de nya.

NYHETER VINTER

iten nyhet:
napsariback

Nu finns Granqvist Vinagenturs kryddade snapsar samlade i en back!
Formatet dr dock inte sa stort — backen innehaller tolv flaskor a 50 ml, tva
flaskor av varje snapssort. En back snaps ingar i bestédllningssortimentet
pa Systembolaget. Nr 87068-04, pris 259 kronor. Enklast bestéller du via
e-handelstjdnsten pa systembolaget.se. Tdnk p4 att ldgga din order i god tid
om du vill ha snapsbacken pa julbordet!

De sex snapssorterna dr Smalandssnaps, Vistkustsnaps, Védstgotasnaps,
Fabodsnaps, Hirkum Pirkum och Annebergs kornbrénvin. Sedan flera ar till-
baka finns de pa Systembolaget i normal flaskstorlek. Vastkustsnaps finns i
ordinarie sortiment, de &vriga i bestéllningssortimentet. For artikelnummer
och priser, se rubriken Svenska snapsar i sortimentsfoldern.

Snapsarna destilleras hos Edelbranntweinbrenneri Back i Dudenhofen i
Pfalz i Tyskland enligt Granqvists recept. Brinneriet dr ett av de mest vil-
renommerade i omradet och samarbetar med vinkooperativet i Deidesheim.

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argéng 16.
Utkommer i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktdr: Per-Olof von Bromsen, telefon 0500-43 55 10, povb@koncis.se.

Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, kvb@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skovde. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2010.

Vill du adressandra eller bestalla kostnadsfri prenumeration? Ring 0502-148 88, faxa 0502-158 88 eller e-posta till vinfo@wghh.se
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VINVARLDEN

LN

nar det Gr som biist

| naturskéna Dourodalen i Portugal produceras portvin sedan
generationer tillbaka. Ett av de dldsta vinhusen ar Wiese &
Krohn. Det drivs av familjen Carneiro som har sina vingardar
pa toppldgen langs de branta, terrasserade bergssluttningarna
och lager i Vila Nova de Gaia vid den svala Atlantkusten.

ortvin dr Portugals stolt-
het och har sitt ursprung
i floden Douros dalgang,
som stricker sig fran
Spanien i Oster till utlop-
pet i Porto i Gster. I den
vackra och virldsarvs-
skyddade Dourodalen ringlar sig vdlan-
sade vingardar som serpentiner lings de
branta sluttningarna. Omkring 30000
vinbdnder brukar cirka 40000 hektar,
varav en mindre del gar till portvin.

Ett av de mest vilrenommerade port-
vinshusen med egna vingardar i regionen
Douro dr Wiese & Krohn. Foretaget dr
ett av de dldsta i Portugal och grundades
redan 1865 av tva norrman - kusinerna
Theodor Wiese och Dankert Krohn.

De gjorde inte bara affirer med vin,
utan dven med fisk. Fran Bergen gick far-
tyg lastade med torkad och saltad torsk,
som anvindes till den portugisiska natio-
nalritten Bacalhau, och pa tillbakavigen
var lastrummen fyllda med portvin.

Ar 1910 tog Wiese & Krohn in ytter-
ligare en kompanjon, Edmundo Falcdo
Carneiro, som 1937 blev ensam #dgare av
foretaget. I dag drivs foretaget av tredje
generationen med José Falcdo Carneiro
som VD och systern Iolanda som ansvarig
for vineriet.

Forvaltar traditionerna

Med fast forankring i traditionerna har
de utvecklat arvet fran sina férfider och
gjort Krohn till ett vilkdnt varumérke
bland portvinsélskare runt om i vérlden.
Ett stort steg togs 1989 da man forvér-
vade vingarden Quinta do Retiro Novo,
néra byn Pinhdo, mitt emellan Porto och
spanska grinsen.

Vingarden omfattar 26 hektar och &r
idylliskt beldgen pa bergssluttningen ned
mot Rio Torto-floden, en biflod som an-
sluter till den stora Douro-floden.

Douro dr virldens é&ldsta vinregion
och fick redan 1756 sina egna vinregler.
An i dag sker produktionen under strikt

kvalitetskontroll och noggrann &vervak-
ning av det statliga portvinsinstitutet
Instituto dos Vinhos do Douro e Porto.
Institutet bestimmer bland annat vilka
druvsorter som far odlas i vingardarna
och klassificerar vingdrdarna genom det
sa kallade Beneficio-systemet, dér fakto-
rer som jordmdan, vinrankornas alder, al-
titud och solexponering ligger till grund
for beddomningen.

Hoga klassificeringspoang
-For att klassificeras som en A-vingdrd
krdvs minst 1200 podng. Vara vingar-
dar har fatt 1400 podng och dven de om-
kringliggande som vi samarbetar med har
fatt hogsta betyg, forklarar José Falcio
Carneiro.

Ett 8o-tal druvsorter dr godkénda for
portvinsframstéllning, varav de vanli-
gaste dven odlas i Wiese & Krohns vin-
gard: Tina Roriz, Tinta Barroca, Touriga
Franca och Touriga Nacional. Druvorna
dr smé och aromatiska och néstan omdj-
liga att dta, men ger extremt koncentre-
rade viner med intensiv arom.

Det som gor Douro sa limpligt for
portvinsodling dr den speciella terroiren.
Marken dr mager och bestar av granit och
skiffer, vilket har fordelen att det skyddar
plantorna fran bade slagregn och brin-
nande sol samtidigt som det bibehéller
viarmen under kyliga hdstnitter. >
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VINVARLDEN PORTUGAL

De hdga bergskedjorna Serra do Mar&o och Serra do Poio, som
ligger mellan Porto och Douro, fungerar som barridr mot de svala
atlantvindarna och bidrar till att somrarna ir lika torra och heta,
med temperaturer pa uppemot 45 grader, som kalla pd vintern.

—-Men genom att landskapet dr sa kuperat dr det stor variation
pa mikroklimat. Det kan regna pa den ena bergssluttningen och
vara stralande sol pa den andra, vilket ocksa ger stora skillnader
pa de fdrdiga vinerna, séger José Falcdo Carneiro.

Vid vért besok i slutet av september skordas druvorna pa de
smala terasserna, ddr det dr praktiskt taget omdjligt att anvinda
nagra maskiner. Allt skérdearbete far ske f6r hand och druvorna
transporteras pa sma lastbilar till quintan for att inte krossas.

Sedan syskonen Carneiro 6vertog driften av Wiese & Krohn
har de investerat miljontals euro i en ny modern vinifieringsan-
liggning. Den klassiska fottrampningen av druvorna har ersatts
med robotar och foér fermenteringen anvinds temperaturkon-
trollerade stdltankar.

-Vi har byggt ut successivt och har i dag kapacitet att processa
over 500000 liter per dr. Men efterfragan pa portvin 6kar och vi
kommer att fortsitta expandera. I januari-februari dr det bygg-
start for nédsta etapp, berittar José Falcdo Carneiro.

Miljontals liter portvin i sex lagerhus

En skillnad vid framstéllningen av portvin jimfért med vanligt
vin dr den avbrutna fermenteringsprocessen. Efter att druvorna
fatt jdsa i stora 6ppna kar i tva till tre dagar tillsdtts 77-procen-
tig druvsprit, sa kallad aguardente, som dels héjer alkoholhalten
till 19-22 procent och gor vinet mer lagringsdugligt, dels bevarar
den naturliga s6tman.

Under de kallaste vintermanaderna fir sedan portvinet vila
pa quintan innan det transporteras vidare till de sex lagren i Vila

: Nova de Gaia, en forort till Porto, pa atlantkusten f&r att mogna
José Falcdo Carneiro kontrollerar nypressad druvmust. Krohn och utveckla sin fulla arom.
Colheita 1961 finns i Systembolagets ordinarie sortiment. Ilagren, si kallade lodges, forvaras miljontals liter vin - allt fran
Ruby och Tawny, som bestar av en blandning av olika argangar
som lagrats pa fat i flera ar, till exklusiv argangsport som Vintage
Port, som fatt aldras pa flaska i decennier, och Late Bottled
Vintage Port, som forst lagras pa fat och ddrefter pa flaska.

Juvelen i kronan dr dnda Colheita, ett portvin fran ett specifikt
skordedr som lagrats pa fat i minst sju 4r, men ofta betydligt lang-
re, innan det buteljeras.

—-Produktionen av Colheita dr noggrant reglerad och kriver
tillstdnd fran portvinsinstitutet, som bedomer om kvaliteten &r
tillrdckligt hog, forklarar José Falcdo Carneiro.

I Wiese & Krohns lager finns Colheita av olika alder, bland
W - | annat ndgra riktiga rariteter frdn 1863 och 1896.
FORTO -1863 var ett 6desdr for vinodlarna. Det var sista gdngen som
) de kunde skdrda sina druvor innan den sa kallade vinlusen for-
storde storre delen av Europas vinodlingar, sdger han.

Colheitan fran 18o0-talet ar inte till salu, men fullt drickbar
och brukar avnjutas i smd méngder vid hogtidliga tillfdllen.

-Ett bra portvin blir faktiskt 4nnu mer komplext med aren.
Visserligen bleknar firgen, men samtidigt 6kar koncentrationen
av sOtma, syra och tanniner, avsldjar José Falcio Carneiro.

TEXT LEO OLSSON  FOTO HANS ALM

VINER PA SYSTEMBOLAGET

Det finns elva viner fran Wiese & Krohn pa Systembolaget. Tva finns i
ordinarie sortiment och nio i bestallningssortimentet. Se samtliga under
rubriken Portvin i sortimentsfoldern och bestéll smidigt via e-handels-
tjdnsten pa systembolaget.se.

| ordinarie sortiment finns Porto Krohn Colheita 1961, som fatt
allra hogsta betyg av flera vinkritiker. Pris 1.299 kronor (Nr 7839).
Nyheten Krohn Heritage Fine Tawny Port, pris 95 kronor fér 375 ml
(Nr 8026-02) finns ocksd i ordinarie sortiment. Det har utnamnts till
Arets Munskanksvin 2010 i klassen ”mest prisvarda starkvin”.
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AKTUELLA DRYCKER

Bestdll viner
via e-handel

Du kinner vil till att det numera gér att bestilla alla varor i
Systembolagets bestédllningssortiment pa Systemets hemsida
och dérefter himta ut dem i valfri Systembutik!

- E-handelstjdnsten gor att kunderna har tillgang till ett
fantastiskt brett sortiment, sdger Johan Granqvist, marknads-
ansvarig pa Granqvist Vinagentur. Du kan i lugn och ro géra
bestillningen hemma istéllet for att forst ga till Systemet och
bestilla och sedan gé dit en ging till for att himta varorna.

Nir leveransen har kommit till din valda butik far du ett
SMS-meddelande. Betalar gor du nir du hamtar det du bestillt.
Leveranstiden dr cirka atta dagar och du har fjorton dagar pa
dig att hdmta varorna. Du har dessutom fjorton dagars anger-
ritt efter det att du betalat och hdmtat ut det bestillda.

Lis mer och bestill direkt pa nétet: www.systembolaget.se.

forslag pa vinpaket som du
kan bestalla till helgerna:

FINA VINER FRAN ITALIEN
Amarone Classico

»] Scriani” 2003.

Nr 73769, pris 349 kr.

Maddalena Recioto
| Scriani” 2003. (500 ml)
Nr 73768-02, pris 229 kr.

Valpolicella Classico Ripasso
”| Scriani” 2006.

Nr 73779, pris 129 kr.

Alla tre vinerna dr réda. Recioto
ar sott. De gors av druvor som
far lufttorka en tid innan press-
ning. Resultatet dr viner med
stor fyllighet och rik smak.

L&s om vineriet pa scriani.it.

: FINAVINER FRAN SYDAFRIKA
i Lindhorst Merlot 2005.
i R&tt. Nr 73759, pris 185 kr.

Lindhorst Pinotage 2004.
i R&tt. Nr 73766, pris 229 kr.

Lindhorst
i Sauvignon Blanc 2008.
i Vitt. Nr 73757, pris 129 kr.

i Lindhorst Wines dr en familje-
dgd vingdrd i Parl i Sydafrika som
i sedan 1996 drivs av dkta paret
Belinda och Mark Lindhorst. |

i sortimentet finns savil réda som
i vita viner. Las om vineriet p&

¢ lindhorstwines.com. Webb-
sidan finns dven pa svenska.

Vinernafinns i lager men vi reserverar oss for eventuell slutforsaljning.




NYHETER VINTER

For femte gangen fick Johan Granqvist och Lennart Granqvist fértroendet att leverera vin till Nobelfesten i Stockholms stadshus|

Nobelvin igen!

For femte gangen pa tio ar fick Granqvist Vinagentur fortroendet
att leverera vin till Nobelfesten i Stockholms stadshus. Och dn en
gang foll Nobelstiftelsens inkdpare for en ddelsét Sauternes fran

det familjedgda vinslottet Chateau Raymond-Lafon.

edan i slutet av oktober
kom det glidjande beske-
det fran Nobelstiftelsen.
Bestéllningen omfattade
totalt 180 helflaskor vin
som avnjots till choklad-
desserten.

-Vidr oerhort stolta Gver att viisa tuff
konkurrens fick leverera vin till fester-
nas fest, sdger Lennart Grangvist, vinfo-
retagets grundare. Vi har ldmnat in vin-
forslag och offerter varje ar, men det var
fem &r sedan som Nobelstiftelsen senast
valde ndgot av vdra viner.

Det hér var alltsa femte gangen som
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Grangqvist Vinagentur fanns represente-
rad pa Nobelfesten. Ar 2000 levererades
vin bade till varmritten och dessertvi-
net. Den gangen var det ocksa ett vin fran
Chateau Raymond-Lafon till desserten.
Sedan foljde tre ar i rad, 2003, 2004 och
2005, da Grangqvists viner serverades till
alla prominenta gister i Bl hallen.

2004 var det ocksa ett vin fran Chateau
Raymond-Lafon.

-Det hér ar en stor dra fOr oss, och nér
vi blivit utvalda for tredje gdngen maste
detinnebira att Nobelstiftelsen verkligen
gillar vart vin, sdger Jean-Pierre Meslier
pa Chateau Raymond-Lafon. Det hir ger

oss virldsrenommé och inte minst japa-
nerna imponeras av att vi finns med pa
Nobelfesten.

Chateau Raymond-Lafon dr ett litet
vinféretag som drivs av familjen Meslier.
Fadern Pierre Meslier var en gang i tiden
vinmakare pa Chateau d’Ygem, som av
manga anses producera virldens bista
vin. Han slutade dock dér och startade
eget 1972. Talmodigt arbete i snart fyra
decennier har resulterat i en vingard av
hogsta klass och viner som rdknas bland
de forndmsta i Sauternes.

”Plockas i manga omgangar”

-Vi gor ett vildigt traditionellt vin
av hogsta Kklass, forklarar Jean-Pierre
Meslier. Det beror inte minst pa den spe-
ciella terroir vi har hir. Men det spelar
ocksa stor roll att druvorna plockas for
hand i midnga omgangar. Det kan bli upp-
emot tio ganger som vi gar ut och for-



siktigt plockar de druvor som just da ar
perfekt mogna. De flesta andra vingardar
plockar bara en gang och tar d4 alla dru-
vor pd en gidng oavsett vilken mognads-
grad de har. Vi rdknar med att druvorna
pa en vinranka ricker till ett glas vin,
medan de hos andra réicker till en flaska.
Det gor skillnad!

Efter att druvorna pressats jdses mus-
ten direkt pa sma ekfat. Vinet lagras se-
dan i tre ar, ibland ett antal manader
ytterligare, for att utveckla sin rika doft
och smak med ton av mandel, honung,
tropisk frukt och vanilj.

Du som inte var med pa Nobelfesten i
ar har dandd mojlighet att avnjuta Chateau
Raymond-Lafon argang 1999. Vinet finns
att kopa som halvflaska (375 ml) i Sys-
tembolagets bestéllningssortiment. Nr
71693-02, pris 322 kr.

-Det kommer #ven att finnas i Stads-
huskéllaren minst ett ar framdver. Dir
finns det ocksa mojlighet att smaka alla
tidigare Nobelmenyer och i manga fall
ocksd de viner som serverats, siger Johan
Grangvist, marknadschef pa Granqvist
Vinagentur, som ocksd hade nd&jet att
vara bjuden p& Nobelfesten tillsammans
med sin hustru Emmelié.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
FOTO MIKAEL LJUNGSTROM
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Nobelviner pi
Systembolaget

De viner Granqvist levererat till Nobel-
festen under aren finns i Systembo-
lagets bestdllningssortiment. Bestdll
dem enklast via den nya e-handels-
tjansten pa systembolaget.se.

Chateau Larrivet-Haut-Brion.
Nobelvin ar 2000. Medelfylligt rétt
fran Bordeaux. Passar bra till stekt
och grillat kétt samt hardostar. Nr
82783, pris 289 kr.

Chateau Malescot St Exupéry.
Nobelvin ar 2003. Medelfylligt fran
Medoc/Bordeaux. Passar utmarkt
till grillade k&ttratter och véllagrade
hardostar. Nr 87948, pris 549 kr.

Le Dauphin de Guiraud. Nobelvin
ar 2005. S6tt vitt vin fran Sauternes.
Passar fint pd egen hand, till desserter,
notter, mégelostar samt gaslever. Nr
88837-02, pris 195 kr.

Arets vin fran Chateau Raymond-
Lafon finns i bestdllningssortimentet
i flera drgdngar. Du hittar samtliga
under rubriken ”Vin fran Frankrike” i
sortimentsfoldern. Vinerna dar mérkta
Nobelvin och det artal de serverades.

Det hirar
dauternes’

Sauternesviner ar
sota, vita viner frén
appelationen Sauter-
nes i distriktet Graves i
vindistriktet Bordeaux
i sydvdstra Frankrike.
Druvorna hanger kvar
lange pd vinrankorna
och angrips av ddelréta
(botrytis cinerea). Det
far till foljd att de tor-
kar ut genom att det
skyddande skalet blir
perforerat. Nar druvor-
na sedan jdser bildas
alkoholstarka, séta
viner. Sauternesvin
gors huvudsakligen pa
Sémillondruvor med en
mindre del Sauvignon
Blanc och ibland dven
Muscadelle.




Lo A
m”ekulle

Tradgardsmastaren, TV-profilen och receptboksférfattaren Hannu Sarenstrém serverar
gdrna klassiker i modern stil nar han bjuder in till en festligare vintermiddag i sitt hem pa Kinne-
kulle. Exklusivt for Vinfo har han saval skapat som fotograferat den har lockande trerédtters-
menyn - raksoppa som forratt och vinmarinerad lammstek som varmratt. Recept pa en ljuvligt

god chokladdessert finns att ldsa pa www.granqvist-vin.se.
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Mustig Réiksoppa

cirka 600 g farska rékor
olivolja till stekning

18ul 16k, finhackad

2 tsk tomatpuré

6 dl buljong (2 msk fond
utspdtt i 6 dl vatten)

1,5 dl vitt vin

3dlgradde

2 cl konjak (kan uteslutas)
salt och nymalen svartpeppar
dillkvistar

Skala rakorna. Stdll rakstjartarna
svalt och spara skalen. Varm olja
i en kastrull och frds rakskalen
nagra minuter. Tillsdtt I6ken

och lat den frasa mjuk utan att
ta farg. Tillsdtt tomatpurén och
1at den frésa ndgon minut under
omrorning, slaivinet och lat
koka upp. Tillsatt darefter bul-
jongen och 3t allt sjudai cirka
15 minuter. Sila Sver soppan i
enren kastrull och sld i grad-
den. L3t koka ihop i 15 minuter.

Smaka av soppan med salt,
peppar och konjak. Arrangera
rakstjartarna i varma tallrikar,
hall dver soppa, toppa med dill
och servera.

Variationstips: Mixa soppa
och rdkor sldtt i en matberedare
vilket ger en trevlig konsistens

och mycket raksmak i varje sked.

Garnera med nagra stjrtar.

dinmarinerad
Lammstek w2
Rotsaker & Risotto

Lamm

ca 800 g lammstek (alternativt
entrecote, filé eller rostbiff)
smd&roch olja att bryna i

salt och nymalen svartpeppar

Vinsky

2 mordtter
1palsternacka
1gul 16k

V5 vitlksklyfta
olivolja att steka i

VIN OCH MAT VINTER

8vitpepparkorn

1tsk spiskummin

1lagerblad

1 msk tomatpuré

2msk rdrérsocker

1flaska kraftigt rédvin av h6g
kvalitet, dock ej ekfatslagrat
11/ kycklingbuljong
1dlsherryvindger

salt

Dag1

Marinad

1 msk spiskummin

2 vitléksklyftor, krossade
1dl kraftigt rédvin

ett par kvistar timjan

en skvdtt olivolja

Blanda ihop ingredienserna till
marinaden. Lagg stekenien
plastpése och hall i marinaden.
Forslut och lat kdttet marinera
minst ett dygn i kylskap. Vand pa
paketet dd och da.

Dag2

B&rja med att gbra vinskyn som
ska reducera under lang tid. Den
kan med fordel férberedas da-
gen innan och vdrmas upp infér
servering. Skala och skdr grén-
sakerna grovt. Varmoljaien
stekpanna och fras gronsakerna
tills I6ken mjuknat utan att bry-
nas. Tillsatt pepparkorn, lager-
blad, spiskummin, tomatpuré,
socker och fortsdtt ytterligare
nagra minuter tills tomatpurén
ndstan blir lite brynt. Tillsdtt vin,
koka upp och I3t darefter kokai
ndgra minuter. Blanda i buljong,
koka upp och I3t reduceratill
ungefar hélften.Sila sdsen och
tillsatt vindger. Lat koka ihop
och smaka av med salt.

Putsa lammet om det behovs.
Salta och peppra kéttet och
vdnd deti lite olja. Bryn det
forsiktigt runt om och efterstek
iugneni175 grader, cirka 10-20
minuter. Nar stektermometern
visar 70 grader dr lammsteken
fardig. For lammfilé gdller 68
grader. Tag ut kottet, tdck med
smorgaspapper och kdkshand-
dukar och I3t vilai 10 minuter
innan det skall skaras upp.

Rotfrukter
1kalrabbi
1palsternacka

2 mordtter

en bit pumpa
rapsolja att steka i

Skala och skar rotfrukternai
sma bitar. Lagg dem i en ugns-

fast form, blanda med lite raps-
olja, salt och peppar. Ugnstek

i 200 grader, cirka 50 minuter
eller tills de blir gyllenbruna.

Risotto

5,5 dlavorioris

50 g smor

2 msk olivolja

1 schalottenlok, finhackad
litet glas vitt vin
ca1/buljong (2-3 msk fond
utspadd i vatten)

4 tsk soltorkad tomatpuré
150 g parmesanost, riven

Varm smor och oljaien kastrull
och frds |6ken mjuk utan att den
tar farg. Blanda i vinet och 1t
vatskan koka bort. Tillsatt riset,
blanda vél och lat frasa nagon
minut. Tillsdtt buljong, lite i
taget som far koka bort, under
omrorning tills riset ar klart.
Detta tar ungefdr 20 minuter.

Vdnd ner soltorkad tomat-
puré samt parmesanost precis
innan servering och rér om tills
osten smadlt.

Garnityr och servering
champinjoner

haricots verts

persilja

Skiva champinjoner och bryn
latt i lite smor. Skeda upp en
spegel av sas pa tallrikarna. Skar
upp lammet och arrangera med
sasen. Lagg upp en skopa risotto
och rostade gronsaker tillsam-
mans med garnityret.

Vin till réksoppan:
FM Riesling 2008
Nr 5844, pris 70 kr.

Vin till ammsteken:
Villacampa Crianza 2006
Nr 3580, pris 119 kr.
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Hochhetmer KLOSTER ERERBACH

_raihunr':.

1 DOMDECHANEY
RIESLING

Kirchenstiick

Ricsling
AUSLESE

[Ee——
theerter Ricaler BRI .
. crand L

Rariteter fran
Llosterkdllaren

Du som gillar tyska viner - rdkna
med en extra julafton den 1 februari!
Da sldpps fem rariteter fran Kloster
Eberbach pa Systembolaget.

I Sverige dr det storre efterfragan pa
viner av gamla drgdngar jimfort med
Tyskland. Dir vill vinkonsumenterna
hellre dricka unga viner och ménga
vingdrdar har svart att fa avsittning
for sina vinkallarrariteter. Tur for oss!

Hir dr de fem viner som kommer 1 februari (av vilka tre syns i bild ovan):

Hochheimer Kirchenstiick Riesling Auslese 1971. Stor koncentrerad
doft med inslag av knéck. Rik smak med honungstoner, nétter, mandel och
exotiska frukter. 60 flaskor. Nr 90200, pris 1.120 kr.

Riidesheimer Berg Schlossberg Riesling Spiitlese 1989. Stor doft med
inslag av honung, notter, exotiska frukter och petroleum. Lang smak med
finstdmd syra. 8oo flaskor. Nr 90197, pris 139 kr.

Steinberger Riesling Spitlese 1989. Stor doft med inslag av citrus,
dpple, honung och torkad frukt. Ldng fin smak med bra balans mellan stma
och syra. 1.800 flaskor. Nr 90198, pris 149 kr.

Riidesheimer Berg Schlossberg Riesling Spitlese 1998. Stor doft med
inslag av honung, pdron och petroleum. Lang frisk smak med fin avslutning.
1.200 flaskor. Nr 90196, pris 139 kr.

Hochheimer Domdechaney Riesling Erstes Gewichs 2008. Torrt,
stor fruktig doft med inslag av exotiska frukter. Lang fin smak med bra balans
mellan s6tma och syra. 360 flaskor. Nr 90199, pris 269 kr.

I2 VINFO ®k DECEMBER 2010

BAROLO.

1106
IT BERTON

Barolo Roggeri 2006

Varunummer: 92062.

Vintyp: Stramt och nyanserat, fylligt.
Pris: 189 kronor. Séljstart: 1 april 2011.
Land: [talien.

Omrade: Piemonte, Barolo.

Druvor: Nebbiolo.

Producent: Azienda Agricola Ciabot Berton.
Passar till: & 0" =
Fylighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

sk Morkt rod farg, nyanserad doft med inslag av
rosor, plommon och &rter. Lang och finstdimd
smak med inslag av plommon, torkade frukter
och mjuka tanniner. Passar till kraftiga kottrit-
ter, vilt, pasta med kraftiga saser, lagrade hard-
ostar. Serveringstemperatur: 18-20 grader. Kan
sparas ytterligare minst femton ar i vinkéllaren.

Azienda Agricola Ciabot Berton har sitt sdte i
vinbyn La Morra, sydvist om huvudorten Alba i
Piemonte. Vingarden, med anor fran 1200-talet,
drivs sedan 1960 avfamiljen Oberto - pappa Luigi,
dottern Paola och sonen Marco. Vinodlingarna
omfattar tolv hektar, av vilka Vigneti di Roggeri
utgor fyra hektar. Den ligger cirka 300 meter
over havet och dr en av gardens dldsta odlingar.
Delar av Nebbiolostockarna som vixer hdr dr
mellan 40 och 50 ar gamla. Skoérdeuttaget dr lagt
- endast 40 hektoliter per hektar - vilket gor att
det endast blir 8000 flaskor vin arligen.

Efter jasning i 18-20 dagar vidtar malolaktisk
jasning under en méanad. Direfter lagras Barolo
Roggeri i tva och ett halvt ar i nya och begagna-
de ekfat, ddrefter ett ar i stdltank och slutligen
ett ar i flaskor.

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH OLIVER WEBER



AKTUELLT VINTER

Kahurangi Estates vinodlingar i vackert hostlig fargskrud.

Nya Zeelindsk

GGewurztraminer

Gewurztraminer dr en gron druva som brukar forknippas med
Alsace i norddstra Frankrike, precis pa grénsen till Tyskland.
Men den odlas dven i andra delar av virlden, exempelvis av
Kahurangi Estate pa Sydon i Nya Zeeland.

Du hittar Kahurangi Gewurztraminer 2006 i Systembo-
lagets bestillningssortiment (Nr 84932, pris 135 kr). Vinet har
druvtypiskt kryddig doft med inslag av rosor, kryddor och en
aning lime. Smaken dr fruktig med ton av paron. Det passar fint
att dricka till blamogelost, sallader, syrade matritter (exempel-
vis surkal och isterband) eller som apéritif.

Nya Zeeldndska Gewurztraminerviner pAminner givetvis
om de fran Alsace, men har inte riktigt samma sirpréglade doft
av rosor som de franska.

Det finns flera fina viner fran Kahurangi Estate i bestéll-
ningssortimentet, bland annat Chardonnay i flera drgangar,
Riesling, Pinot Gris och Pinot Noir. For artikelnummer och
priser, se rubriken Vin fran Nya Zeeland i foldern hér intill.

Lis mer om Kahurangi, vars viner fitt goda omdémen av
Bengt-Goran Kronstam i DN, pa www.kahurangiwine.com

Triffa Grangvist pa
massor 1 vinter gc var

Som vanligt kan du tréffa representanter for Granqvist Vinagentur
och VinContoret pa dryckes- och gourmetmassor i vinter och var.
Har ar de mdssor ddr vi kommer att stalla ut:
Whiskyexpo i Linkdping 11-12 februari. www.whiskyexpo.se
Vin- och Delikatess i Karlstad 18-19 februari. www.vinodeli.se
Passion for Mat i Goteborg 25-27 febr. www.passionformat.se
Chateau Grand Cru i Orebro 1-2 april. www.conventum.se/cgc
Dessutom medverkar VinContoret pa Konfex (fackmassa for
motesbranschen) i Goteborg den 9-10 februari. www.konfex.se.




AKTUELLT VINTER

Det stora vinlagret rymmer inte mindre dn 30000 ekfat a 225 liter.

VillagratiAragonien

Ramiro Garnacha 2007 (Nr 6260, pris 8o kronor) ar ett medelfylligt, rétt vin
frdn Grandes Vinosy Vifiedos i Aragonien i Spanien. Det finns att kopa i de flesta
Systembutiker och har stor fruktig doft med inslag av réda bar och lite vanilj.
Smaken dr mjuk och rund med stor fruktighet och latta smértoner.

Vinet gors pa Garnachadruvor som odlas av medlemmarna i Cooperativa San
Roque i Alfamén, ndgra mil norr om vinorten Carifiena. Vingardarna ligger pa
hog hojd och det svalare klimatet dr en av hemligheterna bakom den fruktiga
karaktdren. Vinet kan avnjutas direkt men kan dven lagras fyra till fem ar.

Vinifiering och lagring sker i Grandes Vinos y Vifiedos anldggning i Carifiena,
inte Iangt fran Zaragoza. | det 5000 kvadratmeter stora vinlagret ryms inte
mindre &n 30 000 ekfat om vardera 225 liter!

RIVANER

inspirerad ~ |

U (Goethe

For ndstan precis 200

ar sedan kom den tyske
nationalskalden Johann
Wolfgang von Goethe
(1749-1832) med forsta
delenisitt vdrldsberomda
drama Dr. Faust.

Goethe var valdigt
fortjust ivin och sags ha
konsumerat ett par liter
om dagen under storre
delen av sitt vuxna liv.

Goethes vinintresse har
inspirerat Weinkellerei
Nahethal i sydvdstra Tysk-
land till ett vitt vin med
namnet Dr. Faust. Det
gors pa Rivaner, en druva
som dr en korsning mellan
Riesling och Silvaner.

Dr. Faust Rivaner,
som har en frisk ton av
dpplen och pdron, ar ett
trevligt séllskapsvin som
dven passar bratill salla-
der och andra ldttare rdt-
ter. Nr 5923, pris 70 kr.

WINZERVEREIN
DEIDESHEIM

RIESLING

Spitlese

Deidesheimer Herrgottsacker

En Klassisk Riesling fran Plalz

Deidesheimer Herrgottsacker
Spitlese 2008 ir ett riktigt klassiskt
Rieslingvin fran Pfalz i Tyskland. Doften
dr kryddig och druvig med ton av péron,
honung och ananas. Det bjuder pa en
druvtypisk smak med inslag av piron,
ananas, honung och mandarin.

Vinet kommer fran det vilbekanta
kooperativet i Deidesheim och har fun-
nits pa Systembolaget i manga ar. Det dr
perfekt till heta, asiatiska rétter samt till
fisk och skaldjur i de flesta varianter.
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Winzerverein Deidesheim producerar
omkring 1,5 miljoner liter vin per ar och
cirka 20 procent exporteras till Skandi-
navien. Storsiljaren pa Systembolaget dr
FM Riesling, som finns bade i flaska och
treliters box (Nr 5844).

Samtidigt som érets vinskord inleddes
i september kunde kooperativet inviga
sin nya druvmottagning. Den underlittar
arbetet for medlemsbdnderna som leve-
rerar sina nyskdrdade druvor och arbetet
for kooperativets personal forenklas tack

vare modern teknik. I slutdindan &r det

vi som dricker vinerna som ocksa gynnas
genom dnnu hogre kvalitet. Men det tar
dock nagot ar innan de viner som skdr-
dades den hir hosten finns pa flaskor och
siljs pa Systembolaget.

Pfalz dr ett vindistrikt i delstaten
Rheinland-Pfalz i sydvistra Tyskland,
ddr de flesta vinodlingarna i landet finns.

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling
Spitlese finns i de flesta Systembutiker.
Nr 5042, pris 89 kr.

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH ANDREAS SPANGENBERG



Fin flaska med
lusenariga anor

Vinerna fran Franken i Tyskland kanns latt igen tack
vare Bocksbeutelflaskan. De flesta vinmakare tappar
sina viner i den kompakta, tillplattade flaskan. Och

det har de gjort sedan riktigt lang tid tillbaka.

u som har ldst Vinfo sedan starten kanske
minns att vi skrivit om flaskans ursprung
dd och da. For under alla ar sedan starten
1983 har Granqvist Vinagentur haft ett fler-
tal viner frdn Franken pa Systembolaget.
Forst fran kooperativet GWF i Kitzingen
och Staatlicher Hofkeller i Wiirzburg och
sedan ndgra ar tillbaka fran Divino Nordheim.

Forsta gangen som Bocksbeuteln ndmns i gamla dokument
ar 1659. I en "Hantwerker- und Oekonomiebuch” skriver glas-
blasaren Mathis Wenzel fran vistra Franken att han tagit fram
en platt vinflaska som ska passa bra att ta med sig pa resor och
att den ser ut som en Bocksbeutel, det vill sdga en getabocks-
pung. Som illustration fanns en teckning av en Bocksbeutel
som i princip ser ut som den som finns i vara dagar.

Men sannolikt dr flaskan mycket édldre @n sa. Vid utgravning-
ar i Wenigumstadt, i nidrheten av Aschaffenburg i nordvéstra
Franken, patridffades en keramikflaska i bocksbeutelform som
kunde dateras till ar 1400 fore Kristi fodelse. Omradet runt
Wenigumstadt anses har varit bebott redan for 7000 &r sedan
och keramikflaskan hdrstammar frén keltisk tid.

Kért diskussionsimne under arens lopp

Flaskans historia har alltid varit ett kért diskussionsdmne i
Franken och det dr under arens lopp manga berittare som me-
nat att just deras historia dr den enda riktiga. Jag drar mig till
minnes en berittelse jag hittade i samband med att jag hade
nojet att skriva en bok om Frankens viner i borjan av 1990-
talet. Den gick ut pa att det inte var en getbockspung utan dji-
vulens pung. Potentaten med horn utmanade en from munk i
en tdvling om vem som kunde dricka mest vin. Munken, som
hade helvetet som alternativ till seger i tdvlingen, s6p djavulen
under bordet med stor list och skar till slut av honom pungen,
tvittade den i en vattentunna, fyllde den med vin och utropa-
de: ”Ich hab’ den Bocksbeutel”, jag har bockpungen...

Enligt en annan teori dr det munkarnas medeltida bonboks-
fodral som varit foérebild till flaskan.

Hur som helst dr det bara i Franken flaskan far anvindas.
Ibland kan man se portugisiska viner i flaskor som pdminner
om Bocksbeuteln, men dessa vinmakare bryter mot ett EG-
beslut fran 1989, som ger Franken ensamritt till flasktypen.

Aktuella Frankenviner pa Systemet &r dessa tva fran Divino
Nordheim: Sommeracher Katzenkopf Silvaner Kabinett
2009, nistan stindigt pd Dagens Nyheters bistalista, pris
88 kr i ordinarie sortiment (Nr 6762) samt Sommeracher
Katzenkopf Weissburgunder Spitlese 2005, pris 148 kr i
bestdllningssortimentet (Nr 71920).

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN FOTO MIKAEL LJUNGSTROM

VINKUNSKAP HISTORIA

DIVINO
NORDHEIM

Silvaner
Kabinett trocken
Sonmeracher Katzenkopf
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Lesley Bell jobbar pa The Pot Still pd Hope Street 154 i Glasgow.

Virldens bdsta

ADELSOTT

Chéateau Raymond-Lafon frén
Sauternes var arets dessertvin
pa Nobelfesten (se sidan 8).
Ett annat fint vin frdn samma
region i sydvastra Frankrike ar
Chateau Fontebride 2007.

Det finns i Systembolagets
ordinarie sortiment och bjuder
pa stor fruktig doft med inslag
av saffran, aprikoser, honung
och mandel. Smaken &r s6t och
harmonisk med inslag av botry-
tis, honung, torkade aprikoser,
apelsinskal och mandelmassa.

Chateau Fontebride, som ags
av Roberth Lamothe och hans
soner Hervé och Patrick, odlar
nasta bara Sémillondruvor pa
sina 22 hektar vinmark. Vinerna
framstalls till 9o procent av
Sémillon samt fem procent
vardera av Sauvignon Blanc och
Muscadelle.

Vinet passar bra att avnjuta
som det dr eller kanske till en bit
Roquefort Papillon. Den inten-
sivt s6ta och kraftiga vinsmaken
ar perfekt till den typiska saltan
i farosten. Det passar dven bra
till chokladdesserter och géslever. Nr 4113-01 och 02, pris

arets vinmakare

Cambridge Food and

Tycker du om whisky och ska till Glasgow? Missa i sé fall inte
besdka The Pot Still som f6r nagra ar sedan blev utsedd av den
engelska tidskriften Whisky Magazine till virldens béasta whiskybar

249 kr respektive 145 kr (halvflaska, drgang 2004).
w HI(SKYBHK) Winzer Krems blev

for sin genuina atmosfir och rikhaltiga whiskylista.

Whiskylistan upptas av ndrmare 500 olika sorter
och den entusiastiska personalen star gérna till tjanst
med att lotsa rétt i det digra utbudet.

The Pot Still har anor sedan 1870-talet och ligger
pa Hope Street i centrala Glasgow omgiven av teatrar,
konsertlokaler och restauranger. Bland gésterna finns
allt fran turistande whiskyélskare till Glasgowbor, sd
kallade glaswegians.

En av de legendariska stamgésterna var kolutko-
raren Tam som under néstan 60 ars tid parkerade sin
hist och vagn utanfér puben efter avslutat dagsverke
for att njuta en whisky i glada véinners lag. Men baren
lockar ocksd manga langviga géster, som till exem-
pel den grupp japanska affirsmén som var pa besok i
London och som tog flyget upp till Glasgow Sver
dagen - enkom f&r att besdka The Pot Still.

Nu behdver du i och for sig inte dka dnda till
Glasgow for att njuta en god single malt. Granqvist
Vinagentur har flera hogklassiga sorter i sitt sorti-
ment. Ett fint exempel 4r Speyside 15 YO, en Scotch
Single Highland Malt av allra bista sort (bilden). Den
finns i Systembolagets ordinarie sortiment. Priset dr
399 kronor (Nr 10478).
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Wine Society i Toronto i
Kanada har utndmt Franz
Arndorfer, killarmédsta-
re pa Osterrikiska Winzer
Krems, till drets vinma-
kare 2010. Juryn moti-
verar utndmningen med
att Winzer Krems sedan
snart 30 ar har forsett
kanadensiska vinvanner
med viner av hégsta kva-
litet. Priset dr instiftat av
vinglastillverkaren Riedel.

Winzer Krems, med
anor sedan mitten av
1400-talet dr en av Oster-
rikes mest framgdngsrika vinproducenter. Du hittar flera
viner ddrifrdn i Systembolagets bestéllningssortiment. Se
under rubriken »Vin fr&n Osterrike” i sortimentsfoldern.

Vinfo rekommenderar speciellt det medelfylliga réda
Edition Chremisa Blauer Zweigelt 2005. Det dr ett
mycket fint exempel pd att det alpina vitvinslandet dven
ar en framstdende producent av réda viner. Nr 89743,
pris 165 kr.

FranzArndorfer™

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM
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RAN GRANQUIST VINAGENTUR s NR 26 5 JANUARI 2003
Bra 4 argéng trots

liten vinskerd

Vinf

Rekordmanga

vinnyheter - ] i

Alla nya viner
frén Granquist

L Makalosa Viner

Dreams snart

404rs vntan

manga nyheter

fran Bordeaux

Prova vin
pa egen hand

+ Vinisack bland

LHostens piner ¥

GODANYHETER FRAN VARLDEN - oc SVERIGE.

Storstilade Chileviner
Vinbroder| Sauternes
Hurlange kan vinet. lagras?,
Valj rattertiltboxvinerna
Vinnlyxiga praliner

J 0:e numret!

LENNART GRANQVIST:
Mycket har hant pd femton ar

Jubileum. Femtio nummer och femton dr sedan férsta numret av Vinfo kom
ut. Mycket har hant sedan starten men mycket ar ocksa sig likt. En markant
férandring ar konsumentens intresse och kunskap kring drycker. Fran att for
manga endast ha varit en berusningsdryck eller ndgot som man drack en liten
slatt av vid hogtidliga tillfallen har vinet blivit en maltidsdryck att njuta av
tillsammans med god mat. Intresse och kunskap féder dven en upptéckar-
glddje for nya sorter och nya kombinationer.

Att kombinera olika matrdtter med olika typer av drycker dr en av livets
hojdpunkter. For var del &r det naturligtvis fantastiskt trevligt att ett av vara
viner serverades pa Nobelfesten. Du har sjdlv mgjlighet att njuta av vinet
genom att inhandla det pa din ndrmaste systembolagsbutik.

Vad kommer da framtiden att ha i sitt skote? Kommer det stora intresset
av fortsatta eller har vi natt ndgon slags topp? Fér min egen del tror jag pd en
fortsatt stegring av intresset. Med sténdigt 6kande frekvens pa resor runt omii
vdrlden och de nya impulser som detta ger oss tenderar nyfikenheten att dka.

Innan nummer 51 kommer ut har det firats jul i stugorna. Vi skriver 2011, den
ljuvliga varen har anldnt med en varmande sol. Det &r [dtt att bli lika dyster
till sinnet som den svarta decembernatten men som vanligt kommer den dar
efterlangtade vdren. Tills dess - njut av goda drycker, god mat och trevliga
manniskors sdllskap. Till exempel pa VinContoren landet runt!

LENNART GRANQVIST
VD, Wastergothlands Handelshus AB

Jubileumstavling:
Vinn weekend for
tva pa VinContoret

For att fira Vinfos femtionde
nummer och att det dr femton
ar sedan tidningen kom med sitt
férsta nummer bjuder viin till en
jubileumstavling.

Forsta priset ar en weekend
for tva personer pa VinContoret
i Tidaholm inklusive &vernattning
pa Stadshotellet. Vinnaren far
komma till Tidaholm helgen den
2-3 april och vara med under en lyxgourmetkvall pa temat
“Alla dlskar Amarone”. Bland de tévlande lottar vi ocksd ut
tio recept- och vinbdcker.

For att deltai jubileumstavlingen svarar Du pa nedan-
stdende fragor och skriver ner svaren pd ett vykort som
Du skickar till oss senast den 31januari 2011. Adressen ar
Vinfo, Vulcandn, Vulcans vdg 1, 522 30 Tidaholm. Du kan
ocksa e-posta till vinfo@wghh.se. Lycka till!

1. Vilket ar fick Tidaholm stadsrittigheter?
1.Ar1750 x.Ar1g910 2.Ar1899

2. Vad heter an som rinner genom Tidaholm?
1. Atran  x.Tidan 2.Klarélven

3. For vilken gdng levererar Granqvist Nobelvin?
1.Férsta x.Femte 2.Tionde

4. Hur linge maste ett Colheita-vin lagras?
1.Minstsjudr x.Minstettar 2.Hogstartonar

5. Vad tillverkas destillatet grappa av?
1. Druvrester x.Spannmal 2.Smésuradpplen

Har du vanner som ocksa vill ha gratisabonnemang pa Vinfo? Sand deras namn
och adress tillsammans med svaret s& far de nasta nummer hem i brevladan!
Alla som samlar in minst 50 nya prenumeranter far ett dverraskningspris.
Medarbetare i Granqvist Vinagentur, VinContoret och Koncis far e delta.
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VINCONTORET SVERIGE

Premiar

| februari berdknas det bli premidr for
VinContoret Falun i en kulturminnesmarkt
fastighet vid Falu Gruva. Just nu pagar en
totalrenovering som ska férvandla den 200
kvadratmeter stora lokalen till en Future
Relations Lounge med vinkallare och flera
matesrum.

-Egentligen var vi intresserade av en
annan byggnad pa gruvomradet men sa
visade det sig att den hdr var ledig, berdttar
Elisabeth Aspefalk, som tillsammas med sin
man Conny Tillman nu haller pd att bygga
upp VinContorets verksamhet i Falun. | slutet
av 1800-talet inrymde huset ett snickeri, pa
1950-talet fungerade det som tvétteri for
Stora Kopparbergs Bergslags AB och nu
senast har det varit kontor.

Precis som hos VinContoren i Tidaholm,

Karlstad, Orebro och Ornskéldsvik kommer
det dven att bli vinkdllare med vinfack att
hyra. Det gamla pannrummet kommer att
delas av och ge plats for 120 eleganta vinfack.

Féretagsevent och vinprovningar foér
allmanheten kommer att arrangeras i sam-
arbete med vdlrenommerade Banken Bar &
Brasserie i centrala Falun.

Elisabeth Aspefalk jobbar fran och med
nu heltid med VinContoret och du som dr
intresserad av provningar och event kan
kontakta henne pa telefon 0738-35 92 12 eller
taen titt pa vincontoret.se/falun.

Kallarvian med Winzer Krems

VinContor med egen vinkdllare har ocksa en
egen vanproducent. VinContoret i Falun blir
van med Winzer Krems, ett anrikt kooperativ

Elisabeth Aspefalk framfor
byggnaden som snart
kommer att inrymma
VinContoret Falun.

| Falun i februari

i Osterrike med anor fran 1400-talet. Med-
lemmar i respektive kdllare ska bland annat
fa mojlighet att bestka vanproducenten och
provavinernai”hemmakallaren”.

VinContoret Falun kommer precis som
ovriga VinContor med vinkallare att arbeta
med tre marknader: Féretagskunder, med
event for kunder och personal. Privatkun-
der, med ppna provningar och samarbete
med lokala restauratérer. Vinkéllare/Futu-
re Relations Lounge med lokaler for mini-
konferenser och moten samt lagring av viner
under optimala férhéllanden.

VinContoret sdker just nu franchisetagare
i Kristianstad, Helsingborg, Vasteras, Oster-
sund och Uddevalla. Kontakta oss fér mer
information - ring 0200-120 320 eller skriv
en rad till sverige@vincontoret.se.

Nu ringer det in till VinContorets whiskyskgla

Nu har du mgjlighet att ldra dig mer om
whisky! VinContoret bjuder in till en tvada-
gars whiskyskola pd Vulcanén i Tidaholm.
Viinleder med en grundldggande kurs
uppdelad pa tre avsnitt med avslutande
examination ddr du tilldelas VinContorets
utbildningsbevis som vél pryder sin plats pa
vdggen ddr hemma.

Exempel pd innehall i kursavsnitten: vilka
ar karaktdrsomradena i Skottland; hur och
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ndr dricker man whisky; all varldens whisky;
vad man kan utldsa av flaskans etikett; sprak-
lektion i gaeliska for att kunna uttala namn.
Vihoppas att du, ndr du ldamnar VinCon-
torets whiskyskola, har fatt med dig ett gott
sjdlvfértroende och en kansla fér den vett
och etikett som tillhdr whiskydrickandet.
Med ldtthet kan du foéra en diskussion med
en likasinnad om whisky och du kan ldsa och
uttyda etiketter pa flaskor. Vi hoppas ocksa

att du vet vilken smak och doft/whiskykarak-
tar som passar dig bast.

Tva dagars grundkurs inklusive provning
av 12 sorters whisky, buffé dag 1 och 2 med
ett glas vin eller en &l klass 3 och fika med
smorgas dag 2.

For fullstandigt program se var hemsida,
www.vincontoret.se/tidaholm

Pris 2.500 kronor per person. Begrdnsat
antal platser!

FOTO: PATRICK LINDSTROM, JESPER ANDERRSON OCH MIKAEL LJUNGSTROM
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Axplock ur vad som hander
hos VinContoren landet runt

Har ar ett axplock av vad som hander hos
VinContoren runt om i Sverige. F&r kom-
plett kalendarium och detaljerad info, se
vincontoret.se och vilj stad i rullistan
uppe till hoger pa sidan. Vara kontakt-
uppgifter hittar du pa sidan 23 i tidning-
en. Observera att anmalan i forvag kravs
fér samtliga evenemang.

KARLSTAD

| bérjan av det nya aret kommer VinCon-
toret att erbjuda evenemang pa BI& Kok &
Bar. Hall utkik pd hemsidan for detaljerad
information om datum.

GOTEBORG

Ost och vinprovning

Mandag 24 januari kl 18.30

Sdg den som inte uppskattar goda ostar
och ett hdrligt vin dartill. R6tt vin och

ostbricka dr ofta ett sjalvklart val ndr vi
vill mysa till det ndgon kvall. Vad finns det
for ostsorter egentligen? Kan man dricka
vitt vin till? Hur ar det med alla tillbeh&r?
Ikvall férdjupar vi oss i ostens varld. Vi
delar upp ostarna i olika familjer och
provar fyra passande viner till. Allt pa ett
trevligt och lattsamt satt dar vi far ata,
dricka och tréffa nya manniskor. Pris

450 kr per person. Plats: Restaurang ETT,
Kungsportsavenyen 1, Goteborg. Anma-
lan gors till nina.forslund@vincontoret.
se eller 0733-12 63 25. Begrdnsat antal
platser, boka i god tid.

Vita viner vdrlden runt

Mandag 7 februari kl 18.30

Ar du en av dem som mest dricker rétt
vin? Av ndgon anledning sa tar de réda
vinerna ofta stor plats nar det pratas om
eller provas vin. Nu ténker vi lyfta fram de
vita vinerna runt om i varlden och prova
nagra av guldkornen. Alltifrdn snustorra
friska till de fylliga halvtorra. Vitar upp
de typiska egenskaperna hos ndgra av
de stora druvsorterna och ldnderna. Sist
men inte minst gar vi igenom vilken mat
som passar till dessa viner. Pris 400 kr
per person. Plats: Restaurang ETT,
Kungsportsavenyen 1. Anmdlan gors

till nina.forslund@vincontoret.se eller
telefon 0733-12 63 25. Begrdnsat antal
platser, boka i god tid.

OREBRO

Vinets ABC

Start tisdag 25 janari

Ar du nyfiken p8 att lira dig mer om

vin? Borja nya dret med att ga var kurs
med tonvikt pd vinets grunder. Odling,
framstallning, vintyper och druvsorter
star pa programmet liksom provsmak-
ning och trevlig samvaro. Kursdagar: 25
januari, 1 februari och 8 februari. Tider:
klockan 18.30-21.00. Pris 900 kronor per
person plus kostnad fér provningsviner.
Plats: VinContoret Orebro, Fabriksgatan
54D. Anmalan gors till bengt.knutsson@
vincontoret.se

hittar du pd nast sista sidan i Vinfo.

Anmidl dig till VinContorets nyhetsbrev

Pa de har sidorna kan du se exempel pa alla de intressanta evenemang som
arrangeras landet runt av VinContoret. Du som &r intresserad av att fa informa-
tion fran ditt ndrmaste VinContor kan abonnera pa e-nyhetsbrevet. Det innehal-
ler allt som hander i ditt omrade. Anmal dig pa www.vincontoret.se/nyhetsbrev.
Nyhetsbrevet dr kostnadsfritt och du kan latt avbestélla det nar du sa onskar.

VinContoret finns i dag pa ett femtontal orter &ver hela Sverige - fran Malmé
i séder till Ornskaldsvik i norr. Alla kontaktuppgifter till vara representanter

Julklappstips:
Sofia Gronberg

Whitmore pa
VinContoret

Sofia Gronberg Whitmore dr golfspelare

i toppklass. Hon har bland annat tre segrar i
Europatouren och har varit med och vunnit
bade JEM och EM. Den 29 januari kommer
hon till VinContoret Tidaholm och beréttar
om sig och sin karridr. Ett presentkort pa
detta evenemang blir perfekt julklapp till alla
golfintresserade! Kontakta oss for mer infor-
mation, telefon 0502-25 00 00.

Sofia Gronberg Whitmore kommer fran
Falkdéping och tillbringade en stor del av upp-
vaxtdren i badmintonhallar.

-Men sd lyckades mina golfspelande
foraldrar fa migintresserad av golf, berattar
hon. Det tog dock ganska lang tid att forsta
nojet med att gd runt och sl till en vit boll.
Hur som helst tog golfen tag i mig och jag
har sedan tolvdrsaldern tillbringat storsta
delen av min tid pa olika golfbanor.

Sofia Gronberg Whitmore avslutade sin
amatorkarriar med att spela VM, dock utan
medalj. Nu har hon flyttat tillbaka till Sverige
efter att ha bott utomlands i drygt 20 ar.

-JagboriHalmstad och jobbar som
golf-coach och sportchef for ett nystartat
projekt ddr ungdomar kan studera pa hog-
skolan och férbereda sig for ett liv pa touren,
sdger hon. Scandinavian School of Golf har
pa baranagra ar visat sig vara en lyckad védg
for manga att mogna som manniskor och
golfare for att ta sig vidare ut i vérlden.
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F6r anmaélan och mer information,
ring 0502-25 00 oo eller mejla till
tidaholm@vincontoret.se. Vart
kalendarium uppdateras I6pande,
se vincontoret.seftidaholm. Vi reser-
verar oss for eventuella dndringar.
Avbokning som gors senare dn 4
vardagar innan evenemang debite-
ras fullt pris. Eventuell specialkost
(vegetarisk, glutenfri eller liknande)
ska meddelas vid bokning.

Sofia Gronberg Whitmore:
Golfare, coach och sportchef
Lérdag 29 januari (start kl 17)

Sofia Grénberg Whitmore har under 18 ar
turnerat och spelat golf som amat&r och
proffsihelavdrlden! Hon har bland annat tre
segrar i Europatouren och har varit med och
vunnit bade JEM och EM. Sofia berdttar om
sin karriar pd golfbanorna runt omivérlden
och vi féljer henne i sparen i form av en vin-
provning med tema Varlden. Som avslutning
blir det en hdrlig italiensk buffé. Provning

av fyraviner, buffé inklusive ett glas vin och
kaffe. Pris 895 kr per person.

VinContorets whiskyskola
Fredag och I16rdag 4-5 februari

En unik chans att ldra sig mer om whisky.
Lads mer pa sidan 18.

Candlelight dinner:
En kvilli kdrlekens tecken!
Lordag 12 februari (start kl 17)

Vi firar Alla hjartans dag! Bjud din dlskade

pa en hdrlig kvall! Vi provar vin och choklad
samt njuter av hdrlig middag med passande
viner. Provning av fyra viner tillsammans
med choklad, treratters middag inklusive tre
glas vin till maten och kaffe. Pris 1.195 kr
per person.

Vinprovarkvill pa VinContoret
Fredag 25 februari (kl 17-24)

Nu blir det ater mojlighet att prova manga
goda viner: Vidukar upp ett stort antal god-
bitar fran hela varlden! Du kdper en biljett
for 125 kr eller 395 kr. | biljett priset 125 kr
far du 5 vinkuponger som du anvander till
att prova de viner du sjalv énskar. | priset
395 kr far du 5 vinkuponger, 1 matkupong till
kvéllens ldttare buffé och 1 vinkupong som
géller for ett glas vin till maten, du véljer sjdlv
ditt matvin bland provningsvinerna. Buffén
star framdukad klockan 18-22, matsittning
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klockan 18 och 20, du véljer sjalv tid vid
bokningen. Provningsstationerna dr ppna
klockan 17-22. Sjélvklart kan du ocksé k&pa
till fler kuponger om du vill prova fler viner.
OBS! Begransat antal deltagare - boka redan
idag! Pris 125 kr eller 395 kr per person.

Sondagsmiddag
Séndag 6 mars (kl 12-15)

Njut av en hdrlig sondagsmiddag med ndra
och kdra! Mer information om menyer och
priser finns pa hemsidan fran mitten av
februari. OBS! Endast férbokning.

Tema: Spanska viner & tapas
Lérdag 12 mars (start kl 17)

Spanien ar kdnt for sin rika matkultur och
vanan att dta en bit mat mellan méltiderna
har spridit sig till alla regioner i Spanien.
Tapas ses i dag som en nationalkulinarisk
ratt. Vi provar vi fyra spanska viner och
avslutar kvéllen med en god tapasbuffé inspi-
rerad av Spaniens sol och vdrme. Provning
av fyra viner, buffé inklusive ett glas vin och
kaffe. Pris 895 kr per person.

Sondagsmiddag
Séndag 13 mars (kl 12-15)

Njut av en hdrlig séndagsmiddag med ndra
och kadra! Mer information om menyer och
priser finns pa hemsidan fran mitten av
februari. OBS! Endast férbokning.

Tema: Provencalsk afton
Lordag 19 mars (start kl 17)

Begransat antal deltagare - boka redan idag!
Pris 150 kr eller 350 kr per person.

Sondagsmiddag
Séndag 27 mars (kl 12-15)

Njut av en hdrlig séndagsmiddag med ndra
och kdral Mer information om menyer och
priser finns pa hemsidan fran mitten av
februari. OBS! Endast férbokning.

Gourmetkvill Lyx: Amarone!
Lérdag 2 april (start kl 17)

Det trendiga kultvinet fran Venetos béljande
kullar dlskas i hela varlden. Stilarna skiljer sig
at, vissa producenter satsar pa det traditio-
nella, andra pa en mer modern variant. Men
en sak tummar man aldrig pa: Kvaliteten!
Provning av fyra Amaroneviner, trerdtters
middag inklusive tre glas vin till maten och
kaffe. Pris 1.295 kr per person.

Whisky for tjejer
Fredag 8 april (startkl 19)

Tjejer och whisky? Sjdlvklart! Ténk att whisky
kan smaka och dofta sd olika! Och kan man
dricka det till mat? Vi provar fem sorters
kvalitetswhisky fran olika regioner i Skott-
land. Efter provningen njuter niav en hdrlig
buffé och ett glas vin eller en ¢l i glada
vdnners sdllskap. Provning av fem whiskies,
buffé inklusive ett glas vin eller en 6l och
kaffe. Pris 995 kr per person.

Olprovning for killar
Fredag 8 april (startkl 19)

Ordet Provence kommer fran latinets pro-
vincia, provins. Provence fick sitt namn for
att det var den foérsta romerska provinsen
utanfdr den italienska regionen. | Provence
har naturen, ménniskan och den 13nga tradi-
tionen samverkat och skapt enastdende for-
utsattningar for vinodling. F&lj med till denna
fantastiska region i Sydfrankrike! Provning
av fyra viner, buffé inklusive ett glas vin och
kaffe. Pris 895 kr per person.

Sondagsmiddag
Séndag 20 mars (ki 12-15)

Njut av en hdrlig séndagsmiddag med ndra
och kdral Mer information om menyer och
priser finns pa hemsidan fran mitten av
februari. OBS! Endast férbokning.

Whiskyprovarkvill
Fredag 25 mars (kl 17-24)

Vi 6ppnar var whiskybar for en provnings-
omgang! Du koper en biljett for 150 kr

eller 350 kr. I biljett priset 150 kr far du 10
kuponger som dr vdrda 15 kr styck som du
anvander du till att prova de sorter du sjalv
onskar. | priset 350 kr far du 10 kuponger
och 1 matkupong till kvdllens Carverybuffé.
Buffén star framdukad klockan 18-22, dryck
till maten kdper du separat. Matsittning
klockan 18 och 20. Du véljer tid vid bokning-
en. Provningsstationerna ar 6ppna klockan
17-22. Sjélvklart kan du ocksa k&pa till fler
kuponger om du vill prova fler whiskies. OBS!

Samtidigt som damerna provar whisky (se
foregdende programpunkt) ordnar vien
6lprovning fér herrarnal Efter provningen
njuter niav hdrlig buffé och ett glas vin eller
en &liglada vdnners séllskap. Provning av
fem Olsorter, buffé inklusive ett glas vin eller
en 6l och kaffe. Pris 795 kr per person.

Gourmetkvall Lyx: Gourmetresan
Lérdag 9 april (start kl 19)

Vibesoker fyraldnder pa denna resa i njut-
ningens tecken! Japan, USA, Italien och Spa-
nien bildar ram fér denna diné vinicole dar
vi dter fyrardtters middag kombinerad med
provning av tva olika drycker till varje ratt
dér du far pafylining av den just du tyckte
passade bdst! Fyraratters middag, diné vini-
cole och kaffe. Pris 1.295 kr per person.

Vinprovarkvaill
Fredag 15 april (kl 17-24)

Denna kvéll finns det ater mojlighet att prova
goda viner pa VinContoret. Vi dukar upp

ett stort antal godbitar fran hela vérlden!

Du k&per en biljett for 125 kr eller 395 kr. |
biljettpriset 125 kr far du 5 vinkuponger som
du anvander till att prova de viner du sjalv
dnskar. | priset 395 kr far du 5 vinkuponger,

1 matkupong till kvdllens lattare buffé och

1 vinkupong som géller for ett glas vin till
maten, du véljer sjalv ditt matvin bland prov-
ningsvinerna. Buffén star framdukad klockan
18-22, matsittning klockan 18 och 20, du
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valjer sjdlv tid vid bokningen. Provningssta-
tionerna dr 6ppna klockan 17-22. Sjalvklart
kan du ocksa képa till fler kuponger om du
vill prova fler viner. OBS! Begransat antal
deltagare - boka redan i dag! Pris 125 kr
eller 395 kr per person.

Tema: Medelhavet runt
Lordag 16 april (start kl 17)

Medelhavet har ldnge varit ndgot av varldens
centrum, saval under hela antiken och bade
langt dessforinnan och langt darefter. Vi
provar goda viner pd vara strandhugg vid var
resa runt Medelhavet. Provning av fyra viner,
buffé inklusive ett glas vin och kaffe. Pris
895 kr per person.

Pasklunch
Lordag 23 april (kl 12-15)

Skam bort dig och dina kdra med en hérlig
pasklunch! Mer information om menyer och
priser finns pa hemsidan fran mitten av
februari. OBS! Endast férbokning.

Pasklunch
Séndag 24 april (kl 12-15)

Skdam bort dig och dina kdra med en harlig
pasklunch! Mer information om menyer och
priser finns pa hemsidan fran mitten av
februari. OBS! Endast férbokning.

Gourmetkvill: Japan
Lérdag 7 maj (start kl 17)

Denna kvall moter vi Japan - detta spannan-
de land i 8ster med sin speciella matkultur
och annorlunda smaker! Vad dricker man
for typ av viner till japansk mat for att méta
de smaker man hittar har? Provning av fyra
viner, trerdtters middag inklusive tre glas vin
och kaffe. Pris 1.195 kr per person.

Tema: Mot varen i Toscana!
Lordag 14 maj (start kl 17)

Det toscanska kdket dr kant Sver hela varl-
den, precis som regionens underbara viner!
Viprovar fyraviner och dter sedan en hdrlig
buffé med inspiration frdn omradet. Prov-
ning av fyra viner, buffé inklusive ett glas vin
och kaffe. Pris 895 kr per person.

Gardsfest (5:e gangen)
Lérdag 28 maj (kI 11-18)

VinContorets gardsfest fyller fem ar! Tréffa
gardsmejerister, lokala och regionala pro-
ducenter av ndrodlade och ndrproducerade
varor. Kép med hem och njut! Restaurangen
haller 6ppet 12.00-24.00. Fran klockan 19.00
serverar restaurangen VinContorets hdrliga
grillbuffé med manga goda tillbehor. Entré
100 kr per person géller klockan 11.00-18.00.

Morsdagsmiddag
Séndag 29 maj (kl 12 och 15)

Fira kdra mor med en hérlig middag pa Vin-
Contoret! Mer information om meny och
priser finns pa var hemsida i bérjan av april.
OBS! Endast férbokning.

Anna Gérberg later gérna hdstens form och uttryck f& gestalta liv och rérelse.

\Varens konstnarer:
Sigrid Wallskog
Anna Garberg

Sigrid Wallskog och Anna Gdrberg
arvinterns och varens konstnarer pa
VinContoret i Tidaholm. Boka in den 28
januari och 1 april fér vernissagernal!

Forst ut dr Sigrid Wallskog, utbildad vid
Konsthdgskolan Valand i Géteborg och
Hellidens grafikskola i Tidaholm.

Sigrid Wallskog arbetar med identiteter
och rollspel. Utforskar tankar omkring
identitet i aspekten intima relationer,
kvinnligt-manligt, makt och under-
ordning ofta med en satirisk underton.
Bildspraket har en estetisk dimension
ddr hon hittar det vackra dven i det till
synes triviala.Tyg, spets och tapeter i
olika monster férekommer ofta i verken.
De gdckar oss med sin tillvaro och vacker
minnen och associationer. [dén och tan-
ken styr valet av teknik.

Sigrid Wallskog arbetar i manga olika
tekniker som grafik, maleri, teckning,
foto,skuptur med mera.

Vilkommen pa Art after Work fre-
dagen den 28 januari kl 17-20. Ndgot
|att att dta och gott att dricka finns att
kdpa under vernissagen.

Anna Garberg har ateljé i Hjo och &@r
utbildad bland annat pa konsthogskola i
England och Hellidens grafikskola. Hon &r
en mangsidig och nyfiken konstndrinna.

Den roda traden i hennes skapande dr
fascinationen 6ver den karga och orérda
naturen och vart forhdlliningssatt till den.
I maleriet stravar hon efter att fanga en

AE

tekniker, exempelvis grafik.

sammansatt kdnsla, oftast av ett landskap
eller en resa. Rorelse och lyskraft skapas
genom fdrgval och komposition.

De senaste aren har Anna arbetat
mycket med skulptur. Ofta anvander hon
sig av hastens form och uttryck for att
gestalta liv och rorelse. Materialet kan
vara allt fran drivved till sten men oftast
skulpterar hon i keramik. Det blir bade
skulptur i hdsten tecken, maleri och grafik
som visas pa VinContoret.

Vilkommen pa Art After Work
fredagen den 1 april kl 17-20. Nagot
|att att dta och gott att dricka finns att
k&pa under vernissagen.
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VINCONTORET RESOR

Har ar programmet 2011

Resenirer beundrar utsikten éver Florens (t v). Andrew Shand tar emot pa Spe

Folj med VinContoret pa intressanta och ldrorika resor dar du far bestka
framstdende producenter av vin, whisky och delikatesser. Resorna kraver

inga forkunskaper, men ett stort intresse fér mat och dryck. Har presenterar

vi 2011 ars resor i korthet. Detaljerat program pa www.vincontoret.se.

VinContoret tillimpar naturligtvis Konsumentverkets allmanna villkor for paketresor.

Katalonien - en resa
for kropp och sjal
11-15 Maj

Katalonien med Barcelona dr
vart resmal i Spanien till varen. Vi
bestker producenter i Penedés,
Priorat och Montsant. Under
ledning av My Nilsson som bor i
sddra Frankrike, men som vistats
mycket pa vart resmal, 6pp-

nas dorrarna for vara vin- och
gourmetbesok. Sjdlvfallet hinner
vimed en dag inne i Barcelona
med alla dess unika sevdrdheter.
Lunch med Cava och typiska
tapas ar en lisa for bade kropp
och sjdl. Hos producenten Castel
d’Age far vi se hur en Cava blir
till. Det mousserande vinet som
huvudsakligen produceras i Ka-
talonien.

Vi flyger fran Géteborg/
Stockholm till Barcelona och bor
utanfor Barcelona pa hégklassigt
hotell.

Antal platser dr begrédnsat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.
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Whiskyresa till
vackra Skottland
2-6 juni

Folj med pé en resa till noga
utvalda destillerier i Skottland.
Njut av dryckerna och den ge-
nuina atmosfaren, det otroligt
vackra landskapet och den
klingande skotska dialekten. Vi
flyger fran Stockholm/Goteborg
till Glasgow/Edinburgh. | de na-
turskdna omgivningarna till King-
ussie ligger Speyside Distillery
som vi far ingdende kdannedom
om genom dess whiskymakare
Andrew Shand. De féljande
dagarna besdker vi Edradour
(ett av Skottlands minsta destil-
leri), flera andra destillerier samt
tunnbinderiet The Cooparage.

Det blir ocksa tid fér andra
sevdrdheter och ett flertal goda
luncher och middagar. Vi beso-
ker Edinburgh och dess Whisky
Heritage Center.

Antal platser dr begrdnsat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.

Champagne -mer
an bara dryck
7-11 september

Nar vinskorden star for dérren
ndsta host besdker vi regionen
Champagne under ledning av My
Nilsson. Hon dr sedan mdnga ar
bosatt i Frankrike med stor kan-
nedom om fransk mat och vin. Vi
flyger fran Goteborg/Stockholm
till Paris dar buss tar oss till vart
bekvdma hotell i ndrheten av
Reims, Champagnes centralort.
Det blir besok pé savél stora
som riktigt sma champagnehus.
Agrapart i Avize, Vesselle i Bouzy
och Ellnér i Epernay ar nagra av
dem. Att champagne ar en dryck
som kan njutas till manga slags
ratter, upptécker vi bland annat
pa en diner vinicole i Epernay.
Och vad sdgs om en champagne-
picnic med magnifik utsikt dver
de vidstrdckta vinodlingarnai
Montagne de Reims.

Antal platser dr begrdnsat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.

side. Picnic i det gréna i Champagne (t h).

VinContoret
arrangerar dven
resor for foretag

och organisationer.

Kontakta oss for mer
information, telefon
0200-120 320.

Delikata
Toscana

21-25 september

Folj med till Toscana i hdstskrud!
Reseledare dr Piero Hamrin (son
till fotbollslegenden Kurre). Det
blir besok pa vingdrdar samt
olivolje- och gourmetprodu-
center i regionen. Stadsvand-
ring i Florens, besék hos unika
producenter av vin och charku-
terier. Diner Vinicole som du
sent kommer att gldmma. Du far
m&jlighet att prova sdval utsokta
Chiantiviner som andra toscan-
ska vinskatter. Vi bestker bland
annat vingdrden som produce-
rar Hamrins eget vin och den
jovialiska dgarfamiljen Cappelli. |
enoteket i Greve-in-Chianti kan
du botanisera bland Toscanas
allra framsta viner.

Vi flyger fran Stockholm/Gote-
borg till Bologna/Florens och bor
pa hogklassigt hotell i hjdrtat av
Toscana.

Antal platser dr begransat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.
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Wastergothlands
Handelshus AB

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se

GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983—

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och séljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela varlden.

Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska och finska marknaderna samt Duty-Free.
Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via
Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist sker via
Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Granqvist Vinagentur till-
handahalleraven detaljerad produktinformation samt dryckesférslag till menyer. Foretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och 4gs av Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Granquist Jan Crafoord

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda
drycken som en kommunikatdr. Drycken spelar en central roll i vart arbete, sévél i vara
kundaktiviteter, resor, provningar som i vara lounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfylida
provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. VinContoret

anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av
Wastergothlands Handelshus AB.

Dan-Axel Flach Johan Grangqvist Tobias Gothberg Lise-Lotte Holmberg  Eje Gustafsson
Verkstallande Produktbedémning Inkdpare Marknadschef Restaurangansvarig  Bokningskoordinator ~ Vaktmastare
direktor Tidaholm Tidaholm samt Massor

Lena Granqvist Lennart Grimsholm Ing-Marie M Persson
Design och Duty Free, Norgeoch  Ekonomi samt
produktbedémning produktbeddmning grossist- och

restaurangkontakter

Charlotta Granquist ~ Camilla Sagner

Jonas Sagner
Kultur Support VinContoret  Konceptutveckling
Sverige. Ansvarig och event

Boras, Jonkoping,
Kalmar.

Har finns VinContoret

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

<l N

BORAS FALKENBERG FALUN GOTEBORG HALMSTAD JONKOPING KALMAR KARLSTAD LINKOPING
vincontoret.se/horas  Lena Mikaelsson Elisabeth Aspefalk Nina Forslund Donald Ribbentjarn vincontoret.se/jonkoping  vincontoret.se/kalmar  Malin Hugosson
Tel 0200-120 320 Tel 073-512 69 02 Tel 0738-3592 12

Tel 0733-1263 25

S
MALMO

Gert-Ove Sigurdhsson
Tel 0733-16 96 70

STOCKHOLM
Cecilia Nilsson
Tel 08-659 9523

STOCKHOLM
Johnny Danielsson
Tel 0708-77 42 30

TIDAHOLM
Lise-Lotte Holmberg
Tel 0502-2500 00

Tel 070-29242 25

Katarina Svartz-Saint Cyr

Tel 0200-120 320 Tel 070-680 08 36

Tel 0200-120 320 Tel 054-40218 88

UPPSALA
Tommy Lennartsson
Tel 070-338 22 05

VAX
Annica Hagg-Johansson
Tel 0705-897971

GREBR
Bengt Knutsson
Tel 019-23 2145

ORNSKOLDSVIK
Mats Jonsson
Tel 0660-21 1560
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Julklappstips:
VinContorets
presentkort

Ett presentkort dr alltid uppskat-
tat som julklapp, fédelsedags-
present eller kanske Alla hjartans
dagsgava.

Far vi lov att foresla present-
kort pa en exklusiv upplevelse
pa ndgot av VinContoren landet
runt. Exempelvis vinprovning,
whiskyprovning, chokladprovning
eller gourmetkvall.

Kontakta ditt ndrmaste
VinContor sd kan de hjdlpa till
med presentkort och dessutom
foresld vilken upplevelse som kan
passa bast.

Du hittar kontaktuppgifter till
samtliga VinContor pa sidan 23.

CONTORET

Varaviner
Jar berom

Det nya portvinet fran Wiese & Krohn
(Nr 8026) har fatt goda vitsord sedan
det kom i oktober. Munskédnkarna har
utsett portvinet till det mest prisvdrda
starkvinet och flera vinkritiker gillar det
ocksa. "Hdrligt vintervin, balanserat,
langt och rétt intensivt med fat, nGtter
och kndck”, skriver Vin & Barjournalen.

Och i Allt om Mat:s stora vinspecial
fick Sommeracher Katzenkopf fran
Franken (Nr 6762) beteckningen ”fynd”
tillsammans med det ddelséta Chateau
Dereszla fran Tokaj i Ungern (Nr 2901).

Deidesheimer Herrgottsacker, de tva
Kloster Eberbach-vinerna, samt de réda
spanjorerna Ramiro och Villacampa fick
betyget ”mer @n prisvart”.

Bokvinnare i hostnumret
Vi fick manga svar pa tavlingen i forra
numret. Féljande |dsare visste att Tidaholm
tidigare tillhdrde Skaraborgs Ian och de hade
ocksa turen att vinna var sitt exemplar av
Hakans Larssons bok: Ann-Marie Davids-
son, Falun, Hans-Goéran Carlsson, Links-
ping, Barbro Sandberg, Enk&ping, Birgitta
Olsson, Trensum och Titti lhl, Lerum.
Grattis! Bockerna kommer med posten!

PORTO A
BETALT Al
520407 400

Wastergothlands Handelshus, Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm

92, 7%1«/«%

fick finare form

Champagne de Pompadour Brut har fatt ny etikettdesign - igen.
Den morktonade etikett som funnits under dret som gatt ersatts nu
av en betydligt ljusare, illustrerad. Men innehallet &r fortfarande det
samma - det vill sdga champagne i toppklass.

Pompadour Brut, som kommer fran det valrenommerade cham-
pagnehuset Ellnér i Epernay, bjuder pa blommig, aningen brédig
doft med inslag av citrus, apple och n&tter. Smaken ar torr och frisk
med inslag av dpple, grapefrukt och choklad.

Helflaska kostar 229 kr, halvflaska gar pa 139 kr (375 ml). Artikel-
numren @n 7395-01 respektive 7395-02. Pompadour finns dven i 1,5
liters magnumflaska i bestédllningssortimentet. (Nr 77184-06, pris
499 kr). Tank pa att bestdlla hem i god tid innan nyar!

NYHET: Bubbel fran Deidesheim

Nu finns det ett spannande mousserande vin fran Winzerverein Dei-
desheim i bestédllningssortimentet. Pinot Brut Sekt 2003 bjuder
pa fruktig doft med milda honungstoner och vdlbalanserat brodig
smak. Ska drickas valkylt, cirka 6-8 grader. Nr 77365, pris 139 kr.

Vi pdminner ocksd om ett bubbelvin med oslagbart 1agt pris:
Premiere Sekt, en halvtorr cuvée frdn Riidesheim som gors pa
druvor fran ett flertal tyska distrikt. Nr 87077, pris endast 65 kr i
bestallningssortimentet.





