Frankens adlaste droppar
levereras av 868-arig

hovkallare

taatliche Hofkeller i Wirzburg E
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ar nagot helt unikt — pa flera
satt. For det forsta: Har har vin-
produktion bedrivits oavbrutet
sedan 1128. Hofkeller 4r med andra ord
en av varldens dldsta vinproducenter
och tillika ett av virldens dldsta foretag.

For det andra: Hofkeller producerar
vin i varldsklass. De till 6vervigande
delen torra vita vinerna, som tappas pa
Frankendistriktets sarpraglade bocks-
beutelflaska, siljs 6ver hela varlden, till
och med i Kina.

For det tredje: Hofkeller leds sedan
drygt tva ar tillbaka av den dyna-
miske Rowald Hepp, 34-arig QOe-
nologie doktor, som pa kort
tid fatt rejal fart pa den tidi-
gare eftersatta marknads-
foringen av de forstklassi-
ga vinerna. Rowald Hepp
har av den tyska vintid-
skriften Alles Uber Wein
nyligen utsetts till Auf-
steiger des Jahres, dvs
arets uppstickare, 1 den
tyska vinbranschen.

| ett barockpalats

For det fjarde: Hofkeller
ligger mitt i Mainmetro-
polens centrum — i ett
makalost barockpalats.
Det bedoms som sa virde-
fullt att det finns med pa
UNESCO:s lista over varl-
dens kulturarv, som maste
skyddas i hindelse av krig. Pa-
latset, som forr i tiden var site
for de maktiga katolska furstbisko- b
parna, brukar av Hofkeller kallas for
Residenz deredlen Tropfen, de 4dla drop-
parnas residens.
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AKTUELLT

Granqvist far ny
saljorganisation
och ny distributor

® Vid arsskiftet kommer Gran-
qvist Vinagentur att inleda ett
samarbete med Dagab, en av
Sveriges storsta livsmedelsgros-
sister. Dagab kommer att ansva-
ra for lagerhallning av vinerna
samt distribution till saval Sys-
tembutiker som restauranger.

Samtidigt inleds ett samarbete
med Sia Glass 1 Sloinge. I fort-
sdttningen kommer foretagets
restaurangsiljare att ocksa kun-
na erbjuda Granqgvists kompletta
vinsortiment till sina kunder.

Sia Glass licensproducerar den
schweiziska gourmetglassen Mo-
venpick och ar en av de storsta
tillverkarna av restaurangglass.

"Glass ska vara gjord pa gradde
— annars kan det kvitta”, anser
Siaglass, som producerar drygt
sex miljoner liter glass per ar.

—Samarbetet med Dagab och
Siaglass innebar att vi far en
effektiv och mycket stark for-
siljnings- och distributionsorga-
nisation, konstaterar Lennart
Granguist. Inom kort kommer vi
dessutom att borja bygga upp
ett separat produktsortiment, an-
passat for restauranger.

Snart finns aven
Vinfo pa Internet

‘® I januari gor Vinfo entré i digi-
talt skick pa Internet! Natupp-
lagan av Vinfo kommer bla att
innehalla presentationer av de
vinproducenter som Grangvist
Vinagentur representerar, vinre-
setips, litteraturtips och léankar
till andra intressanta “webbsaj-
ter” som handlar om vin.

Adressen till Vinfo blir http://
www.mediadesign.se/vinfo.htm
— men tank pa att den tas i bruk
forst 1 mitten av januari!




AKTUELLT

Fina omdomen i Allt om Mat

‘® For 25:e aret har Allt om Mat:s redaktion provat sig ige-
nom alla viner pa Systembolaget — totalt 1.451 stycken! Efter
provningen konstaterar tidningen att det finns oerhort
méanga fina viner i Systembolagets sortiment, men att — ty-
vérr — antalet skrdpviner okar.

Flera av Granqvists viner fick fina betyg. Hir ar nigra av
de som rubricerades som prisvdrda och mer dn prisvirda:

Nr 7139, Niersteiner Spiegelberg Kabinett 49 kr
Nr 82297, Gewurztraminer Alsace 79 kr
Nr 6232, Winkeler Jesuitengarten Riesling 86 kr
Nr 5872, Randersackerer Teufelskeller _ 99 kr
Nr 6559, Riidesheimer Rosengarten Kabinett 54 kr
Nr 7085, Kerner Burg Layer Schlosskapelle 59 kr
Nr 5922, Forster Ungeheuer Riesling 69 kr

Nr 5042, Deidesheimer Herrgottsacker Riesling 69 kr
Nr 12145, Riesling Kaefferkopf Alsace 89 kr
Nr 5533, Comte Jean de Bernadotte 94 kr

Jan Eneroth tog tredje betyget

‘@ Grattis till din trebetygsexamen, Jan! For en tid sedan
klarade Jan Eneroth, medarbetare hos Grangvist Vinagen-
tur, sin examen for tredje betyget hos Munskdinkarna. For
att klara en trebetygsexamen bade 1 teori och praktisk vin-
provning, maste man besitta en enastdende vinkunskap. En-
dast ett 40-tal personer har hittills klarat det tredje betyget.

Jan Eneroth, som ocksa ar ordforande 1 Munskinkarnas
tidaholmsavdelning, arbetar med att ta fram forslag pa vin-
listor till restauranger. Vill du ha hans hjilp, kontakta
Grangvist Vinagentur, telefon 0502-148 88.

Allendorf arets uppstickare

‘@ I SAS taxfreebutiker pa Arlanda och Landvetter kan du
bla képa en utomordentligt fin Riesling frdn Rheingau.
Rauenthaler Steinmdécher QbA 1994, tappad pa enliters-
flaska av Weingut Allendorf, har fitt hogt betyg i pressen
under hosten, av bl a Anders Réttorp i Dagens Industri.

Weingut Allendorf har for ovrigt utsetts till Aufsteiger
des Jahres, arets uppstickare, i Rheingau av Alles Uber Wein,
den ledande tyska vintidskriften. Grattis!

Marinera kott i nagot rott

‘® Vin 4r en utmérkt ravara vid matlagning. Prova gar-
na att marinera flaskfilé i rédvin. Det blir mycket gott!

Har ar ett recept for fyra personer:

—1 kg flaskfilé (2 st)

—4 eller 5 langa och tunna skivor bacon

—8 sma vitloksklyftor

Marinad:

—4 dl r6tt vin (t ex Nr 2992, Villanyi Cabernet Franc)

—2 msk tomatpuré

—3 msk soja

—1 msk krossad rosmarin
‘@ Gor sa hir: Skir en ling och djup skara i varje filé.
Strimla vitloksklyftorna och ldgg dem i skarorna. Lagg
i de langa baconskivorna som ett lock pa vitloksklyf-
torna. Bind ihop filéerna igen med snore. Blanda in-
gredienserna till marinaden val. Lédgg 1 filéerna och
lat dem ligga i minst 4 timmar (garna langre).

Tag upp filéerna och tag pa lite vitpeppar och grilla
dem iugn (250°C) i cirka 30 minuter. Sojan och baconet
ger ifran sig relativt mycket sialta. Om du vill salta
extra — gor det helst efter grillningen. Servera med ex-
empelvis kokt potatis och broccoligratang.

Till detta kan man dricka t ex Carlos Serres Reserva
Onomastica, Porte des Ducs (Systembolaget, Nr 2605
respektive Nr 2180), Egri Bikavér eller Chianti Colli
Fiorentini (Vinmonopolet, Nr 6387 respektive Nr 7676).

—Vara utomordentligt fina vinodlingar ar var absolut stérsta
tillgang, sager Rowald Hepp, VD for Staatliche Hofkeller.

Staatliche Hofkeller
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Staatliche Hofkeller, som &dgs
av delstaten Bayern, férvaltar
en av viarldens mest kiénda vin-
odlingar — Wiirzburger Stein.
Den 28 hektar stora odlingen
ligger pa sluttningarna vid
universitetsstadens norra ut-
kanter och nastan vart i Wiirz-
burg man dn befinner sig kan
man se Steinomradet.

Goethes favoritvin

—Vara utomordentligt fina
vinodlingar ar var storsta till-
gang, sager Rowald Hepp, och
citerar nagra rader ur ett brev
som skalden Johann Wolfgang
von Goethe skrev till sin fru
Christiane ar 1812:

"Skicka mig nagra flaskor
Wirzburger, ty inget annat
vin faller mig ldngre 1 sma-
ken. Jag blir sa retlig och
trakig om jag inte far dricka
min allra kdraste dryck.”

—Wirzburger Stein har ett
av de mest perfekta ldgena
man kan tidnka sig, konstate-
rar Rowald Hepp. Odlingen
sluttar brant och ligger i so-
derldge, vilket ger maximalt
med sol. Den kalkrika jorden
lagrar solvirmen och nér det
regnar avdunstar dessutom
det mesta innan det hunnit
sugas upp av druvorna.

— Vin fran druvor som vaxt
i brant soderlage dr kryddi-
gare, smakrikare, intensivare
och mer koncentrerat. Kort
sagt: Solsken pa flaska!

91 procent av Hofkellers
arsproduktion pa 850.000 flas-
kor ér vita viner. De vanligas-
te druvorna ar Riesling, Miil-
ler-Thurgau och Silvaner.

Rowald Hepp har ett brin-
nande intresse for vin och allt
som forknippas med vin. Han

TYSKLAND

ar inte fortjust i det faktum
att man i de flesta vinprodu-
cerande ldnder helt krasst ser
vinproduktion som en nisch
inom lantbruksnaringen:

—Vinodling och vinforad-
ling kan inte bli och far inte
bli mer industrialiserad 4n i
dag, snarare tvirtom. Konsu-
menterna maste goras med-
vetna om att vin inte ar en
massprodukt som alltid ser
likadan ut och alltid har sam-
ma smak.

—Vin ar en gava fran natu-
ren, anser Rowald Hepp. Vin-
bonden lever med och av vad
naturen ger. Han kinner sina
vinstockar och marken de
vixer pa och vet hur han ska
fa fram druvor av hogsta moj-
liga kvalitet.

Nyheter pa vag
Grangvist Vinagentur inledde
sitt samarbete med Hofkeller
ioch med att Rowald Hepp tog
over ledningen. Hofkeller har
hittills varit representerad i
Systembolagets ordinarie sor-
timent med bara ett enda vin
— halvtorra Randersackerer
Teufelskeller Silvaner Spdtlese
1993 (Nr 5872).

Men till varen kommer tva
nyheter: Staatliche Hofkeller
®bA (Nr 15820) och Wiirzbur-
ger Stein Trocken (Nr 16302).

Nagra av Hofkellers bista
viner finns i bestdllningssor-
timentet, bla tva Wirzburger
Stein, Riesling Spitlese 1992
(Nr 85840) och Rieslaner Aus-
lese 1990 (Nr 85841).




Fnittervin och
Schillerwein

fran Tysklands rodvinshalte

dnnare dricker vin
fran Wirttemberg. Om
det stammer later vi

vara osagt, men det 4r 1 alla
fall vad distriktets reklamslo-
gan pastar. I tyska media ar
Wiirttemberg ett av de vindis-
trikt som brukar synas mest.
Annonser och reklamfilmer
innehaller symbolen med pro-
filen av den lilla runda gubben
som provar ett glas rédvin.
Wirttemberg ar tillsam-

mans med angridnsande Ba-
den de bada sydligaste tyska
vindistrikten, vilket aterspeg-
las i den stora andel rodvin
som produceras. Medan ovri-
ga tyska distrikt bara fram-
stiller nagra fa procent roda

viner dr andelen rott hela 50
procent hir. Ju langre soder-
ut, desto battre trivs de druvor
som ger réda viner.

Wirttembergs vinodlingar
dr 1 huvudsak koncentrerade
till ett kuperat och naturskont
omrade utmed floden Neckar
och dess bifloder.

De wvanligaste druvorna
dr Riesling, Miller-Thurgau,
Kerner, Schwarzriesling och
Trollinger. Kerner, som ar en
korsning mellan Riesling och
Trollinger ar Wirttembergs
“egen” druva, framdriven vid
vininstitutet 1 Weinsberg och
dopt efter poeten och psyko-
logen Justinus Kerner.

16.000 medlemshonder

Wirttembergische Weingart-
ner-Zentralgenossenschaft,

WZG, dr den storsta vinpro-
ducenten i distriktet och tilli-
ka centralorganisation for ett
antal mindre vinkooperativ.
Sa manga som 16.000 vinbon-
der dr anslutna till WZG,
grundat 1946, direkt efter an-

WURTTEMBERG
TYSKLAND

dra vérldskriget. Kooperati-
vets arsproduktion dr drygt
20 miljoner liter vin.
Vinodlingarna 1 Wirttem-
berg ar sma, oftast inte storre
dn 50 hektar. Det gor det svart
for vinbonderna att klara hela
verksamheten inklusive tapp-
ning, lagring och forsaljning
pa egen hand. Diarfor begran-
sar de sig till det de verkligen
ar bra pa, odlar och skordar
druvorna och later sedan
kooperativet ta 6ver.

Riesling Kicherle

Sedan flera ar tillbaka sam-
arbetar WZG med Grangvist
Vinagentur. Det vin fran
Wirttemberg som &ar mest
ként 1 Skandinavien ar Ries-
ling "Kicherle” (Nr 6578 1
Sverige och Nr 6207 1 Norge).
Kicherle — fnitter pa svenska
— dr ett vin med fruktig smak,
frisk syra och med inslag av
grona applen.

Ett annat vin fran WZG ar
Wirttemberger Kerner Kabi-
nett (Nr 5869 i Sverige och
Nr 5776 1 Norge). Det ér ett
medelfylligt vitt vin med
mycket frisk smak och med
visst inslag av vinbar.

Fran Wirttemberg kommer
ocksa Schillerwein (Nr 7555
pa Systembolaget). Det dr na-
got sa ovanligt som ett torrt,
tyskt rosévin.

Schillervinet — som fatt sitt
namn* efter sin glittrande,
roda fiargton — forekommer
endast i Wulrttemberg och
framstédlls genom en bland-
ning av vita och réda druvor.
For att fa fram ratt ljusrod
farg far nyskérdade druvor
ligga och dra sig ett dygn in-
nan de pressas.

I Wirttemberg ar Schiller-
vinet mycket populért och det
brukar skidmtas om att folk
som av hilsoskil blivit for-
bjudna att dricka savil rott
som vitt vin istdllet gar ver
till Schillerwein. . .

*) Schiller = glittra, glansa.

¢

Flera av kooperativet WZG:s viner har smeknamn, som
exempelvis det vita halvtorra Riesling "’Kicherle” . | svensk
6versattning betyder “Kicherle’ fnitter eller fniss.

Sista-minuten-tips pa |
klappar som kluckar!

@ En eller ett par utsokta flaskor vin ér alltid lika upp-
skattat att fa som gdva — pa bemirkelsedagar eller i jul-
klapp. Hér ar forslag pa nagra lampliga ge bort-viner
som finns i Systembolagets ordinarie sortiment:

Nr 12145, Riesling Kaefferkopf 1995 fran Cave Vinicole
Kientzheim-Kaysersberg i Alsace. Ett torrt vitt vin,
fruktig, mycket frisk smak med inslag av citrus och
grona dapplen. Pris 89 kr.

Nr 5886, Deidesheimer Hofstiick Riesling Trockenbee-
renauslese 1989 fran Winzerverein Deidesheim. En fan-
tastisk smakupplevelse, verkligen nigot utover det van-
liga! Ett mycket s6tt vin, fyllig, mycket frisk, simmig
smak med botrytiskaraktar. Pris 250 kr (375 ml).

Nr 12673, Carlos Serres Gran Reserva 1981 fran Bode-
gas Carlos Serres i Rioja. Ett vin som gjort for en kvill
framfér brasan. Négot kdrv smak med fruktighet, fat-
karaktar, inslag av vanilj och torkad frukt. Pris 138 kr.




Avsandare:

Grangqvist Vinagentur AB
Gamla Torget 6
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Griiner Veltliner
fran Krems god
nyhet i januari

® I januari kommer en god
nyhet fran Winzer Krems: Nr
6775, Kremser Schmidt Griiner
Veltliner Kabinett 1995, pris 79
kr. Ett fruktigt, torrt vin med
en viss pepprig smak, typisk
for Griner Veltliner-druvan.

Winzer Krems, 1 Krems vid
Donau vister om Wien, &ar
@sterrikes storsta kooperativ
och har drygt 1700 anslutna
medlemsbonder.

Gruner Veltliner dr den do-
minerande druvan i odlingar-
na utmed Donau — hela 62 pro-
cent av 1996 ars skord bestod
av Griner Veltliner.

Sedan drygt 30 ar dr "Krem-
ser Schmidt” ett av @sterri-
kes mest kidnda viner, dopt
efter Krems’ beromde barock-
malare och vinkonédssor Mar-
tin Johann Schmidt.

Det hiar vinet passar bra
till kalvkott (klassisk Wiener-
schnitzel eller kalvstek), fisk-
ritter, kylling och kallt bord.
Serveras vid 10-12°C.

Fran Winzer Krems kommer
ocksa Kremser Sandgrube
Griiner Veltliner Kabinett 1995
1 bestillingsutvalget. Nr 7673,
pris 99 kr.

I nasta nummer av Vinfo
kommer en utforlig presenta-
tion av Winzer Krems.

Ny alkoholskatt
vid arsskiftet

‘® Stortinget beslutar i dagar-
na om en hojning av alkohol-
skatten. Hur stor hé&jningen
blir 4r 1 skrivande stund inte
faststallt. Det innebér att de
priser som anges i Vinfos sor-
timentsforteckning med stor-
sta sannolikhet forandras vid
arsskiftet.

Granqvists viner far |
berom av pressen

® Flera av Grangvists viner har fatt fina betyg av pressen
den senaste tiden. Har 4r nagra utdrag ur recensionerna:

Aftenposten: Nr 6422, Eiswein. "Klassisk Eiswein, noe
avdempet 1 syren men rosin-aktig ssdmebalanse. Mangler
litt kraft, men sjekk prisen!”. Betyg: 5 flaskor!

Aftenposten: Nr 5696, Riidesheimer Berg Rottland Ries-
ling Kabinett 1987. "Gylden, lagret Riesling med argangs-
betoning. Trekk for magerhet i smaken. Men elegant og med
bra syre”. Betyg: 5 flaskor!

Dagbladet: Nr 6387, Egri Bikaver 1994. "Det var en gang
at Egri (okseblod) bare var tung og mektig, men her er altsa
motstykket, nesten en Beaujolais i stil”.

VG: Nr 6745, Johannisberger Erntebringer Riesling Spdit-
lese 1995. "Beste keop for lagring. En meget god Riesling
fra en fin argang. Sedmen &r tydelig, men balanseras mot
en spenstig syre. Visst aristokratisk niva”. Johannisberger
Erntebringer fick dessutom 4 flaskor 1 Aftenposten.

VG: Nr 6851, Palo Cortado, Jerez, Spania. "En forholdsvis
sjelden sherry, kategorien mellom amontillaod og oloroso.
Lett elegant, sveaert aromatisk, med en pikant terrhet”.

Favorit i bla flaska annu battre

® Populdra Riidesheimer Rosengarten Kabinett 1995 (Nr 62086,
pris 59 kr) i den eleganta bla flaskan har nu ytterligare forbét-
trats 1 kvalitet. De leveranser som sker till Polets butiker sedan
november ar av en ny tappning med kvalitet pa griansen till Spét-
lese! Det ar fortfarande ett halvtorrt vin med bra syra, men nu
med intensivare doft och smak! Producent ar Josef Friederich
Weingiiter 1 Zell vid Mosel.

En skal for det nya aret!

‘® Fira in det nya aret med dkta fransk Champagne! I Granqvists
sortiment finns den mycket prisvirda, torra Veuve M Page Brut,
Nr 6211, pris 182 kr. Foredrar du lite sdtare mousserande vin, kan
vi rekommendera tva tyskar: Nr 5657, Premiere Sekt, pris 72 kr,
och Nr 6356, Liebfraumilch Sekt, pris 78 kr.

Varfor inte avrunda Nyttarsfesten med nagot extra: Ett sott,
smakrikt och mycket koncentrerat Eiswein fran Neusiedlersee i
Dsterrike! Nr 6422, pris 115 kr (37,5 cl). Eiswein framstalls av
frusna druvor, plockade vid minst 7 minusgraders kyla.

. ¥ Grangvist Vmagentur
. importerar vin fran le-
. dande vinhus foretrides-
. vis i Tyskland, Frankri-

SRISRER I Db ST R

Porto betalt

SVERIGE

Detharar
Granqvist |
Vmagentur

ke, Spanien, Italien, Os-
terrike och Ungern. :

Foretaget dgs av Lena
och Lennart Grangvist. |
Lennart svarar for kon-
takterna med den sven-
ska marknaden, medan =
Lennart Grimsholm &r
ansvarig for den norska
forsaljningen. i

Granqvist
Vinagentur AB

Gamla Torget 6
SE-522 31 Tidaholm
Tel +46502-148 88
Fax +46502-158 88

Granqvist Vinagentur
Grimsholmen 228
SE-31192 Falkenberg
Tel/Fax +46346-500 24
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