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ROLEX

THE DAY-DATE 40

The international symbol of performance and success, reinterpreted with
a modernised design and a new-generation mechanical movement.
It doesn’t just tell time. It tells history.

OYSTER PERPETUAL DAY-DATE 40




OMSLAGSBILD: ERIKA ORLANDI. DENNA SIDA: ERIKA ORLANDI OCH MIKAEL LJUNGSTROM.
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Pertekt till hostens grytor

Barbera d’Alba DOC Ciabot della
Luna 2015 lanseras i Systembola-
gets tillfélliga, exklusiva sorti-
ment den 22 september. Du hittar
vinet i vélsorterade Systembuti-
ker landet runt. Du kan &ven be
att din butik bestéaller hem det.
Det dr ett italiensk rott vin i
absolut toppklass - med angendam
doft av blommor, kérsbir, viol och
bjérnbir. Smaken &r balanserat
kryddig med fina frukttoner samt
inslag av vanilj och granatapple.
Du kan med fordel dricka vinet
till hgstens mustiga grytor, stekt
och grillat kott samt &ven till gril-

v
-

& /
é
1

rko och Federlca Martini.

lad fisk och fégel samt véllagrade
ostar som Parmigiano Reggiano,
Gruyere eller Vésterbotten.
Barbera d’Alba DOC Ciabot della
Luna 2015 gors till 100 procent av
Barberadruvor fran vineriet Voer-
zioMartinis odling "Ciabot della

Luna” i Piemonte. Efter pressning
har det blivande vinet lagrats i
bade stéltank och ekfat cirka tio
manader innan flasktappning.

VoerzioMartini, som sedan
tva ar tillbaka drivs av syskonen
Federica och Mirko Martini, ir ett
sméskaligt vineri. Syskonen sko-
ter alla sysslor tillsammans med
en anstélld medarbetare. De flesta
odlingslotterna ligger pa 400-450
meters hojd och vinstockarna har
en genomsnittsalder pé 40 ar.

Nr 98810. Pris 189 kronor i Sys-
tembolagets tillfalliga, exklusiva
sortiment.

@ Fyllighet
@ Fruktsyra

[ﬂ Stravhet

=> Forgyll den stora festen med
Forster Mariengarten Riesling

FM Riesling QbA Forster Mariengarten dr en favorit bland de halvtorra
vita boxarna pa Systembolaget. "FM" passar utmarkt att servera pa den
storre festen: Kop hem ett par blagula trelitersboxar och du har vinvalet \-— - '-‘
till buffén, fisk, skaldjur och asiatiskt avklarat. ,

| omradet kring Deidesheim i sydvéastra Tyskland - dar Forster Marien-
garten produceras - dricker man garna ett glas uppfriskande Weinschorle \
som aperitif: Fyll ett glas till tre fjardedelar med vin och en fjardedel ‘
mineralvatten - klart! ‘

FORSTER MARIENGARTEN
RIESLING
Vinet, som fatt omdomet "Basta K6p™ av tidskriften Allt om Vin, har
druvig smak med liten s6tma, inslag av aprikos, mandarin och honung.

Nr 5844. Pris 259 kr (3 1). Séljs i manga Systembutiker. Vinet finns dven

pa flaska i bestallningssortimentet. _—aeee

Tidskrift fran Wastergéthlands Handelshus AB, Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argang 23.
Utgivning i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof von Brémsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@koncis.se.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skévde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg, 2017.

vinfo

Vill du adressandra? Far du dubbla exemplar? Ring 0502-148 88 eller e-posta pren@vinfo.se (ange prenumerationsnr)

VINFO% SEPTEMBER 2017 3



REPORTAGE | ITALIEN

"Vinerna
reflekterar
min smak”

Sedan dtta generationer producerar familjen
Bonfante vin i Nizza Monferrato i Piemonte - sd
ldnge att till och med berget ddr gdrden ligger
fatt namnet Bonfante av befolkningen i trakten.
Numera dr det syskonen Micaela och Marco som
for familjetraditionerna vidare. De har gjort sig
kdnda for sina fylliga och smakrika rodviner.
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Syskonen Micaela och
Marco Bonfante utanfor
vingarden Stella Rossa.
Vinet harifran ar en stor-
sdljare och finns dven att
kopa pa Systembolaget.
Se ndsta sida.

talien &r ett av vérldens dldsta vinldnder med en vintradition
som stricker sig flera tusen ar tillbaka. Enbart i regionen Pie-
monte i nordvist finns tiotusentals vinodlare och massor av
sma och stora vinerier. Flera med anor som strécker sig flera
hundra ar tillbaka i tiden.

I Nizza Monferrato, en liten stad med omkring 10000 in-
vanare cirka sex mil sydost om Turin, har familjen Bonfante
odlat druvor och producerat vin sedan borjan av 1800-talet.

- Vintraditionerna gar s langt tillbaka att familjen fatt ge namn 4t
vinberget som sett mina férfader véxa upp. Bricco Bonfante 4r nume-
ra ocksd namnet pé vara forndmsta vingardar med druvan Barbera som
2012 forirats den hégsta kvalitetsklassen DOCG (Denominazione di Ori-
gine Controllata e Garantita), berittar Marco Bonfante.

FOR SYSKONEN MARCO OCH MICAELA BONFANTE har det aldrig varit ndgon
tvekan om yrkesvalet. Anda sedan barnsben har de varit involverade i
familjens vinodlingar och vinproduktion. Fram till 4r 2000 arbetade de
pa det stora vinhuset Bonfante & Chiarle. Men efter faderns déd bestdm-
de de sig for att ga sin egen vég och starta eget.

De har nu sin verksamhet hdgst upp pa en kulle i utkanten av staden,
vackert omgiven av vingardar sa l4ngt 6gat kan na. Micaela r ansvarig
for administrationen, medan Marco haller i forsiljning och vinproduk-
tion tillsammans med en handfull anstillda samt en konsulterande éno-
log och en agronom.

- Min filosofi r vildigt enkel och okomplicerad - jag producerar vin
som reflekterar min egen smak. Jag skulle aldrig kunna tinka mig att
sdlja ett vin som jag sjdlv inte tycker om. Vara viner dr med andra ord
dven mina personliga favoriter, siger han.
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Cascina

STELLA ROSSA

BONFANTE
KOMMER TILL
TIDAHOLM

Lérdagen den 18 november
haller Marco Bonfante en
vinprovning hos VinContoret
i Tidaholm. Lds mer om
eventet pa sidan21. ™

Syskonen Bonfante odlar sina druvor i de sand- och
kalkblandade lerjordarna p& noga utvalda platser runt
om i trakten - Nizza Monferrato, Barolo, Gavi och Castelli-
naldo d’Alba. Férutom de egna odlingarna, som omfattar
23 hektar, arrenderar de ocksd mark fran andra vinodlare
i och kring Nizza Monferrato.

-De arrenderade vinodlingarna brukas pa samma sétt
som vara egna. Vi képer inga druvor kilovis utan tar hand
om hela skérden. Efter att kontrakten upprattats i juli
bérjar vara medarbetare med sa kallad green harvest och
beskér vinstockarna for att reducera skérdeuttaget och
koncentrera smak och arom till de kvarvarande druvor-
na, férklarar Marco Bonfante.

MARCO BONFANTE ODLAR FLERA AV DE druvsorter som bli-
vit sa synonyma med Piemonte, som till exempel de bla
Barbera, Albarossa, Nebbiolo och Dolcetto. Det dr druvor
som ger eleganta och vilbalanserade réda viner med frisk
och fruktig smak - perfekta som komplement till kraftiga
kottritter, som till exempel stekt och grillat.

Men en av hemligheterna ligger i en ytterst omsorgsfull
produktionsprocess i flera steg. Ravaran till storsiljaren
Stella Rossa Barbera d’Asti har sitt ursprung i vingérdar-
na kring Nizza Monferrato. Noga utvalda Barberadruvor
plockas f6r hand innan det sker ytterligare en selekte-
ring vid ankomsten till vineriet. Efter pressning och fore
jasning far druvorna genomga si kallad maceration vid
endast 6-8 graders temperatur under 36-40 timmar. =>

VINFO % SEPTEMBER 2017 &
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Samtliga viner fran
Bonfante klarnas med
bentonit och kan dven
drickas av veganer.

-Macerationen fére jisningen har till uppgift att laka
ur maximalt med de firg- och smakdmnen som finns i
druvorna, siger Marco Bonfante.

Dérefter gar vinmusten vidare till jasning vid cirka
28 grader innan vinet slutligen far mogna pa fat av
slavonsk och fransk ek, i manga fall mindre fat med en
volym pa endast 225 liter, sa kallade barriques, under atta
manader.

- Ekfaten ar till for att ge struktur at vinet, utan att fat-
karaktéren for den skull blir alltfér dominant. Det géller
att hitta den rétta balansen, papekar Marco Bonfante.

ALBAROSSA AR EN RELATIVT OKAND DRUVA som &r resulta-
tet av en korsning mellan Nebbiolo - som anvénds till de
kraftfulla Barolo-vinerna - och Barbera. Marco Bonfan-
te har Albarossa i odlingarna runt Nizza Monferrato och
forddlar druvorna till bland annat vinet Albarone Pie-
monte DOC Albarossa pa ett minst sagt annorlunda sétt:

- Savitt jag vet dr vi det enda vineriet som producerar
Albarossavin av till stérsta delen torkade druvor. Under
fyra till sex veckor far druvorna ligga i plastlador och

6 VINFO%SEPTEMBER 2017

=>-Stella Rossa Barbera d'Asti 2013

Fylligt rodvin framstallt av noga selekterade Barberadruvor som efter
jasning fatt mogna tio manader i slavonska och tio manader i franska
ekfat innan flasktappning. Vinet har en intensiv doft med inslag av
korsbar, morka bar, érter och viol. Delikat, fruktig och frisk smak med
lang och harmonisk avslutning. Passar utmarkt att dricka till kraftigare
kottratter av gris, not, vilt och lamm, risotto, pasta samt lagrade hard-
ostar. Bast nu men kan sparas i flera ar. Nr 76161, pris 145 kr. Bestall
vinet enklast via granqvistbev.se/76161

= Duedidue 2011

Medelfylligt, kryddigt rodvin som gérs pa druvorna Cabernet Sauvig-
non (60 %) och Barbera (40 %). Det har en intensiv doft med inslag av
korsbar, morka bar, sot peppar, orter och choklad. Ung, delikat och
fruktigt frisk smak med lang eftersmak. Passar utmarkt till stekt och
grillat kott, vilt, lamm och lagrade hardostar. Nr 73770, pris 239 kr.
Bestall vinet enklast via granqvistbev.se/73770

= Albarone Piemonte
Albarossa 2012

Fylligt rédvin som gors pa Albarossa
- en korsning mellan Nebbiolo och
Barbera. Syskonen Bonfante later de
handplockade druvorna torkai plast-
lador i upp till sex veckor innan press-
ning. Darefter far musten mogna till
vin pa ekfat i tva ar. Resultatet &r ett
mycket fruktigt vin med avrundade
tanniner och lang eftersmak. Fin doft
med inslag av mogna korsbar, blabar
och mogna plommon. Det passar
fint att avnjuta som det ar och till
stekt och grillat kott, vilt, lamm och
lagrade hardostar. Nr 71082, pris
315 kr. Du bestaller vinet enklast via
granqvistbev.se/71082

torka. Dérefter pressas de och genomgér maceration vid 6-8 graders
temperatur. Efter jasning i 12 dagar far Albarossan slutligen mogna pa
ekfat i 24 ménader, beréttar han.

Resultatet blir ett fylligt, kryddigt och mustigt vin med mjukt avrun-
dade tanniner och ldng eftersmak - dessutom med ytterst lang hallbar-
het. Vinet 4r lagringsdugligt i minst 25 ar.

| VINPRODUKTION FOREKOMMER DET ATT OLIKA animaliska produkter som
till exempel dggalbumin anvinds for att dra till sig partiklar i vinfaten
och klarna vinet. Men inte f6r nigra av sina viner anvinder Marco Bon-
fante sddana klarningsmedel utan endast bentonitlera. Det innebér att
dven vegetarianer och veganer har méjlighet att avnjuta vinerna.

Marco och Micaela Bonfantes tillverkning kan fortfarande betecknas
som smaskalig med en arlig produktion pa omkring 250 ooo flaskor. Vi-
nerna exporteras till stora delar av vérlden, med tyngdpunkt pa Europa,
och efterfrdgan okar stadigt.

- Vara stora marknader &r Tyskland, Schweiz, Belgien, Storbritannien
och Sverige. Men vi exporterar ocksa till avldgsna stillen som Mexiko,
Japan och Australien. Under ménga ar har vi arbetat upp ett varumaérke
som star for kvalitet och palitlighet, sdger Marco Bonfante.

TEXT LEO OLSSON FOTO ERIKA ORLANDI
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Albert Kallfelz med en stor del av sitt team. | bakgrunden syns
en av de branta vinodlingarna vid Merli Moseldalen.

Mosel-Riesling nér
“den &r som bist!

Det finns tva riktigt fina Rieslingviner fran Weingut Kallfelz i
Systembolagets bestallningssortiment: Sensus och Consensus,
bada av argang 2014.

Vinerietiidylliska Bullay - i ndrheten av Zell i Moseldalen -
anses vara ett av Tysklands framsta och utmarkelserna ar
hapnadsviackande manga. Kallfelz har vunnit tavlingen "Bésta
torra Riesling i Tyskland” flera ganger och Sensus Hochgewéichs
Trocken har utsetts till arets bdsta vita vin i Tyskland.

| arets upplaga av den viarldsomspznnande provningen "Best
of Riesling” kom Kallfelz tvaa i klassen "ProReisling”. Totalt
provade 100 experter 2 400 Rieslingviner fran fjorton lander.

Kallfelz Sensus Riesling Hochgewichs Trocken ar ett torrt,
friskt och fruktigt vin med frisk doft och fina toner av tropisk
frukt. Smaken ar frisk och harlig med perfekt balans mellan
den lilla restsétman och den
fina syran. Vinet passar som
apéritif och att dricka till skal-
djur, fisk, buffératter samt
pa egen hand. Nr 70099, pris
135 kr. Bestdll det enklast via
granqvistbev.se/70099

Kallfelz Consensus Ries-
ling Hochgewichs Feinherb
ar ett "nédstan” torrt vin. Det
ar druvigt och blommigt med
harlig doft och toner av tro-
pisk frukt. Frisk och fruktig
smak med fin balans mellan
den lilla rests6tman och sy-
ran. Kort sagt - ett fulldndat
Rieslingvin! Perfekt att dricka
som apéritif samt till asiatiskt
kok, skaldjur, fisk, bufféer

KALLFELE

eller pa egen hand. Nr 70875, RIESLING

7134719
v o8 ESR

pris 135 kr. Du bestéller vinet
enklast via var hemsida:
granqvistbev.se/70875

FALKOPING - TIDAHOLM

Falkdping och Tidaholm bjudef’
till kulturfest. Upplev Konstnétten
med hundratals utstallare; mysiga
matstallen och spannande
kringarrangemang.

FALBYGDENS
MAT & KULTUR
EkonogBSreningBIFIDAHOLM
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Fyllig

Furmint /f "’

fran fin
terroir

Det vita torra Tokaji Furmint 2015 dr
en av hostens nyheter frin Granqvist
i Systembolagets fasta sortiment.
Vinet, som produceras av familjefore-
taget Evinor, bjuder pd stor fraschor
och fruktighet. Du kan med fordel
avnjuta det till fisk, skaldjur, buffé-
ritter och som apéritif.

okaj-Hegyalja anses vara Ungerns
dldsta vinregion med anor som gar
tillbaka énda till 9oo-talet. Den dru-
va som aterfinns i de flesta odlingar
ar Furmint - som bland annat utgér
huvudravara i de séta aszd-vinerna
- men som ocksa anvands i allt hogre
utstrackning till de torra, friska vita
vinerna fran regionen.

- Det séta aszu-vinet har sin plats i sortimentet och i
exempelvis Kina 4r det fortfarande mycket populirt. Men
for var del har fokus allt mer kommit att flyttas mot de
torra, vita vinerna, séger Gdbor Simké p& Evinor.

Gébor Simké representerar tillsammans med systern
Kitti andra generationen pa Evinor. Féretaget grundades
1994 av fadern Sdndor Simké som - efter universitetsstu-
dier i vinframstéllning och flera ars anstéllning pa olika
vinfirmor i trakten - bestamde sig for att starta eget med
tonvikt pa kvalitetsvin.

Regionen Tokaji-Hegyalja bestar egentligen av ett tret-
tiotal olika vinbyar med byn Tokaj som centralort. Evinor
har sitt séte i Tolcsva, en liten by med strax under 2000
invanare, som brukar betraktas som en av de viktigaste
iregionen.

De flesta av familjens vingérdar &r beldgna pa berget
Kincsems sluttningar strax utanfor byn, fransett nigra
som finns i Sarospatak, ndgon mil lingre norrut.

8 VINFO%SEPTEMBER 2017

De gulgrona Furmint-
druvorna dominerari
odlingarna i Tokaj-
Hegyalja, som anses vara
Ungerns aldsta vinregion.

-For varje ar har vi utékat vara odlingar och totalt har vi nu 25 hektar.
Alla odlingar har soderlége, vilket ger druvorna goda forutsittningar att
mogna och utveckla sin fulla arom, berittar Gabér Simké.

DET SOM GOR TOKAJI-HEGYALJA SA UNIKT 4r den speciella terroiren. Mar-
ken ar vulkanisk och mineralrik och klimatet milt med langa, heta
somrar och milda héstar med fukt fréan floden Bodrog.

-Det unika mikroklimatet med en kombination av virme och hég
luftfuktighet 4r hemligheten till att druvorna angrips av ddelréta och
kan anvéndas till vara sota aszd-viner, men bidrar ocksa till den fylliga
smaken pé inte minst Furmint, férklarar Gabor Simké.

I sina odlingar har familjen Simké flera av de druvsorter som blivit s&
forknippade med regionen - férutom Furmint &ven Sarga Muskotaly och
Harslevelii. Alla druvor skérdas for hand och ett forsta urval och kva-
litetsbedomning gors redan i vingérdarna. Skordesdsongen &4r lang och
pagar under i princip hela hosten.




=»- Spontanjast vin
med mineralitet
och applig fraschor

Tokaji Furmint 2015 bjuder pa
angendm doft med ton av tropiska
frukter. Smaken dr frisk och frasch
med mineralitet och ton av mogna
dpplen och paron. Det bestar till 85
procent av Furmintdruvor och 15
procent Harslevelldruvor.

Vinet har fatt jdsa bara med
hjdlp av de jastceller som naturligt
finnsidruvskalen. Ingen jast har
tillsatts i vinifieringen. Det har lag-
rats i sex manader pa fyra ar gamla
ekfat innan det tappades pa flaskor
forsommaren 2017.

Tokaji Furmint passar perfekt
som apéritif och att dricka till fisk-
och skaldjursratter, matiga sallader
och ljust kott. Vinet ar gott att
dricka i dag men &dr ocksa extremt
lagringsdugligt, enligt vinmakaren

e — Gabor Simké pa Evinor.
e Tokaji Furmint finns att képa i de
SIPll\NrIclE{O flesta Systembutiker landet runt.
Nr 6214, pris 89 kronor.

Sekaji Furmind .

ssdrarhly D-] S6tma
2015

i [IH Fyllighet

T————

@ Fruktsyra

- Arbetet inleds i brjan av september med skérd av Sdrga Muskotaly,
som 4r en tidig sort av muskatdruvor, och avslutas inte férrén i mitten
av november med de ddelrdtade druvor som ska anvindas till aszd-vin.
Dessemellan plockar vi bland annat de Furmint-druvor som anvénds till
vart torra, vita vin, berittar Gdbor Simké.

Nagra bekdmpningsmedel eller andra kemikalier anvénds inte - bade
vinodling och vinframstéllning sker pa en s& naturlig vig som mojligt.
Inte heller vid vinifieringen tillsatts nagon odlad, féradlad jast.

-Om man som vi anvander druvor av god kvalitet &r den naturliga jis-
ten som finns i druvskalen fullt tillrdcklig. Denna spontanjésning sker
visserligen i en langsammare takt, men bibehéller mer av den naturliga
smaken, forklarar Gdbor Simké.

DRUVORNA TILL DET TORRA TOKAJI FURMINT som nu finns pa Systembolaget
kommer fran odlingarna pa sydsluttningarna av Kincsem-berget och
foradlas i familjen Simkos vineri till ett hogklassigt vin med minerali-
tet och komplex doft och smak med inslag av mogna dpplen och péron.
Sex ménaders lagring pé tre till fem ar gamla 225-liters ekfat bidrar dess-
utom till en l4tt ton av vanilj.

-Den vél strukturerade syran gor vinet exceptionellt lagringsdugligt.
En Furmint kan avnjutas som ungt vin och behover ingen lagring. Men
det har ocksa visat sig att Furmint bara blir battre med &ren och uppvi-
sar sina allra basta sidor efter fyra till sex ar, konstaterar Gabor Simko.

TEXT LEO OLSSON FOTO EVINOR
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Vy ut over havet vid Peninsula de Setubal.

KANSLIG DRUVA
PA KARGA JORDAR
GER FINT GRILLVIN

Det fylliga portugisiska rodvinet
Xavier Santana DOC Palmela ua
2015 dr utmarkt att dricka till grillat
och stekt kott och till héstens musti-
gare kottgrytor. Vinet har en fruktig
doft med inslag av hallon, plommon,
orter och choklad. Smaken ar kryd-
digt fruktig med angendma inslag av
plommon, vanilj och kakao.

Nar Xavier Santana lansera-
des pa Systembolaget tidiga-
re i ar gav Expressen Mitt Kok
vinet fyra getingar av fem
mojliga. "Stadigt vin i smakrik
stil, mustiga strak och ton
av bla plommon. Gott till en
rodvinsdoftande kottgryta”,
l6d tidningens omddme. :

Xavier Santana finns att \122'.-5."':...“-'-&
kopai de flesta Systembuti- s
ker landet runt. Nr 2530, pris
79 kronor.

Precis som manga andra
portugisiska viner dr Xavier
Santana en blend av flera
olikadruvsorter. Utover den
svarodlade Casteldo - som
trivs ovanligt bra i de karga
jordarna pa halvén Peninsula
de Setubal dér Xavier Santana har sitt sate —
bestar vinet ocksa av 10 procent Alicante
Bouschet och 5 procent Aragones.

Portugals vinodlingar ar kdnda for sin stora
mangfald av druvsorter. Totalt lar det finnas om-
kring 320 nationella sorter som bade odlare och
vinmakare varnar om.

|
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Annu en whiskeyraritet har anlént till Sverige. Det dr Jack

Ryan The Barracks 15 YO Single Malt Irish Whiskey Cask

Strength som tagits fram av familjen Ryan i Dublin
exklusivt for svenska whiskeyvdnner. Namnet
syftar pd de militdra kaserner i Dublin som i
drhundraden stdtt i hdndelsernas centrum.

Whiskey som.
paminner om

[rlands historia

over 100 ar har familjen Ryan varit verksam som s kallad obero-
ende buteljerare. De har gjort sig kédnda for sin hégklassiga whis-
key, bland annat den 12- och 15-ariga single malt som kom till Sve-
rige i fjol. Men den som lanseras nu liknar ingenting annat.
Det dr en15-arig single malt som ar framtagen exklusivt for den
svenska marknaden och endast finns i en upplaga pa 95 flaskor.
Whiskeyn ar en klassisk irldndsk single malt med finstdmd arom med
inslag av citrusfrukter, ananas, dpple och honung. Den &r tappad direkt
ur fatet och har behallit sin ursprungliga alkoholstyrka pa 57,5 procent.
Namnet kommer fran militirkasernerna The Beggars Bush Barracks,
granne med den klassiska puben Beggars Bush som sedan 1913 drivs av
Ryans. Kasernerna uppférdes redan 1827 - tolv ar efter Napoleonkriget -
som rekryterings- och traningsanldggning for den brittiska armén.

PA DEN TIDEN VAR IRLANDSK WHISKEY omattligt populdr i bland annat
England och betydligt stérre n den skotska motsvarigheten. I bérjan av
1800-talet fanns inte mindre &n 1200 destillerier pa Irland.

Ar 1914 startade forsta virldskriget och de tusentals soldater som pas-
serade kasernerna pa sin vig mot fronten tog en sista avskedsdrink pa
familjen Ryans pub.

Ar 1916 intriffade det sa kallade paskupproret di irlindska republi-
kaner férsokte gora sig fria fran det brittiska styret. Upproret slogs ned
av den brittiska armén och resulterade i att flera upprorsmin dédades,
bland annat vid en stor strid i korsningen Northumberland Road och
Haddington Road, néra Beggars Bush.

P4 kaserngirden avrittades den kinde nationalisten Robert Erskine
Childers, vars son Erskine Hamilton Childers utsags till Irlands president
1973. Sonsonen Erskine Barton Childers arbetade for FN och var tillsam-
mans med bland andra Olof Palme initiativtagare till 1972 drs FN-konfe-
rens i Stockholm om ménskliga rittigheter.

Paskupproret blev dock inledningen pa en frigérelseprocess som 1922
ledde fram till Irlands sjélvstindighet. Den forsta militdra anldggning
som &verldmnades till den provisoriska irlindska regeringen var The
Beggars Bush Barracks. Forsta gangen soldater sdgs marschera i irldnd-
ska arméns uniformer var utanfor familjen Ryans pub.

Alla dessa dramatiska héndelser utspelades alltsa vid Beggars Bush och
har gett upphov till en unik whiskey som minner om historien.

TEXT LEO OLSSON
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Jack Ryan The Barracks 15 YO Single Irish Malt
Whiskey Cask Strength finns i endast 95 exemplar och
gar bara att kopa i Sverige. Flaskorna &r signerade och
numrerade av Eunan Ryan, sonson till grundaren Jack
Ryan. Den langa lagringen i bourbonfat har resulterat i
en whiskey med angenam doft av citrus, ananas, roda
dpplen, apelsin och honung. Smaken ar kraftig och fruk-
tig med inslag av ingeféra, vanilj och honung parat med
marsipan och farsk aprikos. Eftersmaken ar lang med
kryddig ton. Den passar perfekt att avnjuta som den ar
eller till mork choklad, en god cigarr eller till kaffet efter
maten. Nr 82510, pris 1.595 kr. For detaljerad informa-
tion och bestillning, se granqvistbev.se/82510



Vinmakare Santiago
Del Pin provsmakar
Mantra Pinot Noir.

fran varldens ande

Mantra Pinot Noir 2015 dr en av hdstens nyheter frén Grangvist

i Systembolagets fasta sortiment. Det dr ett smakrikt rodvin som
gors pd druvor frin vdrldens dnde - det vill sdga det karga och
bldsiga Patagonien i sédra Argentina.

rots att Argentina &r virldens
femte storsta vinproducent och
Sydamerikas storsta vinland var
produktionen lédnge inriktad pa
billiga viner som till stérsta delen
stannade inom landets grénser.

P4 senare ar har vinmakarna gjort en fram-
gangsrik satsning pa kvalitet. Samtidigt har
driftiga vinentreprendrer sokt sig till nya om-
raden i det néstan 350 mil langa landet, som till
exempel Patagonien ldngst séderut.

Patagonien betraktas allmint som virldens
ande och ansags som oméjligt for vinodling pa
grund av sitt ogéstvinliga klimat med extrema
temperaturer och kraftiga vindar. Det var forst
1999 som de forsta kommersiella vingérdarna
anlades i regionen.

ETT PAR AR SENARE GRUNDADES Bodega Secreto
Patagonico av Carlos och Cristina Grappo, som nu
overlamnat ansvaret till sonen Tomas och dot-
tern Sofia. Odlingarna omfattar drygt 50 hektar
i San Patricio del Chafiar i Neuquén-provinsen.

-Vara vinodlingar 4r bland de sydligast be-
lagna i hela virlden med allt vad det innebér av
utmaningar. Vintrarna &r bistra och somrarna
extremt varma med stora temperaturskillnader
mellan natt och dag. Under mognadssésongen
kan temperaturen nattetid falla med uppemot
20 grader, berittar Sofia Grappo.

Men klimatet har ocksé sina férdelar. Torkan
och blasten gor att vinrankorna héller sig friska
och bekdampningsmedel behover inte anvéndas.
Déremot 4r konstbevattning ett maste.

-Den genomsnittliga nederbérdsméngden &r
knappt 180 millimeter per &r. Darfér har vi in-
stallerat droppbevattning f6r att vinrankorna
ska dverleva, forklarar Sofia Grappo.

Malbec &r nagot av en nationaldruva i Argen-
tina och finns ocksa i Bodega Secreto Patagoni-
cos odlingar. Dirutéver odlas bland annat den
blaa Pinot Noir, en erként svirbemaéstrad druva
som kréver varsam hand och stor omsorg, inte
minst i Patagonien.

-Pinot Noir kraver samma tillsyn som en ny-
fodd baby, séger vinmakaren Santiago Del Pin.
Den #r temperamentsfull och kan ga sin egen
vig om man inte stindigt héller ett vakande 6ga
pa den - fran vingard till vineri.

Santiago Del Pin betraktar Mantra Pinot -
som nu ocksa finns i Systembolagets fasta sorti-
ment - som ett av de storsta vinerna som nagon-
sin producerats i Patagonien. Det ljusrdda vinet
har en fruktig och véilbalanserad arom med
mjuka tanniner och toner av mogna jordgubbar,
mysk och mérk choklad.

-Det &r ett komplext och elegant vin som
préglats av sitt ursprung och de forhallanden
som géller i Patagonien, séger Sofia Grappo.

TEXT LEO OLSSON FOTO BODEGA SECRETO

NYHETER | HOST

PATAGONIA ARGENTINA

3
1
3
X PINOT NOIR

= Fruktigt och
friskt med ton
av jordgubbar

Mantra Pinot Noir 2015
har en angendam doft med
ton av jordgubbar, kdrsbar
och muskot. Fruktig smak
med inslag av réda bar och
korsbar, frisk syra med val-
balanserad avslutning. Efter
jasning i sma betongtankar
far vinet mogna ett ar i fran-
ska ekfat innan buteljering.
Det passar perfekt till flask-
och notkatt, lattare vilt- och
svampratter samt tomatba-
serade saser.

Mantra Pinot Noir séljs i
de flesta Systembutiker.
Nr 2668, pris 109 kronor.

El] Fyllighet
EI] Fruktsyra

E'] Stravhet
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Ljuvliga portviner med
ton av notter och fikon

Vi pd Granqvist Beverage House dr stolta éver vdrt mdngdriga
samarbete med Krohn - ett av virldens ledande portvinshus. Ndr
ett nytt vin lanseras fdr det ndstan alltid toppbetyg. Ett av de fina
vinerna fran Krohn dr Colheita 1998 som bjuder pd stor doft och
smak med ton av plommon, torkade frukter och notter.

ruvorna som anvands till
Colheitavinerna kom-

mer fran Krohns vingard
Quinta do Retiro Novo i
den naturskona Douro-
dalen i norra Portugal.
Den ér A-klassad och hir odlas flera av de
druvor som &r godkénda f6r portvinsfram-
stallning - Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Touriga Franca och Touriga Nacional.

Efter skorden transporteras de smé
tjockskaliga druvorna till vineriet pa quin-
tan och hills 6ver i stora stenkar av granit,
sa kallade lagares. Under étskilliga tim-
mar fottrampas de sedan av en stor skara
ménniskor.

Nar ungefér halften av det naturliga
sockret i druvmusten omvandlats till alko-
hol avslutas fottrampningen och samtidigt
som vinet tappas 6ver pa fat tillsétts druv-
spriten som avbryter jasningen.

mw

ERYELMECH

UNDER VINTERHALVARET FAR VINET vila p&
quintan innan det transporteras till lager-
husen i Vila Nova de Gaia, nira Porto. De
argangar som héller tillrdckligt hog kva-
litet far fortsatta mogna pa fat under lang
tid for att kunna utvecklas till Colheita,
ett forndmt portvin fran ett specifikt
skérdedr med minst sju &rs fatlagring.

-Men langt ifran alla drgédngar uppfyller
kraven. Produktionen 4r noggrant regle-
rad och kraver tillstand fran det statliga
portvinsinstitutet, sdger marknads- och
forséljningschefen Jorge Ramos.

1998 4r en av de exklusiva argangarna
och har féradlats till en fsrnam Colheita
med stor doft av plommon, russin, fikon

> ETT AV ATTA

Krohn Colheita 1998 ar
ett av atta Krohnviner i
Systembolagets sortiment.
Det snart tjugoariga vinet
kan drickas nu eller med
fordel sparas nagra ar.

Nr 76837, pris 329 kr.

och nétter och med en ung, mjuk och len Pa vingarden Quinta do Retiro Novo vaxer Pa granqvistbev.se hittar
smak med inslag av torkad frukt. vinrankorna utmed de branta sluttningarna. du en utforlig presentation

Njut det tillsammans med frukt, bak- Efter skorden transporteras druvorna till av samtliga nio Krohnviner.
verk, desserter och ost. quintan for fottrampning och vinifiering. Sok pa "Krohn™.

12 VINFO% SEPTEMBER 2017
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Kryddigt rott
a la Minervois

Chateau Riviére Cuvée Prestige 2013 ir ett kryd-
digt och mustigt rodvin frin distriktet Minervois i
Languedoc-Roussillon i sédra Frankrike.

Det framstélls till lika delar av Syrah och Gre-
nache, tva av de mest odlade bla druvsorterna
i omradet. Resultatet &r ett vackert rubinrott
vin som bjuder pé fruktigt mjuk doft med ton
av bjornbéar och svarta vinbar. Mjuk och len
smak med inslag av vanilj och kastanj. Det
passar fint att dricka till de flesta kottritter,
pasta och véllagrade hardostar.

Nr 71569, pris 105 kr i Systembolagets be-
stallningssortiment. For mer information och
bestéllning, se granqvistbev.se/71569

cf « PRODUCT OF FRURE

TEAU RIVIR

CUVEE PRESTIGE

CHATEAU RIVIERE, SOM DRIVS AV Michel och Phi-
lippe Agnel i Rieux-Minervois, ligger mellan
Toulouse och Montpellier, inte langt fran
gransen till Spanien. Broderna Agnel ar vin-
makare i femte generationen i ett av virldens
dldsta vinodlingsomraden. Hir 4r det nistan
alltid vackert véder - antalet soldagar per &r
brukar ligga pa omkring 300!

Chateau Riviére dr en del av samarbetsor-
ganisationen Chantovent som i sin tur ingar
iJean d’Alibert Group. Gruppen omfattar sex
vinkooperativ och 17 separata egendomar.
Aven om produktionen finns i séder ligger
huvudkontor och lager i Parisomréadet. Fére-
tagsgruppen dgs gemensamt av 1200 vinbon-
der som tillsammans brukar 6 coo hektar
vinodlingsmark. Gruppens vinmakare produ-
cerar viner i tre varianter: Vin de Pays, Vin de
Cépage samt AOC Minervois.

2013

BOUTELE
N? 112514

‘Dereszlas torra i
uppdaterad tlaska

Chateau Dereszla Furmint Dry 2015 siljs nu i en mer
modern, uppdaterad flaska. Men sjdlva vinet har inte
fordndrats - det bjuder pa fruktig doft med inslag av tro-
piska frukter, frisk och frasch smak med mineraltoner.
Vinet passar fint att dricka till fisk- och skaldjursratter,
sallader, buffératter samt som apéritif.

Nr 73500, pris 99 kr i Systembolagets bestallnings-
sortiment. For detaljerad information och bestallning,
se granqvistbev.se/73500
M DERESz) Vivill dessutom paminna om det ddelséta Chateau

o Dereszla Tokaji Aszu 5 Puttonys 2013 i ordinarie sor-
timent pa Systembolaget. Det ar ett s6tt vin i hogsta
klass som passar perfekt att dricka till fruktdesserter,
gaslever, paté och mogelostar. Smaken &r s6t och frisk
med ton av fat, aprikoser, apelsiner, kokos, saffran och
honung. Nr 2901, pris 189 kr (500 ml).

FOKAJT

AKTUELLT | HOST

12 drycker
att fynda

Granqvist fortsdtter lager-
rensningen. Tag chansen att
fynda nedanstdende varor
till rejéilt nedsatta priser!

Samtliga drycker finns i bestéllningssorti-
mentet. Fér utforlig information och bestéll-
ning, se granqvistbev.se. Skriv in artikel-
numret, till exempel granqvistbev.se/
88423, sa kommer du till denna drycks
presentationssida.

= Cuveé Ausbruch Elfenhof. Halvsott
vitt dessertvin fran Osterrike. Nr 88423.
500 ml-flaska. Pris 169 kr (forr 209 kr).
= Nero d’Avola Acanteo.

Medelfylligt rodvin fran
Sicilien. Nr 72544. Pris
89 kr (forr 119 kr).

=-La Playa Cabernet
Sauvignon 2009. Rétt
vin fran Chile. Nr 70570.
Nu 89 kr (forr 119 kr).
=-La Playa Chardonnay

2009. Vitt torrt vin fran Chile. Nr 70047.
Nu 89 kr (forr 119 kr).

= Losada. Fylligt spanskt rétt. Nr 73287,
135 kr (forr 175 kr).

=-Sunny Days. Vitt, halvtorrt vin fran
Moseldalen i Tyskland. Nr 70147. Pris 49
kr (forr 59 kr).

= Viking Wines Royal Reserve Shiraz
2011. Rétt vin frdn Australien. Nr 80667.
Nu 189 kr (forr 229 kr).

= Wiener Gemischter Satz. Vitt torrt
vin fran Osterrike som gérs pa olika
druvor. Nr 2923. Pris 69 kr (forr 115 kr).
= Cock of the North. Skotsk whisky-
likér fran Speyside. Nr 83289. Nu 349 kr
(forr 395 kr).

=-Liquore al Limone "Opera”. Klassisk
italiensk citronlikér. Nr 86110. Pris 195
kr (forr 269 kr).

=-Limoncino al Miele. Italiensk
citronlikér smaksatt med honung.

Nr 70831. Pris 195 kr (forr 229 kr).

= Lodhian Malt Whisky 10 Y.O. Fyllig,
skotsk whisky. Nr 70176. Pris 299 kr
(forr 349 kr).
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Nu plockas druvorna i Europas vinomrdden, naturen byter farg fran gront
till orange. Applena bérjar mogna och det blir lite kyligare pd kvillarna.
Vad passar dd bdttre dn att bjuda pd mat med lite extra virme!

P 0‘....

.
.
.

- ; 2 DUHITTAR "~
« FLERRECEPTPA °
< GRANQVISTBEV. SE/ q
% INSPIRATION/ .'
.. RECEPT
4 PORTIONER ¢ Skéljav kottet snabbtikallt vatten. Lat Séatt ugnen pa 175 grader, anvénd
MARINERINGSTID: 5 TIM . det torka och skér bort senor och éver- :  bade 6ver- och underviarme. Ta fram
e R G . flodigt feutt. F.(_ensa ocksa de utstlclfa.nde : lammkottet, lat det droppa av och V|la°|

1 knippe timjan

e timjanknippet, skaka kvistarna torra och . badasidorihet stekpanna och flytta det
3 vitloksklyftor " o . . : .
A ) lagg undan nagra till garnering. Dra av . sedantill en passande ungsform, helst
125 ml rédvin (t ex Xavier Santana, N o ) . : s .
Nr 2530, pris 79 kr i ordinari ¢i ¢ timjanbladen fran kvistarna. Finhacka :  gjutjarnsform med lock. Ugnsbaka i 20
r ! prl.:; riordinarie sortiment) vitloksklyftorna och lagg dem i en stor . minuter eller tills det att kottets inner-
1 msk sojasas . . . : .
i fryspase tillsammans med timjanblad, . temperatur natt 60 grader.
2 msk balsamvinéger I PR A : 0, .
100 mi oliv- ell i rodvin, sojasas, vinager och olja. Lagg : Lat vila en kort stund innan du delar
miollv-effer rapsoda . ikottet och forslut pasen noga. Skaka :  upp kottetifyra portioner.
gréna bénor och bréd * runt pasen forsiktigt sa att kottet ticks Servera med lattkokta grona bonor
evntuellt potatis ¢ heltav marinaden. Lat marineraikylskdp : och nybakat brod alternativt valfri
* jcirka 5 timmar. :  variant av potatis.
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RECEPT OCH FOTO: STOCKFOOD OCH PER-OLOF VON BROMSEN

N(J’tig'ap"e s:’
Apple & Kaneldryck

pdj med

6 PORTIONER Borja med att skala och kdrna
PAJDEG ur applena. Bast re§ultat blir
. det med svenska Discovery
2,25 dl dinkelmjél B Co
. eller Aroma. Skar dem i skivor
1,5 dl rsocker och lagg i en plastpase. Hall pa
125 g nétter (hassel- )

0,5 dl Apple & Kanel-dryck och
lat dppelskivorna marineraii
pasen nagon timme. Flytta dem

nétter, pekanndtter,
cashew eller valnétter)

jln(})/gas)r‘;:'s;sult sedan tillen ské}l oc.i.\ hall 6ve[

1 nypa kanel honuﬂng.oc.h maaj§star}<else. R.or
om forsiktigt sa inte dppelski-

MARINERING vorna gar sonder. Ligg dem

sedan i en pajform utan lostag-
bar kant. Fordela sa det blir ett
jamnt lager.

4 svenska dpplen
Apple & Kanel-dryck
(Nr 88364, pris 185 kr

i Systemets bestdll- Satt ugnen pd 175 grader.

ningssortiment) Hall de torraingredienserna
till degen i en matberedare och

FYLI_'NING . mixa till mjolig konsistens. Till-

mar.lnerade dpplen sdtt smoret och mixa tills det

(enligt ovan) blir en lagom smulig deg.

1 dl honung

Fordela pajdegeni ett jamnt
lager over appelskivorna.
SERVERING :  Graddaimitten av ugnen tills
nétter : fyllningen bubblar och degen
vispad grddde : blivit lackert gyllenbrun. Ta
Apple & Kanel-dryck ut pajen och lat svalna innan
servering. Garnera med nagra
notter eller dppelklyftor och
servera med vispad gradde eller
vaniljsas och ett litet glas Apple
& Kaneldryck.

2,5 msk majsstdrkelse

VIN & MAT [ HOST

"‘{1\"

-‘__\w o

et ala e

skaldjur och Chorizo

nqwstbev se.

= FORSLAG PA DRYCKER

Lammkotletter: Mantra Pinot Noir 2015. R6tt vin fran
Patagonien, Argentina. Nr 2668, pris 109 kr.

Xavier Santana DOC Palmela 2015. Ratt vin fran Palmela/
Portugal. Nr 2530, pris 79 kr.

Het Paella: Tokaji Furmint 2015. Torrt vitt vin fran Tokaj-
Hegyalja/Ungern. Nr 6214, pris 89 kr.

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling Spatlese 2015.
Halvtorrt vitt vin fran Pfalz/Tyskland. Nr 5042, pris 105 kr.
Notig dppelsmulpaj: Apple & Kanel. Likordryck. Nr 88364,
pris 185 kr. Bestall enklast via granqvistbev.se/88364
Chateau Dereszla Tokaji Aszu 5 Puttonys 2013. S6tt vin
fran Tokaj/Ungern. Nr 2901, pris 189 kr.
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“Skagenrora
som passar till
veganska vinet

Ater du helst vegetarisk eller vegansk
kost? Dd rekommenderar vi det vita

torra vinet Tierra Salvaje Chardonnay,

som klarnas med bentonitlera. Vinet

passar fint till vegansk skagenréra med
sojabaserad rdvara som grund. Hdr dr

ett enkelt recept d la Oumph.

4 PORTIONER Skar Oumph eller motsva-
15 pase Oumph eller rande produkt i bitar. Gor
motsvarande produkt en lag av 0,5 L vatten med
(ca140g) lite flingsalt och socker.

2 dl fraiche (havre Nar lagen kokar, stang
eller soja) av varmen och tillsatt

Oumph. Lat dra i 30 mi-
nuter. Sila av och lat kall-

2 msk riven pepparrot
2 tsk rivet citronskal

2 msk hackad rédlék na. Riv ner pepparrot
2 msk hackat dpple och citronskal, hacka
2 msk hackad dill rodlok, dpple och dill.

2 msk citronjuice
2 msk tangcaviar
salt och peppar

SERVERING
rdgbréd eller
bakpotatis

sallad, bénor

Pressa citronjuice.
Blanda alla ingredi-
enser med fraichen
och tillsdatt Oumph.
Smaka av med salt
och peppar. Servera
pa ragbrod eller med
bakpotatis. Komplet-
tera med valfri sallad,
garna med boénor.
Ringla over dressing
och dekorera med lite
dill och rodlok.

= FINNS | ORDINARIE SORTIMENT

Tierra Salvaje Chardonnay 2014 fran Bodega Korta i Chile
bjuder pa en lang, vdlbalanserad smak med inslag av paron,
tropisk frukt och citrus. Det passar utmarkt att dricka till de
flesta kottfria ratter, men matchar dven fisk och skaldjur.
Vinet klarnas med hjdlp av bentonitlera,

inte dggalbumin som brukar vara bransch-

standard. Finns i ordinarie sortiment

pa Systembolaget. Nr 6275, pris

105 kronor.

=»-50-arig Armagnac fran aldsta producenten

Vi pa Granqvist Beverage House &r stolta 6ver att

fa samarbeta med La Maison Castaréde - varldens

aldsta armagnacproducent! Destilleriet startades
1832 av Jules Castaréde och i dag ar det Florence
Castaréde som driver verksamheten tillsammans
med sin far Jean. Runt familjeslottet Maniban i
Mauléon d’Armagnac finns 16 hektar vinodlingar,
vars druvor — Ugni Blanc och Folle Blanche - ute-
slutande anvands till armagnacproduktionen. Ba-
sen &r vin som destilleras och sedan far mogna pa
ekfat i upp till tio ar, ibland betydligt lingre.

La Maison Castaréde har under aren byggt upp

16 VINFO % SEPTEMBER 2017

ett unikt sortiment av gamla argangar - exempel-
vis Armagnac Nismes-Delclou 1967. 50-aringen
- som kan bli en uppskattad present till nagon som
fyller 50 i &r - bjuder pa angenam doft av vanilj,
plommon och cedertra. Smaken ar vélbalanserad
med fin och lang avslutning. Den passar utmarkt 1967
som digestif, till en god cigarr, mérk choklad samt R
lite kraftigare desserter och dven gaslever. vy

Armagnac Nismes-Delclou (50 cl) finns i System-
bolagets bestallningssortiment. Nr 86644, pris
1.499 kronor. Enklast bestaller du den via gran-
qvistbev.se/86644

&

"}

\rmagnae

= Bsison ' Armagnst
Fomdéc en 1832

FOTO: PER-OLOF VON BROMSEN OCH MIKAEL LJUNGSTROM
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HAR DU PROVAT
VAR FINA RHUM?

Granqvist Beverage House har inte bara ett stort och spinnande utbud
av kvalitetswhisky. I sortimentet finns ocksa fatlagrad rom i virldsklass
som vi valt ut exklusivt for den svenska marknaden.

Rhum Selection omfattar elva sorter fran olika lander och destillerier.
Du hittar samtliga pa granqvistbev.se. S6k p4 "Rhum Selection” sa far du
en god overblick 6ver vad som finns att vélja pa.

Hér &r tva av sorter som vi vill presentera lite nirmare:

Rhum Selection Barbados 8YO

Rik aromatisk doft med med toner av vanilj, kakao, russin och citrus.
Koncentrerad, rund smak med fruktiga toner och vanilj. Passar fint som
avec, bas i drinkar, till choklad eller kanske en cigarr. Nr 87330, pris
555 kr. (5600 ml). Produceras av Foursquare Distillery i St Philip.

Rhum Extra Premium Selection
Trinidad 24YO

Stor doft med inslag av mork choklad, arrak och honung. Smaken ar rik
med balanserade inslag av arrak och kryddiga fattoner. Avnjuts med
fordel som avec, till mork choklad, en cigarr eller som bas i drinkar.

Nr 82505, pris 1.695 kr (500 ml). Produceras av vdalrenommerade
Angostura Distillery i Port of Spain.

BEVERAGE HOUSE

/ww.granqvistbev.con

Traffa Rikard Wallander med flera fran Granqvist i host.

= TRAFFA GRANQVIST
PA HOSTENS MASSOR!

Granqvist Beverage House medverkar under hésten pa ett flertal vdlkianda

och uppskattade dryckesmaéssor landet runt — och i Helsingfors. Vi ses!
Har hittar du oss i september, oktober och november:

= Skovde Vin- & delikatessmassa 8-9 sept (skovdedryckesmassa.se)

= Falkenberg Ol- & Whiskymassa 15-16 sept (olowhisky.se)

= ViniVasteras 22-23 september (svenskadryckesmassor.se)

= ViniLinkoping 13-14 oktober (svenskadryckesmassor.se)

= Smaka pa Ahaga Bords 20-21 oktober (ahaga.se)

= Wine & Food 2017 Helsingfors 26-29 oktober (emessukeskus.com)

= Sundsvalls Vin & Delikatess 27-28 oktober
(vinochdelikatessmassasundsvall.se)

= Carlstad Beer- & Whiskyfestival 3-4 november (carlstadbeer.se)

2 Borlidnge Ol- & Whiskymassa 10-11 november (borlangeolwhisky.se)
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CASTIL
DE ALICAN

Ekologiskt
och veganskt
fran Alicante

Bodegas Bocopa i Alicante pa span-
ska solkusten dr nagot av pionjar nar
det galler ekologisk vinproduktion.
Redan for tjugo ar sedan lanserade
bodegan vinet som blivit en interna-
tionell succé:

Castillo de Alicante 2014 ar ett
medelfylligt och fruktigt rodvin. Det
produceras av druvorna Monastrell
(85 procent), Cabernet Sauvignon
(10 procent) och Merlot (5 procent).
Monastrell ger vinet tydlig medel-
havskaraktar samtidigt som Caber-
net Sauvignon tillfor en viss kryddig-
het och Merlot ger vinet en mjukare
och rundare kansla. Doften ar fruktig
med ton av hallon och plommon. Stor,
rund smak med ton av blabér, bjérn-
bar, kanel och lakrits.

Castillo de Alicante klarnas med
bentonitlera och kan ddrmed ocksa
drickas av dig som dter veganskt.

Det passar utmarkt till kottratter
pa gris, not och lamm samt till fagel,
smavilt, pasta och milda ostar. Nr
67009, pris 79 kronor. Bestall vinet
enklast pa granqvistbev.se/6709

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH AMALIA DJURBERG



Upptack granqvistbev.se

KONTAKTA 088

OM GRANQVIST

PRESS VISA VARUKORG | SVENSKA

GRANQVIST

HEM

X

NYHETER

Har hittar du senaste
nytt om vara olika drycker.
Vi ger dig aktuella tips
om vara viner och

spritsorter.

A ROTT FRAN
ORTUGAL!

Xavier Santana DOC

Palmela iir kryddig och mycket
fruktig med inslag av plommon,

vanilj och kakao. Vinet har
lagrats p: it under dtta
minader. Pris 79 kr. Lis
mer..

VARA  “rem
LEVERANTORER °

Har hittar du detaljerade

SORTIMENT

BEVERAGE
HOUSE

LEVERANTORER AKTUELLT

VART EGET

MAGASIN

VINFO

Prenumerera gratis pd vir tidning Vinfo och
Iis nyheter och reportage om mat & dryck!

I

MAGASINET VINFO

1 ¥ Y.

INSPIRATION

VART
SORTIMENT

Har hittar du detaljerad
information om varje
produkt. Du kan soka pa
namn, ledord eller
varunummer.

Riesling fir niistan alltid ritt vinval! I vért
sortiment finner du tre populiira
Rieslingklassiker - FM Riesling QbA
Forster Mariengarten, Edition No 1
Riesling Kabinett och Deidesheimer
Herrgottsacker Riesling Spiitlese. Men
vilket vin passar till vad och vilket ska du
vilja i sommar? Vi ger dig praktiska tips!

SOMMARENS
VITA BOX!

BESTALL
VIN & SPRIT

Du kan bestdlla varori
bestéallningssortimentet fran
var hemsida. Pa varje produkts
sida finns en bestallnings-
knapp som leder vidare till
systembolaget.se

FM Riesling.
halvtorr boxfg
Perfekt till §
bufféer, fisi

finn: 1an a
Systembutiker.
Perfekr till
firskpotatis och sill!
Pris 295 kr.

GOD GAVA TILL
50-ARINGEN B

Armagnac Nismes

them den Declou 1967.
fakta om vara manga . En utmark: present frin

‘erden fodelsedret till den blivande
duktiga leverantorer - [ = su-dringen! Lis mer...

vinmakare och sprit-
Har hittar du inte mindre

tillverkare. LELLT S Toathiehng)
an 74 nummer av Vinfo -
somas1 "Jack Ryan ir riktigt bra grejor” alla utgavor sedan starten
1995 finns i digitala
arkivet.

ot
RECEPT e
I . o PA VAR TIDNING VINFO.
Har hittar du manga Ghs e vVinio

lackra recept som passar

med manga drycker. Ga
in under fliken
"Inspiration”.

Gilla oss pa Facebook:
fb.com/granqvistbev
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VINCONTORET TIDAHOLM

<> PA GANG T HOST & VINTER

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 0O eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.
Boka plats online pa alla evenemang via var webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras [0pande, se hemsidan. Vi reserverar oss for eventuella andringar.
Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

VALKOMMEN TILL OSS
PAKONSTNATTEN

29 OCH 30 SEPTEMBER

Lokalproducerad konst och val-
smakande buffé. Vi bjuder in till ett
spannande mote mellan mat och
konst. | var vinkallare visar Torbjérn
Samuelsson abstrakta landskap
i olja och akvarell. Tradgard och
Gardshus bjuder pa "Rum for lang-
tan” - maleri, keramik, blandteknik
och Vedic Art av Maria Alloh och
Maria Falk Larsson. Detaljerad info
pa vincontoret.se/tidaholm.
Restaurangen serverar host-
inspirerad buffé med soppa till
forratt samt kott eller fisk med till-
behor till varmratt. Buffén kostar

225 kr per person, exklusive
dryck. En liacker dessert finns ocksa
att avnjuta. Pris 79 kr.

FREDAG 29 SEPTEMBER:

Restaurang och utstéllning har 6p-
pet kl 18.00-23.00.

LORDAG 30 SEPTEMBER:
Utstéllningen ar 6ppen kl 14.00-
01.00 Restaurangen ar 6ppen fran
kl 17 och sa lange vi har gister,
dven om koket stanger kl 22.00.

Boka bord via hemsidan eller
ring oss pa 0502-25 00 00. Drop in
i man av plats.

Maria Falk Larsson

Maria Alloh

=» Histens provningar hos

VinContoret Orebro - se sidan 22!
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Dryckesprovarkvall
Lordag 23 september kl 16.00

Tag chansen att njuta en lang rad goda
drycker pa VinContoret. Den som 6nskar
inleder med sittande provning av viner med
tydlig doft och smak av sitt ursprung. Lar dig
mer om hur jordman, klimat och vingardens
l4ge paverkar den slutliga produkten. Efter
provningen serveras buffé ivar matsal. Den
sittande provningen inklusive buffé med ett
glas vin eller 6l kostar 595 kr.

K1 18.30 6ppnar del tva av var dryckes-
provarkvall: En minimadssa med vin, skumpa
och kvalitetssprit. | var mysiga killare kan
du prova de drycker du sjdlv finner intres-
santa. Vara kunniga provningsledare finns
pa plats for att guida dig bland produkterna.
Provningsstationerna stanger kl 23.00. | pri-
set, 745 kr per person, ingar fem kuponger
som du anvander till provning. Dessutom
en valsmakande buffé med ett glas vin eller
ol (buffésittning kl 20.00). Sjalvklart kan
du kopa till fler kuponger om du vill prova
fler drycker. Om du 6nskar starta med den
sittande provningen av viner med tydligt
ursprung och sedan fortsatta med dryckes-
provarkvdllen ar priset 995 kr inklusive buffé
med dryck. Boka evenemanget via var hem-
sida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Whiskyprovning samt
Whiskyprovarkvall
Lordag 14 oktober kl 16.00

En kvall tilldgnad den fantastiska whiskyn!
Du som 6nskar en djupdykning i whiskykun-
skap kan deltaien sittande provning innan
kvdllen startar. Lat var provningsledare leda
dig ini whiskyns fantastiska varld! Hur doftar
och smakar en rokig whisky, vad innebar cask
strength och vad &r det for skillnad pa whisky
och whiskey? Den sittande provningen av
fem olika whiskysorter startar kl 16.00.
Provning samt kvallens buffé inklusive ett
glas vin eller 6l kostar 595 kr.

Var Whiskyprovarkvill startar kl 18.30. En
minimédssa dar du provar de whiskysorter du
finnerintressanta. | priset, 745 kr, ingar fem
provningskuponger samt kvéllens buffé med
ett glas vin eller 6l. Du som endast dr med pa
kvéllen dter kl 20.00. Provningsstationerna
aroppna kl 18.30-23.00. Sjdlvklart kan du
kopa till fler provningskuponger.

Om du 6nskar starta med en sittande
provning och sedan fortsatta med kvdllens
stora utbud &r priset 995 kr, inklusive buffé
och ett glas eller 61. OBS! Begransat antal
deltagare - bokaredanidag viahemsidan
eller pa 0502-25 00 00.

FOTO: AMALIA DJURBERG, ERIKA ORLANDI OCH IMAGE SOURCE



VINCONTORET TIDAHOLM

Amore perilVino
Lordag 28 oktober kl 18.00

Fa ldnder vicker vl sé stora smakkénslor
som ltalien. Har dr var hyllning till detta mag-
nifika mat- och vinland! Denna afton bjuder
koket pa en femratters gourmetmiddag, med
noga utvalda italienska delikatesser. Till varje
ratt provar vi tva suveridna, italienska viner
och ditt glas far pafyllning av det vin du fo-
redrar till just den matrétten. Var provnings-
ledare finns med hela kvillen for att beratta
mer om de drycker som serveras. Pris 1.695
kr per person. Boka bord via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 00.

Marco Bonfante.

Gourmetkvall:
Passione Italiana - ett
spannande mote med

vinmakaren Marco Bonfante!
Lordag 18 november kl 18.00

Vierbjuder dig mojligheten att uppleva en
mycket personlig provning under ledning
av italienaren Marco Bonfante - en av vara
skickligaste producenter. Hans odlingar
ligger pa noga utvalda platser i Piemontes
basta distrikt: Barolo, Nizza Monferrato, Gavi
och Castellinaldo Roero. Marco Bonfante ar
en passionerad, framatstravande produ-
cent med viner av toppklass. Familjen har
tillverkat vini atta generationer och i dag ar
det Marco och hans syster Micaela som for
traditionen vidare.

Kvaéllen inleds med en sittande provning.
Vinerna fran provningen féljer sedan med in
i matsalen, dar du far uppleva dem tillsam-
mans med en italiensk gourmetmiddag - ett
glas vin till varje ratt. Priset for provning in-
klusive treratters middag med ett glas vin till
varje ratt ar 1.295 kr per person. Boka via
var hemsida eller telefon 0502-25 00 00.

OBS! Provningen halls pa engelska, men
kan vid behov dverséttas till svenska.

MIDVINTER

KVA

-

PA VINCONTQR ET.,,

Lordag 25 november
Lordag 2 december
Lordag 9 december
Lordag 16 december

Vivalkomnar dig till fyra midvinterkval-
lar pa VinContoret for hogsta mojliga
smakmadssiga njutning. Lat dina smak-
lokar uppleva det basta fran hav och sjo.
Ge din gom en smekning av kramiga os-
tar och ljuvliga sotsaker. Ikvall tummar
viinte pa kvalitet. Du viljer sjdlv om du
onskar tre- eller femrattersmiddag.

N&r du tar steget fran den gnist-
rande midvinternatten iniden varma
julstamningen pa VinContoret hélsas
du valkommen med ett glas varmande
apple- och kaneldryck. Darefter serve-
ras du en beromd klassiker, VinConto-
rets sill- och snapsplanka. Nasta ratt pa
menyn ar en fisk- och skaldjurstallrik,
med det basta som hav och sj6 har att
erbjuda. Varmratten hamtar inspiration
fran julens klassiska smaker. Var nista
njutning dr en gomsmekande osttallrik,
med ostar fran utvalda gardsmejerier.
Kvillen avslutas pa basta satt med
julens ljuvliga sotsaker, en desserttallrik
med oemotstandliga sma ldckerheter.

Var femrattersmiddag bestaende av
valkomstdryck, sill- och snapsplanka,
fisk- och skaldjurstallrik, varmratt, ost-
tallrik samt dessert kostar 845 kr per
person. | priset ingar snapsar till sill-
och snapsplankan. Exklusive dryck.

Du som 6nskar trerdtters middag far
njuta av valkomstdryck, sill- och snaps-
planka, varmratt samt dessert. Pris 595
kr per person, inklusive snaps till sill-
och snapsbrickan. Exklusive dryck.

Tilldig som 6nskar lyfta smakupp-
levelsen ytterligare rekommenderar vi
vart vinpaket med noga utvalda viner.

rﬁ'&'

Till var femrattersmeny serveras du 6l
till sill- och snapsplankan, ett glas akta
champagne till fisk- och skaldjurstallri-
ken, ett glas mustigt rott till varmratten,
portvin av hog klass till ostarna och ett
smakfullt dessertvin till desserttallri-
ken. Priset for ett vinpaket ar med fem
drycker 445 kr per person.

Till trerattersmenyn erbjuds ett paket
med 6l till sill- och snapsplankan, ett
glas mustigt rott till varmratten samt
ett smakfullt dessertvin till desserttall-
riken. Pris 295 kr per person. Du kan
naturligtvis aven vdlja att enbart kopa
dryck till nagra av ratterna.

For vara yngre géster finns en barn-
meny - varmratt, dessert och dryck for
125 kronor. Boka Midvinterkvall pa Vin-
Contoret via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00. Vid bokningen anger du
om du 6nskar tre eller fem ratter. Varmt
valkomna klockan 18.00!

OVRIGA DAGARI _
JULETID OPPET FOR
BOKADE SALLSKAP

Vardagar under perioden 27 november—
15 december dr ni vdlkomna att boka
vara jularrangemang om ni dr en grupp
pa minst tolv personer. Ring eller mejla
oss for offert.

Viarrangerar dven konferenser - pa
temat julimaten - under denna period.
Ring eller mejla oss for en specificerad
offert samt om du har speciella 6nske-
mal.
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VINCONTORET RESOR

RES MED OSS 2018!

Du farhalsapaiflera - - B
exklusiva champagnehus. e

Exklusiva vinhus i
Champagne
23-27maj 2018

S N A |

Knotiga vinstockaristenig
mark i Chateauneuf-du-Pape.

Chateauneuf-du-Pape
och sodra Rhonedalen
25-29 september 2018

Vi aker till Champagne i norra Frankrike nar
varen dr som skonast! Du far chansen att
besoka nagra riktigt bra sma och medelstora
vinhus. Vi bor pa fyrstjarnigt hotellinne i
Reims, varifran vi gor vara utflykter till de tre
stora distrikten Montagne de Reims, Vallée
de la Marne och Cote des Blancs.

Champagne H. Billiot & Fils, Champagne
Haton, Champagne A. Vesselle dr nagra av de
producenter som vi besoker. Vad sdgs om en
lunch med champagne hemma hos en av
vara producenter och en diner vinicole med
genomgaende champagne!

Vara resor har blivit vilkdnda for sina kuli-
nariska upplevelser. Sa dven denna resa som
kommer att bjuda pa manga lackerheter i mat-
vag. Ett besok pa den klassiska Michelin-
restaurangen "Le Millénaire” i Reims missar
vi naturligtvis inte.

Pris per person i dubbelrum: 18.495 kronor
inkl moms. Flyg fran Landvetter/Arlanda till
Paris, busstransporter, hotell, intraden, prov-
ningar och samtliga maltider med tillhérande
champagner/viner ingar i priset. Antalet plat-
ser ar starkt begransat. Endast 20 personer
har mojlighet att delta i denna exklusiva resa
till Champagne.

Vi samarbetar med First Class Travel som
som tar hand om din bokning.

Detaljerade reseprogram och boknings-
information finns pa VinContorets hemsida,
vincontoret.se.
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Vi aker utmed floden Rhénes nedre lopp i
nagra av de mest hogkvalitativa omradena i
Frankrike: Chateauneuf-du-Pape men ocksa
Lirac och Tavel tillsammans med nagra av de
basta av Cote-du-Rhdne-byarna. Dar besoker
vi nagra utvalda producenter som exempel-
vis familjen Gonnet, Domaine de Coyeux,
Domaine les Lys med flera.

Vi flyger fran Landvetter/Arlanda till Marseil-
le och bor pa bekvamt hotell utanfér Avignon.
Vi besoker unika restauranger som vi valt ut
tillsammans med vara producenter i omradet.
Vad sédgs om vinmakarluncher, lunch pa den
klassiska Le Verger des Papes med betagande
utsikt 6ver vinodlingarna! Vingardsvandring
utanfér Chateauneuf-du-Pape, diner vinicole
pa Auberge Tavel.

Pris per person i dubbelrum: 17.995 kronor
inkl moms. Antal platser dr begransat till 26.

- ROSTER
FRAN TIDIGARE
RESENARER

"Mycket intressant och
larorikt.”

"Vi hade en oforglomlig
kvéll med Marco Bonfante
och hans viner i Piemonte.”

"Aker girna pa nagon
resa som ni arrangerar
framover.”

"Vi har kant oss mycket
privilegierade som fatt
besoka sma producenter i
Piemonte.”

"Vi har fatt se och smaka
pa mycket under nagra
intensiva dagar.”

= Pa gang hos VinContoret Orebro

Champagne och skaldjur. Lordag 2 september.

Provning av 2 champagner och 2 vita viner till en lacker skaldjurstallrik fran Fisk i
Hallen. Lérdag 2 september kl 16.00 i Studion i Orebro saluhall. Pris: 550:-/pers.

Sodra Frankrike pa frammarsch. Fredag 29 september.

Viprovar nagra franska kvalitetsviner med ldckra franska tillbehor. Fredag 29
september kl. 19.00 hos VinContoret Fabriksgatan 54 E. Pris: 450:-/pers.

= Varfor inte ge bort ett presentkort pa en provning hos VinContoret i julklapp!
For ndarmare information och anmalan till provningarna: Ring 019-23 21 45 eller
skicka e-post till bengt.knutsson@vincontoret.se vincontoret.se/orebro

FOTO: LENNART GRIMSHOLM



/}? WAStergOtblanbs Vulcandén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
WP Handelshus AB oo
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Vulcandén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. HARFINNS
G R A N Qv I s I Telefon 0502-148 88 sins VARAMARKNADER

www.granqvistbev.com info@granqvistbev.com Y
"leand
BEVERAGE HOUSE Granquist Beverage House importerar och sljer 61, cider, kvalitetsviner och . :
spritdrycker fran hela vérlden. Forsalining sker till kunder pd svenska, norska, sk
— GRUNDAT 1983 islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon-

sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via
Vinbudin och i Finland via Alko. Forséljning till restaurang och grossist sker via
Granqvist direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och 4gs av Wastergdthlands Handelshus AB.

0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000ssssssssscscscscsosessse

Vulcandn, Vulcans vdg 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprenorer runt om i Sverige som ér inriktade péa att anvanda drycken somen
( O N TO R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, saval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
som ivara lounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
— GRUNDAT 2006 choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda
resor for foretag och organisationer. Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och
ags av Wastergothlands Handelshus AB.

0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000ssssssssscscscscsosessse

. ' l ‘ i -’"I
Johan Granqvist Lennart Granqvist Lena Granqvist Lennart Grimsholm Lena Petersson Rikard Wallander Lise-Lotte Holmberg

VD Sverige samt Produktbedomning Duty Free, resor och Ekonomiansvarig Finland, Norge samt Bokningskoordinator
produktbedomning produktbedomning produktbedomning Tidaholm, Boras,

Jonkoping samt Massor

Dan-Axel Flach Ing-Marie M Persson Jennifer Petersson Amalia Djurberg Tord Norman Gunnel Henrysson

Inkopare, produkt- Ekonomi samt Marknadskoordinator Marknadskoordinator Saljare Stockholm Lokalvérd och
bedomning och grossistkontakter (vikarie) (foraldraledig) och Malardalen vaktmasteri
restaurangkontakter

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du pa www.vincontoret.se

BORAS JONKOPING KARLSTAD TIDAHOLM OREBRO
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping  Johan Skogstrom Lise-Lotte Holmberg Bengt Knutsson
Tel 0331809813 Tel 036-4421113 Tel054-40218 88 Tel 0502-250000 Tel019-232145
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=>- Meddela 0ss din e-postadress. e Se—
Och f& nyheter fran 0ss/via e-post!

Vi vill gdrna att fler lisare ldser den digitlla versionen av Vinfo.
Meddela oss din e-postadress sé far du besked om nir det kommer ut ett

POSTTIDNING B
Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1

522 30 Tidaholm

v 520407400

1R3'% SEFT 2017

¥ 2 -
‘Bonfante: %

"Vinerna

nytt nummer. Vi kompletterar Vlnfos fyra utgavor med e-nyhetsbrev och i creiekierar
-

andra erbjudanden - s& hall §
e-postadress och di
denna sida) till pren@vinfo.3e:

=-LAS | DATORN, MOBILEN ELLER PLATTAN

na sa missar du inte nagot. Mejla din
renumerationsnummer {se adressfaltet hogst upp pa

WHISKEY MED IRLANDSK HISTORIA
HAR DU PROVAT VAR FINA RHUM?
5

Pa granqvistbev.se hittar du savil det har numret som alla tidigare utgévor o

av Vinfo. Las nummer som du missat eller l4s pa nytt!

ombier
031110

Likorerna fran Combier dr utmarkta att
anvanda som bas i drinkar. Har ar ett
enkelt recept med klassikern Combier
Triple Sec som grund.

-

4 clvodka

2 cl Combier Triple Sec

3 cltranbdrsjuice

2 cl citronsirap (koka upp saft av

2 citroner med 2,5 dl strosocker och
1 dl vatten, lGt svalna helt)

Blanda alla ingredienser (val kylda) och
servera i valfritt cocktailglas.

= Combier Triple Sec, Nr 86141, pris

AR 319 kr (700 ml) eller Nr 70175, pris 239
e kr (500 ml). Du bestaller likoren enklast
via granqvistbev.se/86141 eller gran-
qvistbev.se/70175. Pa hemsidan kan
du ldsa om fler likérer fran Combier.

; P ot
.’: TRIPLE BEC

FOTO: MARTINA SCHINDLER/STOCKFOOD

EN BACK SNAPS

S backem

Foydiad spradeyc
Frpsta b i Grasqunt Bewecage Hisasy AR

Backa upp kraftorna
med smasnapsarna

Stall fram nagra av Granqvists snapsbackar pa kréftbordet s&
kan gésterna vilja vilken smak de vill prova till klorna!

En back snaps "Réda Backen” finns i nistan alla System-
butiker. Den innehaller tva miniflaskor 4 50 ml av Annebergs
Kornbréinvin, Fibodsnaps, Hirkum Pirkum, Sméalandssnaps,
Viastg6tasnaps och Véstkustsnaps. Nr 141, pris 298 kr.

Komplettera med En back snaps “Svarta backen” (Nr 85808,
pris 298 kr), som finns i bestéllningssortimentet. Den svarta
backen innehéller tva miniflaskor 4 so ml av vardera Béster-
goken, Dylletuting, Fjdril Vingad, Gyllenkroken, Hjartans Fréjd
och Sunnanvind. Enklast bestéller du backen via var hemsida,
granqvistbev.se/85808

= KRYDDIG SHIRAZ FRAN BAROSSA

Schild Estate Shiraz 2013 ar ett klassiskt, kryddigt rédvin
fran Barossa Valley i sddra Australien. Det har stor doft och
intensiv smak med inslag av plommon, choklad och vanil;.
Nr 75398, pris 195 kr. Bestill pa granqvistbev.se/75398

= STANDIGT UTMARKT AMARONE

Amarone della Valpolicella Classico 2009 fran Scriani i
Valpolicella far stéandigt fina utmérkelser i provningar. Prova du
ocksa! Nr 73769, pris 379 kr i bestéllningssortimentet. For mer
information och bestéllning, se granqvistbev.se/73769



