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Deidesheim

100-arigt kooperativ piggare dn nagonsin

inzerverein Deides-
heim har gjort stora
insatser for att ut-
veckla den svenska
vinkulturen. Det omdémet kom-
mer frin tidningen Allt om Mat,
som for nigra ir sedan tilldelade
vinkooperativet i Pfalz i Tyskland
utmirkelsen Gyllene Glaset.

1998 fyller Winzerverein 100 ar
och forberedelserna infor fodelse-
dagsfirandet pdgir nu som bist.

—Vi kommer att ha ett jubi-
leumsprogram som stricker sig
mer eller mindre 6ver hela 1998,
siager Gerhard Brandner, koopera-
tivets verkstillande direktor. Dess-
utom kommer forbundskansler
Helmuth Kohl att vara var specielle
beskyddare under aret.

Winzerverein, som ir det dldsta
kooperativet i Pfalz-distriktet, har
inga egna vinodlingar utan druvor-
na odlas och skordas av de cirka
500 vinbonder som ar medlemmar
i kooperativet. Bonderna, som fir
betalt per kilo levererade druvor,
ar siledes egna foretagare, men har
inte behdvt investera i utrustning
for sjalva vinféridlingen. Deras
vinodlingar, som tillsammans om-
fattar cirka 200 hektar, ir relativt
smd och minga av dem har oftast
ett helt annat yrke som huvudsys-
selsittning.

— Vira medlemsbonder har inget
intresse av att pressa fram storsta
mojliga skord frin sina vinstockar,
forklarar Gerhard Brandner. Det
ir snarare si att de brukar sina
vinodlingar av tradition och for att
kunna koppla av frin stressen i det
vanliga arbetet. Uteivinodlingarna
far de frisk luft och motion.

» FORTSATTNING NASTA SIDA

Rieslingvinerna dominerar i Deidesheim.

AKTUELLT

Tva timmar TV
fran Hofkeller

‘® Ett filmteam frin tysk TV har
under ett helt ars tid foljt arbetet
vid Staatlicher Hofkeller iWiirzburg,
en av Granqvist Vinagenturs sam-
arbetspartner 1 Franken.

Resultatet blir en serie pa fyra
halvtimmesprogram som visas 1
jul- och nyirshelgen i BR, Bayerns
regionala TV-kanal. Sindnings-
tiderna ar klockan 16.30 den 25,
26, 27 och 28 december.

BR sinds ocksd via satellit och
kan tas emot i Skandinavien av den
som har satellitmottagaren instilld
pi Astra 1C, transponder K45 och
frekvensen11.141 GHz.

Battre service
for krog i vast

‘€ Grangqvist Vinagentur har inlett
ett samarbete med grossistforetaget
Servera 1 Goteborg och Halmstad.
Det innebir att distributionen till
restauranger och storkdk i Gote-
borgs och Bohuslin samt Halland
nu blir annu battre.

Ett samarbete har dven inletts
med SH Siljlager i Skovde, en vil-
kind leverantdr av livsmedel till
restaurangniringen i Vistsverige.

Lat julklappen
klucka i ar

‘@ En eller ett par utsokta flaskor
vin ar alltid lika uppskattat att fa
som gava — i julklapp eller pa be-
mirkelsedagar. Hir ir tva forslag
pa lampliga ge bort-viner 1 System-
bolagets ordinarie sortiment:

Nr 6232, Winkeler Jesuitengarten
Riesling Spdtlese 1992. Ett halvsott
vitt vin frin Rheingau som passar
utmirkt till julens gotter. Pris 79 kr.

Nr 6224-06, Carlos Serres Crianza
1994. En rott och virmande Rioja-
vin i magnumbutelj. Pris 135 kr.




AKTUELLT

Granqvistviner far berom
| Sveriges storsta provning

® Tidningen Allt om Mat har for 26:e 3ret i rad arrangerat
Sveriges stoérsta vinprovning. Samtliga 1.361 vita och roda
viner pd Systembolaget har provats.

"Det ir ett dvervildigande buteljberg att ta sig igenom,
men nir vi vil kommer ut pd andra sidan med en &ken av
tomflaskor bakom oss, imponerar faktiskt den generella
kvaliteten i detta jattesortiment”, sammanfattar Mats Hanson
pa Allt om Mat drets provning.

Bland Granqvist Vinagenturs viner pa Systembolaget
betecknas Nr 5930, Wipfelder Zehntgraf Silvaner Spitlese 1993,
pris 79 kronor, som ett fyndvin. "Lysande, urtypisk, niastan
mogen Franken-silvaner med bra studs i syrorna.”

Foljande viner beteckas som mer dn prisvdrda:

Nr 3791, Kloster Ruppertsberg/Paradiesgarten 43—
Nr 5931, Nahe RieslingKabinett ____~~ 49:—
Nr 12926, Donauprinzessin Rivaner i hR
Nr 5936, Baden Pinot Gris 59:—
Nr 12719, Homanje Crianza 59:—
Nr2992,Villiny Cabernet Franc 59:—
Nr 5042, Deidesheimer Herrgottsacker Rles]mg _69 —
Nr 5922, Forster UngeheuerRiesling ~ 69:—
Nr 5872, RandersackererTeufelskeller Silvaner  99:—
Nr 5935, Wiirzburger SteinRiesling _ 112:—

Bli deldgare i en vingard

@ Attblir deligareien vingard det ir en tanke som minga
vinvinner sikert haft nigon ging. Mojligheten finns faktiskt
och det ar vare sig kringligt eller dyrt. Dina Vingardar i Amal
hyr i samarbete med 14 franska vinodlare ut vinstockar till
den som vill hilla sig med ett eget vin.

DinaVingérdar, som 4gs av vinentusiasten Sten Svenhage,
erbjuder sina kunder att hyra en rad med vinstockar for cirka
800 kronor per ar. Varje rad producerar i genomsnitt fyra
lddor vin (48 flaskor) drligen. De fiardiga vinerna kops direkt
av odlaren for en knapp femtiolapp per flaska.

Sjalvklart kan deldgarna besodka "sin” vingdrd si ofta de
onskar, vara med vid skdrden och pa vinfester.

Mer information kan du fa pa telefon 0532-100 30.

God kvall pa Restaurant KB

‘® Gourmetaftonen pi Restaurant KB i Stockholm i septem-
ber blev en succé. Arrangemanget var ett samarbete mellan
den anrika krogens nya agare Zvonko Sokcic och Anders Thool
(bilden) och fem av Grangvists tyska vinproducenter.

De 6ver 100 gisterna kunde avnjuta en femritters meny
bestiende av bland annat Gasfilé med tomat och saffransmari-
nerade gronsaker och Borgvattnets getost med rosmarinhonung.
Till varje ratt serverades tre olika viner, som dessutom pre-
senterades av representanter frin de olika vinhusen.

P3i menyn fanns bade vita och rdéda viner fran distrikt som
Franken, Pfalz, Baden och Rheinhessen.

Deldeshelm ar
soligast 1 Tyskland

> FORTS FRAN SIDAN 1
De yttre forutsittningarna for
att Winzerverein ska producera
viner 1 toppklass ar goda. I det
omrade 1 Pfalz dir Deidesheim
ligger, vid foten av Haardt-ber-
gen och inte langt frin floden
Rhen, lyser solen som ingen
annanstans i Tyskland — nistan
2.000 timmar om aret.
Vinodlingarna skyddas frin
kyliga vindar av ett stort skogs-
omride 1 vister och de litta
sandjordarna har féormagan att
lagra solvirmen tillrickligt
lange for att jamna ut dygnets
temperaturskillnader.

Riesling dominerar

Winzerverein producerar hu-
vudsakligen vita viner. Den helt
dominerande druvan ar Ries-
ling, som svarar for drygt 70
procent av produktionen.

— Intresset for vara Riesling-
viner r stort och verkar halla i
sig, siger Gerhard Brandner.
Men precis som alla branscher
dgnar vi oss at produktutveck-
ling och riknar till exempel
med att introducera Weissbur-
gunder, en druva som vil 4ir mest
kind under namnet Pinot Blanc,
i vart sortiment. Men det lir

TYSKLAND

dock drdja ndgra ar innan vi har
det vinet p3 flaska.

Kooperativet har en lagerka-
pacitet pd sex miljoner liter vin.
Den irliga forsiljningen ligger
pd omkring 2 miljoner liter, var-
av niastan en femtedel expor-
teras till Skandinavien.

Minga kunder unyttjar den
trevliga mojligheten att kdpa sitt
vin direkt hos kooperativet. De
dker dit, provar ndgra viner i
vinbutiken och koper sedan ett
antal lidor av favoritvinet,
kanske hela drsbehovet.

— I genomsnitt har vi ett 30-
tal privatkunder per dag, siger
Gerhard Brandner. De flesta
kommer fran trakten men det ar
minga som 3dker lang vig for
att kdpa sitt favoritvin.
¥ 1 god pfalzisk anda kommer
kooperativet att fira sitt hund-
rade ir med omsorg. I kom-
mande nummer av Vinfo berat-
tar vi mer om nir de mest
intressanta evenemangen iger
rum.




Roda ungrare oc

e flesta forknippar vin-
landet Ungern med de
sota vinerna fran Tokaj.

Ett annat intressant distrikt i
paprikans och gulaschens hem-
land ar Eger, drygt tio mil 6s-
ter om huvudstaden Budapest.
Regionen har fatt sitt namn
efter staden Eger, vilkind for
alla ungrare genom signen om
Egri Bikavér, Egers Tjurblod.

Ar 1552 kunde Egers 2.000
tappra magyarerkrigare under
ledning av befalhavaren Istvdn
Dobd fortjanstfullt std emot den
100.000 man starka turkiska
armeén, anférd av den legenda-
riske ottomanen Ali Pascha.

Forsvararna hillde i sig stora
mingder vin for att stirka sig
till kropp och sjil och turkarna
flydde i panik nir de sig fien-
dens vildiga, rddvinsflickiga
skiagg. Med den styrka de har,
mdste de ha druckit tjurblod,
trodde turkarna.

Vinotéka i Budapest

Grangqvist Vinagentur samarbe-
tar sedan fem ar tillbaka med
grossistforetaget Vinotéka i Bu-
dapest, som kdper viner fran ett
antal producenter i flera olika
vindistrikt, bland annat frin
Vincze Béla i Eger.

— De ungerska vinodlingarna
omfattar drygt 150.000 hektar
och ger en avkastning pa cirka
5,5 miljoner hektoliter per Ar.
Det gor Ungern till det nionde
storstavinlandet i Europa, siger
Marta Elekes,Vinotékas dgare.

— Forutsittningarna foér vin-
odling ir utomordentlig goda.

VINLAND

UNGERN

I flera av de 16 officiella vindi-
strikten, speciellt de i sydvist,
ar det faktiskt medelhavsklimat.
Dir odlas ocksi till stdrsta de-
len druvor som Cabernet Franc,
Merlot och Pinot Noir som ger
excellenta rodviner.

Fick guldmedalj

Vid Vinexpo, den stora vinmis-
san 1 Bordeaux i1 somras, beld-
nades Egri Cabernet Franc (Nr
12983 pa Systembolaget, pris 59
kronor) med en hedervird guld-
medalj. Totalt provades 4.822
viner fran 36 lander.

Egri Cabernet Franc, som har
en rubinrdd farg, har efter for-
siktig pressning jist i lig tem-
peratur for att sedan fi mogna i
ekfat upp till 18 manader. Det
passar fortraffligt till kryddiga
kottratter (se receptet nedan!),
vilt och mogna ostar.

I Grangvist Vinagenturs sor-
timent pa Systembolaget finns
ytterligare fyra roda, medel-
fylliga viner frin Ungern, som
ront stor uppskattning bland
vinvinner som girna kdper
prisvirda alternativ till framfér
allt franska viner. Prova girna
Nr 2992, Villany Cabernet Franc,
pris 59 kronor.

Pa Vinmonopolet 1 Norge

htjurblod

finns dessutom ett dkta tjur-  Drygthélften av Ungerns vinodlingar &r privatigda. De har ofta gatt i

blodsvin: Nr 6289, Egri Bikaver,  arv sedan generationer, oberoende av varldskrig och kommuniststyre.
| skérdetid hjalper alla i familjen till i arbetet, dven gammelmormor.

pris 71 kronor.
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‘® Det hiir ir en enkel och genuin kottritt
som har sitt ursprung i Toscana, Italiens
framsta finsmakarregion. Maiale ubriaco
heter ritten pd italienska, vilket i dversitt-
ning betyder fullt svin. Men vi hoppas att
denna lackerhet, nedtecknad for Vinfo av
Lennart Grimsholm, inte ska skapa andra

llesvin dn de som hamnar i stekpannan.
@€ Receptet ar for fyra personer:

—4 tjockskurna flaskkotletter

—2-3 matskedar olivolja

— 1vitloksklyfta

—salt

— vitpeppar

— 1,5 deciliter rott vin

Salta och peppra kotletterna. Bryn dem
. ien stekpanna med olivolja, nigra minu-
| ter pa varje sida,
3 Ett tips: Om du skir nigra fina snitt 1
. kanten pa kotletternas fettrand si bajer
de sig inte vid stekningen.

Pressa vitloksklyftan och 13t den brynas
tillsammans med kotletterna. Tag stek-
pannan frin plattan, tillsitt 1 deciliter
rott vin och ligg ett lock pd pannan. Sink
viarmen och still tillbaka stekpannan pa
plattan, Lit smikoka 25-30 minuter.

Nar det ar klart ska all vitska ha kokat
bort. Reglera med lock och virme, fyll pd
mer vin under stekningen om det behovs.

Servera med litt kokad broccoli, stekta
champinjoner och bakad potatis.
® Hir ir nagra forslag pi goda viner
som passar bra till Maiale ubriaco:

Systembolaget: Nr 12983, Egri Cabernet
Franc 1994, Nr 12719, Homenaje Crianza
1994, bida 59 kronor. Nr 6224, Carlos
Serres Crianza 1994, pris 69 kronor.

Vinmonopolet: Tva utmirkta roda viner
fran Italien — Nr 11067, Linardi Cir6 1994,
85 kronor. Nr 10004 Colle Moresco 1996,
pris 76 kronor.

ILLUSTRATION: CAMILLA ALMQVIST




® Den 19 januari lanserar Granqvist Vinagentur foreta-
gets forsta italienska vin pd Systembolaget:

Nr 22407, Pinot Bianco del Veneto 1996, pris 54 kronor.
Ett torrt vitt vin frin Cantina Sociale Cooperativa i Ponte
di Piave i Venetodistriktet i norra Italien. Det ir friskt
med tydlig druvsmak och passar bra som apéritif, till
smiritter, fisk och skaldjur.

Cantina Sociale Cooperativa, som grundades 1948, har
omkring 1.000 medlemsbonder i Veneto, det vill siga om-
rddet mellan Gardasjon ochVenedig.

Tva sherry med klass

® Se hit, alla sherryvianner! Nu lanserar Granqvist Vin-
agentur tvd sorters sherry i bestidllningssortimentet pd
Systembolaget. Det ar Nr 88209, Pale Dry Sherry och Nr
88210 Cream Sherry frin R. C. Ivision, en anrik producent
i Jerez de la Fontera, sherryns "huvudstad”.

Den forsta ar torr, har en styrka pd 16 volymprocent och
passar bra till soppa eller som apéritif. Den andra har en
styrka pd 17,5 procent och avnjutes lampligen till en smas-
kig dessert eller som apéritif. Pris: 88 kronor for 75 cl.

Vin i storpack till julfesten

® Grangqyist Vinagentur har flera bordsviner i storpack —
perfekt att kopa hem till jul- och nyirsfesterna. Stor-
packssortimentet omfattar fem olika viner (sdvil vita som
roda) tappade i sd kallade Bag-in-Box-kartonger férsedda
med en praktisk tappkran.

Samtliga storpacksviner hittar du i sortimentsforteck-
ningen pa nasta sida. Tink bara pi att bestilla storpacks-
vinerna i god tid, det tar ungefir en vecka innan de finns
att hamta i din Systembutik.

|ta||ensknyhet' Januarl S'ta rka

nyheter

‘® Granqvist Vinagentur dkar
ut bestillningssortimentet pa
Systembolaget med flera alko-
holstarka nyheter. Bland dessa
finns tvd portviner, ett rott och
ett vitt: Nr 88021, Ruby Porto
Ambassadeur och Nr 88022,
Porto Senador. Producent
ar Wiese & Krohn, ett
av de anrika portvins-
husen, grundat 1865.

Det réda vinet, som
passar bra till bakverk,
ost, apéritif och desser-
ter, ar fylligt och haren
alkoholhalt pa 19 volym-
procent. Det vita vinet
har samma styrka och
avnjutes forslagsvis till
en god dessert. Bida
kostar 97 kronor.

Ovriga spritnyheter i
bestillningssortimen-
tet ir bland annat rom,
vodka och gin. Du hit-
tar samtliga nyheter i
forteckningen dver be-
stallningssortimentet
pa nista sida.

Du kan bestilla varor
ur bestallningssortimentet
i samtliga Systembutiker.
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Avséndare:

Granqvist Vinagentur AB
GamlaTorget 6

522 31 Tidaholm

Jan Crafoord: Tva favoritviner

ag tycker det dr en vansklig uppgift att re-
kommendera viner, i synnerhet om man
samtidigt ska kombinera dem med lamp-
liga matritter. Det vore egendomligt om
lisarens smakpreferenser i alla stycken samman-
faller med mina egna. Sjilv hyser jag till exempel
stor aversion mot starkt kryddad mat och ritter
som innehiller [6k — av vilken sort den an mi vara.
Likasa finner jag det svart att uppskatta vin
tillsammans med mogna, krimiga ostar. Jag tror
emellertid inte att jag harvidlag har sdrskilt minga
asiktsfrander bland Vinfo:s lasare. Det kan alltsa
finnas risk for att man missforstir eller talar forbi
varandra — inte minst darfor att det ar sa svart att
iord beskriva en smakupplevelse.

Liten skillnad mellan rott och vitt

Visst finns det en del mer eller mindre accepterade
grundregler vad giller mat och vin — som exem-
pelvis rott vin till kott och vitt vin till fisk. Men
det finns ocksd manga undantag. Egentligen ir
inte heller skillnaden mellan rott vin och torrt vitt
vin sd stor om man bortser frin firgen och — i nor-
mala fall — serveringstemperaturen.

De viktigaste olikheterna ir dels den strivhet
irodvinerna som hirrdr frin garvsyran, dels den i
vanliga fall friskare syran hos de vita vinerna, som
beror pd att den skarpare dppelsyran inte har om-
vandlats till den mildare-mjélksyran. Dessutom
finns det naturligtvis skillnader som har sitt
ursprung i de olika druvsorternas mer eller mindre
utpriglade karaktir.

Trots det som sagts ovan vill jag girna rekom-
mendera ett par viner ur Granqvist Vinagenturs

Jan Crafoord

sortiment, dock utan att nirmare fundera over
sambandet mellan mat och dryck.

Det vita Riesling Kaefferkopf 1995 frin Alsace
har de typiska egenskaperna f6r en vilgjord ries-
ling med ndgra ars mognad pi butelj. Det ar ren-
smakande och har en frisk men avrundad syra; i
bougeten finner man den karaktir som av nigon
outgrundlig anledning ibland liknas vid skiffer,
ibland vid petroleum.Varken detena eller det andra
later sarskilt tilltalande, men icke desto mindre ir
vinet mycket gott. (Artikelnr: 12145, pris 89 kr.)

Det roda Homenaje Crianza 1994 frin spanska
Navarradistriktet dr ett utvecklat, medelfylligt vin
med ett ganska mattfullt inslag av ek efter ett ars
fatlagring. Det ar moget och har en angenim
strivhet, men kan utan vidare lagras ytterligare
ndgra ar. (Artikelnr: 12719, pris 59 kr.)

samarbetar med
Granguist Vinagentur.
Han har tidigare varit
inkdpare pd Vin &
Sprit och har mang-
drig erfarenhet av
kvalitetsbedomning
och inkdp av vin fran
hela vérlden.

Stort FFankenvin i Iitemlaska

‘@ Ett Frankenvin for endast 29 kronor? Jo, det ir faktiskt mojligt! Nu
finns det ett utmarkt vin frin det tyska distriktet 1 0,25-liters bocksbeutel-
flaska. Det handlar om det halvtorra, vita Volkacher Kirchberg Miiller-
Thurgau frin GWF, det storsta vinkooperativet i Franken.

Druvorna som vinet framstillts av, har vuxit pd Kirchberg utanfor
Volkach, en av Frankens storsta vinodlingar. Volkach 4r en av minga
idylliska smastider i omradet, vilkind éver hela Tyskland for sin stora
kommunala vinfest som firas i september varje ir.

Tills vidare finns vinet, Nr 85871- 04, endast i Systembolagets bestill-
ningssortiment, vilket innebir att det tar en vecka fran det att du bestillt
det tills det att det finns att himta i Systembutiken.

Sma flaskor passar perfekt for till exempel krogare som vill erbjuda
sina gister ett gott matvin glasvis, utan att fér den skull vara hinvisade
till vin 1 storférpackningar. Extra trevligt kan det vara att servera ett vin
ien Bocksbeutel, Frankendistriktets sarpraglade platta flaska.

Vill du veta mer om vinerna
i bestidllningssortimentet?
Ring gérna eller skicka fax,
0502-158 88, sa sander
vi en utférlig beskrivning
over vara bestallningsviner.

Enliters Riesling tillbaka igen

‘@ Frin irsskiftet finns Ruppertsberger Riesling QbA frin 100-irs-
jubilerande Winzerverein Deidesheim (Nr 85867) iterigen pa
Systemet — den hir gingen i bestillningssortimentet. Priset ir
69 kronor. Flaskans hals pryds av en specialetikett som berittar
att kooperativet fatt Allt om Mat:s utmirkelse Gyllene Glaset.

Porto betalt
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Det har ar
Granqvist
Vinagentur

Grangvist Vinagentur AB,
grundad 1983, importerar
kvalitetsviner frin ledande
vinhus i Tyskland, Italien,
Frankrike, Spanien, Ungern,
Portugal och Osterrike,
Foretaget igs av Lena och
Lennart Grangvist.
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Fax 0502-158 88
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