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Gladjevin fran Stellenbosch

Sju spannande whiskynyheter
Svenska snapsar till midsommar
Varens nyheter pa Systembolaget
Konferera pa VinContoret
Varldsvan vinmakare
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LENNARTS TIPS:

"Domaine Martin fran
Cobtes du Rhone i Rhone-
dalen i Frankrike ar ett rott,
kryddigt och mustigt vin
som jag gérna serverar till
grillratter, matiga sallader
och harda ostar. Det har en
finstdmd doft med inslag av
bar och svamp, robust och
rund smak med inslag av
morka béar, orter och lingon.
Du hittar det i ordinarie sor-
timent pa Systembolaget”.
Nr 22804, pris 89 kronor.

* AKTUELLT

Nu tar vi Eliver

ut i hela Sverige
o

% Var satsning pa VinContoret — ett
hus for livets goda — har visat sig vara
helt ritt i tiden, trots att det bara har
forflutit ett halvar sedan premiéren!

De provningar vi hunnit arrangera
under senhdsten, vintern och den tidiga
varen har snabbt blivit fullbokade. Vi
har haft néjet att mota ett stort antal
trevliga médnniskor som gillar just livets
goda, glidjen med vinet och alla spdn-
nande kombinationer med mat, ost,
choklad och dven konst.

Det har runnit mycket vatten genom
Tidan hir i Tidaholm, sedan jag borjade
som vinagent i liten skala 1983. D3 hade
det gitt mer dn ett decennium sedan jag
i slutet av 1960-talet blev riktigt “biten”
av den europeiska vinkulturen.

1995 blev Sverige medlem i EU. Jag
fick dd mojlighet att starta importverk-
samheten i Grangvist Vinagentur och
kunde silja vin direkt till Systembola-
get. Denna 6ppning mot Europa gjorde
sd smaningom dagens satsning pa Vin-
Contoret mojlig.

Vi initierar nu VinContoret Sverige
och soker aterforsiljare och franchise-
tagare Over hela landet. Vi soker just
dig, du som har nisa foér savil goda
viner som goda afférer!

LENNART GRANQVIST
VD, Wiistergéthlands Handelshus AB

Lennart Granqvist &r VD for Wastergothlands
Handelshus, moderbolag till Granqgvist Vinagentur
och VinContoret.

Mastarvin

VinContoret expanderar
- ldasomdet i bilagan

%k Det har numret av Vinfo innehaller daven en infor-
mationsbilaga fran VinContoret Sverige.

VinContoret i Tidaholm, som ar ett systerféretag
till Granqvist Vinagentur, har blivit en uppskattad
motesplats fér manniskor som vill njuta av det goda
i livet. Nu &r det dags for nasta steg: VinContoret
Sverige soker aterforsaljare dver hela landet — fran
Kiruna i norr till Ystad i s6der.

Skulle ditt Vinfoexemplar sakna bilaga, hor av dig
sa skickar vi dig en ny. Ring telefon 0502-25 00 50
eller skicka e-post: sverige@vincontoret.se

For det héar kan ju vara nagot for just dig!

fran Pfalz

*k FM Riesling hittar du i
alla Systembutiker. Det
halvtorra vita vinet fran
Deidesheim i Pfalzi sodra
Tyskland ar ett perfekt sall-
skapsvin som &ven passar
utmarkt till sushi, flaskkott i

sOtsur sas, fisk och skaldjur.

FM Riesling finns bade i
flaska och box. Pris 69 kr
(Nr 5844) respektive 219 kr
(Nr5844-08).

Fin whisky
pa gang

%k | host lanserar Grangvist
en 15-arig whisky fran Spey-
side Distillery i Systembo-
lagets ordinarie sortiment.
Vi aterkommer med utforlig
presentation i Vinfos sep-
tembernummer. Sedan tidi-
gare finns en tioarig Speysi-
de i bestéllningssortimentet
(Nr 70205, pris 379 kr).

Fler goda whiskynyheter
hittar du pa sista sidan!
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Gladievin fran
Stellenbosch

Det ar inte helt enkelt att
uttala — Vreugh'vol Char-
donnay — men vinet har
blivit mycket uppskattat
for sin friska och fruktiga
smak. Men sa kommer det
ocksa fran ett av varldens
mest berédmda vindistrikt:
Stellenbosch i Sydafrika.

reugh’vol uttalas ”fréch vol”

och betyder ”glidje, lycka”

pa afrikaans, alltsa den form

av gammaldags nederlindska

som fortfarande talas av en
del av befolkningen i Sydafrika. Och nog
ar det ett passande namn pa ett vin som
vickt fortjusning hos sd minga vinilska-
re, inte minst i Sverige.

— Vreugh’vol Chardonnay ir ett ming-
sidigt och prisvdrt vin som fatt en stor
och trogen kundkrets bland dem som
uppskattar friska och fruktiga vita viner,
sidger Hein Alkema, exportchef pa neder-
lindska Baarsma Wine Group Internatio-
nal, som producerar vinet vid sin anligg-
ning i Sydafrika.

Foretaget startade som en liten vinhan-
del 1973 och har sedan dess utvecklats till
en av de storsta aktorerna inom vinbran-
schen i Beneluxlinderna med egna dotter-
bolag i bland annat Australien, Frankrike
och Sydafrika. Vinerna exporteras till ett
trettiotal linder 6ver hela virlden.

Under de senaste aren har den sydafri-
kanska vinproduktionen och vinexporten
okat kraftigt. Vingardarna viaxer och nya
omraden etableras i takt med att odlings-
tekniken utvecklas. Fér nirvarande odlas
vin pa drygt 100 000 hektar. Det motsva-
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Nyplockade Chardonnaydruvor i Stellenbosch, dar arets skoérd precis har avslutats.
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| Stellenbosch finns cirka 55 miljoner vinstockar férdelade pa ungeféar 17 000 hektar. Férr var boskapsuppfddning den viktigaste naringen.

rar visserligen endast 1,5 procent av virl-
dens totala vinodlingsareal, men 3,1 pro-
cent av den totala virldsproduktionen.
Sydafrika rankas numera som nummer
nio av virldens vinproducerande linder.

En stor del av vinproduktionen &r kon-
centrerad till fyra regioner i sydvistra
delen av landet. Varje region ir i sin tur
uppdelad i olika distrikt respektive del-
distrikt, sa kallade wards, med specifika
mikroklimat och jordméner som resulte-
rar i signifikanta skillnader nir det giller
druvsorter och vinstilar.

Oster om Kapstaden

I Sydafrika har Baarsma sitt site i Stellen-
bosch, 6ster om Kapstaden. Det ir ett av
de dldsta och mest vilrenommerade vin-
distrikten i Sydafrika och ingdr i den sa
kallade Coastal Region.

Distriktet har fatt sitt namn efter gu-
vernoren Simon van der Stel som upptack-
te den bordiga dalen lings Eerste-floden
1679. An i dag stir manga av de gamla
kolonialbyggnaderna kvar i omradet och
minner om en svunnen tid.

I Stellenbosch finns cirka 140 vinfore-
tag som producerar nagra av Sydafrikas
absoluta toppviner. Men si dr ocksa kli-
matet exceptionellt gynnsamt fér vin-
odling. Under de heta sommarmanader-
na svalkas vingdrdarna av vindarna fran

False Bay i sydvist och nederbor-
den ir tillricklig, vilket gor att
konstbevattning inte behovs.

— Det behagliga klimatet gor
det mojligt att producera vin av
hog och jaimn kvalitet ar efter ar.
Den relativt hoga luftfuktighe-
ten leder ocksd till att garvsy-
ran mildras samtidigt som den
stindigt lysande solen bidrar
till att mjuka upp tanninerna
i druvornas skal, forklarar
Hein Alkema.

Nagra patagliga skillnader
mellan vinodling i Europa
och Sydafrika finns inte —
utom pa en punkt: de om-
vidnda arstiderna. Nar Vin-
fo talar med Hein Alkema i
boérjan av april haller arets
skordesisong just pa att
avslutas.

— Skorden péagir mellan
januari och april. Kvalite-
ten pd arets skord ser ut att
bli god, 4ven om volymer-
na minskat nigot jimfort
med tidigare ar, konstate-
rar han. m“.:.'.".'_

Baarsma har de flesta :
viktiga druvsorter repre-
senterade pa sina vingar-
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dar i Stellenbosch: Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Shiraz, Pinotage,
Chenin Blanc, Chardonnay och Sau-
vignon Blanc. Druvorna till Vreugh’
vol Chardonnay kommer bide fran
de egna vingardarna och fran andra
odlare i omradet.
Efter att druvorna skoérdats och
genomgatt en noggrann selektering
far de genomga en temperaturkon-
trollerad jisning pa stdltank un-
der ndgra manader fore butelje-
ringen.

Resultatet blir ett vilutveck-
lat, friskt och fruktigt vin med
toner av citrus, melon och
vinbérsblad. Ett vin som pas-

sar lika bra till fisk- och skal-
djursritter som till pasta,
kalvkott, kyckling och sallad.

TEXT LEO OLSSON
FOTO STOCKFOOD

Vreugh'vol Chardonnay
finns i Systembolagets ordi-
narie sortiment. Saknas vinet
i din butik kan du be perso-
nalen bestélla hem det utan
extra kostnad. Nr 4576, pris
82 kronor.
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ofnapsar

% — Det viktigaste med att dricka snaps ar
smakupplevelsen, inte midngden. Ett tradi-
tionellt spetsglas med ett par centiliter snaps
ar tillrackligt for att smaken ska framtréda,
konstaterar Lennart Granqvist, VD for Gran-
qvist Vinagentur.

En del forvarar sitt kryddade brinnvin i
frysen, men att servera snapsen fryssképs-
kall 4r ingenting han rekommenderar:

— Smaken pa kryddat brinnvin kommer
bist till sin ritt vid en temperatur pa 6—8
grader. Men experimentera girna och servera
snapsen med temperatur pa 16—18 grader,
som drink till kaffet eller desserten!

Grangvist Vinagentur har sex snapsar pa
Systembolaget, klassiskt kryddade enligt
svenska recept och producerade i T'yskland.
Tvé av de dldsta i sortimentet — Vistgota-
snaps och Smélandssnaps — har nyligen fatt
ny etikett och tappas ocksd i samma typ av
flaska som Vistkustsnaps.

EBERBACH OCH VARNHEM
GRUNDADES AV SAMMA MUNKORDEN
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% Just nu pagar inspelningarna av filmerna om Jan
Guillous romanhjélte Arn Magnusson pa flera
stéllen i Vastergotland. Varnhem — mellan Skara
och Skoévde - ar en av inspelningsplatserna.

Har finns den fantastiska klosterkyrkan och dven
ruinen av det kloster som grundades ar 1150 av
cisterciensermunkar. Fjorton ar tidigare hade
samma munkorden anlagt varldsberémda Kloster
Eberbach vid Rhen i sydvéastra Tyskland.

Cisterciensermunkarna anlade sina kloster enligt
samma princip, oavsett om de fanns i Norden eller
andra lander i Europa. Detta gor att likheterna
mellan klostren i Varnhem och Eberbach &r manga.
| klostermuseet i Varnhem gors sjélvfallet en jam-
forelse med vinklostret i Rheingau.

| ndrheten av Kloster Eberbach (bilden), finns
ocksé en av Europas &ldsta vinodlingar, Steinberg.
Den anlades pa 1170-talet och &r omgiven av en tre
kilometer lang och tre meter hog kalkstensmur.

| ordinarie sortiment pa Systembolaget hittar
du tva forstklassiga viner fran Kloster Eberbach:
Riesling Spatlese 2006 (Nr 6257, pris 98 kr)
och Riesling Kabinett 2006 (Nr 5810, pris 93 kr).
Spatlesevinet har aromatisk, frisk smak med inslag
av flader, gront &pple och citrus. Kabinettvinet
har frisk och druvig smak med fina toner av citrus,
gront &pple och honung.

Tag chansen och res med VinContoret till Kloster
Eberbach - alla detaljer hittar du pa sidan 17!

W EING TR

L0 TER EBERBACH

2004
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RIESLING

FOTO: KARINA VON BROMSEN, MIKAEL LJUNGSTROM, ANDREAS JANSSON



tll midsommarfesten

Vistkustsnaps (Nr 293-02, pris 209 kr),
ingdr i ordinarie sortiment och bor finnas
i de flesta systembutiker. Den ir kryddad
med torkade nypon, sldnbir och bjérnbir.

I bestillningssortimentet hittar du
dessa fem: Vistgétasnaps (Nr 80004-02,
pris 212 kr), ir kryddad med kérsbir och
vita vinbir. Smalandssnaps (Nr 70121-02,
pris 212 kr) har smak av timjan, flider,
fankal och anis.

Annebergs Korn Brinvin (Nr 80138-02,
pris 222 kr), dr ett klassiskt kornbrinnvin
med anor frdn Annebergs gird i Folkabo
utanfor Tidaholm i Vistergotland.

Hirkum Pirkum (Nr 70037-02, pris
240 kr), ir kryddad med honung och
sherry samt knoppar av Johannesort.
Fibodsnaps (Nr 70115-02, pris 240 kr),
har smak av anis, fainkal och honung.
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Thomas Berglund och Elisabeth Andersson drar igang gardsmejeri pa Almnés Bruk.

Anrik gardsost

Oor comeback

Pa Almnas Bruk utanfor Hjo
haller de slumrande osttradi-
tionerna pa att ateruppvéckas.
Ett nytt gardsmejeri star snart
fardigt och ska tillverka ostar
med historisk anknytning.

emensamt for vdra ostar ar

att de ska vara tillverkade pa

hantverksmissigt sitt av var

egen opastoriserade mjolk

samt villagrade och smakri-
ka, sdger Thomas Berglund, VD f6r Almnis
Bruk AB, som driver girden.

Tillverkning av ost har mer dn hundra-
driga traditioner pd Almnis och kommer
nu att aterupptas efter ett avbrott pa éver
45 ar. Sedan borjan av dret pagir arbetet
med att forvandla gardens gamla branneri
frin 1700-talet till ett modernt giardsme-
jeri med en yta pa 500 kvadratmeter.

— Tyvérr har det svenska kunnandet
inom den smaskaliga ystningstekniken
gatt forlorad under de senaste decennier-
na. Dirfor har vi fatt anlita schweiziska
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konsulter for projektering. Aven utrust-
ningen kommer fran Schweiz, dir det
finns manga bymejerier, férklarar han.

Byggarbetena utfors till storsta delen
av gardens anstillda med sikte pd att allt
ska vara klart till bérjan av november.

— Nir sedan de forsta ostarna tillver-
kats tar det minst ett halvar for dem att
mogna. Tidigast hosten 2008 kommer de
forsta ostarna att finnas pa marknaden,
sidger Thomas Berglund.

En av Sveriges storsta gardar

Almnds vid Vittern dr en av Sveriges
storsta gardar med en areal pd drygt 3 200
hektar och cirka 400 mjolkkor.

Gardens anor stricker sig tillbaka idnda
till medeltiden da den 4dgdes av Alvastra
kloster pé andra sidan sjon. Ett dokument
fran 14 augusti 1225 som stakar ut gardens
granser finns fortfarande bevarat.

I samband med reformationen pa 1500-
talet konfiskerades girden av Gustav
Vasa, som upplit den till adeln. Flera kidn-
da adelsfamiljer som Stackelberg, Sparre
och Dickson bodde pa garden fram till 1915
dd Almnis forvirvades av Thomas Berg-
lunds farfars far, Sannfrid Berglund.

Det var entreprendren Oscar Dickson

som pa 1800-talet utvecklade garden till
en livskraftig rorelse med en rad verksam-
heter som masugn, sagverk, tegelbruk och
mejeri. 1889 1it han varumirkesskydda
Wréngebicksosten, som fitt namn efter
en utgard till Almnis.

— Wrangebick dr dirmed Sveriges dlds-
ta ostmirke och foéregingare till det som
senare kom att kallas storpipig svensk
herrgdrdsost, berittar Thomas Berglund.

Som ett fOorsta steg i arbetet med att
komma bort frin den prispressade "bulk-
produktionen” 6vergick Almnis for flera
ar sedan till ekologisk produktion. Gar-
den dr numera Nordens storsta med Krav-
mirkt produktion av allt frdn vixtodling
till mjolkproduktion. Nista steg blir att
borja tillverka egna firdiga produkter.

— Kvalitet dr vart frimsta konkurrens-
medel. Vira ostar kommer inte att siljas
i disk tillsammans med 300 andra sorter,
utan Over disk av kunnig personal.

Inledningsvis kommer Almnis att till-
verka tre ostsorter med inspiration frin
gardens historia. Wrangebick ir en stor-
pipig svensk, villagrad ost av herrgirds-
typ, som tillverkas efter det recept som
togs fram redan pa 1880-talet.

De andra tva ostarna som ska tillverkas
ir Almnis Tegel och Anno 1225.

Almnis Tegel r en villagrad och smak-
rik hirdpressad dessertost som fitt sitt
utseende efter det handslagna tegel som
tillverkades pé bruket frin 1700-talet och
fram till 1975.

Rekonstruktion av medeltidsost

Anno 1225, som alltsi dr dret da gardens
granser stakades ut, ir en rekonstruktion
av en ost med medeltida ursprung. Den
framstills av mjolk fran giardens egen be-
sittning av den gamla rasen Vestlandsk
Fjordfd och dr en hardpressad dessertost
med 2—4 mdanaders lagringstid.

Elisabeth Andersson, som driver Paver-
as gardsmejeri utanfoér Falkoping och som
varit pa studieresor och praktiserat i bade
Frankrike och Schweiz, har deltagit i pla-
neringen och blir ocksa ansvarig for drif-
ten av Almnis gdrdsmejeri. Hon har redan
tillverkat flera prototyper av de tre ost-
sorterna som nu ir klara fér provsmak-
ning och forsiljning.

— Prototyperna skiljer sig visserligen en
del fran de ”riktiga” ostarna. Men det dr
anda viktigt for oss att kunna testa olika
smaker, former och ytor, konstaterar hon.

Hur mycket ost som kommer att tillver-
kas beror givetvis pa efterfragan.

— Blir det 15 ton forsta dret och 100 ton
efter fem ar 4r vi nojda. Det viktigaste dr
kvaliteten, siger Thomas Berglund.

Hur ska da osten bist avnjutas?

— Njut den girna tillsammans med ett
glas gott vin eller som ingrediens i nigon
matritt. Eller varfor inte till en snaps med
Annebergs Kornbrinnvin? Anneberg ir
den gird utanfor Falkoping dir min far-
fars far vixte upp innan han koépte Alm-
nis, berdttar Thomas Berglund.

TEXT LEO OLSSON/FOTO MIKAEL LIJUNGSTROM

FOTO: PETER RABERG OCH JONAS KARLSSON (CAMEMBERT FRAN JURSS MEJERI)



PROVA SVENSKA OSTAR PA
VINCONTORETS GARDSFEST

% VinContoret kommer tillsammans med Sveriges Gardsmejerister att
bjuda in till en stor gardsfest pa Vulcanén i Tidaholm den 1-2 juni. Det
ar forsta gangen som de svenska gardsystarna gar samman med en
aktér inom vinbranschen om en satsning av det hér slaget.

- Det blir ett unikt moéte mellan ost och vin! Samtidigt en fantastisk
mojlighet for oss att méta en stor och intresserad publik, séger
Kerstin Jiirss pa Jirss mejeri i Flen, som ar ordférande for Sveriges
Gardsmejerister.

Totalt finns fler &n 100 smaskaliga gardsmejerier i landet, varav ett
80-tal &r med i Sveriges Gardsmejerister. Och antalet 6kar for varje ar,
konstaterar Kerstin Jiirss:

— Efterfragan pa smaskaligt producerade livsmedel okar. Allt fler
konsumenter har upptéckt att dessa ger betydligt mer smak och
hogre kvalitet &n de som &r industriproducerade.

For besokarna pa gardsfesten blir det givetvis mojligt att bade
provsmaka och képa med sig av sina ostfavoriter. Det blir &ven ost-
och vinprovningar samt musikunderhallning. Under de tva dagarna
kommer &ven andra smaskaliga producenter av till exempel brod,
marmelad och sylt att finnas representerade.

Du far aven mojlighet att provsmaka ostarna fran Almnés Bruk, som
vi berattar om pa sidan hér intill. Framover kommer dessa ostar dven
att kunna njutas pa VinContoret.

Gardsfesten pa Vulcanon i Tidaholm ar 6ppen fredagen den 1 juni
klockan 14.00-21.00 samt I6rdagen den 2 juni klockan 11.00-19.00.
Besok VinContorets hemsida for aktuell information om medverkande
féretag, www.vincontoret.se.
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VI LOTTAR UT BOKEN "SVENSKA OSTAR”

% Det finns ett nytt Ost-Sverige. Ett Sverige d&r hantverksmassigt inte betyder
ineffektivt och smaskaligt inte betyder olénsamt. Sa inleder Mia Ohrn och Henrik
Francke sin bok om svenska gardsmejerier (Parasoll Forlag).

De har besokt nio sma mejerier, bland andra Paveras utanfor Falkoéping, Jirss i
Flen, Boxholms Ost och Skarvangens bymejeri i Jamtland. Mejerireportagen varvas
med 29 |lackra recept dér ost ar viktig ingrediens. Boken avslutas med en férteckning
Over gardsmejerier samt ostbutiker som séljer svenska gardsostar.

Vinfo har tre exemplar av boken som vi lottar ut bland de ldsare som vérvar flest
nya (gratis)prenumeranter till tidningen!

Skicka in namn och adress till de nya lasarna samt ditt eget namn och adress till
Wastergothlands Handelshus, Vulcanén, Vulcans Vag 1, 522 34 Tidaholm, senast
den 15 juni, sa deltar du i utlottningen. Du kan &ven e-posta till vinfo@wghh.se.

Vid VinContorets gardsfest den 1 och 2 juni har du ocksa chans att vinna boken.
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% Den hir lickra forsommarsalladen har
vi himtat frin den nyutkomna reportage-
och receptboken ”Svenska Ostar” av Mia
Ohrn och Henrik Francke.

Sa hir presenterar de salladen:

”Parmesanost har vi lirt oss att hyvla
och riva 6ver det mesta vid det hir laget,
men det ir inte alla som tinker pé att den
italienska osten faktiskt kan bytas ut mot
en villagrad svensk hardost.”

Sparris och kronirtskockor hittar du
i frysdiskarna dret om, men si hir ars
ar givetvis de firska att féredra. De gor
sig vil i en varm sallad tillsammans med
rostade frén och hyvlade ostspan. Servera
girna salladen tillsammans med pasta
eller kokta dinkelkorn.

4 portioner

300 g fdrsk sparris

250 g krondrtskockor

ndgra doppar citronsaft

olivolja, flingsalt och eventuellt rostade
solros- eller pumpafron

villagrad hdrdost, gdrna lite smulig

TILLAGNING: Koka sparrisen och kron-
drtskockorna ett par minuter i littsaltat
vatten med lite fiarskpressad citronsaft.
Hall av kokvattnet och ligg upp gron-
sakerna pa ett fat. Ringla 6ver lite olivolja
och stré pa flingsalt och rostade solros-
eller pumpafron. Hyvla till sist 6ver ge-
nerdst med ost och servera salladen varm
eller jummen. Pa bilden
har salladen garnerats
med atliga ringblomsblad.

VIN SOM PASSAR:
Champagne de
Pompadour Brut
Nr 7395, pris 188 kr.

Prisvird champagne med
blommig, aningen brodig
doft med inslag av citrus,
dpple och nétter. Torr och
frisk smak med inslag av
grapefrukt, notter och
choklad. Passar dven bra
som apéritif eller till inte
alltfor smakrika fisk- och
skaldjursritter.

imim

Svenska Ostar

FOTO: HENRIK FRANCKE OCH MIKAEL LJUNGSTROM
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Christer Lingstrom &r en av
Sveriges framsta kockar.
Sedan snart 25 ar driver han
Edsbacka krog i Sollentuna
utanfor Stockholm, den enda
svenska krog som har tva
stjarnor i Guide Michelin.

Precis som de flesta av oss
vill han inte vara kvar i koket
langre an nodvandigt nar det
ar sommar. Darfor har han
stallt samman sina latta
och raska sommarrecept i
kokboken “Den goda som-
maren” fran ICA Bokforlag.
Vinfo har hamtat dessa tre
sommarratter fran boken,
som precis kommit ut.

Till de tre ratterna har vi
valt ut nagra goda viner. Skal
och smaklig sommar!

FOTOGRAF BRUNO EHRS

WEA Tl i
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Grillad kalvschnitzel med sojafrast potatis

600 g kalvinnanldr
ca 25 spdda morotter
1 kg firskpotatis

2—3 msk japansk soja

Dressing
1—1,5 dI créme-fraiche
1 citron

Sommardessert med smak av Italien

6—8 portioner

1,5 dI strosocker

1 tsk vaniljsocker

2 dgg

1 dI honung

250 g mascarponeost
2 dl vispgrddde

TILLAGNING: Borja med att smak-
sitta créme-fraichen med salt,
peppar och citronsaften. Lite rivet
citronskal h6jer smaken ytterligare.
Skala morotterna och koka dem
litt. Ligg dem varma i dressingen.
Skrubba och skolj potatisen. Koka
dem firdiga i littsaltat vatten. Hill
av vattnet. Tillsdtt sojan och ror
om. Grilla kalvkottet och servera
med mordtterna och potatisen.

VIN SOM PASSAR: Castillo del Jaraiz.
Nr 2225, pris 64 kr. Vreugh’ vol
Chardonnay. Nr 4576, pris 82 kr.

TILLAGNING: Vispa socker och

agg posigt. Tillsétt vaniljsocker,
honung och mascarponeost. Blanda
vil. Vispa gridden, men inte for
hart. Vind ner den och blanda allt.
Lat frysa i minst ett dygn. Serveras
med firska jordgubbar, smultron,
hallon eller blabér.

VIN SOM PASSAR: Golden Sherry.
Nr 8165, pris 69 kr.




Pilgrimsmussel-
brochetter med
ingefdra och apelsin

4 portioner

16 pilgrimsmusslor
350 g zucchini

4 grillspett

Marinad

saften av 2 apelsiner

4 tsk riven firsk ingefira
4 msk olja

4 salladslokar

2 vitloksklyftor

salt och mald vitpeppar

Ingefirs- och apelsinsmor
100 g mjukt smér

1 msk riven firsk ingefira

1 msk rivet apelsinskal

1 msk apelsinjuice

salt och mald vitpeppar

TILLAGNING: Pressa apelsinerna. Riv
ingefiran, finhacka salladsloken och
krossa vitloksklyftorna. Blanda alla
ingredienser till marinaden i en stor
skil. Ligg ner musslorna i marinaden
och vind sd det blir jamnt blandat.
Tiack och still i kyl i tvad timmar eller
ligg i plastpasar.

Blanda ingredienserna till smoret,
ligg smoret som en rulle pa smoérpap-
per eller gladpack. Vik ihop papperet
eller plastfolien sa det blir en cylinder
och still i kylen tills smoret hardnat.
Finstrimla apelsinskalet och skir
zucchinin i musselstora bitar. Tag
upp musslorna ur marinaden och
spara marinaden till senare. Tri upp
fyra musslor och tre bitar zucchini

péa varje grillspett.

Grilla brochetterna i 6—8 minuter.
Vind och pensla ofta med marinaden.
Servera de heta spetten med rundlar
av det smaksatta smoret sd det smil-
ter 6ver musslorna och zucchinin.

VIN SOM PASSAR: FM Riesling.
Nr 5844, pris 69 kr. Finns dven i
treliters box f6r 219 kr (Nr 5844-08).

K

RIESLING

FEINER MEIsT
PFALZ
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* VINCONTORET

VinContoret ligger pa Vulcandn i an Tidan mitt i Tidaholm. Har finns restaurang, provningsrum, konferenslokaler och en stor vinkallare.

VinContoret perfekt plats for

Mobiltelefoner, e-post och andra
digitala mojligheter har gjort det
lattare &n nagonsin att konferera
med kollegor, kunder och olika
samarbetspartners.

Men behovet av personliga mo6-
ten har inte pa nagot satt minskat.
Vi behover fortfarande traffas och
planera kommande satsningar,
dra upp nya riktlinjer for verksam-
heten, sammanfatta avslutade
projekt och sa vidare.

Och oavsett om vi arbetar i
sma eller stora féretag, i myndig-
heter eller organisationer, vill vi kunna métas pa
inspirerande platser som &r varda att minnas. Kan-
ske vill vi avsluta konferensen med en upplevelse
som ger njutning for alla sinnen - vinprovning,
whiskyprovning, chokladprovning, kraftfiske,
stillsam roddtur i Tidan, konst, musik...

VinContoret i Tidaholm erbjuder allt det dar lilla
extra som satter guldkant pa konferensen!

konferensen

VinContoret &r en perfekt plats
for konferenser, affarsmoten,
styrelsemoten, planeringsmoten
och bolagsstédmmor. Vi har egen
restaurang och motesrum for
upp till 80 personer.

Vill ni stanna i Tidaholm over
natten erbjuder vi dvernattning i
nyrenoverade Tidaholms Stads-
hotell, tvéd minuters promenad
fran VinContoret.

VinContoret har sina rotter i
den europeiska vinkulturen. Den
handlar inte bara om vinet i sig,
utan om karlek till det goda i livet — oavsett om det
ar dryck, mat, konst, natur eller méten med andra
manniskor. Vi erbjuder en valkomponerad helhet
for sinnliga upplevelser — bade for foretag, privat-
personer och féreningar.

Boka nasta konferens, affarsmote eller kompis-
traff hos oss. Hor av dig pa telefon 0502-25 00 00
eller via e-post pa info@vincontoret.se.

VinContoret samarbetar med foljande foretag: Brobergs Cigarrhandel, Konstlitografiska verkstaden i Tidaholm, Galleri Thomassen,
Orrefors och Kosta Boda, Amedei Choklad, Valrhona Choklad, Screwpull och J.A. Sundqyvist.

I4 VINFO % MAJ 2007

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM, PETER RABERG, SCANPIX CH MATTON



* VINCONTORET

Vinbaren haller
sommaroppet!

Ar du i Tidaholm i som-
mar? Eller pa genomresa
i Vastergotland? Passa
da pa att besoka VinCon-
torets Vinbar pa Vulcanon
i an Tidan mitt i centrala
stan! Hit kan du komma
for en stunds avkoppling,
dricka ett glas vin och
kanske ata nagot latt och
gott. Vi har 6ppet fran
28 juni till 12 augusti,
torsdag-l6rdag 16-21
samt sondagar 13-19.

Vi ses i sommar!

Kraftfiske
+ kraftskiva
| Tidaholm!

En av vara mest uppskattade sommartra-

ditioner ar kraftfisket — inte minst i Tida-

holm, dar &n Tidan rinner genom centrum.
Givetvis har du mojlighet att saval

fiska som ata kraftor hos VinContoret

i augusti. Vi kom-

mer att arrangera

kraftfiske och

Valkommen till vernissage ity Kraftriket

organisationer

[ ) . |
med Suzanne Nessim e 17.18 augusti b

der vi ett speciellt kraftfiskepaket for 1 495

Suzanne Nessim (bilden) ar en av var tids mest farg- kronor per person. | det ingar bland annat

sprakande konstnarer. Med sitt naivistiska uttryck fangar overnattning i dubbelrum pa Tidaholms

hon stor publik och anser att humor ar viktigt, men den Stadshotell, kaffe och smérgés vid ankom-

bor dock ha en allvarlig underton. sten, kraftfiske i Tidan, vinprovning samt
Hon har visat sina verk bland annat i Moskva och Paris kraftskiva med alla tillbehor.

och finns representerad pa ett antal stora museer savél i Den 13-31 augusti erbjuder vi grupper

Sverige som utomlands. | sommar kommer VinContoret pa minst 20 personer att fiska kraftor i

pa Vulcanén i Tidaholm att visa nagra av hennes verk. Tidan och darefter avnjuta en riktig kraft-
Vi bjuder in till vernissage séndagen den 20 maj skiva hos VinContoret. Pris 1 095 kronor

klockan 13-17. Givetvis kommer Suzanne Nessim sjélv att per person (exkl dvernattning).

vara med vid vernissagen! For detaljerad information om kréaft-
Om du 6nskar finns det méjlighet att for en liten slant fiskearrangemangen, kontakta Camilla

njuta av ett glas vin under vernissagen. Vill du inte dricka Sagner, telefon 0500-25 00 00, e-post:

vin bjuder vi pa ett glas alkoholfri cider. camilla.sagner@vincontoret.se.

Ljuvliga toner utmed Tidan

Den 3 och 4 augusti kommer det att bli Vid Vinfos presslaggning var annu inte
ljuvliga musikaliska toner utmed an Tidan i alla detaljer for arrangemanget klara, men
Tidaholm. Du kan njuta av klassisk musik, om du gar in p4d www.vincontoret.se
visor, varldsmusik, blues med mera. Det kommer du att hitta information om vilka
blir tva tillfallen per dag att lyssna till de artister och grupper som medverkar. Déar
olika musikstilarna. far du dven information om biljettpriser.
Samtidigt som du lyssnar pa musiken Musik vid Tidan arrangeras av Kultur- . o o
har du mojlighet att ata en bit mat och knuten i Tidaholm i samarbete med k d t d
dricka ett glas vin hos VinContoret. VinContoret. mus:l‘ V]' 1 an
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* VINCONTORET

VinContorets kalender

Bubbel fran
fleralander
Fredag 11 maj

Fira den ljusa arstiden med ett glas mous-
serande vin! Kom till oss och prova bubbel
fran olika lander, som champagne, sekt
och cava tillsammans med lackra tilltugg.
Pris: 395 kr per person, inkl moms.

Vernissage med
Susanne Nessim
Séndag 20 maj

Med sitt naivistiska uttryck fangar Susan-
ne Nessim en stor publik. Nu har du chans
att se hennes verk pa VinContoret. Las
mer pa foregaende sida.

Gardsfest
med ost och vin
Fre—Ior 1-2 juni

Forsta helgen i juni bjuder VinContoret
och Sveriges Gardsmejerister in till en
gardsfest pa Vulcanon. Deltar gér Gran-
qvist Vinagentur, gardsmejerier, bagare
samt sylt- och marmeladmakare med flera.
Férutom utbudet av utstéllare med forst-
klassiga produkter blir det under dagarna
ost- och vinskola, provningar och levande
musik. Det finns givetvis mojlighet att
kdpa med sig sina ostfavoriter hem fran
ostmarknaden. Oppettider fredag klockan
14-21. Lordag klockan 11-19. Entré 100
kr/person (inklusive smakprover).

16 vINFO % MAJ 2007

Musik vid Tidan
Fre—I6r 3—4 augusti

Njut av klassisk musik, visor, varldsmusik,
blues med mera utmed Tidans stréander.
Se sidan 15 samt www.vincontoret.se for
mer information.

Kraftfiskehelg
Fre—|6r 17-18 augusti

VinContoret arrangerar en speciellt kraft-
fiskehelg med &vernattning pa Tidaholms
Stadshotell, kaffe och smérgas vid ankom-
sten, kraftfiske, vinprovning samt kraft-
skiva med alla tillbehor. Se sidan 15 samt
www.vincontoret.se for mer information.

Gourmetkvall:
Skordefest
Lordag 1 september

Host betyder skérdetid och VinContoret
passar pa att bjuda in till en kvall i maten
och vinets tecken. En lacker meny med val
avvégda viner till varje ratt far dina smaklo-
kar att 6nska det var host — aret om!

Bjud med néra och kara eller varfor inte
kompisgénget och njut av hdstens skafferi
- en perfekt avrundning pa en skén som-
mar. Pris: 1.095 kr per person inkl moms
vilket inkluderar provning av 4 viner, 3 rat-
ters middag med 2 glas vin och kaffe.

Sherry och tapas
Lordag 15 september

Det spanska koket ar ként varlden over
—men visste du att sherry &r en alldeles
utmarkt dryck till tapas? De sma smakrika
ratterna och den lite s6ta drycken bildar
en annorlunda men utmérkt kombination.
Pris: 350 kr per person inkl. moms vilket
inkluderar provning av 4 viner med tilltugg.

Vin- och
chokladprovning
Lordag 13 oktober

Succén fran i varas fortsatter! Den oslag-
bara kombinationen vin och choklad &r
tillbaka for hosten. Tillsammans med
kvalitetschoklad och olika typer av drycker
gor vi en kulinarisk resa som kommer att

bjuda pa harliga smakupplevelser! Pris:
295 kr per person inkl moms vilket in-
kluderar provning av 4 viner i kombination
med choklad.

Gourmetkvall:
Vilt och vin
Lordag 27 oktober

Hosten ar har och skogen lockar med
bade svamp och bar! Pa VinContoret bju-
der viin till en gourmetkvall dar vi serverar
en treratters middag baserad pa vilt och
skogens skafferi — allt noggrant kompone-
rat med var unika dryckeslista. Pris: 1.195
kr per person inkl moms vilket inkluderar
provning av 4 viner, 3 ratters middag inklu-
sive 2 glas vin samt kaffe.

Vin och mat
fran Sydamerika
Lordag 24 november

Starka kryddor och starka féarger ar typiskt
for det sydamerikanska koket. Kom till oss
och prova specialiteter, bade mat och

vin, fran denna fargsprakande kontinent.
Vi utforskar olika lander, druvor och mat-
ratter och upptécker en helt ny véarld av
smaker och kryddor. Bien venido! Pris:
395 kr per person inkl moms vilket inklu-
derar provning av 4 viner med tilltugg.

pa telefon 0502-25 00 00 eller info@vincontoret.se.
Hall dig uppdaterad och lds mer om véra arrangemang pa www.vincontoret.se.

Vart kalendarium uppdateras kontinuerligt.
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F6lj med pa vara intres-
santa och larorika resor
med besok hos Euro-
pas framsta producen-
ter av exempelvis vin,
whisky, choklad och
ost. | sommar och host
anordnar VinContoret
tva resor. De &r 6ppna
for alla och kraver inga
som helst forkunskaper
— bara ett stort intresse
fér mat och dryck.

— Vara resor &r myck-
et mer an traditionella
vinresor. Via Gran-
qgvist Vinagentur har vi
kontakt med ett flertal
ledande producenter
inom olika omraden,
vilket innebar att vi er-
bjuder vara resenérer
ett program utover det
vanliga, séger Lennart
Grimsholm och Char-
lotta Granqvist, rese-
ledare pa VinContoret.

For mer information
och bokning, kon-
takta oss pa telefon
0502-25 00 00 eller
info@vincontoret.se.
VinContoret tillampar
givetvis Konsument-
verkets allmanna villkor
for paketresor.

RES

Tyska vindistrikt
i forsommartid

Den 3-9 juni reser vi pa nytt till Tyskland och
och vindistrikten Rheingau, Nahe, Mosel och
Pfalz. Forra resan blev succé med manga ofor-
glomliga besok och kulinariska upplevelser!
Nytt for i &r ar bland annat en rédvinsprov-
ning i Rheingau samt en vinprovning dar lukt-
och fargsinnet satts i fokus. Vi bor pa fyr- och
femstjarniga hotell och blandar stora vinslott,
historiska kloster med sméa producentbesok.
Pris per person i dubbelrum: 12 995 kr inkl
moms. Har ar ett axplock ur programmet, som
du hittar i sin helhet pa www.vincontoret.se.

4 JUNIL. Vi besoker anrika Kloster Eberbach i
Rheingau, grundat redan ar 1136. Hér finns ett
perfekt terroir fér druvodling, laget och mikro-
klimatet ger viner med elegant personlighet. Vi
besoker ockséa Steinberg, en av Europas allra
aldsta vinodlingar, dér vi ater latt lunch. Pa
kvéllen middag i Jagdschloss Hotel.

5 JUNI. Direkt pa morgonen hélsar vi pa hos
Weingut Allendorf i Oestrich-Winkel, inte langt
fran Kloster Eberbach. | deras specialbyggda
provningsrum kommer vi att upptacka hur
mycket vart seende och fargsinne betyder vad
galler smak- och doftupplevelser.

6 JUNI. Vi reser till den idylliska vinorten
Deidesheim i Pfalz. Sjalvklart besoker vi val-
kanda Winzerverein Deidesheim, vars viner
finns pa Systembolaget sedan snart 25 ar
tillbaka. Lunch i kooperativets restaurang,
middag i Bad Kreuznach pa végen tillbaka till
Jagdschloss Hotel dar vi overnattar.

7 JUNI. | dag aker vi till Trittenheim i Mosel,
dar vi bes6ker Weingut Hubertushof och
Studert-Priim, bada valrenommerade mindre
vinproducenter. Hubertushof grundades 1780
och Studert-Priim har anor sedan 1500-talet.
Aven den hir dagen avslutas med treratters
middag péa Jagdschloss Hotel.

8 JUNI. Bremer Ratskeller i Bremen blir sista
delmalet pa resan. Efter rundvandring i vinkal-
laren blir det provning dar vi kombinerar vin
med bade choklad och fikon. Som avslutning
kan vi handla vin i radhuskallarens vinbutik.

* VINCONTORET

Champagne,
Calvados & choklad

Hostens gourmetresa gér till Frankrike den
8-16 september. Viinriktar oss pa Champagne
och Calvados, tva regioner som verkligen
bjuder pa livets goda. Vi blandar god mat och
dryck med skréddarsydda beséksmal. Vi bor
naturligtvis bekvamt och trivsamt.

Pris per person i dubbelrum: 14 995 kr inkl
moms. Har ar ett axplock ut programmet, som
du hittar i sin helhet pa www.vincontoret.se.

9 SEPTEMBER. Efter 6vernattning i Tyskland
ankommer vi till Reims i Champagne vid 18-ti-
den pa kvéllen. Vi checkar in pa Hotel Chateau
de la Muir, dar vi bor tre natter. Kvallen avslutas
med gemensam treratters middag pa hotellet.

10 SEPTEMBER. Férmiddagen dgnas at egna
aktiviteter, men de som ar intresserade kan
félja med pé guidad tur i katedralen i Reims.
Strax innan lunch aker pa guidad tur med buss
i Montagne de Reims, ett av fem deldistrikt i
Champagne. Rundturen avslutas med picknick
ute i vinodlingarna. Pa eftermiddagen besdker
vi 100-ariga champagnehuset Ellnér i Epernay.

11 SEPTEMBER. Dagen borjar med besok
hos Pascal Caffet i Troyes — en av Frankrikes
framsta chokladmakare och tillika konditor-
varldsmastare. Pa eftermiddagen besoker vi
champagnehuset Monmarthe.

12 SEPTEMBER. Vi reser till Normandie, déar vi
boérjar med lunch pa Chateau de Grossoeuvre,
darefter besok hos ciderproducenten Le Clos
Cerisey i Gauciel. Vi bor pa Hotel Mercure i
Pont I'Evéque i tva natter.

13 SEPTEMBER. | Camembert provsmakar vi
hérliga ostar, besoker ett ysteri och far se hur
osten kommer till. Pa eftermiddagen besok hos
calvadosproducenten Domaine de la Vectiére
och far lara oss allt om denna &dla dryck.

14 SEPTEMBER. En avstickare till Briigge i Bel-
gien, kédnt som Nordeuropas Venedig.

15 SEPTEMBER. Vi besdker trappistbryggeriet
i Harmont-Achel, det vill séga ett kloster med
eget bryggeri. Vi far prova ett antal 6l och far
mojlighet att kdpa med nagra flaskor.
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* AKTUELLT

Ldaskande

SOMmmaruviner

sk Har &r tre tyska vita viner som passar perfekt att servera till latta
matratter varma sommardagar. Samtliga kostar endast 69 kronor
och finns i Systembolagets ordinarie sortiment.

Emotions Riesling Kabinett &r ett druvigt och blommigt halv-
torrt vitt vin fran Gréaflich von Hohenthal’sche Weinkellerei i Mosel-
dalen. Det har en fin doft av honung och farska frukter och fruktig,
relativt lang smak med god eftersmak. Serveras med férdel som
sallskapsvin samt till caesarsallad, kraftor och andra skaldjur,
halstrad gravlax samt dillkott pa kalv. Nr 7227.

Dr. Faust Rivaner fran Weinkellerei Nahethal &r vitt och halvtorrt
med diskret doft och smak av paron. Det passar ocksa perfekt
som séllskapsvin samt till fisk, wienerschnitzel, soppa, sallader och
pasta. Rivaner-druvan &r en korsning mellan Riesling och Silvaner.
Weinkellerei Nahethal ar en del av Moselland, det ledande vinkoo-
perativet i sydvéastra Tyskland. Nr 5923.

Inside Riesling fran S:t Peter Weinkellerei i Moseldalen &r ett
halvtorrt vin framstallt av druvor fran omradet Mosel-

Saar-Ruwer. Det har en druvig och lite jordig doft oot
med inslag av péron, persikor och halm. Smaken ar ; #.wj.mj
halvtorr och druvig med tydlig ton av p&ron och )

persikor. Utmarkt som séllskapsvin samt till latta fisk-
ratter, skaldjur, potatissallad eller pasta. Nr 7283.
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FIRA VAREN MED BUBBEL

%k Var och férsommar betyder brollop, student och examen.
Och vad passar vil bittre dn att fira det nyblivna brollopsparet
och den nybakade studenten med ett glas mousserande?

Hir dr tvda prisvirda ”"bubbel” frin Granqvist Vinagentur:
Champagne de Pompa-
dour Brut. Torr champagne
fran Ellnér, ett champagne-

hus med anor frin 1900-
talets borjan. Rik doft med
viss brédton, relativt ling
smak med bra balans och
fin mousse. Framstilld av
druvorna Pinot Noir, Pinot
Meunier och Chardonnay.
Nr 7395, pris 188 kr.
Premiere Sekt. Halv-
torrt mousserande vitt
vin frin tyska Riides-
heimer Weinkellerei
vid Rhen. Fruktig,
mineralrik doft och
smak. Ett bra, pris-
vart alternativ till
ikta champagne. Pre-
miere Sekt dr en si

Rotag

(7 Aot fangne kallad cuvée, som ir
;B gjord av olika druvor
= N R . N

iy o T fran olika distrikt.

Nr 87077, pris 59 kr
(bestillningssorti-
mentet).

FINA VINER PA REA
PA SYSTEMBOLAGET

%% Under varen sianker Granqvist Vinagen-
tur priset rejilt pa féljande fyra viner. Du
hittar dem i de flesta Systembutiker, men
skulle din butik sakna ndgot av dem kan du
bestilla hem det tills néista dag.

Domaine du Consul Vielles Vignes
2003. Medelfylligt rott vin fran Maurel-
Vedeau i Languedoc-Roussillon i sédra
Frankrike. Passar bra till kraftiga ritter av
till exempel lamm och nét. Prissdnks fran
87 till 69 kronor. Nr 4578-01 (750 ml).

Anakena Chardonnay 2005. Torrt vitt
vin fran centrala Chile. Ett perfekt som-
marvin som med fordel serveras till litta
ritter av fisk och skaldjur. Det prissinks
fran 8o till 64 kronor. Nr 6065-01 (750 ml).

Tatachilla Chardonnay 2003. Torrt vitt
vin frdn Tatachilla Winery i McLaren Vale i
Australien. Utmairkt att servera till grillade
ritter av fisk och skaldjur, eller till kyck-
ling och fliaskott. Prissdnks fran 116 till 93
kronor. Nr 26318-01 (750 ml).

Sweet Dreams. Halvs6tt vitt vin fran
Friederich Weingiiter i Moseldalen i Tysk-
land. Perfekt sillskapsvin som dven passar
bra till litta desserter med frukt och glass.
Prissianks fran 63 till so kronor. Nr 7241-02
(500 ml).
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% NYTT PA SYSTEMBOLAGET

SLALITATER:

PFALE I%; 3

Rietburg Creation
Grauer Burgunder

Varunummer: 98202-01.

Barbera d’' Alba DOC
Gianni Voerzio SOC

Varunummer: 99884-01.

"Les Perruches”
Gérald Vallée

Varunummer: 98116-01.

Vintyp: Vitt torrt, fylligt och smakrikt.

Vintyp: Medelfylligt, fruktigt och smakrikt.

Vintyp: Rott medelfylligt, fruktigt & smakrikt.

Pris: 70 kronor. Saljstart: 2 maj.

Pris: 139 kronor. Saljstart: 2 maj.

Pris: 115 kronor. Saljstart: 2 maj.

Land: Tyskland. Argang: 2006.

Land: Italien. Argang: 2005.

Land: Frankrike. Argang: 2005.

Omrade: Pfalz.

Omrade: Piemonte.

Omrade: Loire/St Nicolas de Bourgueil.

Druva: Grauer Burgunder.

Druva: Barbera.

Druvor: Cabernet Franc.

Producent: Rietburg/Moselland.

Producent: Agriviticola Gianni Voerzio.

Producent: Domaine de la Cotelleraie.

Fyllighet () Sétma (®» Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet () Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet () Fruktsyra @

% Gul fiarg med lite grona stink, fruktig
doft med inslag av nétter, torkad frukt och
ananas. Fruktig och vilbalanserad smak
med ldngt avslut. Passar bra att servera
till skaldjur, kokt eller grillad fisk, kalv-
kott samt smakrika pastaritter. Vinet kan
dven avnjutas pa egen hand. Lamplig ser-
veringstemperatur: 8—10 grader. Kan lag-
ras i ytterligare cirka tva ar.

Weingenossenschaft Rietburg ir ett av de
storsta vinkooperativen i regionen Pfalz i
sydvistra Tyskland. Det grundades 1958
av ett attiotal vinbonder i orterna Rhodlt,
Edesheim, Hainfeld och Weyher. Snart
ville flera andra bonder i trakten ocksa
vara med och i dag omfattar kooperati-
vet 450 vinodlarfamiljer som sammanlagt
brukar cirka 450 hektar vinmark.

Sedan 2004 idr Rietburg — ett av de
ledande vinkooperativen i Pfalz — en del
av Moselland.

Druvan Grauer Burgunder, som heter
Pinot Gris i Frankrike och Pinot Grigio i
Ttalien, ir relativt ovanlig i de Riesling-
dominerade tyska vingardarna.
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%% Korsbdrsrod firg med morka inslag,
nyanserad doft av blommor, korsbir, viol
och bjérnbir. Mjuk och behaglig smak med
mjuka tanniner. Passar perfekt att dricka
till stekt eller grillat kott, fagel, lagrade
ostar samt stekt eller grillad fisk. Limplig
serveringstemperatur: 18—20 grader. Kan
lagras ytterligare cirka sex &r.

Agriviticola Gianni Voerzio hér hemma
i den lilla vinbyn La Morra, sydvist om
huvudorten Alba i Piemonte i nordvistra
Italien. Vingdrden, som drivs av samma
familj sedan arhundraden, har nigra av de
allra bista odlingsldgena i hela omradet.

Forutom Barbera, framstills viner av
de bla druvsorterna Nebbiolo (flera olika
kloner), Dolcetto och Fresia. De vita vi-
nerna framstills huvudsakligen av Mos-
cato Bianco och Arneis.

Gianni Voerzio, som dven producerar en
mycket fin grappa, exporterar sina viner
over hela virlden. De sparsmakat form-
givna etiketterna framstills i samarbete
med konstniren Gianni Gallo.

% Morkt rod farg med bld inslag, stor doft
med inslag av mogen frukt. Ling, mo-
gen smak med litta tanniner. Passar bra
till kottgrytor, lagrade hardostar, kryd-
diga pastardtter, stekt eller grillat notkott
samt matiga sallader. Limplig serverings-
temperatur: 16—18 grader. Vinet kan lag-
ras ytterligare minst tre ar.

Domaine de la Cotelleraie, som dgs av
bréderna Claude och Gérald Vallée, ligger i
St Nicolas de Bourgueil i Loiredalen i vis-
tra Frankrike. Vingarden, vars odlingar
omfattar 26 hektar, tillhor familjen Valée
sedan fyra generationer. Till 98 procent
odlas Cabernet Franc, resterande tva pro-
cent bestdr av Cabernet Sauvignon. Alla
druvor skordas for hand, vilket numera
inte dr sd vanligt i omradet.

St Nicholas de Bourgueil édr en liten del
av Bourgueil norr om Loirefloden, cirka 30
kilometer vister om staden Tours. Viner-
na hirifran har bra kvalitet och anses vara
prisvirda. De flesta ar fruktiga och litta,
dven om strivare sorter finns. Cabernet
Franc dr den vanligaste druvan.
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Saperavi
Varunummer: 97081-01.

Tajinaste
Varunummer: 97500-01.

Vintyp: Medelfylligt, fruktigt och smakrikt.

Vintyp: Medelfylligt, mjukt och barigt.

Pris: 79 kronor. Saljstart: 1 juni.

Pris: 118 kronor. Saljstart: 1 juni.

Land: Georgien. Argang: 2005.

Land: Spanien. Argang: 2006.

Omrade: Kakheti.

Omrade: Tacoronte/Kanariedarna.

Druva: Saperavi.

Druva: Listan Negro.

Producent: Teliani Valley PLC.

Producent: Bodegas Tajinaste.

Fyllighet @ Stravhet (D Fruktsyra @

Fyllighet () Stravhet ® Fruktsyra @

% Morkrod firg, svagt kryddig doft med
mogna frukttoner av plommon och svar-
ta vinbér. Fyllig och smidig smak med in-
slag av liader och Orter. Passar utmarkt att
servera till stekt eller grillat notkott, vilt,
lamm samt lagrade hardostar. Limplig
serveringstemperatur: 16—18 grader. Kan
lagras ytterligare minst fem ar.

Vinhuset Teliani Valley bildades 1997
av en nedlagd vinifieringsanliggning fran
1954. Etableringen stottades av riskkapi-
tal fran Europeiska ateruppbyggnads- och
utvecklingsbanken (EBRD). I dag uppgar
arsproduktionen till 300 ooo flaskor.

Vinodlingarna ligger i Tsinandal i di-
striktet Kakheti i 0Ostligaste Georgien.
Omradet kdnnetecknas av relativt fuktigt
klimat, kalla vintrar och heta somrar.

Georgien anses av vinhistoriska exper-
ter vara vinets hemland. Troligtvis till-
verkade georgierna vin redan for 8 ooo
ar sedan och det finns de som hivdar att
ordet vin hirstammar frin det georgiska
gvino. Saperavi dr den ledande bld druvan
i landet. Den mognar sent, ger liten skérd
och ir talig mot frost och sjukdomar.

% Mork korsbirsrod fiarg med violetta in-
slag, finstimd doft med inslag av morka
bar, korsbiar och plommon. Fruktig smak
med inslag av korsbir och en gnutta va-
nilj. Passar bra att dricka till kalla charku-
terier, littare ostar samt sallader. Limplig
serveringstemperatur: 15—17 grader. Kan
lagras ytterligare minst tva ar.

Bodegas Tajinaste ligger i den lillabyn La
Peronda i Valle de la Orotava pa den nor-
ra delen av kanarieon Teneriffa. Bodegan
grundades 1977 av familjen Garcia Farrdis,
men har sitt ursprung i ett dldre vineri.

Den egna vingdrden ir inte stérre dn
fyra hektar, men bodegan samarbetar med
ndgra andra vinboner i Orotavadalen och
nar pa sa sitt en total area pa 16 hektar.
Druvorna ir uteslutande den grona Listdn
Blanco samt den blé Listdn Negro. De dlds-
ta vinstockarna planterades sa tidigt som
ar 1914. Trots det varma vidret pd Tene-
riffa ger mikroklimatet i Orotavadalen
viner med bra syra och fin frukt.

Bodegans viner haller hog kvalitet och
har fatt ett flertal priser vid internatio-
nella bedémningar och tivlingar.

Blommig Riesling
fran Deidesheim

% Deidesheimer Herrgottsacker Ries-
ling Spatlese 2005 &r ett halvtorrt vitt
vin fran det valkanda kooperativet Win-
zerverein Deidesheim i Pfalz i Tyskland.
Det har en druvig doft och smak med in-
slag av citrusmarmelad, aprikos och ho-
nung. Passar perfekt som séllskapsvin,
till heta asiatiska ratter samt fisk- och
skaldjursratter. Nr 5042, 79 kronor.

Klassisk ortdryck
fran Norditalien

% Kryddade viner fanns redan pa romar-
tiden, men det var 1786 som kom att bli
vermouthens fodelsear. Da 6verraskade
Antonio Benedetto Carpano gésterna i
sin bar i Turin med den nya drycken, som
fick ett dversvallande mottagande. Han
lyckades foréadla det vita moscatovinet
fran trakten med sin raffinerade — och
hemliga — kryddblandning.

Moscatoviner anvands fortfarande
som bas. De far en tillsats av socker och
alkohol samt en kryddblandning som
brukar besta av malért, grabo, mejram,
timjan, muskot, salvia, kanel, anis samt
fankal. Krydd- och vinblandningen het-
tas upp och destilleras.

Den sota Filipetti Vermouth Bianco
bygger pa ett familjerecept fran 1922.
Du hittar den i de flesta Systembutiker.
Nr 8603, pris 59 kronor.

Mjolet blev fel i
ostpajreceptet

% Tyvérr rakade det bli ett forargligt
korrekturfel i receptet pa Ostpaj i mini-
format i forra numret av Vinfo. Det var i
ingredienslistan for ostfyllning som det
kom att sta mjol, nar det i sjalva verket
skulle vara mjoélk. Vinforedaktionen be-
klagar felskrivningen.
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drildsvan
vinmatkare

Patrick d’Aulan &r vinmakaren fran Bordeaux som
standigt ar pa resande fot for att leta nya kvalitets-
viner. | familjens vinhus Edonia ryms nu ett stort
antal viner fran vingardar med helt olika karaktéar,
bland annat fran de egna vinegendomarna i Frank-
rike, Ungern och Argentina.

amnet d’Aulan vicker respekt i franska vinkretsar. I

150 ar var familjen dgare till det anrika champagne-

huset Piper-Heidsieck innan det i slutet av 1980-

talet saldes till Rémy-Cointreau-gruppen. Tio ar

senare gick man istillet in som deligare i vingrossis-
ten GAM Audy, som efter nagra ar 6vertogs i sin helhet och fick
namnet Edonia efter familjens vingérd i Sydafrika.

— Var affarsidé gar ut pa att hitta viner och vingardar som har
potential att utvecklas genom att kombinera gamla traditioner
och yrkeskunnande med modern teknologi och nya visioner, fér-
klarar Patrick d’Aulan, som leder féretaget.

I dag dr Edonia ett stort handelshus med en imponerande sam-
ling kvalitetsviner — bade frian de egna vinegendomarna i Frank-
rike, Ungern och Argentina och frin de vinproducenter som
foretaget samarbetar med.

I Bordeaux, dir foretaget har sitt site pa det nyrenoverade vin-
slottet Chateau Sansonnet, samarbetar Edonia med bland annat
Chateau Malescot St Exupéry i appellationen Margaux.

1955 koptes egendomen av familjen Zuger som sedan dess ar-
betat hart for att hoja kvaliteten pd sina viner. Att det varit mo-
dan virt fick man bevis for 2003 da drgdng 1996 av det fruktiga
och smakrika roda vinet fran det topprankade vinslottet serve-
rades till varmritten pa Nobelfesten.

Det var dock inte forsta gangen som Edonia representerades pa
”festernas fest”. I appellationen Pessac-Léognan i Bordeaux heter
samarbetspartnern Michel Rolland pa Chateau Larrivet Haut-
Brion, vars 1996:or serverades vid Nobelmiddagen ar 2000.

I Bordeaux samarbetar Edonia dven med Chateau Fontebride
i Sauternes, dir Robert Lamothe och hans tvd soner Hervé och
Patrick bland annat producerar det eleganta, ddelséta vita vinet
som gett appellationen virldsrykte.
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Patrick d’Aulan utanfor statliga Chateau Sansonnet i Bordeaux,
dar handelshuset Edonia har sitt huvudkontor.

— Bordeaux har en sirskild plats i hjiartat hos vinilskare och
har stor betydelse for var image. Men samtidigt dr dagens konsu-
menter littfotade och soker sig girna till ”Nya virlden”. Diarfor
ar det viktigt for oss att ocksa finnas dir, sdger Patrick d’Aulan.

Hittat egen stil pa klassisk Tokajer

I Ungern har Edonia en egen vingdrd sedan ar 2000 i den kinda
vinregionen Tokaj for produktion av Chateau Dereszla, en klas-
sisk tokajer med 6 puttonyos.

— En tokajer ska vara s6t. Men vi har dnda forsokt hitta en egen
stil med vart friska och komplexa vin, forklarar Patrick d’Aulan.

I Argentina 6vertog Edonia vingarden Bodegas Alta Vista som
grundats av den kinde vinmakaren Jean-Michel Arcaute. Vingér-
den ligger i bergstrakterna pa 1 100 meters hojd i Lujan de Cuyo
i Mendoza, vilket riknas som ett av de bidsta omradena for vin-
odling. Hir produceras bland annat Alta Vista Torrontés Pre-
mium av den argentinska druvan Torrontés, som ger ett friskt
och fruktigt vitt vin.

Patrick d’Aulan ir for nirvarande fullt sysselsatt med famil-
jens vinegendomar runt om i virlden. Men som den entreprendr
han ir kan han dndé inte 13ta bli att soka efter nya utmaningar.

TEXT LEO OLSSON/FOTO CLAES LOFGREN

VINER FRAN EDONIA PA SYSTEMBOLAGET

% Det finns fem viner fran Edonia pa Systembolaget. Dessa tva
sOta vita viner finns i ordinarie sortiment: Chateau Dereszla 6
Puttonyos 2000. Nr 2884-02, pris 279 kr. Chateau Fontebride
2003. Nr 4113, pris 216 kr.

| bestéliningssortimentet finns Chateau Malescot St Exu-
pery Grand Cru Classé 1998 (nobelvin fran ar 2003), Nr 87948,
pris 499 kr, Chateau Larrivet Haut-Brion 1997 (nobelvin fran
ar 2000), Nr 82783, pris 269 kr samt Alta Vista Torrontés, Nr
87858, pris 99 kr. Det sista &r vitt, de tva féregaende réda viner.



GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983—

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.grangvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och saljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela varlden.

Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via
Vinmonopolet. Forsaljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget eller
Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Grangvist
Vinagentur tillhandahaller aven detaljerad produktinformation samt dryckesforslag
till menyer. Foretaget dgs av Wastergothlands Handelshus AB.

S

Dan-Axel Flach

Lennart Granquist

Jan Crafoord
Verkstallande Produktbedomning Inkdpare
direktor

Lennart Grimsholm

Johan Granqist Lena Granquist
Marknadschef Design och Duty Free, Norge och
produktbedomning produkthedémning

Lise-Lotte Larsson Ing-Marie Mildton Persson
Ekonomi, massoroch  Ekonomi samt
restaurangkontakter  grossistkontakter

Leine Gavertsson
Ekonomichef

Granqvist Vinagentur &r medlem i
Sprit- och Vinleverantdrsféreningen.

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-25 00 00, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se info@vincontoret.se

VinContoret erbjuder ett brett och kvalitativt utbud inom den del av upplevelseindustrin
som beror drycker, maltid, kultur och turism. VinContoret verkar fran Vulcanén i Tidaholm
dar foretaget bland annat erbjuder vinlagringskallare for privatpersoner och foretag,
provningar av drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. Vidare erbjuds restaurang
for bokade sallskap, mojlighet till konferenser, kurser samt natur- och kulturupplevelser.
Under delar av aret erbjuds aven temahelger och gourmetresor till Europa.
Foretaget dgs av Wastergdthlands Handelshus AB.

Charlotta Granqvist ~ Camilla Sagner Jonas Sagner Tobias Gothberg
Kultur, resor Konferens- Konceptutveckling Restaurangansvarig
och event och restaurangchef och event
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Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB,
Vulcandén, Vulcans véag 1, 522 34 Tidaholm.

Vinfo utkommer i maj, september och december. Argang 13.
Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist. E-post: info@wghh.se
Redaktor: Per-Olof von Bromsen. E-post: povb@koncis.se
Annonsbokning: Karina von Brémsen, Koncis Affarsinformation AB,
Telefon 0704-13 26 26, 0500-43 55 10. E-post: kvb@koncis.se
Produktion: Koncis Affarsinformation AB, telefon 0500-43 55 10.
Tryckning: Colorprint Sweden, Borléange, 2007.

VILL DU ANDRA ADRESS?
VILL DU BESTALLA PRENUMERATION?

Ring oss pa 0502-148 88, faxa 0502-158 88
eller skicka e-post till vinfo@wghh.se

§0mmm6

Valkommen!

Zw&’o Vo Contoret™

sommar ar du vialkommen att besdka VinContorets vinbar i Tidaholm. Hit kan du
komma fér en stunds avkoppling, ta ett glas vin och kanske &ta nagot gott.
Vi har éppet 28 juni-12 augusti: torsd-I6rd 16.00-21.00, séndag 13.00-19.00.

VinContoret Tele 0502-25 00 00. Fax 0502-158 88. Mail: info@vincontoret.se
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% Nu breddar Grangvist Vinagentur sitt
whiskyutbud rejilt — med fyra Private
Cellars drgdngswhiskies, en 22-drig Islay
frdn nya serien Scotts Selection, en black
whisky samt whiskylikér! Samtliga finns
i bestillningssortimentet.

Millburn 1983, 20 Years Old. Lagrad
pa ekfat sedan 1983 och tappad pa flaska
ijanuari 2003. Kommer frin destilleriet
Millburn i Inverness, nedlagt 198s. Litt
sotaktig doft med fruktiga toner och lite
torv. Smaken bjuder pa liten s6tma kryd-
dat med noétig ton. Nr 83510, pris 888 kr.

Miltonduff 1987, 18 Years Old. Lagrad
pé ekfat sedan 1987 och tappad pa flaska
ijanuari 2005. Miltonduff Distillery, som
ligger utanfor Elgin, grundades 1824. S6t
doft med en aning honung och en touch
av rok. Mycket s6t smak med nétiga och
blommiga toner samt lite frukt och ho-
nung. Nr 83573, pris 745 kr.

Isle of Jura 1989. Lagrad pa ekfat sedan
1989 och tappad pé flaska i januari 2004.
Destilleriet, som grundades 1810, ligger i
byn Craighouse i skuggan av Paps of Jura,
de hoéga bergstopparna pa 6n. Aromatisk

doft, nagot torr och rokig. Salt och oljig
smak med toner av nétter, torv, ljung,
mandel och tall. Nr 83262, pris 698 kr.

Fettercairn 1989, 15 Years Old. Lagrad
pé ekfat sedan 1989 och tappad pa flaska
ijanuari 2004. Old Fettercairn grundades
1842 och var faktiskt det andra distille-
riet som fick licens i Skottland — &ven om
det forekom destillering lingt tidigare.
Ganska s6t och maltig doft med toner av
frukt och blommor. Litt och n6tig smak
med kryddig ton av torv, hostfrukter,
honung och sherry. Nr 83579, pris 698 kr.

Caol Ila Single Malt, 22 Years Old,
Scotts Selection. Caol Ila dr gaeliska for
sundet mellan Garna Islay och Jura. De-
stilleriet grundades 1846 i en avligsen
havsvik pa Islay. Rokig och kryddig doft
med lite havssilta. Smaken bjuder pa to-
ner av torv, peppar och cigarr med inslag
av notter, frukt och choklad. Nr 83598,
pris 1 445 kr. (Sdljstart 1 juni).

Sedan tidigare finns flera spinnande
whiskies fran Granqvist Vinagentur i be-
stillningssortimentet. Namn, nummer
och priser — se sortimentsfoldern.

Honungsortig
whiskylikér och
svart whisky

% Granqvist Vinagentur lanserar

tva spannande whiskyspecialiteter i
bestéllningssortimentet: Cock of the
North Scotch Whisky Liqueur och
Cua Dhub Black Single Malt.

Whiskylikoren, med en alkoholhalt
pa 35 procent, har en finstamd doft
av Orter och honung. Smaken &r
frisk med avrundad s6tma och syr-
lighet. Receptet, vars upphovsman
ar Lord of Aboyne, ar till stora delar
hemligt, men basen ar maltwhisky
fran Drumguish som smaksétts med
honung och &rter fran hedarna. Per-
fekt som apéritif, till kaffe eller glass.
Nr 83289, pris 369 kr.

C0 Dhub - som &r gaeliska for
svart hund - ar en sa kallad svart
whisky som lagrats pa kolade ekfat.
Whiskyn kommer fréan destilleriet i
Drumguish, varifran en av System-
bolagets mest populédra whiskies
kommer. Den har en rik, s6t och
maltig doft med lite r6k, medelfyllig
och graddig smak med ton av frukt,
notter och vanilj. Passar perfekt att
dricka som apéritif, till mérk choklad,
goda cigarrer samt till kaffet efter
maten. Nr 83241, pris 349 kr.

BILDER: ANDREAS JANSSON OCH KARINA VON BROMSEN





