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NUMMER 99 INNEHALLER

BLAND ANNAT:

VALKOMSTDRINKAR

Till sommarfesten!

CHRISTINA CARNUNTUM

Sommarens roda!

MIDSOMMARSNAPS

| rod och svart back!

GRILLFAVORITER

Roda viner till grillat!

NORDISKA GUDINNOR

Octavewhisky i exklusiv gudinnelansering!

TID FOR ROSE

Sommarens rosa viner!

CHRISTINA CARNUNTUM
ORGANIC

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm.
Arging 31. Ansvarig utgivare: Johan Granqvist, e-post: info@wghh.se.



VI FIXAR

FAVAITO!
En somrig vialkomstdrink som inte kraver mycket arbete.
Favaito ar ett fruktigt och kryddigt starkvin med inslag av
russin, dadlar, aprikosmarmelad och apelsin. Det levereras i en
gul kartong med tio smaflaskor a 55 ml. Servera en miniflaska
med krossad is och lime - enkelt och sommarfrascht!

Favaito finns i Systembolagets bestillningssortiment, nummer
74864, pris 163 kronor (10-pack miniflaskor). Bestill enklast
via granqvistbev.se/74864

VASTKUSTEN SUNRISE GIN DALMATIAN

e 45 cl Vastkustsnaps e 4-6 cl Glendalough Wild Botanical Gin

(Systembolagsnummer 293) (Systembolagsnummer 85466)

e 1,5 cl grenadine e 2 cl sockerlag

e 1,5 cl limejuice ¢ 6 cl grapefruktjuice

e 6 cl apelsinjuice e 1 nypa svartpeppar

e apelsin eller lime som dekor e grapefruktskiva till garnering
Blanda Vastkustsnaps och grenadine, fyll i Skaka ingredienserna med is. Hall upp i ett
glas. Fyll pa med limejuice och apelsinjucie. glas fyllt med is.

Toppa med krossad is och dekorera med
apelsin- eller limeskiva.

Drinkarna ar framtagna av Joacim Storm, som driver Drinktippset pa instagram och _facebook.



VARMA HALSNINGAR
FRAN OSTERRIKE

Carnuntum is known for its juicy, fully ripe wines
with a firm structure and elegant finish. The
unique combination of warm Pannonian climate
influences from the southeast and the cool winds
Jfrom the Danube to the north is responsible for this
distinctive style. For Christina the terroir is central
to her vineyard management and winemaking.
The family's vineyards, situated on the gravel and
loess hills around Gottlesbrunn, are cultivated
according to organic principles, with particular
attention paid to the characteristics of each
individual site in combination with the respective
grape varieties. Furthermore, we try to preserve or
even enhance this individual character trait
through very gentle processing in the cellar.

Best Regards,

Weingut Netzl

Carnuntum dr kdant for sina saftiga, fullmogna viner
med stadig struktur och elegant finish. Den unika
kombinationen av varmt inlandsklimat fran sydost
(Pannoniska sldtten) och svala vindar fran Donau i
norr, ger vinerna deras utprdglade stil. For
Christina dr terroiren central i sGudl arbetet 1
vingdrden som vinmakningen i kdllaren. Familjens
vingardar, beldgna pa kullarna av grus och léssjord
som omger Gottelsbrunn, odlas enligt ekologiska
principer, med sdrskild uppmdarksamhet pa varje
enskild vaxtplats i kombination med respektive
druvsort. Dessutom forsoker vi att bevara, eller till
och med oka, den individuella karaktdren genom
vdldigt varsam bearbetning i vinkdllaren.

Varma halsningar,

Weingut Netzl




SOMMAENS RODA:
CHRISTINA
CARNUNTUM!

Sommarens roda vin heter Christina Carnuntum
Organic. Ett fruktigt, ekologiskt rétt som passar
perfekt att servera till grillat med lamm, kyckling
och flaskkott. Eller vegetariskt! Publikt med mjuka
tanniner och toner av vilda bar.

Christina Carnuntum Organic, fran osterrikiska vinproducenten
Weingut Netzl, ar ett skolboksexempel pa rétt sommarvin. Doften
bjuder pa vilda bar sdsom skogshallon, bldbar och bjornbar. Dessa
toner dterkommer i smaken, dar de far sillskap av ortighet, fatinslag
och mjuka, vilintegrerade tanniner. Avslutet ar lent och friskt. Ett
publikt, medelfylligt vin som du giarna kan servera till sommarens
grillade kottratter med lamm, kyckling eller flask. Vinet passar ocksa
utmarkt till vegetariskt.

Christina Carnuntum Organic ar mycket ursprungstypsik med
tydligt uttryck av omradet Carnuntum i Osterrike. Vinet ir en blend av
ekologiskt odlade Zweigelt (65%), Blaufrankisch (20%) och St. Laurent
(15%). Vinmakaren Christina Artner-Netzl har en stor passion for
ekologisk vinodling. Hon behandlar varje vaxtplats och druva med
storsta respekt. I vinkéllaren bearbetas vinet ytterst varsamt, for att
behélla den unika karaktiren.

Du hittar Christina Carnuntum Organic i Systembolagets
ordinarie sortiment, nummer 2199, pris 120 kronor. Om det saknas i
din butik kan du enkelt bestilla via granqvistbev.se/2199
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MIDSOMMARSNAPS
| ROD

EN BACK SNAPS
RODA BACKEN

Grangqvist Beverage House

12 smaflaskor kryddat brannvin fran

En Back Snaps Réda Backen har Systembolagsnummer 141 och kostar 299 kronor.
Backen innehaller tva smaflaskor & 50 ml av snapsarna nedan (totalt 12 flaskor).
Bestall enklast via granqvistbev.se/141.

Annebergs Kornbrdnvin ar framtagen med hjalp av
de sista dropparna fran en ursprunglig destillering for
mycket linge sedan. P4 garden Anneberg, beldgen i
Dimbo socken mellan Tidaholm och Falkoping, brandes
det brannvin fran tidigt 1800-tal fram till 1951.

Fabodsnaps har sitt ursprung i "Forbondens snaps”,
en gammal tradition i Norrland. Forbonden reste med
varor och under de kalla natterna behovdes ibland nagot
starkande. Var Fiabodsnaps har kryddats med anis,
fankal och lite honung. Kryddig med lite s6tma!

Vistgotasnaps ir framtagen av Per Géavertsson i
Tidaholm. Snapsen har kryddats med korsbar
(moreller), vita vinbar, blad av dessa bada vaxter, socker
och lite annat. Blir smaken av Vastergotland mahianda
din favorit i En Back Snaps Roda Backen?

Hirkum Pirkum har fatt dra med knoppar av
Johannesort, honung och sherry. Bakom receptet star
Rolf-Krister Bergstrom, Bodafors. Experimentlusta,
matintresse och goda drycker dartill 4r denna snaps
verkliga ursprung!

Sjalvklart kommer Smalandssnapsen fran
Smaland! Fran borjan finns ett grundrecept som
bibringats oss av en dam bordig frdn Kronobergs lan.
Vi har forsokt folja detta sa langt som mojligt. Doften
bjuder péa timjan, flader, fankal och anis. Smélandskt?
Det blir upp till er att avgora!

Vistkustsnapsen ar framtagen av oss sjélva i
Tidaholm. Vi har kryddat den med bland annat
torkade nypon, slanbir och bjornbér — vastkuskt sa
det forslar! Visst kinns sommaren helt plotsligt
ganska nira?



OCH SVART BACK!
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EN BACK SNAPS

Syarta backen
Kryddad spritdryck
prannvin fran Granqist Beverageé

House AB

En Back Snaps Svarta Backen har Systembolagsnummer 85808 och kostar 310
kronor. Backen innehaller tva smaflaskor & 50 ml av snapsarna nedan (totalt 12 flaskor).
Bestall enklast via granqvistbev.se/85808.

Det sades forr att det viderstreck fran vilket man horde
arets forsta gok varslade om framtiden: S6dergok ar

dodergok. Ostergok dr trostegok. Nordegok dr sorgegok.

Vastergok dr bastergok. Var Bastergoken ar 1ang och
mjuk med utpriaglad smak av kanel och ingefara. Den
sdager inget om framtiden, men passar fint till
smorgasbord och hogtidsbufféer!

Tuting, snaps, hutt, rackare. Den lille Dylletutingen
har kryddats med dill och citrus!

Den som ir bevandrad i botaniken har kanske redan
listat ut vad som doftar i Hjartans Frojd. For visst ar
det citronmeliss, tillsammans med mirabeller och
pomerans!

Gyllenkroken ar en citrusdoftande snaps, som vi
har kryddat med bland annat kummin och
citrusfrukter.

Sunnanvind betyder vind fran séder. Den har
snapsen sveper fram med en mjuk smak av kummin,
fladerblommor och citrus.

Fjaril Vingad ar en mjuk och behaglig snaps som
har kryddats med fladerblommor och citrus. Visste du
att det finns nira 2700 olika fjarilsarter i Sverige?



AKTUELLT SOMMAR

VASTKUSTSNAPS

Med sin smak av nypon, slanbar och bjornbar har Vastkustsnapsen
blivit mangas favorit. Vi kan forsta varfor!

Flaskans form &r tankt att pAminna om en lysboj och etiketten dr en
skapelse av vastkustkonstnaren Kaya Hansson.

Vistkustsnaps, nummer 293 pris 269 kr, finns pa hyllan i nastan
alla Systembolagsbutiker.

VASTKUST

A SNAPS
g i

“The taste of a year in every bottle”
GLENDALOUGH WILD BOTANICAL GIN

Wicklow Mountains, dir du hittar Glendalough Distillery, ar kant
som “the garden of Ireland” (Irlands tradgard). Runt omkring
destilleriet finns ett rikt skogsskafferi som Glendalough Distillery tar
tillvara pa i sin Wild Botanical Gin. Glendalough ar formodligen det
enda irlandska destilleriet som har en heltidsanstélld vaxtsamlare.
Varje dag gar Geraldine Kavanagh ut i naturen med sin korg och
samlar vilda vaxter for att anvinda som smakséttare i ginen. De
farska viaxterna hamnar direkt i destillationspannan. Manga andra
destillerier arbetar med torkade vaxter, men Geraldine Kavanagh
tycker att allt for mycket smak och doft forsvinner om de nyplockade
vaxterna inte anvands pa en gang. Tidskravande kan tyckas, men hart
arbete lonar sig alltid.

Glendalough Wild Botancial har en doft med inslag av farska

enbir, citrus och tall. Smaken #r sval och mjuk till en borjan, GLENDALOUG H
for att sedan 6verga i nektarin och sommarblommor med WILD BOTANICAL _
kryddigt avslut. Finns i Systembolagets bestallningssortiment, " G I N W

nummer 85466, pris 499 kronor. Bestill enklast via |
granqvistbev.se/85466 SANT_A TR




Cabernet Franc betraktas ofta som en lite mindre kénd sldkting till den betydligt populirare druvan Cabernet
Sauvignon. Med DNA-teknik har det konstaterats att Cabernet Franc, tillsammans med Sauvignon Blang, i sjdlva
verket dr Cabernet Sauvignons "fordldrar". Cabernet Franc forknippas oftast med Frankrike, dir den framst odlas i
Bordeaux och Loire. I viner fran Bordeaux blandas den med Merlot och/eller Cabernet Sauvignon.

Endruveviner av Cabernet Franc kan vara mjuka och bariga eller strava och hélla for lagring. De paminner om
Cabernet Sauvignonviner, men har inte lika mycket fruktsyra och stravhet. Cabernet Franc ger i regel friska och
medelstrava viner som kan ha inslag av hallon, svarta vinbar, gron paprika, gras och rotfrukter. Doften brukar
paminna om gréas, svarta vinbar, rotfrukter och hallon.

FRAN EUROPA:
CHATEAU D’ETERNES SAUMUR ROUGE 2018

ROtt vin fran tusendrigt vinslott i Loiredalen, Frankrike. Loire ar Frankrikes langsta flod och den
rinner rakt genom landet fran oster till vaster. Vinomradet Loire foljer flodens strackning. I
delomradet Saumur dominerar odling av druvan Cabernet Franc.

Vinslottet Chateau d’Eternes ligger niagra mil utanfoér Saumur. Det har anor fran 900-talet och var i
kyrkans dgo fram till franska revolutionen 1789.

Chateau d’Eternes Saumur Rouge (100% Cabernet Franc) bjuder pa toner av svarta vinbar,
skogshallon, muskot, farska orter, blabar och lingon. Servera till kottratter baserade pa not, flask,
smavilt samt vilt.

FRAN NYA VARLDEN:
FINCA MONTEFLORES CABERNET FRANC 2022

Finca Monteflores Cabernet Franc (100% Cabernet Franc) ar ett fruktigt vin fran en
hoghojdsvingard vid foten av Anderna, Argentina. Det bjuder pa intensiva aromer av rod frukt
med inslag av orter och viss pepprighet. Mjukt med struktur och lang eftersmak. Passar till
kottratter, pasta med tomatbaserade saser samt feta fiskar.

Finca Monteflores ar Fairtradecertifierat. Markningen ar en internationell certifiering av
ravaror som odlas i lainder med utbredd fattigdom. Den innebér att varan ar producerad med
hansyn till hogt stillda sociala, ekonomiska och miljomassiga krav. Réttvis handel helt enkelt!

Du hittar viner i Systembolagets bestillningssortiment, nummer 77686, pris 149 kronor. Bestill
via granqvistbev.se/77686

MONTEFLORES

CABERNET FRANC
222




GRILLFAVORITER!

- OLD VINES

RGANIC WINE

Laudum Nature
Monastrell Old Vines
Organic

Rott ekologiskt vin fran Alicante,
Spanien. Framstillt av
Monastrelldruvor fran vingardar
dar rotstockarna har en
genomsnittlig alder pa minst 30
ar, i manga fall betydligt aldre.
Vinet har en mogen, men fruktig
doft med inslag av s6ta orter,
tobak, kakao och vanilj. Smakrikt
och vilbalanserat med inslag av
mogna frukter, kakao och orter.
Passar till grillade kottratter av
lamm, gris, n6t och vilt. Nummer
72825, pris 142 kronor. Bestill
enklast via
granqvistbev.se/72825

RAVANAL

Ravanal Cabernet
Sauvignon Reserva

2023

Fylligt rott vin fran Colchagua
Valley, Chile. Druvan ar 100%
Cabernet Sauvignon. Doft med
toner av jordgubbar och mogna
plommon. Smaken bjuder pa fin
struktur med eleganta, mjuka och
mogna tanniner. Lagat tio
manader pa amerikanska och
franska ekfat. Passar att servera

till grillat kott, gdrna not eller vilt.

Nummer 71893, pris 149 kr.
Bestaill enklast via
granqvistbev.se/71893

Marco Bonfante

BARBERA D’ASTI
NOMINAZIC JRIGINE CONTROLLATA E GARNTITA
JPERIORE

STELLA

La Stella Barbera d’Asti
DOC Superiore 2021

Fylligt rott fran Piemonte, Italien.
Druvan ar Barbera (100%). La
Stella har en intensiv doft med
inslag av korsbar, morka bar, orter
och viol. Smaken ar delikat, fruktig
och frisk med en 1ang harmonisk
eftersmak. Serveras med fordel till
kraftigare grillade kottratter
baserade pa griskott, notkott eller
vilt. Nummer 76161, pris 189
kronor. Bestill enklast via
granqvistbev.se/76161



LATTA SOMMARVINER!

NEDSATT
PRIS

RIVANER
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Dr Faust Rivaner 2018

Halvtorrt vitt vin fran Nahe,
Tyskland. Ett utmarkt
séllskapsvin med inslag av
exotisk frukt. Druvigt och nagot
blommigt. Druvan ar 100%
Rivaner. Gar utmarkt att dricka
pa egen hand eller till latta
sommarratter.

Nummer 5923, pris 59 kronor.
Bestaill enklast via
granqvistbev.se/5923

RAVASQUEIRA

Encantado White 2024

Torrt vitt vin fran Alentejo,
Portugal. Framstallt av de for
Alentejo typiska druvorna Arinto
(50%), Antao Vaz (25%) och
Alvarinhocalcarios (25%). Vinet
bjuder pé inslag av gula frukter,
viss ortighet och mineralitet.
Lagrat pa franska ekfat. Passar
som sillskapsdryck samt till latta
sommarratter och fisk. Nummer
75091, pris 119 kr.

Bestaill enklast via
granqvistbev.se/75091

Netzl Gruner Veltliner
Carnuntum Organic
2024

Ekologiskt, torrt vitt fran
Carnuntum, Osterrike. Ett mycket
krispigt och uppfriskande vin som
passar utmarkt till var- och
sommarsisongens latta ritter. Det
bar tydliga drag av druvan (100%
Griiner Veltliner), med toner av
applen och limezest. Friskt avslut
med pepprig kryddighet. Passar till
skaldjur, fisk, risotto, kyckling,
sallad och grona gronsaker. Eller pa
egen hand. Nummer 78525, pris
159 kronor. Bestill enklast via
granqvistbev.se/78525



MOT VARA

NORDISKA GUDINNOR

Skade - Ben Nevis 2012
Single Malt 13YO Cask
Strength — Octave Range

Skade. Snon och vildmarkens
gudinna, som viande ryggen at
trygghet och valde de frusna fjillen.
Stark och sjalvstandig jagar hon under
den bleka vinterhimlen, med béagen i
hand och vinden som f6ljeslagare.
Denna Ben Nevis, slutlagrad pa
moscateloktavfat, speglar Skades fria
varld. Det ar en whisky formad av is
och instinkt. Djarv och strukturerad
med toner av vinterbdr, citruszest och
orter. Ett strak av vild s6tma bryter
fram genom denna whiskystorm.
Skapad till Skades dra, hon som jagar
ensam.Nummer 82671, pris 1295
kronor. Bestill enklast via
granqvistbev.se/82671

Sif - Tamnavulin 2012
Single Malt 13YO Cask

Strength — Octave Range

Sif. Aktenskapets gudinna och hustru
till &skguden Tor. Med sitt gyllene har
ar hon en symbol for skonhet och atra.
Historien siger att Loke en ging
Klippte av Sifs har som ett skdmt.
Detta uppskattades inte av Tor, som
blev rasande. For att gottgora sitt
misstag gick Loke till Ivaldesonerna
och lit dem smida ett nytt har, av
renaste guld. Si snart det nya héret
nuddade Sifs huvud viaxer det fast,
levande och skimrande. Denna
Tamnavulin, slutlagrad pa
Amontilladooktavfat, bar den vackra
Sifs signatur. Med farska roda bar,
mjuk kryddighet och en maltig kirna
som ger djup och varme. En whisky
rotad i rikedom och balans, priaglad av
Sifs stilla styrka. Nummer 78525, pris
1195 kronor. Bestill enklast via
granqvistbev.se/82739

Hel-Bunnahabhain 2014

Single Malt 11YO Cask

Strength — Octave Range

Hel. Dotter till Loke och dodsrikets
harskarinna, som styr underjorden
med stilla beslutsamhet. I Helheim
tar hon emot alla som dor utanfor dra
och strid. Inte med grymbhet, utan
med lugn. Denna rokiga
Bunnahabhain, slutlagrad pa
Madeiraoktavfat, forenar torvrok och
salta havsstank med torkad frukt och
viarmande kryddor. En whisky av
vardighet och dualitet, formad av eld
och stillhet. Reflektionen av Hel,
gudinnan som star vid slutet av allt.
Nummer 82341, pris 1195 kronor.
Bestaill enklast via
granqvistbev.se/82341



P31 GREEN SPRITZ

o Is

o Tva delar P31 Aperitivo Green (nr 77169, pris 199 kr)

o Tre delar Premi Secco (nr 87077, pris 126 kr)

« En del sodavatten/kolsyrat vatten for en torrare drink, alternativt
Sprite/7UP for en sotare drink

« Nagra droppar lime

« Lime, appelskiva eller gurka och rosmarin till garnering

Drinken blandas direkt i glaset. Hall is, P31 Green Spritz, Premi Secco,
sodavatten/kolsyrat vatten eller Sprite/7UP samt nagra droppar lime i
ett glas. Garnera med lime, appelskiva, eller gurka och rosmarin!




ALSKADE
HATADE
SOCKER

Att vin innehaller socker ar ett faktum. Socker finns
naturligt i vindruvor och under alkoholjasningen ar det
druvans socker som omvandlas till alkohol, med hjilp av
naturlig eller tillsatt jast. Allt forsvinner dock inte, utan en
del blir kvar i vinet som sa kallat restsocker.

Nu for tiden anger Systembolaget alltid médngden
restsocker i ett vin (g/100ml) pa hyllkanten. Men att stirra
sig blind pa restsocker ar sillan en helt god idé. Hog s6tma
kan till exempel balanseras av en frisk syra, som gor att
vinet inte upplevs sa sott. Viner tillverkade av torkade
druvor enligt appassimentometoden (ripasso, amarone
med flera) har hog alkoholhalt och far sin fylliga och runda
smak tack vare socker.

Inom EU ar det generellt inte tillatet att tillsatta socker for
att gora vinet sotare. Men om ett vin har svart att na en viss
alkoholhalt, kan vinmakaren addera druvmust eller socker
fore eller under jasningen (chaptalisering), for att 6ka
alkoholstyrkan. I vissa omraden kan det ocksa vara tillatet
att tillsatta koncentrerad druvmust efter jasningen.
Kemiskt framstillda s6tningsdmnen ar aldrig tillatna!

TVA VINER MED HOG RESTSOTMA

Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos 2019

Glom inte dessertvinet! Chateau
Dereszla Tokaji Aszu 5 Puttonyos
ar ett sott vitt vin som passar
mycket bra till svenska
jordgubbar med vaniljglass eller
sommarens jordgubbstarta. Vinet
har en nyanserad, s6t och frisk
smak med inslag av fat, ananas,
persika, honung, gula dpplen,
mandelmassa och apelsin.
Ursprung ar Tokaj i Ungern, en

. o e . " S et
region som ir varldsberomd for | . Cwien

sina sota viner framstallda av

adelrotade druvor.

Finns pa utvalda Systembolag,
nummer 2901, pris 229 kronor
(500 ml). Du kan enkelt bestalla
vinet via
granqvistbev.se/2901

Deidesheimer
Herrgottsacker Riesling
Spatlese 2021

Ett halvtorrt smakrikt och
balanserat vitt vin med
Rieslingkaraktar och bra friskhet.
Gjort pa senskordade
Rieslingdruvor. Fran
producenten Winzerverein
Deidesheim i Pfalz, Tyskland.
Vinet har druvig doft med inslag
av paron, honungsmelon, persika
och lime. Smaken ar druvtypisk ,,,ms,a,,,, 1
med s6tma, inslag av paron, o
persika, honung och mandarin. RIESLING
Passar som aperitif, till milda
ostar och desserter, fisk- och
skaldjursratter samt mat med
heta och asiatiska inslag.
Nummer 5042, pris 139 kronor.
Bestall enkelt via
granqvistbev.se/5042




WINZERVEREIN
DEIDESHEIM

Champagne Jean Noel

Haton Cuvée Rosé
En vackert rosa roséchampagne.
Fruktig med balanserad syra och
inslag av smultron. En blend av
druvorna Pinot Noir (35%), Pinot
Meunier (35%) och Chardonnay
(30%). Champagnen har legat pa
jastfallningen under minst 36
manader och alla druvor jases
separat beroende pa vilket sort
och vilket vinberg de vuxit pa.
Efter mognadsprocessen sker den
slutgiltiga mixningen under
vinmakarens harda 6ga. Passar
att servera till ostron, skaldjur
och fisk samt som aperitif.
Nummer 77621, pris 419
kronor. Bestill enkelt via
granqvistbev.se/77621

Nya Zeeland).

Rosalie Rosé
Organic 2023

Rosalie Rosé ar ett ekologiskt,
hallonrétt rosévin fran Pfalz i
Tyskland. Doften bjuder pa en sot
fruktighet med mogna
sommarbar. Smaken bar toner av
farska hallon, jordgubbar och
vinbar, med balanserad syra.
Vinet framstills av druvorna
Dornfelder och Regent. Servera
till 1atta och frascha sallader,
skaldjur, buffératter samt som
aperitif eller sallskapsvin.
Nummer 78406, pris 119
kronor. Bestill enkelt via
granqvistbev.se/78406

TID FOR
ROSE!

Rosévin far man genom att blanda vitt och rott vin.
Eller? Nej, s ar det faktiskt inte. Att gora rosé genom
att blanda rott och vitt vin 4r normalt inte tillitet inom
EU. Utanfor EU dr daremot blandning av rott och vitt
vin okej (forekommer i lander som USA, Sydafrika och

Generellt tillverkas rosévin av bla druvor. Speciella
rosédruvor finns alltsa inte, aven om vissa bla nastan
bara forekommer i rosé. Vanliga druvsorter som Syrah
och Cabernet Sauvignon anviands. Grenache ar en
annan favorit, eftersom den ger mycket firg men inte
sa mycket stravhet. Vilken druva man anvander har
betydelse for rosévinets karaktar.

Kan man da se pé ett rosévin hur det smakar? Svaret
ar nej. Det finns spanska rodvinsmorka roséviner med
frisk mjuk smak, precis som det finns ljusrosa
italienska roséer med bade stravhet och kraft. Men
vinerna blir ofta morkare, kraftigare och stravare nar
druvskalen far folja musten genom pressningen dnda
till jastankarna. De blekrosa rosévinerna fran
Provence har till exempel mycket kort skalkontakt.

Cal y Canto
Rosé 2024

Torrt rosé fran Spanien. Vinet
har en balanserad doft av farska
roda frukter. Smaken ar fruktig,
len och frasch med ldng
eftersmak. Framstills av druvan
Bobal (100%). Servera Cal y
Canto Rosé som sillskapsdryck
eller till skaldjur, fisk, lattare
kottratter, sallad samt bufféer.

Nummer 7113501, pris 89
kronor. OBS! Siljs endast som
helt kolli (6 flaskor) for 534
kronor.



SOMMARBUBBEL

Premi Secco

Riktigt prisvart, halvtorrt
bubbel fran Moseldalen i
Tyskland som gors pa en
blend av olika grona druvor,
bland annat Riesling. Premi
Secco bjuder pa en fruktig
doft med latta mineraltoner.
Smaken ar angenamt fruktig
med perfekt mousse.
Nummer 87077, pris 126 kr
i bestallningssortimentet.
Bestill vinet enklast via
granqvistbev.se/87077

CHATEAU DERESZLA

METHO D/ N

TOKAJI

Chateau Dereszla
Sparkling Brut 2021

Mousserande vin fran Tokaj i
Ungern. Producerat enligt
traditionell metod
(Champagnemetoden) av de
inhemska druvorna Furmint
och Harslevelu. Aromatisk doft
med toner av vilda blommor.
Smaken ar fyllig med friskhet i
avslutet. Elegant syra och viss
kryddighet.

Nummer 76797, pris 169 kr i
bestallningssortimentet.
Bestall vinet enklast via
granqvistbev.se/76797

Aranledn

Aranledn

Solo

Solo Cava Brut Organic

Solo Cava ar ett ekologiskt
mousserande vin fran Valencia,
Spanien. Frasch med en val
integrerad syra. Intensiv doft av
paron och dpple, med toner av
lime. Passar som fordrink, till
lattare ratter av fisk och
gronsaker eller som
sdllskapsdryck. Nr 51684, pris
169 kr i bestillningssortimentet.
Bestill vinet enklast via
granqvistbev.se/51684



KOMMANDE
LANSERINGAR

PRIMORVINER FRAN BORDEAUX

| augusti lanserar vi sju hogklassiga "vin en primeur” — primorviner fran Bordeaux i
Systembolagets tillfélliga, exklusiva sortiment. Argéngen ar 2023. Primorviner ar mindre partier av
mycket exklusiva argangsviner fran olika vinslott. Hur mycket som finns att tillga av respektive vin
varierar kraftigt ar fran ar.

94252  Chateau Calon Ségur 2023 (36 flaskor, lansering 6 augusti)

94247  Chateau Clerc Milon 2023 (60 flaskor, lansering 6 augusti)

94237  Chateau Figeac 2023 (24 flaskor, lansering 6 augusti)

94232  Chateau Cheval Blanc 2023 (18 flaskor, lansering 6 augusti)

94406  Chateau Haut-Brion Rouge 2023 (12 flaskor, lansering 13 augusti)
94436  Chateau Palmer 2023 (24 flaskor, lansering 13 augusti)

94260  Chataeu Haut Bages Liberal 2023 (120 flaskor, lansering 21 augusti)

Les Rocalilles Rousette de Domaine de Sacy

Savoie 2025 Sancerre Blanc 2024
Lansering i Systembolagets Lansering i Systembolagets
exklusiva sortiment 31 juli! CATLLES = exklusiva sortiment 21 augusti!

Ett klassiskt och ursprungstypiskt
torrt vitt vin fran Sancerre, Loire,
Frankrike. Vinet framstélls av druvan
Sauvignon Blanc (100%) och
kombinerar druvans karakteristiska
friskhet med omradets kalkrika
terroir. Doften ar fruktig med tydliga
inslag av citrusfrukter. Torr, frisk och
valstrukturerad smak med ett

Torrt vitt vin fran den franska
alpregionen Savoie. Vinet har frisk
och fruktig doft med toner av paron,
persika, hasselnétter och tropisk
frukt. Rund, fyllig smak med inslag
av kanderad frukt. Druvan ar den
inhemska Altesse (100%). Sorten ar
kand for att producera viner med
eleganta aromer. Runda, fylliga och

fruktiga. Det har vinet har lagrats pa - - Karaktarsfullt avslut med livlig syra
jastfallningen. Servera girna till fisk ROCA'LLES : och tydlig fraschor. Passar till fisk och

skaldjur. Garna ostron!
Nummer 93227, pris 249 kronor.
Bestill via granqvistbev.se/93227

och skaldjur (speciellt hummer)!
Nummer 92318, pris 199 kronor.
Bestill via granqvistbev.se/92318




VINTIPS:

Du ska vara medveten om att det alltid uppstar

mindre lyckade kombinationer nar du valjer dryck till
en buffé. Det ar en smaéll man far ta. Dock finns det

vissa val som minskar risken.

Ett halvtorrt vitt vin ar att foredra framfor roda och torra vita. Varfor?
Jo, den lilla sotman i vinet gor att du kommer Gver vissa smaktrosklar

som ett torrt vitt eller ett rott vin inte klarar av.

ROtt vin ar oftast svarare att matcha till en buffé. Det far inte ta for

stor plats och det far inte upplevas for stravt och “torrt” i munnen. Vi
rekommenderar ett fruktigt och mjukt vin med inte allt for markerade

tanniner.

FM Riesling 2024

Halvtorrt vitt vin fran Pfalz,
Tyskland. Druvan i vinet ar den
uppskattade Riesling (100%). FM
Riesling har frisk, aromatisk doft
med inslag av mandel, citrus och
grona applen. Smakrikt, ungt
med aromatisk ton och fin
balans.Passar till sommarmat
som bufféer, fisk, skaldjur och
sallader.

Nummer 5844, pris 127 kronor
i bestéllningssortimentet. Bestall
via granqvistbev.se/5844

Encantado Red 2023

Rott vin fran Alentejo, Portugal.
Druvblandning med Aragones
(50%), Trincadeira (25%) och
Syrah (25%). Modernt, rikt med
inslag av frukt, fat och kryddiga
lakritstoner. Passar till kottratter,
pasta och bufféer.

Nummer 73833, pris 119
kronor i bestillningssortimentet.
Bestall via
granqvistbev.se/73833

B .\gike,gald

TOKAJI
Toormend e

CASTILLO DE ALICANTE

Chateau Dereszla
Furmint Dry 2023

Torrt vitt vin fran Tokaj, Ungern.
Druva ar Furmint (100%). Ett
friskt och frascht vin med
mineraltoner och inslag av tropisk
frukt. Passar till latta
sommarritter, bufféer, skaldjur,
fisk och sallad.

Nummer 73500, pris 125 kronor
i bestéllningssortimentet. Bestall
via granqvistbev.se/73500

Castillo de Alicante
Organic 2019

Ekologiskt rott vin fran Alicante,
Spanien. Druvblandning med
Tempranillo (60%), Merlot (20%)
och Cabernet Sauvignon (20%).
Fruktigt och kryddigt med inslag
av blabar, svarta vinbir,
bjornbér, hallon och lakrits
Passar till kottratter, pasta och
bufféer.

Nummer 6709, pris 99 kronor i
bestillningssortimentet. Bestall
via granqvistbev.se/6709



VINCONTORET TIDAHOLM

Sommar och hoést pa VinContoret!

For bokning och mer information, besok var hemsida www.vincontoret.se/tidaholm
Du kan ocksa ringa oss pa telefon 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm@vincontoret.se

Kalendariet uppdateras |6pande. Fér aktuell version, se hemsidan. Vi reserverar oss for eventuella
andringar. Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) meddelar du vid bokningen.

Né&r du bokar ett evenemang hos oss géller vara allmédnna bokningsvillkor. En fullsténdig version av dessa hittar du pa var
hemsida. Avbokning som gérs senare &n tio arbetsdagar innan evenemang debiteras 50 procent av priset. Vid avbestéllning
senare dn fem arbetsdagar fére evenemang debiteras fullpris.

Sommarkansla pa VinContoret - grillbuffé direkt fran grillen!
13 juni, 11 juli, 1 augusti, 22 augusti samt 29 augusti fran klockan 18.00

Inget slar en rejal grillbuffé! Speciellt inte om den serveras till dig direkt fran den glédande grillen. Till bordet far
du och ditt séllskap nygrillat kétt, fisk, korv och fagel av god kvalitet. Fran var buffé tar ni for er av sallader,
potatis, saser, bréd och annat gott. Sjalvklart far ni ta om av allt (dven det grillade) tills ni kdnner er helt méatta och
belatnal GIdom bara inte att |lamna lite plats at den minidessert som serveras efter det grillade!

Pris 495 kronor per person inklusive ett glas limoncello till desserten (barn 0-4 ar ater gratis och 5-12 ar 25 kr/ar,
inklusive ett glas lask till buffén). Kostnad for dryck till maten tillkommer. Boka via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00. Ankomst mellan klockan 18.00 och 20.00!

SPECIALKVALLAR!

11 juli: Utebar med Guldkrokens Bryggeri! Erik Rautio tar med sig sin dlbar och saljer 4l fran tapp!

22 augusti: Ostronbar! Grillbuffé och ostronbar samma kvéll! Kombinera eller boka bara det ena. Observera att
ostron inte ingar i buffén, utan kdps separat. Vi far besék av en dkta fiskhandlare fran vastkusten, som séljer
ostron till dagspris i kvallens ostronbar. Bubbel till det? Kop till en “provning pa egen hand”. Den har kvallen ar
det mousserande viner som géller. | “vanliga” baren finns dven vin, mousserande och andra drycker pa glas och
flaska.




VINCONTORET TIDAHOLM

Lérdagsplanka - semesterplanka!
Lérdagen den 4 juli fran klockan 18.00

Vi skakar liv i en nagot bortglomd och mycket underskattad
klassiker! Planksteken fortjanar att lyftas fram i rampljuset
igen. En riktig delikatess om den tillagas pa ratt satt. Har pa
VinContoret serveras den givetvis med duchesspotatis,
kramig sas och varma gronsaker. Du valjer sjalv om du vill ha
din planka med n6tkott, lax eller rotselleri.

Pris 395 kronor inklusive ett glas husets 6l. Du bokar bord
via var hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00. Baren &r
dppen for férséljning av &I, vin, bubbel, drinkar, alkoholfritt
med mera. Valkommen fran klockan 18.00!

Tva- eller treratters fine dining pa VinContoret!
27 juni samt 15 augusti fran klockan 18.00

Njut av en sommarmiddag pa VinContoret. Fine dining pa var uteservering eller inne i matsalen. Restaurangen
har komponerat en smakfull sommarmeny (se hemsidan for information om ratter).

Valj om du dnskar treratters, pris 595 kronor. Eller tvaratters (forratt och varmratt alternativt varmréatt och
dessert), pris 495 kronor. Ett glas mousserande vin serveras innan maten. For att restaurangen ska kunna planera
och minska matsvinn, vill vi veta i férvag vilka ratter du dnskar ata.

Koép gérna till ett vinpaket, med viner som har valts ut for att passa maten. Vinpaket med tre viner kostar 295
kronor och vinpaket med tva viner kostar 245 kronor.

Vill du prova vin eller avec (gin, rom, whisky och armagnac)? Testa gérna “prova pa egen hand”! Ett
provningspaket dar du genomfdr en dryckesprovning tillsammans med din bordskamrat. Ni far in en bricka med
fyra viner (5 cl/glas) eller avecer (1 cl/glas), tips om hur ni provar samt en kort presentation av dryckerna. Titta,
dofta, smakal Pris 189 kronor per person for vin eller 199 kronor per person fér avec.

Boka bord via var hemsida eller telefon 0502-25 00 00. Vid bokningen anger du vilka ratter du énskar ata. Varmt
vélkommen fran klockan 18.00!



VINCONTORET TIDAHOLM

Grisfest pa VinContoret - en svinbra kvall med helgrillad gris!
Lordagen den 8 augusti fran klockan 18.00

Kraftival i stan och vi serverar helgrillad gris! Kom férbi oss och &t innan du gar fram till festligheterna pa torget.
Grisen grillas hel pa var innergard och fonsterbaren &r 6ppen fér den som dnskar nagot att dricka. Givetvis
erbjuds Sangrial

Sittplatser finns i traédgarden. Du kan ocksa ta med dig maten pa vagen (men alkoholen far stanna hos oss). En
svinbra kvall pa VinContoret helt enkelt!

Helgrillad gris. Serveras med potatissallad, coleslaw, picklad rodI6k samt bbg-sas alternativt chimichurri.
Pris 225 kronor per portion.

Oppet fran klockan 18.00. Obs! Ingen bordsbokning den har kvéllen. Vi har 6ppet sd linge maten récker.

Oppet hus for brollop och firande!
Sondagen den 30 augusti klockan 18.00

Gar du i bréllopstankar? Planerar ett fodelsedagsfirande eller annan festlighet? Valkommen till oss pa 6ppet hus,
for att titta pa vara lokaler! Vi presenterar exempel pa hur din stora dag hos oss kan se ut. Kika pa lokalerna,
traffa personalen och ta del av exempel. Vi bjuder pa varmratt med bordsvatten.

Oppet hus ar kostnadsfritt, men vi vill att du anmaler dig senast den 23 augusti. Boka via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00. Véalkommen mellan klockan 12.00 och 15.00!

Ost och vin!
Lérdagen den 12 aeptember klockan 18.00

En alskad klassiker! Kvéllen inleds med en sittande ost- och vinprovning
tillsammans med fotbollsdomaren och ostférsaljaren Gorgen Karlsson! Gérgen
presenterar fyra fina ostar fran Skanemejerier. Till dessa provas fyra mycket
ostvanliga viner, under ledning av VinContorets provningsledare. Kanske hittar
du nya, ovantade favoritkombinationer?

Na&r provningen ar avklarad forflyttar vi oss till matsalen, dar koket serverar
Schnitzel Cordon Bleu (for att knyta an till kvallens osttema) med klassiska
tilloehor. Ett glas husets &l ingar.

Priset for ost- och vinprovning samt schnitzel med 6l &r 495 kronor per person.
Boka plats via var hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00. Valkommen klockan
18.00!




VINCONTORET TIDAHOLM

Kulturhelgen pa VinContoret!
Fredagen den 18 och |6rdagen den 19 september

Kulturhelg i Tidaholm, med konst och kultur i hela var lilla stad! Vi pa
VinContoret ar glada Over att ater kunna presentera den hangivne
naturfotografen och dventyraren Bengt-Ake Ohgren samt konstnaren
och 6lbryggaren Erik Rautio som utstallare! Bengt-Ake Ohgren ar kind
foér sina hapnadsvackande naturfotografier. Erik Rautio, tidigare larare
pa litografiska i Tidaholm, har tidigare presenterat &l pa VinContoret.
Den har helgen ar det dock konsten som star i centrum fér hjobon.
Olja, akvarell och litografi &r Eriks tekniker.

Pa var innergard serveras viltkebab fran muurikkan. Sl dig ned i aal
tradgarden och at, eller ta med dig maten pa vagen! Fonsterbaren ar - L _ |
Oppen for den som Snskar nagot att dricka. > - s

e e

Fredag: Utstallning och matservering 6ppet klockan 18.00 till 23.00.
Loérdag: Utstéllningen ar 6ppen klockan 14.00 till 23.00.
Mat serveras fran 17.00 till 22.00.

Varmt valkomna!

Tre- eller tvaratters pa VinContoret
3 oktober och 7 november fran klockan 18.00

Njut av en hostinspirerad fine dining-meny i matsalen. Fullstdndig meny finns presenterad pa var hemsidal!

Valj om du onskar treratters, pris 595 kronor. Eller tvaratters (forratt och varmratt alternativt varmrétt och dessert),
pris 495 kronor. Ett glas mousserande vin serveras innan maten. For att restaurangen ska kunna planera och
minska matsvinn, vill vi veta i forvag vilka ratter du onskar ata.

Kop gérna till ett vinpaket, med viner som har valts ut for att passa maten. Vinpaket med tre viner kostar 295
kronor och vinpaket med tva viner kostar 245 kronor.

Vill du prova vin eller avec (gin, rom, whisky och armagnac)? Testa garna “prova pa egen hand”! Ett
provningspaket dar du genomfdr en dryckesprovning tillsammans med din bordskamrat. Ni far in en bricka med
fyra viner (5 cl/glas) eller avecer (1 cl/glas), tips om hur ni provar samt en kort presentation av dryckerna. Titta,
dofta, smaka! Pris 189 kronor per person for vin eller 199 kronor per person fér avec.

Boka bord via var hemsida eller telefon 0502-25 00 00. Vid bokningen anger du vilka ratter du énskar &ta. Varmt
valkommen fran klockan 18.00!



VINCONTORET TIDAHOLM

Avsmakningsmeny: VinContoret 20 ar!
Lordagen den17 oktober klockan 18.00

20 ar har gatt sedan vi slog upp portarna till var anlaggning pa Vulcanén i
Tidaholm. Det firar vi med en sjurétters avsmakningsmeny! Bland ratterna hittar du
exklusiva ravaror som hummer, wagyu och 16jrom. Till middagen presenterar var
provningsledare fem olika viner, valda med omsorg for att matcha maten.

Priset for sjuratters avsmakningsmeny med fem presenterade viner ar 1 395
kronor per person. Du bokar via var hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.
Varmt valkommen klockan 18.00!

Italiensk afton - vinmassa och buffé!
Lordagen den 31 oktober klockan 18.00

Vi presenterar ltaliens viner — fran stovelskaft till klack! En dryckesmassa i var kéllare, med det mesta fran Italien
(och nagra favoriter fran 6vriga vérlden). Du far tio kuponger som du anvander till att prova de drycker du sjélv
onskar. Vara kunniga provningsledare finns pa plats for att guida dig bland produkterna. Provningsstationen ar
dppen fran klockan 18.00 till 24.00.

Var italienska afton gastas av krdgaren och grappagurun Jerney Kovac. Jerney var en av de férsta som
introducerade den italienska matkulturen i Sverige. Under kvallen delar han berattelser om det italienska koket.

| matsalen serveras kvallens italienska buffé med ett glas vin eller 6l. Kéket dukar upp en generés buffé med tva
varmrétter och lackra tillbehor. Maten star framme mellan klockan 18.00 och 20.00. Du &ter nar det passar dig.

Priset (provningskuponger samt buffé med dryck) &r 895 kronor per person. Sjalvklart kan du képa till fler
kuponger om du vill prova fler drycker! Boka din plats via var hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.
Vélkommen klockan 18.00!




VINCONTORET TIDAHOLM

Gourmetkvall: Viltgourmandens

afton!
Lordagen den14 november klockan 18.00

Skogen. Sveriges dominerande naturtyp. Den tacker faktiskt
narmare 70 procent av var landyta. Skogen bidrar inte bara till
vélmaende naturupplevelser - den bjuder ocksa pa fina ravaror som
svamp, bar och vilt.

Fjallen. Var egen del av Arktis med sina vidder och klara fjéllbackar.
De svenska fjéllen stracker sig fran Norrlands inland till Sveriges
sydvastra grans. Har finns ett varierat vaxt- och djurliv med buskar,
trad, alpplantor, renar, faglar, bjérnar, lodjur och andra arter.

Fran skogar och fjall hdmtar vi ravarorna till kvéllens
gourmetmiddag, med tema exklusivt vilt. Vi har latit kocken vélja ut
sina favoriter bland svenskt viltkott av hogsta kvalitet. Varje del har
behandlats med stor varsamhet och respekt. Tillboehoren ar
noggrant utvalda for att lyfta fram de absolut basta smakerna och
egenskaperna hos ravaran. Till varje ratt provar vi tva olika viner,
som tar smakerna till nya nivaer! Kvallen bjuder pa féljande:

Forratt
Rabiff pa dovhjort. Toppad med |6jrom.

Kottallrik
Renfilé: Lyxig styckningsdetalj som absolut inte far verstekas. Renfilén ar otroligt mér, med en hérlig viltsmak.
Kronhjortfilé: Kronhjortsfilén har en kraftigare och mer distinkt viltsmak &n dovhjorten. Med rétt tillagning

kommer den smalta i munnen.

Fageltallrik
Fasan: Exklusiv viltdelikatess som skiljer sig fran annan vildfagel. Kéttet ar otroligt mért. Fasanen har en mild, men
anda fyllig smak, utan att vara alltfor kraftig.

Ripa: Utsokt viltfagel med mort, fylligt och valdigt smakrikt kott.

Dessert
Vi avslutar middagen med en Skogens guld. En dessert med smak av bland annat hjortron.

Priset for denna gourmetkvall med exklusivt viltkott med provning av tva viner till varje tallrik &r 1 995 kronor
per person. Du bokar via var hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00. Varmt valkommen klockan 18.00!
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BEVERAGE HOUSE

Granqvist Beverage House importerar och séljer 6l, HERE ARE
cider, kvalitetsviner och spritdrycker fran hela varlden. ok
Foretaget arbetar péa svenska, finska, norska och

islandska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till
privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Finland

via Alko, i Norge via Vinmonopolet och i Island via Vinbudin.
Forséljning till restaurang och grossist sker via Granqvist

direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Foretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och &gs av
Wastergothlands Handelshus AB.

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-25 00 00

www.vincontoret.se/tidaholm tidaholm@vincontoret.se
CONTORET

VinContoret anvander drycken som kommunikator! Den spelar en
stor och central roll i vart arbete saval i vara kundaktiviteter, resor,
provningar som i var lounge/vinkéllare. Vi erbjuder lustfyllda
aktiviteter som provningar av drycker, gourmetkvallar, konferenser,
middagar och matlagningskurser. VinContoret anordnar
gourmetresor till Europa och skrdddarsydda resor for féretag och
organisationer. Foretaget dgs av Wastergothlands Handelshus AB.

Johan Granqvist Lennart Granqvist Minna Pellonpera
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produktbeddmning produktbeddmning

@ Lennart Grimsholm Lena Petersson e Amalia Djurberg
Duty Free, resor och Ekonomiansvarig & Marknadskoordinator,
produktbeddmning bokningskoordinator
VinContoret

a Nichlas Fransén Ing-Marie Mildton @ Tord Norman
v HORECA, Norge, Persson W Saljare Stockholm
produktbeddmning, Ekonomi och Malardalen
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n Linda Fransén ﬁ Pratumtip Johansen
’ Restaurangansvarig och ‘ Kok

konditor VinContoret
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NYHET AUGUSTI:
ALTOS DE LUZON 2023!

Lansering 21 augusti. Ett mycket fylligt, ekologiskt rott vin fran Jumilla,
Spanien. Druvorna (100% Monastrell) kommer fran en bush vine-vingard med 45
ar gamla rotstockar. Mycket magra jordar pa 675 meters hgjd. Ett djuprétt vin med
intensiv och uttrycksfull doft med inslag av roda och morka bar, séta kryddor samt
subtil rokighet fran fatlagringen. Smaken ar ren, livlig och frisk med tydligt uttryck
for argangens karaktar och en generos fruktighet. Fin fraschor och mjuka tanniner,
foljt av en lang eftersmak dar vinets komplexitet visas. Lagrat 12 manader pa 4 LTO :
amerikanska och franska ekfat. MONASTRELL
Altos de Luzon passar till kottratter, mustiga grytor och lagrade ostar.
91p + Best Buy Wine Enthusiast, 92p Decanter.
Nummer 95087, pris 170 kronor i Systembolagets tillfalliga sortiment. Bestéll
enklast via granqvistbev.se/95087

CHRISTINA
ORANGE 2024

Ekologiskt orangevin med doft av
medelhavsorter, mogna paron och
melon - med inslag av grapefrukt.
Smaken bjuder pa farska exotiska
frukter, krispig syra, mjuka
tanniner och en lang smak av
oOrter. Servera garna till
vegetariska ratter, bonor,

SYN ROUGE
SPARKLING SHIRAZ

Mousserande gjort pa rott, fylligt
shirazvin. Nagot udda kan tyckas,
men sparkling shiraz ar ikoniskt
for Australien! Syn Rouge
Sparkling Shiraz har en tydlig och
krispigt angenam doft av hallon.
Smaken ar balanserad och
kramigt bubblande med livliga
hallon- och koérsbarstoner och hummus, sparris, ritter av fisk
mjuk syrlighet i avslutningen. eller ljust kott. Nummer 2756,
Serveras kylt. Nummer 53023, e pris 199 kronor. Finns pa utvalda
pris 250 kronor. Systembolag. Eller bestall enklast
Bestill enklast via via granqvistbev.se/2756
granqvistbev.se/53023
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