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A L

lesta detta till
kycklingsallad med
hallonvinagrett.

"Kan inte lata bli att gilla det hér. Visst,
nagot karva tanniner och rejalt drag i
kryddan, men ocksa ett vin som star
pall for det mesta i 6rtkryddad kott-
vag. Ge garna lite luftinnan du borjar
sippa”. Sa skriver Andreas Grube i
Svenska Dagbladet om Mantra
Pinot Noir 2015.

Det réda vinet fran varldens
ande - det vill séga det karga och
blasiga Patagonien i sédra Argen-
tina - var en av héstens stora ny-
heter fran Granqvist i Systembo-
lagets fasta sortiment. Vinet fann
snabbt manga vanner och har
ocksa fatt riktigt bra omdomen av
vinrecensenter landet runt.

Upsala Nya Tidning lovordar
ocksa: "Tanker man pa roda viner
fran Argentina brukar inte Pinot
Noir vara det sjdlvklara. | Patago-
nien i den sodra delen av landet ar
klimatet svalare vilket passar bra
for Pinot Noir. Barig kansla, tank
mosade hallon och jordgubbar,
med balanserade syror.”

"Stram och svalodlad Pinot Noir
fran Argentinas sydligaste vin-
distrikt. Barigt, ortigt, blommigt.

En liten fatton mjukar upp vinet

Valgjort och
trevligt for en
liten peng. Gott.

"Spannande vin pa druvan furmint som
ar beromd for de sota tokajvinerna.
Denna torra variant bjuder mandel-
toner med kryddig frukt och bittersyr-
lig djup eftersmak. Passar till grillad
fisk med brynt smor och rostade
rotfrukter”. Sa presenterar Mikael
Molstad i Svenska Dagbladet
Tokaji Furmint 2016.

Det torra vita vinet fran Ungern
var ocksa en av hostens stora
nyheter fran Granqvist i System-
bolagets fasta sortiment. Precis

e som Mantra Pinot Noir har det fatt
SIMKO manga uppskattande omdémen
T sedan lanseringen i september.
- i "Dessertviner fran ungerska
‘j“"‘r".’/"' SFurmin Tokaj, det &r vi ju vana vid. Detta &r
sadras/tlry en torr variant pa den inhemska
druvan furmint. Stillsamt pa ett
kort, koncist satt med toner av
grona dpplen och réda vinbar. Kan
bli kul till en klassisk kantarell-
toast”, tycker Marie Oskarsson i
Goteborgs-Posten, medan Sofia
Ander i NWT skriver sa hér:

"Valgjort och trevligt for en liten
peng. Har du inte provat de torra
vinerna fran Ungern 4n, sa ar det pa
tiden. Har bjuds vi pa rékiga smaker av
som du helst serverar i storre kupor aprikoser, sdlta och notter. Gott!”
och garna runt 16 grader. Testa till Alf Tumble ger kvalitetsomdomet

kycklingsallad med hallonvinagrett”, + SRLJS I DE FLESTA "val godkant” och betyg 4 (bra kop) i

PREMIUM

PATAGONIA ARGENTINA

PINOT NOIR

skriver Alf Tumble i Dagens Nyheter. 3 . Dagens Nyheter.

Har du inte provat Mantra Pinot Noir ~ : SYSTEMBUTIKER : Som sagt, har du inte provat - gor
annu? Passa pa att bilda dig en egen : Mantra Pinot Noir 2015 och Tokaji Furmint . det nu! Tokaji Furmint 2016 passar
uppfattning! Vinet passar bra till flask- : 2016 ingar i det fasta sortimentet, vilket . perfekt att servera som apéritif och
och notkétt, ldttare vilt- och svamp- . innebar att de sdljs i de flesta Systembutiker : att dricka till fisk- och skaldjursratter,
ratter samt tomatbaserade saser. . landet runt. Skulle nagot av vinerna trots allt : matiga sallader och ljust kott.

Mantra Pinot Noir séljs i de flesta . saknas i din butik? Be att personalen bestal- g Vinet finns i de flesta Systembutiker.
Systembutiker landet runt. Nr 2668, ler hem det fran Systembolagets varudepa. Nr 6214, pris 89 kronor.
pris 109 kronor. :  Det kostar inget extra. :

Tidskrift fran Wastergéthlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argang 23.
Utgivning i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof von Brémsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@koncis.se.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skévde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg, 2017.
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REPORTAGE | TYSKLAND

Trots sina 120-driga anor har
Winzerverein Deidesheim blicken
riktad mer framdt dn bakdt i tiden.
"Visst stdr vinindustrin infor stora
utmaningar. Men vi ser ljust pd
framtiden. Vdr satsning pd ldtta,
friska, druviga och relativt alkohol-
svaga viner ligger helt rdtt i tiden”,
sdger Gerald Niederberger, chef

for kooperativet.
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inzerverein Deidesheim &r Pfalz &ldsta
vinkooperativ och grundades 1898 efter
att minga vinbénder hamnat i svérig-
heter pa grund av missvéxt. I dag har
kooperativet omkring 350 medlemmar,
varav 92 aktiva odlare, som i manga fall
arvt marken fran tidigare generationer.

For fem ar sedan Gvertog Gerald Nie-
derberger ledarskapet for kooperativet och har sedan dess varit med
om att genomfora flera stora investeringar, som till exempel i nagra nya
pressar och tankar. Det som star nést pa tur dr en uppgradering av butel-
jeringsanlédggningen, bland annat med en ny etiketteringsmaskin och en
robot som automatiskt lyfter flaskorna i kartonger.

MEN | SIN ROLL SOM LEDARE HAR Gerald Niederberger ocksa att fundera
over mer langsiktiga fragestéllningar. En av de stora 6desfragorna hand-
lar om hur kooperativet ska férma den yngre generationen att ta éver
nér de dldre gar i pension.

-Manga av vara medlemmar har kommit upp i &ren och orkar inte
ldngre bruka marken. Om ingen vill ta 6ver blir konsekvensen att de ar-
renderar ut sina vingérdar eller helt enkelt séljer dem, vilket kan inne-
béra ett bortfall for kooperativet, férklarar Gerald Niederberger.



Winzerverein Deidesheims direktor
Gerald Niederberger (t h) tar en titt pa
mogna Rieslingdruvor tillsammans
med den unge vinodlaren Philipp Furst.
Odlingen som skymtar i bakgrunden ar
Deidesheimer Grainhubel. Till vdnster
vy 6ver Deidesheim fotograferad fran
odlingen Herrgottsacker.

57 /""NU KOSTAR VIN-

4] MARK 400000 EURO

PER HEKTAR.”

FORSTER MARIENGARTEN

_ RIESLING

Populart
BOXVIN

Forster Marien-
garten Riesling

ar ett av de mest
populdra vita box-
vinerna. Vinet, som
fatt omdomet "Bés-
ta Kop” av Allt om
Vin, har druvig smak
med liten s6tma,
inslag av aprikos,
mandarin och ho-
nung. Nr 5844, Pris
259 kr (3 1). Saljs

i manga System-
butiker. Finns dven
pa flaska i bestall-
ningssortimentet.

REPORTAGE [ TYSKLAND

I négot fall har kooperativet investerat i vinodlingar
som blivit till salu. 2011 kiptes till exempel atta hektar av
vinodlingen Deidesheimer Grainhiibel. Men i takt med att
priserna pa odlingsbar mark i trakten rakat rejalt i hojden
har det blivit allt svirare med sddana internaffarer.

For fem &r sedan gick det att komma 6ver en hektar
f6r omkring 250000 euro, men sedan dess har priserna
stigit till i genomsnitt 400 000 euro per hektar.

-Den laga rdntan har gjort att bade vinféretag och pri-
vata investerare fatt upp 6gonen for tillgdngar som jord-
bruksmark. I fjol saldes till exempel en del av den gamla
vingarden Forster Ungeheuer till ett pris av motsvarande
650 000 euro per hektar. Personligen tycker jag det &r helt
vansinnigt. Om man riknar hur manga flaskor vin den
markbiten genererar ar en sadan investering oméjlig att
riakna hem, understryker Gerald Niederberger.

Fortfarande férfogar kooperativet 6ver omkring 160
hektar som i manga fall 4r toppligen som till exempel
Deidesheimer Paradiesgarten och Forster Mariengarten.

Varje odling har sin egen specifika terroir och ambitio-
nen &r att i &nnu hogre utstrackning lata den avspeglas i
det fardiga vinet, menar Gerald Niederberger: =~
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REPORTAGE | TYSKLAND

Vi har planer pa att
skaffa sma vinpressar
for att gora exklusiva
viner i mindre
kKvantiteter.

-Vara odlingar &r vilkdnda begrepp bland vinélskarna. Det 4r né-
got som vi ska bygga vidare pa i var stravan att skapa toppviner. Bland
annat har vi planer pa att installera sma vinpressar for att kunna fram-
stalla exklusiva viner med olika stil i mindre kvantiteter med ursprung
pa de olika vingardarna, berdttar han.

Trots att traditionerna viger tungt pagar ocksd arbetet med att
utveckla helt nya typer av produkter. Ett exempel &r rosévinet Rosa-
lie med 2013 som f6rsta argang, som framstélls av sex olika druvsorter.
Fem av dem pressas och fermenteras tillsammans under noggrann tem-
peraturkontroll och mot slutet av processen tillsitts en noga avviagd
del Cabernet Sauvignon fér att ge slutlig struktur och balans.

-Rosalie har blivit en stor framgang och det 4r inte oméjligt att det
blir fler produkter i samma stil. Om allt gar som planerat kommer vi
redan till viren att lansera ett vitt vin som bestar av en vil avvigd
blend av olika druvsorter for att skapa ett latt, friskt och frascht vin -
perfekt for vren och sommaren, siger Gerald Niederberger.

| ARBETET MED PRODUKTUTVECKLING HAR vissa experiment ocksa gjorts
med att framstélla si kallade spontanjésta viner. Huvuddelen av alla vin-
producenter anvinder annars odlad, forddlad jast for att fa en sékrare
fermentering och béttre vin, medan ett fatal utnyttjar den naturjast
som kommer med druvorna fran vingarden.

- Vi har négra speciella Rieslingviner dar vi testat att anvdnda spon-
tanjésning under en viss del av tillverkningsprocessen for att undersé-
ka om det kan ge upphov till andra smaknyanser. Efter ungefér halva
tiden, cirka tio dagar, har vi dock valt att tillsdtta odlad jast for att for-
sikra oss om att fermenteringen avslutas pa ett bra sitt. Spontanjésning
dr inget sjalvindamal - det viktigaste 4r att slutresultatet blir s& bra
som méjligt, forklarar Gerald Niederberger.

Milj6 och hallbarhet &r ocksa fragor som kommit allt hogre upp pa
kooperativets dagordning. Om det beror pa klimatférandringarna eller
andra faktorer dr det ingen som vet - men faktum &r att druvorna mog-
nar allt tidigare fér varje ar. I ar inleddes skérdearbetet den 28 augusti,
vilket &r mellan 10 och 14 dagar tidigare &n for fem, sex &r sedan.

For att vdarna om miljén har kooperativets medlemmar antagit en
gemensam miljopolicy, som bland annat reglerar anvindningen av
bekédmpningsmedel. Dér ingér att preparaten ska vara skonsamma mot
béde djur och natur, inte minst bin som &r viktiga pollinatérer i vin-
odlingarna. Tyskland har, liksom Sverige, drabbats av en omfattande
bidéd pa senare ar.

-Négra av vara medlemmar har ocksa stéllt om till ekologisk odling.
Samtidigt ar det inte sikert att ekologisk odling alltid 4r mer miljo-
vénlig. Den kréver till exempel 6kar anvindning av sulfit och koppar.
Huvudsaken &r att vi arbetar pé ett medvetet sitt for att skona miljon,
sammanfattar Gerald Niederberger.

TEXT LEO OLSSON FOTO KARL JOTTER OCH CLAES LOFGREN
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Herrgottsacker
ar en klassiker
fran Deidesheim

Deidesheimer Herrgottsacker
Riesling Spitlese 2015 ar en
klassiker som funnits pa Systemet
i manga ar. Det halvtorra vita vinet
passar fint till kramiga soppor, fisk
med so6t sas, sushi och andra asia-
tiska ratter. Nr 5042, pris 105 kr.
Finns i manga Systembutiker.

| bestallningssortimentet finns
fler viner, exempelvis prisbeldnta
Deidesheimer Grainhiibel Edition
Riesling Trocken 2014. Nr 79986,
pris 155 kronor. For detaljerad
information och bestdllning, se
granqvistbev.se/79986

Riesling Auslese
som saljs i Finland

Pa Alko i Finland siljs Deidesheimer
Herrgottsacker Riesling Auslese
2010. Det ar ett sott vitt vin som fram-
stdlls av sent skdrdade druvor och som
bjuder pa en frasch, mogen doft med
inslag av exotiska frukter. Smaken ar
nyanserad och frasch med fin balans
mellan s6tma och syra. Serveras med
fordel som apéritif, till orientaliska
ratter och desserter. Alko-Nr 596144,
pris 15,34 € for 0,375 ml-flaska.

For en detaljerad lista 6ver samtliga
drycker fran Granqvist som saljs pa
Alko i Finland, se granqvistbev.fi

"B Ay RHEINPFALZ
- Deirlesheimer Nonn

SA VAR DET DA. Winzerverein Deidesheim startade
ar 1898. Den hér etiketten fran bérjan av 1900-talet har
suttit pa en flaska som innehallit vin gjort pa druvor fran
Nonnenstiick, en av de mer kanda odlingarna.

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM, ARKIV OCH DWI



Sex av Tysklands tretton
vinregioner ligger i del-
staten Rheinland-Pfalz i
sydvést, néra gransen till
Frankrike.

En av dessa regioner &r
Mosel-Saar som fatt sitt
namn efter floderna Mosel
och Saar, vars dalgangar
domineras av vidstrackta
vinodlingar.

Omradet dr utan tvekan
ett av Europas vackraste
landskap. Det dr alltsé inte
konstigt att Weinkellerei
S:t Michael i Bernkastel-
Kues kallar ett av sina
viner f6r No1 Edition!

”Ettan” dr ett halvtorrt
Rieslingvin med druvig
ungdomlig smak som bju-
der pa toner av dpplen,
honung och lime.

Vinet, som inte har hog-
re alkoholhalt &n 8 volym-
procent, smakar som bést
nér det serveras kylt till
exempelvis fisk- och skal-
djursritter, gdirna med
heta asiatiska inslag eller
som séllskapsdryck.

Riesling
Kabinett |

FINNS SOM
HEL OCH HALVA

No1l Edition Riesling Kabi-
nett 2015 finns som halv-
flaska i Systembolagets fasta
sortiment. Nr 6274, pris 52 kr.
Vinet séljs ocksa som hel-
flaska (argang 2014) i bestall-
ningssortimentet. Nr 6274,
pris 92 kr. Du bestaller hel-
flaskan enklast via var hemsi-
da, granqvistbev.se/6274

BY APPOINTMENT TO
THE ROYAL DANISH COURT

OLE L
CO

ARD
GEN

HAMTA KATALOGEN
1 VARA BUTIKER

(E)f
ERIK JONSSONS EFTR.
GULDSMEDSAFFAR

www.jonssonsguld.se
Marumsgatan 4, Skara

GAVAN

GULD SILVER JUVELER

www.gavanjonkoping.se
Smedjegatan 7, Jonképing
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Har du kopt alla julklappar dnnu? Om
inte - hdr kommer ndgra tips pd kluckande
klappar till vinnerna som gillar goda viner.

Iﬂuckangﬁe ki

= KRYDDIGT MED
TONER AV CHOKLAD

Schild Estate Shiraz 2013 blir en fin
julklapp till kompisen som gillar roda
viner fran Nya Varlden - speciellt
Australien. Det ar ett klassiskt, fylligt
rétt vin fran Barossa Valley som bju-
der pa stor doft och smak med inslag
av plommon, choklad och vanil;j. Vinet
passar utmarkt att servera exempel-
vis till kraftiga kottratter baserade pa
vilt, n6t, lamm och lagrade hardostar
men dven till mustiga pastaratter.

Nr 75398, pris 195 kronor i bestall-
ningssortimentet.

Det finns ytterligare tva viner fran
Schild Estate att bestalla — en Caber-
net Sauvignon och en Chardonnay.
Utforlig information finns pa gran-
gvistbev.se. Sok pa "Schild Estate”.
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*TOPPVINE\?
FRAN VALPOLICELLA

Amarone della Valpolicella Classico
2009/2013 fran Scriani &r ett vin i varlds-
klass som garanterat uppskattas av Amaro-
nedlskare! Det far gang pa gang riktigt fina
omdomen i provningar. Nr 73769, pris 379
kribestéllningssortimentet. Fér mer info och
bestallning, se granqvistbev.se/73769

Vinet kan dven kopas i en trdlada tillsam-
mans med tva andra toppviner fran Scriani.
Nr 76019, pris 710 kronor. Detaljerad infor-
mation pa granqgvistbev.se/76019

Scriani har ocksa tagit fram en trilada
med sex flaskor Valpolicella Classico
Superiore "Rosso de Laura’ 2014 (bilden).
Nr 78759, pris 930 kronor. For detaljerad
information, se granqvistbev.se/78759

= SOTT AV BASTA SORT

Chateau Dereszla Tokaji Asz( 5 Puttonyos dr
en passande present till vinnen som gillar sota
viner. Chateau Dereszla i Tokaji Ungern dr en av
varldens framsta producenter av sota viner som
far sin s6tma naturligt fran druvorna. Vinet har
sot och frisk smak med inslag av fat, -

aprikoser, kokos, saffran och honung. 4?—;’:

Perfekt till &delost, fruktdesserter, gas-
lever och paté. Vinet finns i Systembola-

gets fasta sortiment. Aktuell argang ar 2013.
Nr 2901, pris 189 kronor.

} AMARONE
EL[A VALPOLICELLA

Denomi

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG OCH PER-OLOF VON BROMSEN
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DAGS ATT SKALA
IN DET NYA ARET!

Skala in nyaret i dkta fransk champagne - eller Sekt fran Tyskland! Exempelvis
Jean-Noél Haton Brut Classic, som lagrats minst tre ar. Champagnen bjuder
pé stor doft av vita persikor och apelsinblom, generés smak och perfekt mousse.
Pris 249 kr i bestéllningssortimentet. Bestéll via granqvistbev.se/77637

Premiere Sekt fran Tyskland &r ett mycket prisvart mousserande vin som
ofta far riktigt bra betyg i provningar. “Smaken &r fruktigt generds, ett lattsamt
mingelvin”, skrev exempelvis Vinbanken.se. Pris 89 kr i bestéllningssortimen-
tet. Bestéll via granqvistbev.se/87077

Atmosphere Spumante ir ett torrt mousserade vin fran Italien. Pris 115 kr i
bestéllningssortimentet. Bestill via granqvistbev.se/77439

LYXIG PRESENTCHAMPAGNE

Passa pa att vidlkomna 2018 med champagne som ar na-
gotriktigt extra! Bestéll hem In the garden of Epernay
fran Champagne Ellnér. Det &r en lyxig box med tva
olika champagner av argang 2005, aret da Ellnér
fyllde 100 ar. Bada ar gjorda pa 35 % Pinot Noir
och 65 % Chardonnay som
vuxit i de basta lagenai
Champagne. Bada bjuder
pa stor doft med inslag
av rostat brod och smor,
lang, stor och finstamd == ==
smak med bra balans och "> FOR AI-I-A PI-AN BOCKER
fin mousse. Boxen ingér i Granqvist har ett flertal mousserande viner i olika
bestéllningssortimentet. Nr prisklasser - fran lyxiga Haton till budgetalterna-

76698, pris 1.202 kr. Fér mer tivet Premiere Sekt. Fler mousserande alternativ
information och bestillning, se - bland annat fran Champagne Haton - hittar du
granqvistbev.se/76698 pa granqvistbev.se. S6k pa "champagne”.

Torrt, vitt
och vegoritt

Foredrar du vegetarisk eller vegansk
kost? D& rekommenderar vi det vita
torra Tierra Salvaje Chardonnay
2014 (snart 2016) fran Bodega
Korta i Chile. Vinet bjuder pa

lang, vdlbalanserad smak med
inslag av paron, tropiska frukter
och citrus. Det passar perfekt

att dricka till de flesta kottfria
ratter, men passar aven utmarkt
med fisk och skaldjur.

Tierra Salvaje klarnas med
bentonitleraistallet for aggalbu-
min som brukar vara det vanliga.

Du hittar vinet, som ocksa ar
Koshercertifierat, i Systemets
fasta sortiment. Nr 6275, pris
105 kronor.

KONTAKTA 0SS OM GRANQVIST  PRESS & visavarukora | svenska

GRANQVIST | iouit'e® e, O

HEM SORTIMENT LEVERANTORER AKTUELLT MAGASINET VINFO INSPIRATION

Dublin. Glendalough har tvé sorters single
malt - en med 7 och en med 13 drs lagringstid
~ samt en single grain double barrel
Systembolagets bestallningssortiment

FYYYYS

= Du kan bestalla drycker
direkt via granqgvistbev.se

Du vet vdl om att du kan bestélla drycker som ingér i Systembolagets
bestillningssortiment direkt fran var hemsida? Pa varje drycks egen
presentationssida finns en knapp som leder vidare till systembolaget.se,
dar du slutfor din bestdllning. Enklare kan det inte bli!

Gain pa www.granqvistbev.se

VINFO% DECEMBER 2017 9
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Adelsot raritet
fran bergiga Nahe

DEFENDER
.

Weingut Korrell Johanneshofs vinmakare
..80r en inspektionsrundaide brantavinodlingarn

o

s,

Korrell Beerenauslese 2013 frdn Nahei Tyskland dr en avvinterns nyheter pa "~ -
Systembolaget. Vinet dr gjort av sent skordade, skrumpna druvor som drabbats
av ddelrdta och pd sd sdtt fatt extremt hog koncentration av socker och smak!

ahe dr en av de minsta vinregionerna

i Tyskland, men icke desto mindre en

av de mer traditionsrika. Vinodling har

férekommit i omradet sedan 700-talet.

Anda var det forst 1971 som Nahe defi-

nierades som sjdlvstidndig vinregion, sa
kallat Anbaugebiet, i den tyska vinlagen. Dessférinnan
saldes vinet som vanligt "Rhenvin”.

Namnet har regionen fatt efter den flod som ringlar
fram som ett pérlband genom landskapet och som myn-
nar utiRhen vid Bingen ldngre norrut. Den totala arealen
vinodlingar i omradet uppgar till drygt 4 ooo hektar, vil-
ket gor den till den sjunde storsta i Tyskland, men knappt
halften sé stor som nérbelédgna Mosel.

KLIMATET AR MILT OCH DE FLESTA vinodlingarna ar beldgna
i séder pa floddalens sluttningar, vil skyddade fran nor-
danvinden genom bland annat bergsplatdin Hunsriick.
Somrarna ir som regel regnfattiga - med i genomsnitt
knappt 500 millimeter nederbérd per &r tillhér Nahe ett
av de torraste omradena i Tyskland.

Men det som ocksa gor Nahe unikt dr den stora varia-
tionsrikedomen av olika jordman. Trots att floden endast
stracker sig tolv mil fore utloppet i Rhen finns éver 180
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olika typer av markférhallanden representerade - allt fran skifferlera till
vulkanisk porfyr - vilket saknar motsvarighet i Tyskland.

Detta bidrar i sin tur till att manga olika sorters druvor trivs i regio-
nen, dven om tyngdpunkten - precis som i 6vriga Tyskland - ligger
pa grona druvor. Mer 4n tre fjardedelar av alla viner som produceras i
Nahe 4r vita viner och da framfér allt Riesling.

RIESLING AR AVEN DEN DRUVSORT SOM AR vanligast i Weingut Korrell Jo-
hanneshofs vinodlingar. Vineriet har anor 4nda sedan 1832 och vingér-
dar med olika ligen runt om i regionen. Alla druvor plockas f6r hand och
transporteras sedan till vineriet i Bad Kreuznach fér fermentering och
lagring. De flesta vinerna i sortimentet 4r torra vita viner, men med de
réatta férutsdttningarna kan det dven bli en del s6ta viner, till exempel
Beerenauslese. Ravaran utgors da av sent skérdade, skrumpna druvor
som drabbats av ddelréta och som pa sa sitt fatt extremt hog koncentra-
tion av socker och aromémnen.

Normalt skordas inga stora méngder ddelrétade druvor - vissa ar inga
alls. Men 2013 var ett lysande undantag. I slutet av oktober blev det sa
varmt och blésigt att man fick avbryta det vanliga skérdearbetet. Dru-
vorna fortsatte mogna och nagra dagar senare kunde man skérda perfekt
ddelrotade Pinot Blanc- och Pinot Gris-druvor som sedan féradlats till
Korrell Beerenauslese - ett hogklassigt och smakrikt vin som nu finns till
forséljning i de flesta Systembutiker landet runt.

TEXT LEO OLSSON FOTO JOSCHKA LINK



=» Dessertvin
med toner av
russin och vanilj

Korrell Beerenauslese 2013 ir ett solgult
vin med intensiv doft av mogna gula frukter,
russin och toner av vanilj. Smaken ar sot
med ton av mogen frukt, russin och vanilj
kombinerat med framtradande syra.

Det ar numera sdllsynt att vadret i Nahe
gor det mojligt att producera viner med
beteckningen Beerenauslese. Meni slutet
av oktober 2013 kunde Weingut Korrell
Johanneshof skérda ddelrétade druvor.
Dessa kunde anvandas till det har vinet,
som bestar av 50 procent Pinot Blanc och
50 procent Pinot Gris. Efter jasning i tempe-
raturkontrollerade rostfria tankar mognade
vinet i 500-liters ekfat innan buteljering.

Korrell Beerenauslese passar perfekt
att avnjuta som det dr samt till ank- och gas-
lever, kramiga mogelostar samt desserter
med exotiska frukter.

Korrell Beerenauslese 2013 finns att
kopa i de flesta Systembutiker landet runt.
Nr 2897, pris 149 kronor (375 ml).

[ﬂ Fyllighet

El] Sotma

El] Fruktsyra

Det finns fler &n 180 olika typer av jordar i Nahe, vilket gor att manga olika
sorters druvor trivs. Bilden visar vulkanisk porfyr i Schlossbockelheim.

ARTUELLT | VINTER

Jrycker til
fyndpris

Granqvist fortsdtter lagerrens-
ningen. Tag chansen att fynda
nedanstdende varor till rejdlt
nedsatta priser!

Samtliga drycker med nedsatt pris finns i be-
stillningssortimentet. For utforlig info och be-
stillning, se granqvistbev.se. Skriv in artikel-
numret, till exempel granqvistbev.se/88423,
sa kommer du till dryckens presentationssida.

=-Cuveé Ausbruch Elfenhof.
Ett halvsétt vitt dessertvin fran
Neusiedlersee i sédra Osterrike.
Nr 88423. 500 ml-flaska. Pris 169
kr (forr 209 kr).
=-Commandaria S:t Nicholas.
Sétt likérvin fran Cypern som
passar fint till julens nétter och
ovriga gotter pa festbordet samt
chokladdesserter. Nr 77120. Pris
105 kr (forr 164 kr).

= Liquore al Limone “Ope-
ra”. Klassisk italiensk citron-
likér. Nr 86110. Pris 195 kr
(forr 269 kr). i
= Limoncinoal
Miele. Italiensk UM A R
citronlikér smak- PRESENT

satt med honung. %

Nr 70831. Pris 195 kr

(forr 229 kr). B e
=-Cock of the
North. En skotsk
whiskylikor fran
Speysideomrédet.
Nr 83289. Nu 349 kr
(forr 395 kr).
=Lodhian Malt
Whisky 10 Y.0. Fyllig,
skotsk whisky. Nr
70176. Pris 299 kr
(forr 349 kr).

Commandaria ar ett
sott likdrvin som passar
till desserter, notter,
bakverk, lagrade hard-
ostar och blamdégel-
ostar. Det dr ocksa en
utmarkt julklapp!

VINFO% DECEMBER 2017 11



*VINTERTIPS| PORTVIN

ourodalen i Portugal &r virldens
dldsta definierade vinregion och
fick redan 1756 sina egna vinreg-
ler. I dag sker tillverkningen under
overvakning av portvinsinstitutet
Instituto dos Vinhos do Douro e
Porto, som inte bara bestimmer hur
odling och vinifiering ska gi till,
utan &dven haller ett vakande 6ga pa lagringen.

Sedan 100 &r tillbaka freskrivs att portvinshusen ska
ha sina lager i Vila Nova de Gaia, grannstad till Porto vid
den svala Atlantkusten. Langs de smala och branta kul-
lerstensgatorna, pa sodra sidan av Douroflodens utlopp,
ligger nu det ena portvinslagret efter det andra.

BAKOM EN TILL SYNES OANSELIG tradorr i de centrala delarna
av staden har anrika Krohn sitt stora lager av fornima
viner, ddribland Colheita och Vintage Port av olika alder.

Colheita &r ett hogklassigt portvin fran ett specifikt
skérdear som far mogna pa ekfat under lang tid, minst sju
ar, innan det buteljeras och ar firdigt f6r konsumtion.

Vintage Port dr en raritet som enbart produceras av de
mest exceptionella drgdngarna. Vinet lagras forst nagra
ar pa stora trifat innan det buteljeras och dérefter lagras
pé flaska under en lang f6ljd av ar, inte séllan flera decen-
nier.

- Vintage Port &r en ikon. Efter skorden véljer vi ut det
bésta vinet fran vingarden och later det mogna pé fat un-
der tva vintrar. Darefter gors en ny provning och om vinet
fortfarande haller tillrickligt hog klass tappas det 6ver
pa flaska dér det far mogna under manga &r till en Vin-
tage Port alternativt fortsitta lagras pa fat i fyra till sex ar
for att sedan bli till en Late Bottled Vintage, berittar Jorge
Ramos, marknads- och férséljningschef pa Krohn.

12 VINFO%DECEMBER 2017

I'Krohns stora lager i Vila .
Nova de Gaia star de stora &
portvinsfatenilangarader.

-+
==
s

attdriWorna ska skordasioch forddlas

- deg spritforstirkta vinet ska dessutom
lagrasimangadr for attilugnochro
kunna utveckla sin fulla arom.

Alla viner fran Krohn har sitt ursprung i den egna vingarden Quinta
do Retiro Novo, nira byn Pinhdo, cirka tio mil in i landet fran Porto.

Pa de smala terrasserna gors allt skordearbete for hand och direkt
efter skord transporteras de sma tjockskaliga druvorna till vineriet pa
quintan. An i dag férekommer att druvorna till de bésta vinerna fottram-
pasistora stenkar av granit - allt fr att de ska pressas sonder si varsamt
som myjligt, utan att kirnorna krossas och gor vinet bittert.

NAR HALFTEN AV DET NATURLIGA SOCKRET i druvmusten omvandlats till
alkohol stoppas jdsningsprocessen genom att 77-pro-
centig druvsprit tillsitts. Efter en vinter pd quintan
transporteras vinet till lagren i Vila Nova de Gaia, dir

det under lang tid far mogna pa flaska eller fat.
Tack vare tillsatsen av sprit har portvin en lang hall-
barhet. Efter 6ppnandet bor ett fatlagrat portvin som
Colheita konsumeras inom en manad, medan en flask-
lagrad Vintage bor avnjutas vid ett enda tillfélle eller

atminstone inom en eller ett par dagar.

TEXT LEO OLSSON FOTO HANS ALM

= MJUK, LEN SMAK MED
TON AV TORKAD FRUKT

Krohn Porto Colheita 2004 ar ett prisvart vin
'5(] 04 fran det anrika vinhuset. Det lockar med stor
| EhAdtA, doft av plommon, russin, fikon och notter. Sma-
ken dr mjuk och len med ton av torkad frukt,
vilket gor vinet perfekt att avnjuta till notter,
bakverk, creme brilée, desserter, rostade kas-
tanjer och ost. Nr 76226, pris 299 kr. Du bestal-
ler vinet enklast via granqvistbev.se/76226
For fler portvinerivart sortiment, ga in pa
granqvistbev.se och sok pa "portvin®.



Portvin dr en komplex dryck som

ger en fantastisk smakupplevelse.
Det tycker Fredrik Horn, restaurang-
chef pd tvdstjdrniga Oaxen Krog i
Stockholm, tillika stor portvins-
dlskare.

ortvin &r utan tvekan en favorit p4 Oaxens
vinlista. Nio av tio géster bestéller portvin -
varje dag &ret runt, forklarar han.

Sedan varen 2016 arbetar Fredrik Horn
pad Oaxen Krog, den kritikerrosade res-
taurangen som 1994 dppnade pa 6n Oaxen

i Stockholms sédra skargard, men som 2013 flyttade till
Djurgarden. Oaxen har ett flertal gdnger utsetts till Sve-
riges bésta restaurang av White Guide och belénades 2014
med en stjirna i Guide Michelin och 2015 med tva stjérnor.

Fredrik Horns meritlista 4r ocksd diger och spanner
over flera namnkunniga restauranger. Yrkesbanan inled-
des pa PM & Vénner i Vixj6 dér han var ansvarig somme-
lier innan han flyttade till Stockholm och Operakillaren
i tre ar. Ddrefter var han restaurangchef pa Restaurant
Frantzén i tre &r innan han kom till Oaxen som restau-
rangchef forra aret.

-Portvin har alltid varit ett sjélvklart inslag pa Oaxens
vinlista, men har méjligen fatt en &nnu mer framskjuten
plats sedan jag borjade har. Jag forsoker alltid se till att det
finns bra portvin att vilja pa, sdger han.

FREDRIK HORN AR EN AV LANDETS frimsta vinkdnnare och
han utsags i oktober till femte basta sommelier pa Gastro-
nomigalan. Passionen f6r portvin grundlades i och med
en resa till Portugal och Dourodalen f6r manga ar sedan.

-Det var da jag upptéckte denna fantastiska dryck och
fascinerades av hur producenterna med enkla medel kan
astadkomma ett s& extremt komplext vin med férméga att
ge en s mangfacetterad smakupplevelse, siger han.

Colheita och Tawny gillar han bést. Bada sorterna har
fatt mogna pé ekfat under lang tid med skillnaden att Col-
heita kommer frén en specifik d&rgang, medan Tawny kan
vara en blandning av vin fran olika argangar.

- Personligen gillar jag den fina balansen mellan syra
och sétma i kombination med den friskhet som finns i
Colheita och Tawny. Visst uppskattar jag &ven en flasklag-
rad Vintage Port, men den kan vara lite svarare att matcha
med mat, siger Fredrik Horn.

Det mesta av det portvin som bestills av gésterna pa
Oaxen avnjuts med ostar eller ndgon chokladdessert. Vi-
net serveras svalt - mellan 14 och 15 grader - eller i vissa
fall annu kallare.

- Vitt portvin med lite citron och is &r en harlig for-
drink, séger han.

Samtidigt &r det skillnad pa portvin och portvin. Det
giller att vara noga med kvaliteten, betonar Fredrik Horn:

-Krohn 4r ett méirke som alltid héller vad det lo-
var. Det dr en producent som tillhor legendarerna inom
portvinsvérlden och som alltid utmaérker sig f6r sin fina
Colheita och Tawny.

TEXT LEO OLSSON FOTO HANS ALM

VINTERTIPS | PORTVIN

—Portvin har alltid varit

ett sjilvklart inslag pa
Oaxens vinlista, sager
Fredrw Horn, restaurang-
chef pa tvastjarniga Oaxen
Krog i Stockholm.

"Portvin ger
en fantazsti§k
upplevelse
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VIN & MAT | VINTER

Midvintermat

Vilka rdtter som ska serveras i julhelgen har de flesta helt sdkert bestdmt ldngt i forvdg.
Menvad kan passa pd bordet innan skinkan dr fdrdig eller rent av uppdten? Hdr serverar
Vinfo forslag pd ndgra midvinterrdtter - en festbetonad kottrdtt med vintergrénsaker,
fisk med julton och en riktigt ldcker chokladmoussekaka med hdg kakaohalt.

4-6 PORTIONER

REVBENSSTEK

2 kg revbensstek
salt

2-3 msk rapsolja

1 vitlék

2 msk tomatpuré
cirka 1 [ rédvin

1 [ kéttbuljong

300 g sma morétter
300 g smd violetta morétter
1 selleristjdlk

1 purjolék

150 g valfrisvamp
peppar frdn kvarnen
maizenamjél

1/2 ndve babyspenat
olivolja

PALSTERNACKSPURE
400 g mjolig potatis
400 g palsternackor
20 g smor

ca 200 ml varm mjolk
salt och muskot

Satt ugnen pa 175 grader (under- och 6vervdarme).
Skolj av och torka kottet torrt, salta. Hetta upp
rapsoljan i en panna med lock och stek steken pa
hog varme cirka 10 minuter. Avldgsna ytterbladen
pa vitloken, dela vagratt och lagg den i pannan med
snittytan nerat. Tills4att tomatpurén. Lat puttra
ytterligare 10 minuter och hall pa vinet lite i taget.
Tillsatt buljongen och ugnsstek sedani 2,5-3 tim-
mar. Os steken da och da. Skélj och putsa grénsa-
ker, svamp och Lok, skar i cirka 3 cm stora bitar. For-
dela alltsammans runt steken i pannan, salta och
peppra och lat gradda i ytterligare 35-40 minuter.
Skala och dela potatis och palsternackor, lat koka
i lattsaltat vatten cirka 20 minuter. Héll av vattnet
DU HITTAR och mosa eller pressa till puré. R6r ner smor och
FLER RECEPT PA mjoélk, krydda med salt och muskot efter smak.
GRANQVlSTBEV.SE/ Tag steken ur pannan och dela upp denoi por-
|NSP|RAT|0N/ tlpnsbltar. Plocka upp gror!sakern.a}., S|le‘1_ sasen och
RECEPT bind den med 1-2 msk maizenamjoél. Varm snabbt
. upp stek, gronsaker och avskoljd babyspenat till-

sammans med sasen.
Lagg upp purén pa varma tallrikar, fordela stek
och gronsaker. Ringla over olivolja och servera.

14 VINFO%DECEMBER 2017
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Chokladmousse}
Recept pa granqwstbev se

VIN & MAT | VINTER

Fiskfilé med

vintergrénsaker =

4 PORTIONER Skolj fiskfiléerna i kallt vatten
4 fiskfiléer a 160 g, och torka av dem. Droppa

gés eller torsk over lite citronsaft, salta och
citronsaft peppra efter smak. Skiva pap-
salt rikorna och skar stjalksellerini
peppar bitar. Skala schalottenlokarna
2 gula paprikor och skdr demitunnaringar.

2 gréna paprikor
2-3 stjélkselleri
2 schalottenlékar
1 vitloksklyfta

Skala och finhacka vitloks-
klyftan.

Varm upp smoéretien panna
med lock, lagg i schalottenlok

16 kérsbdrstomater och vitlok och bryn en stund.

100 ml torrt vitt vin Tillsatt paprika och selleri

(t ex Tokaji Furmint, under omrorning och lat allt-
+ F6RSLAG PA DRYCKER Nr6214, pris 89 kri sammans steka i ett par tre

ordinarie sortiment) minuter. Halli vinet, fortsatt
Revbensstek: Mantra Pinot Noir 2015. R6tt vin fran 30(,) mlgronsaks- med buljongen, smak.séifc.t med
Patagonien, Argentina. Nr 2668, pris 109 kr. buljong . salt C,)Ch peE)par clci? t|ll.sa'1tt
Xavier Santana DOC Palmela 2015. Rétt vin fran Palmela/ 2 msk smor kaprisen. Lagg pa fiskfileerna

Portugal. Nr 2530, pris 79 kr.
Fiskfilé med vintergronsaker: Tokaji Furmint 2016. Torrt vitt

2-3 msk sma kapris
1 mskolivolja

och lat dra cirka 15-20 minu-
ter under lock pa lag viarme.
Fras upp tomaternaiolivolja

vin fran TokajHegyalja/Ungern. Nr 6214, pris 89 kr. : 1 msk stora kapris
Deidesheimer Herrgottsacker Riesling Spatlese 2015. :

Halvtorrt vitt vin fran Pfalz/Tyskland. Nr 5042, pris 105 kr.

Chokladmoussekaka: Chateau Dereszla Tokaji Aszu 5 Put-

tonys 2013. Sott vin fran Tokaj/Ungern. Nr 2901, pris 189 kr.

Krohn Heritage Fine Tawny Port. Prisvart portvin i halvflaska. : : .
Nr 8026, pris 115 kr (375 ml). Du bestaller vinet enklast via 3 : destorakaprisarna.
hemsidan: granqvistbev.se/8026 : :

i en annan panna under tiden.
Fordela sedan fiskfiléerna pa
fyra tallrikar, fordela gron-
saker och sas. Fordela ocksa
tomaterna och lagg till sist pa

VINFOs% DECEMBER 2017 185



= FINA TONER
AV ROSMARIN
OCH PEPPAR

Valle Secreto First Edition
Carmenere 2013 ir ett fylligt,
VALLE@ smakrikt rédvin som lockar med
SECFQIO en finstdmd doft av morka bdr,
iy svartpeppar, rosmarin och frukt.
= Smaken ar rund, mjuk och vdlba-
: F%MJ—J Editions lanserad med riktigt fin avslut-
’mi% ning. Det passar perfekt till de
flesta kottratter, mustigare pas-

taradtter, lagrade hardostar samt
pa egen hand.

Nr 75690, pris 165 kronor i
bestallningssortimentet. Du
bestéller vinet enklast via
granqvistbev.se/75690

Valle Secreto grundades 2007 av vinprofilerna Antonio
Punti och Claudio Berndt. I en undanskymd del av Cacha-
poaldalen i Rapelregionen, cirka 13 mil sder om Santiago,
har de hittills anlagt cirka 36 hektar vinodlingar pa den
totalt 70 hektar stora egendomen.

- Planteringen av aterstoden kommer att inledas innan
aret dr slut. Men innan dess vill vi se vilka druvsorter som
ar mest efterfragade. Vinodling &r ett langsiktigt arbete -
forst efter fyra ar kan de férsta druvorna skordas, berat-
tar Jefry Pitronello Baeza.

Cirka 755 hektar &r planterade med Carmenere, den bla
druvsort som blivit nagot av nationaldruva i Chile. Dru-

Chile dr ett av de mest intressanta vinldnderna i van ir omvittnat kinslig och svirodlad, men ger med
= ° ratt forutsittningar exceptionellt fylliga, fruktiga och
Ny a Virlden. Med ﬂera hundra SOldClg ar per ar, ortkryddiga viner, perfekta till flask- och nétkétt, lagrad
jdmn nederbord och stora temperaturskillnader hardost eller p3 egen hand.
mellan natt och dag far druvorna gottom tid pasig MED SITT LAGE PA SODRA HALVKLOTET pagir skordearbetet
att mogna och moﬂlghet attge fylllga och smakrika pa Valle Secreto fran mitten av mars till slutet av maj.
. . Allra sist plockas de fullmogna Carmeneredruvorna.
viner som till exempel Valle Secreto Carmenere. -De har da hunnit utveckla sina tydliga toner av rosma-
rin och svartpeppar till skillnad frén de flesta andra chi-
hile ar tillsammans med Argentina ett av de storsta vin- lenska Carmenereviner som har stérre inslag av gronpep-
landerna i Sydamerika. Men sé har ocksé landet ett klimat par, férklarar Jefry Pitronello Baeza.
som dr optimalt fér vinframstallning. Skérdearbetet utfors av anstéllda arbetare istéllet for
Landet har heller aldrig drabbats av den fruktade "vin- daglonearbetare, som annars &r det vanliga i Chile. Valle
lusen” som under senare delen av 1800-talet 6delade stora Secreto tar dven for ovrigt ett stort socialt ansvar och ger
delar av vingardarna i Europa, dér16sningen blev att ympa bland annat ekonomiskt stéd till den lilla byskolan, nagon
europeiska druvsorter pa resistenta amerikanska vinrankor. I Chile har kilometer fran vineriet.
aldrig kréavts nadgon ympning och landet dr ddrmed i princip det enda i First Edition Carmenere dr ett av Valle Secretos mest
hela virlden dér rankorna fir vixa fritt p4 sina egna rotter. uppskattade viner. Druvorna plockas fér hand i sma kor-
De naturliga barridrerna - Stilla Havet i véster, bergskedjan Anderna gar och efter pressning och jasning far vinet forst mogna
i 6st, Atacamadknen i norr och Antarktis i séder - ger samtidigt ett gott pa ekfat under ett ar och darefter lika ldnge pa flaska.
skydd mot skadedjur och sjukdomar. Vinet har tilldelats otaliga priser och utmérkelser, bland
- For att minimera riskerna har Chile ytterst stringa sanitira regler annat flera guldmedaljer vid Sakura Winers Awards i
for varor som fors in i landet. Men sa har vi heller aldrig haft ndgra som Japan och 90 poéng i en provning med den internationellt
helst kvalitetsproblem eller vaxtsjukdomar i vara vingardar, séger Jefry erkdnde svenske sommelieren Andreas Larsson.
Pitronello Baeza, exportchef p& Vinhuset Valle Secreto. TEXT LEO OLSSON FOTO STOCKFOOD
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GLOGG? VIHAR
APPLE & KANEL

Juldrycken Apple & Kanel dr vart alternativ till
glogg. Basen dr sadessprit som blandas med
juice fran noga utvalda dppelsorter samt
kanelstanger. Resultatet dr en glogg-

stark dryck (20 volymprocent) med stor
doft av dpple och kanel. Smaken ar len

och mjuk med tydliga drag av kanel och
apple. Passar perfekt att dricka varm

istallet for glogg - eller kall till de flesta
desserter. Du kan ocksa anvianda dryck-

en som smaksdttare i desserter och

kakor med applen.

Apple & Kanel ingér i Systembolagets
bestallningssortiment. Nr 88364, pris
185 kr for 700 ml. Bestall den enklast via
var hemsida: granqgvistbev.se/88364

Apple & Kanel-drycken finns dven i
en version med Bourbonwhiskey. Nr
86232, pris 185 kr for 700 ml. Bestall
den enklast pa granqgvistbev.se/86232
Pa produktsidan hittar du ocksa lankar till
flera "juliga” recept med Apple & Kanel
som smaksattare!

ARTUELLT | VINTER

an

‘{qvistb ev.com

5

Jennifer Petersson i Granqgvists monter.

Vi ses pa en
massa nara dig!

Granqvist Beverage House stéller ut pa flera upp-
skattade dryckesmaéssor landet runt under vintern
och varen. For detaljerad information om 6ppettider,
priser med mera - se respektive hemsida.

= Vin- & delikatessmassa Uddevalla

26-27 januari (vinochdelikatess.se)

= Linkopings Whiskyexpo 2-3 februari
(whiskyexpo.se)

2 Skoévde Ol- & Whiskymassa 2-3 mars
(skovdedryckesmassa.se)

= Passion for Mat Goteborg (Eriksbergshallen)
2-4 mars (passionformat.se)

= Goteborg Vin & Deli (Svenska Médssan)

20-21 april (vinochdeli.se)

l
+ %

% %

+

Hos oss hittar du allt till julbordet.
Allt iran skinkan till den inlagda sillen.

Beso6hk var hemsida f6r mer information och bestéllning.

*

www.claessonschark.se » 0515 - 102 18 %
St. Olofsgatan 54 ¢ Falképing
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Frukti
allrou
hi

hédmtar ut den i din Systembutik.

Ge bort en exklusiv
Armagnac 1968
till 50-aringen...

Nytt &r - och da kommer vi in pa en ny argang
av Armagnac Nismes-Delclou. 67:an dr pa vag
ut och in kommer argang 1968. Den bjuder -
precis som foregangaren - pa en angenam doft
av vanilj, plommon och cedertrd. Smaken ar
valbalanserad med fin avslutning.

Vivagar lova att en Armagnac fran
fodelsearet - i exklusiv tratub - blir en
uppskattad present till den som firar sin
50-arsdag under 2018!

Armagnac Nismes-Delclou passar fint
som digestif, till en god cigarr, mork chok-
lad samt lite kraftigare desserter och dven
gaslever. Basen ar vin framstallt pa de
grona, regionala druvorna Ugni Blanc och
Folle Blanche. Vinet destilleras och far se-
dan mogna pa ekfat i upp till tio ar - ibland
betydligt langre!

Armagnac Nismes-Delclou 1968 (50
cl) finns i Systembolagets bestallnings-
sortiment. Nr 82482, pris 1.499 kronor.
Enklast bestaller du den via granqvist-
bev.se/82482

-..ELLER EN 1967:A

Armagnac Nismes-Delclou finns ocksa
som argang 1967 - ett tag till. Passa pa
att kopa en flaska till en av arets femtio-
aringar eller nagon som fyller 51 nésta ar!
Nr 86644, pris 1.499 kronor. Bestall
enklast via granqvistbev.se/86644

| exklusiv
. tratub

\rmagnac

1968
NG

s-DELCLOU

La plus ancienne
aison d'Armagnat
Fondée en 1832
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Staile Uisge The Drum Single Highland Malt &r en mild, rund och finessrik whisky
med doft och smak av frukt, malt och en aning torv. Den passar bade som apéritif och
digestif samt pa egen hand, till mork choklad av god kvalitet eller till en god cigarr.
Namnet Staile Uisge &r gaeliska for “stilla vatten” och ska uttalas "stajl oschk”. Whiskyn
har sitt ursprung pa ett av de storre och vilrenommerade destillerierna i skotska hog-
landerna och har utvecklats i nira samarbete med Granqvist Beverage House.
Nr 86666, pris 289 kr i bestallningssortimentet. Du bestéller Staile Uisge enklast via
granqvistbev.se/86666 - dir du ocksa hittar detaljerad information om whiskyn - och

- UPPTACK VAR
EXKLUSIVA RHUM

Du har vél upptéckt vart sortiment av fat-

lagrad rhum i absolut toppklass? Rhum
Selection - som vi valt ut exklusivt for
den svenska marknaden - omfattar elva
sorter fran olika ldnder och destillerier.
Du hittar samtliga pa granqgvistbev.se.
S6k pa "Rhum Selection™.

Hér tipsar vi om tva sorter:

Rhum Selection Barbados 8YO. Kon-

centerad, rund smak med fruktiga toner

och vanilj. Nr 87330, pris 555 kr (500 ml).

Rhum Extra Premium Selection
Guyana 12YO0. Rund och fruktig smak

med s6tma och kryddor. Lang avslutning.

Nr 87054, pris 699 kr (500 ml).

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH GLENDALOUGH ARKIV
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IRISH WHISHEY

SING

ARISH WHISKEy

= FINT BEROM FOR
VARA IRLANDSKA
WHISKEYSORTER

Tidskriften Allt om Whisky testar whisk(e)y fran
Irland, Skottland, Holland och England i ett av hostens
nummer. Bland de nitton testade sorterna finns fem
av Grangvists irldndare. Samtliga far goda omdoémen.

Hér dr tva av de fem provade:

Jack Ryan Single Malt 15Y0 Bourdega Sherry-
finish far betyg 7,5/10 och summeras bland annat sa
har: "Sherryfatshanteringen ramar in bourbonfaten
snyggt, vagar ta mer plats och ger darigenom femton-
aringen egen identitet. Eftersmaken hade garna fatt
vara lite kaxigare, men sherryavrundningen ér fin sa
lange den varar”. Nr 89459, pris 999 kr (alkoholhalt
46 %). For mer information och bestallning, se
granqvistbev.se/89459

Glendalough Double Barrel Single Grain Whiskey
far ocksa betyg 7,5/10. "En klassisk irlandsk whiskey.
Har finns en ungdomlig kaxighet som sparkar betyd-
ligt hardare bakut 4n vad doften vill erkdnna. Stort,
kaxigt och bretti tilltalet. Spdnnande. En veritabel
explosion av smaker och en relativt lang och vélbalan-
serad eftersmak. En rolig whiskey som definitivt lam-
nar mersmak for vad som komma skall”. Nr 85800,
pris 449 kr. For mer information och bestallning, se
granqvistbev.se/85800

TIPS PAFLER X

KLUCKANDE KLAPPAR

Grangvist Beverage House har ett stort
sortiment av exklusiv whisky, framfor
allt fran Skottland. Du hittar samtliga
sorter i sortimentsfoldern i Vinfo och
pa granqvistbev.se. S6k pa "whisky”.

ARTUELLT | SPRITDRYCRER

EN BACK SNAPS

Roda backen
Kryddad spritdryck
Kryddat brannvin fran Granqvist Beverage House AB

Stall backe
pa |ulbordet

Stdll fram ndgra snapsbackar frdn
Grangvist pd julbordet sd kan dina gdster
vilja vilken sort de vill dricka till sillen,
kéttbullarna eller Janssons frestelsen!

En back snaps "Réda Backen” innehaller sex olika snapsar &
50 ml av Véstkustsnaps, Védstgétasnaps, Smélandssnaps, Fibod-
snaps, Hirkum Pirkum och Annebergs Kornbrénvin. Backen finns
inéastan alla Systembutiker.

Snapsarna finns dven i 50 cl-flaskor. Vastkustsnaps finns i
ordinarie sortiment och ddrmed i de flesta Systembutiker. Den
far ett fint omdéme av Alf Tumble i Dagens Nyheter, som noterar
f6ljande och ger snapsen betyg 4 av 5:

"Bérnstensfirgad snaps som gors pa torkade nypon, slanbér
och bjérnbar. Komplex och intressant smak med karaktdrsdrag

av ume, japanska plommon. Dricks med fordel ——
efter middagen som avec i rumstemperatur.”

Backen (Nr 141) kostar 298 kr. Vastkustsnaps - I
(Nr 293) kostar 249 kr. For detaljerad information
om de 6vriga snapsarna, sok pa “snaps” pa ‘ =1
granqvistbev.se. =

I bestéllningssortimentet finns ocksa
En back snaps “Svarta backen”. Den
innehaller ytterligare sex olika snapsar
med svenska smaksittningar. Nr 85808,
pris 298 kr. For detaljerad information och
bestallning, se granqvistbev.se/85808 4 SHEES

BRATIPS! Snaps kan drickas vid

olika temperaturer: 6-8 grader till sill,
smorgasbord och liknande. 12-18 grader
till annan mat, 16-18 grader till savaréng,
kaffe med mera.

VASTKUST
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VINCONTORET TIDAHOLM

<> PA GANG I VINTER & VA

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 0O eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.
Boka plats online pa alla evenemang via var webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras [0pande, se hemsidan. Vi reserverar oss for eventuella andringar.
Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

b Nl A

Syskonen Mirko och Federica Martini fran vineriet VoerzioMartini kommer till Tidaholm

den 10 februari. Da har du chans att hora dem beratta om sina viner och sin hembygd.

Vinprovarkvill pa VinContoret
Lordag 27 januari kl 16.00

Rott, vitt, rosé och mousserande - visst
fortjdnar vinet en helt egen kvall! Den bestér
av tva delar och du viljer sjilv om du vill vara
med pa bada eller bara den ena avdem.

Kvallen inleds med en sittande vinprovning
tillsammans med var provningsledare, dar
temat dr "En druva, en vdrldsdel”. Njut sedan
av var vinprovarbuffé med ett glas vin eller
en 6l. Priset for den sittande vinprovningen
inklusive lacker buffé med tillhérande dryck
ar 595 kr per person.

Klockan 18.30 valkomnar vi till "vinmas-
sa"ivar kdllare, dar du far majlighet att prova
godbitar fran hela varlden. Smaka sdkra
klassiker eller utforska spannande nyheter
fran mer okédnda platser. Du viljer sjalv vilka
viner du vill hai glaset. Klockan 20.00 serve-
rar vi kvallens buffé. | priset, 745 kr per per-
son, ingar fem vinkuponger som du anvander
tillatt prova de viner du sjdlv 6nskar, kvillens
buffé samt ett glas vin eller 6l tillmaten.
Sjélvklart kan du kopa till fler kuponger om
du vill prova fler viner. Provningsstationernai
kéllaren d@r oppna till klockan 23.00.

Om du 6nskar vara med pa bade sittande
provning och vinmassa ar priset 995 kr per
person. Boka evenemanget via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 00.
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Gourmetkvill:

Magia Italia - ensagaom
ung vinpassion!

Lordag 10 februari kl 18.00

I denlilla vinorten La Morra sydvast om
AlbaiPiemonteinorraltalien skapas magi!
Har finner du den lilla familjefirman Voerzio-
Martini, som sedan arhundraden tillbaka
driver en vingard med nagra av omradets
allra basta ldgen. Bakom magin star ett ungt
syskonpar - tvillingarna Mirko och Federica
Martini. Endast 25 ar gamla tog de 6ver den
anrika firman fran féretradaren Gianni
Voerzio. Resultatet dr sa langt fran en be-
svikelse man kan komma. Denna kvall har
du mojlighet att traffa dessa unga vinen-
treprendrer, dela deras passion och smaka
suverdna viner!

Kvéllen inleds med en sittande provning
tillsammans med Mirko och Federica Martini.
Vinerna fran provningen foljer sedan med oss
inimatsalen, dar vi far mojlighet att uppleva
dem tillsammans med en italiensk gourmet-
middag. Ett glas vin till varje ratt. Priset for
dennaunika provning inklusive treratters
gourmetmiddag med ett glas vin till varje
matratt ar 1.295 kr per person. Boka via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Whiskyprovning
samt Whiskyprovarkvall
Lordag 24 februari kl 16.00

En kvall helt tillagnad whisky! For dig som
onskar en djupdykning i whiskykunskap
erbjuder vi en sittande provning innan prov-
ningskvallen startar. Lar dig mer om "livets
vatten” och provningens ddla konst. Hur dof-
tar och smakar en rokig whisky, vad innebar
cask strength och vad &r det for skillnad pa
whisky och whiskey? Den sittande prov-
ningen av fem whiskysorter startar klockan
16.00. Provning samt kvallens buffé inkl ett
glas vin eller 6l kostar 595 kr per person.

Var Whiskyprovarkvéll startar klockan
18.30. En minimassa dar du provar de
whiskysorter du sjdlv finner intressanta. |
priset, 745 kr per person, ingar fem prov-
ningskuponger samt kvillens buffé med ett
glas vin eller 6l. Du som endast 4r med pa
Whiskyprovarkvallen dter klockan 20.00.
Provningsstationerna ar 6ppna klockan
18.30-23.00. Sjdlvklart kan du kdpa till fler
kuponger om du vill prova fler whiskies.

Om du 6nskar starta med en sittande
provning och sedan fortsatta med whisky-
provarkviéllens stora utbud &r priset 995 kr
per person, inklusive buffé. Boka via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvaill: Autostrada Italia
Lordag 10 mars kL 18.00

Fran skaftinorr till bolli syd bjuder detta
paradis pa upplevelser utéver det vanliga.
Kraftiga rédviner och genuin kokkonst i vac-
ker miljo. Denna kvall smakar vi oss igenom
nagra av Italiens mest uppskattade regioner.
Mat och vini en oslagbar kombination. Koket
serverar en femratters gourmetmiddag med
noga utvalda delikatesser - ett maste for
allaitalienfantaster! | priset, 1.695 kr per
person, ingar provning av tva viner till varje
ratt samt pafyllning av det vin man tycker
bdst om. Var provningsledare finns med oss
hela kvéllen. Boka bord via var hemsida eller
pa telefon 0502-25 00 00.

Le golt de la France
Lordag 14 april kl 18.00

Fran Bretagne i Frankrike kommer denna
aftons huvudrollsinnehavare - galetter och
crépes. Dessa anrika franska ratter graddas
pa speciella jarn och bakas pa smet innehal-
lande bovetemjol eller vetemjol. De matiga
galetterna fylls med till exempel skinka eller
skaldjur. Crépesen, som dr s6ta, far oftaen
fyllning av frukt, notter eller choklad. Vi

FOTO: ERIKA ORLANDI, VINCONTORET OCH STOCKFOOD
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Fiska kraftor i Tidan

Boka in sensommarens hdjdpunkt i god tid.

Pa botten av an Tidan, dolda for 6gat un-
der rotter och stenar, lever Pacifastacus
leniusculus. Du kdnner nog merigen den
som signalkraftan. Ett litet skaldjur som
kokt enligt konstens alla regler - med
dillkronor, salt och kanske en skvatt 6l
och lite socker, smakar helt underbart.
Lagg till detta en kall 6l eller ett glas vin
och kanske en liten snaps och vi narmar
oss smakmassig perfektion.

Under tva manader om aret spelar
signalkraftan med sin vita prick pa klorna
en huvudroll pa VinContoret. Da agnar vi
havar och burar och ger oss ut fér att
fiska dessa sma delikatesser, fran rodd-
bat eller Tidans strandkant.

Kraftfisket ar en trivsam upplevelse
som vi garna delar med dig. Den njutfulla
vantan och gladjen ndr vi till slut drar upp
en valfylld kraftbur. Eller det spannande
passandet pa havarna, for att se nar en
krafta kryperin och attackerar sitt byte.
Precis da dr det dags att dra upp!

Lordagen den 25 augusti 2018 drdu
vdlkommen att besoéka oss for att fiska
kréftor i den stilla framflytande an Tidan
utanfoér vart hus. Vi samlas pa VinConto-
ret klockan 15.00 for fika och genom-
gang av kommande fiske. Klockan 15.30
ar det sa dags att sldnga i havar och mjar-
dar och bérja jakten pa Tidans réda guld.
Vi fiskar tillsammans fram till klockan
18.00. Darefter har den som vill majlig-
het att byta om infor kvallen. Klockan
18.30 6ppnar vidorrarna till vart gards-
hus och en provning av skaldjursviner.
Nar glasen ar tomma haélsas ni valkomna

till ett vackert dukat bord med nyfanga-
de svenska kraftor och tillbehér som hor
en klassisk kraftskiva till.

| Kraftfiskepaketet ingar en natti dub-
belrum, inklusive frukostbuffé, pa anrika
Tidaholms Stadshotell. Ett familjeagt
hotell med stor trivselfaktor och person-
lig service, som ligger endast ett sten-
kast fran VinContoret. | rummen hittar
du en harlig sdng, tv, skrivbord och hel-
kaklad wc med dusch. Dessutom har du
tillgang till bastu och kostnadsfritt wifi.

DATUM OCH PRIS

Datum: Lordag 25 augusti 2018.

Pris: 2.125 kr per person. | priset ingar
kraftfiske med guide, kaffe och smorgas,
provning av fyra viner, kraftskiva med ett
glas vin eller en 6l och en snaps samt del

i dubbelrum pa Tidaholms Stadshotell.
Enkelrumstillagg 175 kr ger ett totalpris
pa 2.300 kr.

Praktisk information: Tag med lite mer
robusta klader och skor. Vi star for alla
redskap som kan tédnkas behdvas i sam-
band med fisket. Alla kraftor som fangas
sldpps tillbaka i Tidan vid kvallens slut.

BOKA IN KOMPISGANGET!

Under fiskeperioden (borjan av augusti
till mitten av september) vdalkomnar vi
grupper som vill fiska kraftor hos oss.
Kompisgang, slakttraff eller kanske en
aktivitet med jobbet! Tillsammans fiskar
ni kréftor, provar vin och njuter av en
klassisk svensk kraftskiva.

inleder denna franska afton klockan 18.00
med en sittande provning av fyra fantastiska
franska viner. Darefter serveras du tva galet-
ter och en crépe. Dryck till maten képer

du separat. Priset for kvallen ar 695 kr per
person. Du kan boka din plats via var hem-
sida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Dryckesprovarkvall
med dlprovning
Lordag 28 april kl 16.00

Denna kvall har du mojlighet att njuta av
manga goda drycker pa VinContoret. Dusom
onskar inleder kvallen med en sittande prov-
ning av narproducerad hantverksol! Vi far
besok av Falkdpingsbryggeriet Asalid, som
later dig smaka deras 6l och berédttar mer om
smaskalig 6lproduktion. Efter provningen
serveras en vilsmakande buffé i var matsal.
Den sittande provningen inklusive buffé med
ett glas vin eller 6l kostar 595 kr per person.

Klockan 18.30 6ppnar del tva av var
Dryckesprovarkvall - en minimdssa med vin,
mousserande och kvalitetssprit. | var mysiga
kéllare kan du prova de drycker du sjalv
finner intressanta. Vara kunniga provnings-
ledare finns pa plats for att guida dig bland
produkterna.

Provningsstationerna stanger klockan
23.00. | priset, 745 kr per person, ingar
fem kuponger som du anvénder till prov-
ning. Dessutom en vilsmakande buffé med
ett glas vin eller 6l (buffésittning klockan
20.00). Sjalvklart kan du kopa till fler ku-
ponger om du vill prova fler drycker. Om du
onskar starta med den sittande provningen
med narproducerad 6l och sedan fortsatta
med var dryckesprovarkvall ar priset 995 kr
per person inklusive buffé med dryck. Boka
evenemanget via var hemsida eller telefon
0502-25 00 00.

Den blomstertid nu kommer
Lordag 19 maj kl 18.00

Sa kom den dntligen till oss frusna nordbor -
den underbara varen! Vi vilkomnar ljuset och
varmen med en sittande provning av frascha
sommarviner. Darefter njuter viav varens
fina smakeriform av en buffé, samtidigt
som vi drdommer oss bort till jumma som-
markvillar med en sol som aldrig vill ga ned.
Vem vet, kanske gér det att njuta en stund av
varvdarmen pa var terrass? Priset for denna
varkvill pa VinContoret 4r 895 kr per person
inklusive ett glas vin eller en 6L till buffén.
Vistartar med provning klockan 18.00.
Vilkomna att boka via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00.
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ARTUELLT | VINTER

Bjud pa port i JU]

Julens gotter - notter, frukt
och choklad i ldckra varianter
- passar perfekt att avnjuta

till ett glas fint portvin.

Granqvist Beverage House har ett stort sorti-
ment av hogklassiga portviner. Utdver Krohn
(som du kan ldsa om pa sidorna 12 och 13
i det hdr numret) har vi ockséa viner i olika

prisklasser och smaker fran Barros och
Dalva. Har 4r tva goda exempel:

Dalva Porto Vintage 2005 har en
fin doft av notter, russin och mandel.
Smaken bjuder pa stor koncentration
av mogen frukt och moérka bar. Det
passar utmarkt att servera till notter,
frukt, bakverk, créme briilée, mork
choklad samt ost. Nr 76177, pris 409
kribestéllningssortimentet. Bestall
enklast pa granqvistbev.se/76177

Barros Colheita 1985 lockar med
en angenam doft av notter, russin,
vanilj och fikon. Rund och harmonisk
smak med ladaang avslutning. Vinet
passar perfekt att avnjuta pa egen
hand samt till frukt, bakverk och ostar.
Nr 76635, pris 565 kr i bestallnings-
sortimentet. Du bestéller det enklast
pa granqvistbev.se/76635

For detaljerad information om de
bada vinerna och vara 6vriga portviner,
se granqvistbev.se

AN TAGE

2005

POR’

e VOL,

i

EXKLUSIV
- SICILIANARE

Vrucara Nero d’Avola Or-
ganic 2013 ar ett exklusivt,
fylligt rodvin med stor doft av
korsbar, vanilj, eucalyptus och
lakrits. Smaken ar mjuk och
rund med avrundade tanniner
och lang eftersmak. Vinet,
vars druvor pressas i en gam-
mal vinpress av trd, passar
utmarkt till ratter av not, vilt,
och vildsvin, lagrade hard-
ostar samt charkuterier.
Vrucara lanseras pa Syste-
met den 2 februari. Nr 91134,
pris 299 kronor. Lids mer pa
granqvistbev.se/91134

FRUKTIG
PINOT NOIR

Trout Valley Pinot Noir 2010
ar ett hogklassigt rodvin fran
Kahurangi Estate pa Nya
Zeelands sodra 6. Det har en
fin fruktig smak med inslag
av peppar, choklad och vanilj
kombinerat med mjuka tan-
niner. Perfekt till stekt och
grillad fisk, lattare kottratter,
sallader, mildare ostar och
choklad. Nr 78682, pris 165
kribestallningssortimentet.
Du bestaller vinet enklast via
granqvistbev.se/78682

= Presentkort blir

uppskattad julklapp

Kop ett presentkort
hos VinContoret i
Tidaholm till nagon
du tycker ar vard
en riktigt smakrik
upplevelse. Valo-
ren bestammer

du sjdlv. Du far en
exklusiv upple-
velse att ge bort

- som dessutom ar
snyggt forpackad.
Ring och bestall sa
skickar vi kortet
med posten hem
till dig. Telefon-
numret ar 0502-
2500 00.
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Pa gang hos VinContoret Orebro

Pa kryss i Medelhavet. Fredag 12 januari.

Quiz med strandhugg i Spanien, Frankrike, Italien och i Kroatien. Vinprovning
med tilltugg pa varje destination och fragor att besvaras paresan. Fredag
12 januari kl 19.00 hos VinContoret, Fabriksgatan 54 E. Pris: 450 kr per person.

Fira alla hjiartans dag - med mat, vin och musik.
Onsdag 14 februari.

Bjud med en kédr vdn pa en trevlig kvall med vinprovning och supé med musik. Vi
inleder med ett glas bubbel, och fortsatter med "Fordlskade skaldjur”, en smakrik
klassiker med ris och ett glas vitt vin. Maltiden avslutas med lagrad ost och ett
glas vin. Boka i god tid! Begransat antal gaster. Onsdagen 14 februari kl 19.00 hos
VinContoret, Fabriksgatan 54 E. Pris: 550 kr per person.

Paskviner i viantan pa varen. Torsdagen 22 mars.

Lang hérlig paskhelg med god mat och dryck.

Viprovar ut de basta kombinationerna till lax och lamm. Vdlkomna pa liten pask-
buffé med varprimérer, lax och lamm. Torsdag 22 mars kl 19.00 hos VinContoret,
Fabriksgatan 54 E. Pris: 450 kr per person for 4 viner och liten paskbuffé.

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH KAHURANGI ESTATE



’}f Wastergothlands
Handelshus AB

..............................................................

GRANQYVIST

BEVERAGE HOUSE

— GRUNDAT 1983—

CONTORET

— GRUNDAT 2006—

Johan Granqvist Lennart Granquist
VD Sverige samt
produktbedomning

...................................................................

Vulcandén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88.
E-post:info@wghh.se

Vulcandén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. HARFINNS
Telefon 0502-148 88 wand  VARAMARKNADER
www.granqvistbev.com info@grangvistbev.com j
inland
Granqvist Beverage House importerar och séljer 6, cider, kvalitetsviner och el
verige

spritdrycker fran hela vérlden. Forsalining sker till kunder pd svenska, norska,
islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon-
sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via
Vinbudin ochi Finland via Alko. Forséljning till restaurang och grossist sker via
Granqvist direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och 4gs av Wastergdthlands Handelshus AB.

Norge

>
’-ﬁda

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprencrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda drycken som en
kommunikator. Drycken spelar en centralroll i vart arbete, sdval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
som ivara lounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda

resor for foretag och organisationer. Foretaget ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Grimsholm
Duty Free, resor och
produktbedomning

Rikard Wallander
Finland, Norge samt
produktbedomning

L
Lena Petersson
Ekonomiansvarig

Lena Granqvist
Produktbedomning

Dan-Axel Flach
Inkopare, produkt-
bedomning och
restaurangkontakter

Ing-Marie M Persson
Ekonomi samt
grossistkontakter

Jennifer Petersson
Marknadskoordinator,
bokningskoordinator
VinContoret (vikarie)

Tord Norman
Saljare Stockholm
och Malardalen

Amalia Djurberg
Marknadskoordinator
(foraldraledig)

Gunnel Henrysson
Lokalvard och
vaktmasteri

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du pa www.vincontoret.se

BORAS
vincontoret.se/boras
Tel033-1809813

JGNKOPING
vincontoret.se/jonkoping
Tel036-4421113

KARLSTA
Johan Skogstrom
Tel 054-40218 88

TIDAHOLM
vincontoret.se/tidaholm
Tel0502-250000

OREBRO
Bengt Knutsson
Tel019-232145
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= G4 over till Vinfos
upplaga och spara p

Vinfo publiceras ocksa i en digital version. Vill du lisa
tryckta tidningen? Meddela oss din e-postadress sa 3
det kommer ut ett nytt nummer. Vi kompletterar Vi

=-LAS | DATORN, MOBILEN ELLER PLATTAN

Pa granqvistbev.se hittar du savil det hdar numret som alla tidigare utgavor

av Vinfo. Las nummer som du missat eller l4s pa nytt!

. ALLT INGAR!

e, 40 A ’
i

Gilla Grangvist pa Facebook
— vinn vinprovningskvall!

Féljer du Granqvist Beverage House pa Facebook? Inte? D4 &r det dags
att bérja géra det nu!

Du som gillar oss senast den 15 januari 2018 kan vinna tva platser pa
en provning med gourmetmiddag hos VinContoret i Tidaholm l6rdagen
den 10 februari. D4 kommer de italienska syskonen Federica och Mirko
Martini (bilden) fran vineriet VoerzioMartini till VinContoret och
presenterar sina hogklassiga viner fran Piemonte.

For att delta bérjar du med att gilla oss pa Facebook. Dérefter skriver
du "Magia Italia” i kommentarsfiltet till det inlégg som ligger 6verst pa
Facebooksidan. I vinsten (virde cirka 4.500 kr) ingér ocks3 évernatt-
ning pa Tidaholms Stadshotell inklusive frukost pa séndagsmorgonen.
Resa till och fran VinContoret ordnar vinnaren i egen regi. Vinnaren
far besked via Messenger. Lis om eventet pd sidan 20.

Gilla oss pa Facebook:
fb.com/granqvistbev

Eventuell vinstskatt
betalas av vinnaren.

digitala
pper!

den istillet for den
du besked om nér e
os tre utgavor med
0 a sa missar du

POSTTIDNING B
Wastergothlands Handelshus
Vulcandn, Vulcans vag 1

522 30 Tidaholm

Y 520407400

Ljus framtid
for friska och
latta viner

et WO = Jdelsot raritet
s !

fran Tyskland

"Portvin ger
en fantastisk
upplevelse

[taliens
styrketar:

Arbetet i vingardarna pagar mer
eller mindre aret runt. Direkt
efter nyar ar det till exempel
dags att beskara vinrankorna
infor kommande sommar. For
att lindra den varsta januari-
kylan i fdlt brukade de nord-
italienska vingardsarbetarna
varma sig med grappa - sprit
som gjordes av pressrester
fran vinframstallningen. | dag
ar grappan sedan lange en
modedryck i klass med kon-
jak eller single malt-whisky.
Grappa di Chardonnay
finns sedan snart 20 ar i
Systembolagets ordinarie
sortiment. Den klassas som
"monovitigno”, vilket innebar
att ravaran ar pressresterna
av bara en druvsort - i det har
fallet Chardonnay. Doften
ar angenam med toner av
gras och paron. Smaken ar
elegant, mjuk och fruktig
med viss s6tma, eftersmak
med ton av russin och karnor.
Avnjutes efter maten eller till
kaffet! Nr 371, pris 399 kr.

srappa di
‘hardonnay

inac

ondo "antica

gnomaria in
di rame



