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Gyllene glaset

till Deidesheim

inzerverein Deidesheim
har gjort stora insatser for
att utveckla den svenska
vinkulturen. Det anser
tidningen Allt om Mat, som i samband
med sitt 25-arsjubileum i mitten av ok-
tober tilldelade Winzerverein Deides-
heim och fyra andra vinproducenter
utmairkelsen Gyllene Glaset.

Winzerverein Deidesheim har salt
sitt vin 1 Sverige i snart 13 ar och har
hela tiden samarbetat med Grangvist
Vinagentur. Deidesheim 4r en av manga
sma idylliska stader utmed Deutsche
Weinstralle, tyska vinvdgen, i distriktet
Pfalz i sydvistra Tyskland.

— Vi gldder oss verkligen 6ver Gyllene
Glaset, speciellt som det dr en oberoen-
de tidning som pa eget initiativ har pro-
vat och lirt kénna vira viner, kommen-

terar Gerhard Brandner, verkstallande
direktor for Winzerverein Deidesheim.

—1I Tyskland och andra vinproduce-
rande lander finns det manga olika tav-
lingar och premieringar, men de bygger
vanligtvis pa att respektive vinhus lam-
nar in sadana viner de sjilva valt ut till
beddmning. Och sjalvklart 4r det bara
de absoluta toppvinerna som ldmnas in.

—Gyllene Glaset ar det definitiva be-
viset pa att Winzerverein sedan manga
ar producerar kvalitetsviner till priser
som ar rimliga dven i Sverige.

“Ypperliga storheter”

Sa har skriver Allt om Mat bland annat:

”Fran Deidesheim har en strid strom
av goda viner runnit in pa den svenska
marknaden. Det mesta i prisklasserna
mellan 45 och 70 kronor, men hér pro-
duceras ocksa alldeles
ypperliga storheter som
t exTrockenbeerenauslese
pa druvan Gewiirztrami-
ner, ett av de basta viner
pa den druvan som vi har
smakat.”

Bland de viner fran
Deidesheim som finns pa
Systembolaget utmarker
sig speciellt storsédljaren
Forster Mariengarten
Riesling (Nr 5844). Andra
viner i Systemets ordina-
rie sortiment dr Deides-
heimer Hofstiick Riesling
(Nr 5074) och Deideshei-
mer Herrgottsacker Ries-
ling Spatlese (Nr 5042).

Foljande fyra vinhus
fick ocksa ta emot Gyllene
Glaset, ett forgyllt rod-
vinsglas ur Orrefors No-
belserie, samt ett vackert
diplom: Miguel Torres,
Spanien, Fratelli Pasqua,

Winzerverein Deidesheims Gerhard Brandner fick ta emot

Italien, André Lurton,
Frankrike och Robert

Gyllene Glaset vid Allt om Mat:s jubileumsfest i Stockholm. Mondavi, USA.
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Granqvists nya
viner far berom

¥ De viner som Grangvist Vin-
agentur introducerat pa System-
bolaget 1 host har fatt mycket fina
omdomen 1 pressen.

Nr 2274, en Gewilirztraminer
fran Kientzheim-Kaysersberg i
Alsace fick nést hogsta betyg av
Anders Rottorp 1 Dagens Indus-
tri. Nast hogsta betyg i DI fick
aven nr 7079, en Wurttemberger
Riesling Kabinett fran kooperati-
vet WZG och nr 2992, den unger-
ska Villany Cabernet Franc. Bra
betyg gav DI ocksa till nr 2605,
en Onomastica Reserva fran Bo-
degas Carlos Serres i Rioja.

Tillsammans med nr 7079 fick
en 1993 ars Westhofener Aulerde
Riesling Spétlese (nr 7106) nést
hogsta betyg av Bengt Frithiof-
son 1 Svenska Dagbladet.

Och till sist — nr 2606, Domaine
de Duisse Cuvée Royal 1988 fran
franska Madiran, fick tva vinblad
av Bengt-Goran Kronstam i Da-
gens Nyheter.

Vin som julklapp

‘® Varfor inte ge bort en eller ett
par flaskor vin i julklapp? Gran-
qvist Vinagentur har ett flertal
lampliga presentviner, tex tyska
Auslese- och Trockenbeerenaus-
leseviner. Eller kanske en flaska
champagne eller tysk sekt?

Hundraaringar
vid god vigor

@ T varje nummer av Vinfo pre-
senterar vi tva av de vinhus som
Grangvist Vinagentur represen-
terar lite ndrmare. Den hir gang-
en ir det tva pigga 100-aringar.
Dels det prisbelénta kooperati-
vet 1 sydtyska Deidesheim, grun-
dat 1898, dels Bodegas Carlos
Serres 1 Rioja, som firar 100-ars-
jubileum nésta ar. VAND!




Winzerverein D

ooperativet 1 Deides-
heim har verkligen
allt som bor hora till

ett traditionsrikt vinhus:

En statlig sekelskiftesbygg-
nad mitt 1 en av Sydtysklands
mest idylliska stéder, en direk-
tor som varit anstélld i snart
30 ar och en kunnig kallar-
mastare som bestdmt 1 vinkal-
larna sedan 1970.

Och vindruvorna — i huvud-
sak Riesling — vaxer pa nagra
av de mest kiinda vinbergen i
det omrade som har mest sol i
hela Tyskland, nidstan 2.000
timmar per ar.

Forutsiattningarna for att
Winzerverein Deidesheim ska
producera viner i toppklass ar
med andra ord goda.

500 medlemshonder
Winzerverein har inga egna
vinberg — druvorna odlas och
skordas av de 500 vinbonder 1
trakten som ar medlemmar i
kooperativet. Bonderna, som
far betalt per kilo levererade
vindruvor, ar saledes egna fo-
retagare, men har inte behovt
investera i dyr utrustning for
sjilva vinforddlingen. Deras
arealer, som tillsammans om-
fattar cirka 200 hektar, ar re-
lativt sma och manga av dem
har ett helt annat yrke som
huvudsysselsittning.

Varje vinproducent har en
for verksamheten helt omist-
lig person — kallarmistaren.
Ludwig Eichberger, Winzerve-
reins kallarméstare, hor till
kooperativets verkliga trotja-
nare. Han boérjade redan pa

TYSKLAND

1950-talet och har varit kal-
larméstare de senaste 25 aren.

Kort sagt sa ar det han som
avgor nir vinet blir vin. Han
kollar stidndigt vinets smak,
farg och doft. Han ser till att
mognadsprocessen fungerar
som den ska och avgér nir vi-
net ska tappas upp pa flaskor.

Winzerverein Deidesheim
producerar vin i samtliga kva-
litetsklasser. Men nédstan hela
produktionen utgors av vita
viner. Orsaken ar att de dru-
vor som anvinds for rodvin
inte trivs i Tysklands relativt
kyliga klimat.

Motesplats for méktiga

Deidesheim har minghundra-
ariga traditioner som vinort
och omnimns redan pa 700-
talet. For 600 ar sedan — 1395
— fick orten officiella stadsrat-
tigheter och givetvis har detta
firats hela 1995. Aven da det
inte dr jubileumsar ar det
manga fester 1 Deidesheim
och mest kidnd ar den arliga
stora vinfesten i augusti.
Staden har pa senare ar bli-
vit nagot av en moétesplats for
toppolitiker. Bush, Gorbatjov,
Jeltsin och — nu senast — John
Mayor har varit pa besok. Var-
for? Jo, den tyske forbunds-
kanslern Helmut Kohl bor 1
trakten och tar gdrna med sig
sina gister till Deidesheim.

I manadsskiftet september—oktober bérjar druvorna plockas i
vinbergen runt Deidesheim. Nagra stressiga veckor véntar vinbén-
derna och kooperativets personal. Oftast &r det ké till invagnings-

hallen, dit vinbénderna levererar sina nyplockade druvor.
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Ett torrt vitt vin till lutfisken

'® Snart ir det dags att kipa vin till jul- och nyarshelgerna. Lat
oss rekommendera ett torrt eller halvtorrt vitt vin (kanske fran
Tyskland, Rioja eller Ungern) till lutfisken. Till osten viljer du
ett halvsott eller sott vitt vin (forslagsvis tysk Spitlese eller
Beerenauslese) och till juldagssteken ett virmande rott Riojavin
eller ett rodvin fran Frankrike eller Ungern. Julgodiset och not-
terna smakar extra bra i siallskap med ett mousserande sott vin.

Intressanta nyheter vantar i var

¢ Minga Grangvistviner finns det — och fler blir det under nés-
ta ar. Har ar nagra smakprov pa vad som kommer pa Systemet:

Puligny-Montrachet 1 Cru Les Garennes fran Bourgogne kom-
mer i februari. I april lanseras Chambolle Musigny 1 Cru Combe
d’Orveau fran Bourgogne, Urziger Schwarzlay Kabinett, Schloss
Crailsheim Miiller-Thurgau och Niersteiner Spiegelberg Spiitlese
fran Tyskland samt Oreghegyi Chardonnay fran Ungern.

Redan vid arsskiftet kommer populira Forster Marien-
garten Riesling pa halvflaska (Nr 5844-02, pris 35 kr).

_ Missa ipte
Orebromassan

‘® Notera 25, 26 och 27 januari
i almanackan. Da ar det vin-
och ostméssa pa Orebro Slott.

—Vi riknar med att fa ett
60-tal utstdllare och flera in-
tressanta forelasare, berittar
Barbro Carlson, projektledare
for méssan.

Sjalvklart finns Grangvist
Vinagentur med pa "Chateau
Grand Cru”. Lennart Gran-
qvist sitter dessutom i1 mis-
sans branschrad.

“Chateau Grand Cru” har
oppet for fackbesokare tors-
dag—fredag och for inbjuden
allménhet pa lordagen.

Lordagsoppet
pa Systemet!

@ Dagen fore nyarsafton, 16r-
dagen den 30 december, kom-
mer manga Systembutiker att
ha oppet. Det har ar faktiskt
forsta gangen pa snart 15 ar
som Systemet kommer att ha
Oppet for forsdljning en lor-
dag. Allt som ett led i att for-
bittra servicen ytterligare.
Hall utkik efter anslag i din
Systembutik som talar om
nér just den har éppet vid jul
och nyar. -

Samtidigt pagar en utred-
ning som ska ta stillning till
om Systemet ska fortsatta att
ha lordagsstangt eller inte.




Bodegas Carlos Serres

ar Carlos Serres och
hans kompanjon Cip-
rianno Roig ar 1896

kom till Haro, Riojadistriktets
"huvudstad”, bestimde de sig
direkt. Har skulle de sla sig
ned och satsa pa vinproduk-
tion. Och metoderna skulle
vara de samma som vinhusen
i det ndarbeldgna Bordeaux an-
vinde sig av.

Deras satsning kom att falla
val ut. Bodegas Carlos Serres
ir 1 dag ett av de ledande vin-
husen i Haro och vinodlingar-
na utmed floden Ebro omfat-
tar hela 14.000 hektar.

Och fortfarande framstills
vinerna i Rioja pa samma sétt
som 1 slutet av 1800-talet; de
far mogna pa fat i aratal. Ex-
empelvis later Carlos Serres
sin Onomastica vila pa ekfat
i 28 manader medan Gran Re-

SPANIEN

servan tillbringar 32 manader
pa fat innan den tappas pa
flaska och lagras ytterligare.

Réda Riojaviner framstills
genom en blandning av olika
druvsorter. Tex bestar Carlos
Serres Crianza till 80 procent
av Tempranillodruvor och 10
procent av vardera Mazuelo-
och Garnachadruvor.

Aven de vita Riojavinerna
lagras liange pa fat — ibland
upp till fyra, fem ar.

Vinberg pa hog hojd
Rioja ar ett bergigt omrade
och vinodlingarna, som ligger
pa 500 meters hojd, skyddas
fran kyliga vindar av
Demandabergen i séder
och Cantabriabergen 1
norr. Bergen drar sam-
tidigt till sig nederbord
och skapar dessutom en
for vinodling perfekt
temperatur. Det kallare
klimatet gor att Riojan
blir mildare och inte
fullt sa kraftig som an-
dra spanska viner.

Haro ar den viktigas-
te vinorten i Rioja och
kan stata med 12 storre
bodegor utdver Carlos
Serres. I Haro rinner

ocksa bifloden Rio Oja Riojavinerna lagras pa ekfat i flera ar tills de natt ratt mognad och
— som har fatt ge namn  fatt den latta vaniljsmak som eken ger. Bodegas Carlos Serres lagrar
at hela regionen — ut 1 sin Crianza (som ar en blandning av Tempranillo-, Mazuelo- och
Ebrofloden. Garnachadruvor) pa fati 20 manader innan den tappas pé flaska.
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‘orta ata
om Granqvist
Vinagentur

‘¥ Grangvist Vinagentur im-
porterar vin fran ledande vin-
hus 1 Europa, Sydafrika och
Chile. Foretaget ags och drivs
av Lennart Granquist. Till sin
hjalp har han Lennart Grims-
holm och Jan Crafoord.
Grimsholm arbetar med
hemmet i Falkenberg som bas
och dr ansvarig for forsalj-
ningen till svenska krogar och
den totala forsédljningen i Nor-
ge. Crafoord, fd inkopare pa
Vin & Sprit, har lang erfaren-
T S " : ; het av kvalitetsbedomning
e A - — e — 2 - och inkdp av vin fran hela

: e et e — - virlden. Han arbetar med
FrvLennart Granqvist. Jan Crafoord och Lennart Grimshol hemmet i Stockholm som bas.
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Avsandare:

Granqvist Vinagentur AB,
Hastskovagen 20,

522 35 Tidaholm

Porto betalt
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En julbock
som varmer

‘@ Grangvist Vinagentur har
nyligen kompletterat vinsorti-
mentet med ett 6l. Men inte
vilket 61 som helst — utan en
Eisbock fran Kulmbacher Rei-
chelbrdu i Bayern med en alko-
holhalt pa hela 10 procent.

Eisbock (Nr 1628) ar bryg-
geriets egen specialitet. Det
sags att olet upptacktes nir
en bryggarlarling glomde kvar
ett par fat utomhus som delvis
fros till is. Det resterande oOlet
blev da extra starkt eftersom
alkohol har en ligre frys-
punkt dn vatten.

Den stora beskan med sot-
ma och inslag av choklad och
kaffe gor Eisbock till ett per-
fekt juldl. Testa det till skin-
kan och lutfisken — eller var-
for inte till risgrynsgroten?

Godbitarna

finns i bestallningssortimentet

® Du har vil uppmérksammat att System-

bolaget har startat ett bestdllningssorti-

ment? I detta finns omkring 500 viner, som

lagerfors av importérerna och som tas hem

av Systembolaget efter bestédllning. Det tar

hogst atta dagar innan det vin du bestallt

kommer till din Systembutik. ® I bestall-

ningssortimentet finns det manga intres-

santa “godbitar” som tex Trockenbeeren-

auslese och Eiswein. @ Vill Du veta mera

om bestédllningsvinerna skickar vi giarna

en beskrivning av dem per brev eller via

telefax. ® Granqvist Vinagenturs' omfat-

tande bestédllningssortiment hittar Du pa

den utvikbara fliken har till vinster.

System bOlaget #ir en fantastisk serviceorganisation.
Var du dn bor i det minst sagt avlanga Sverige kan du inom
nagra dagar fi de viner duvill ha &ven om just din butik inte
har dem i lager. I varje ldn finns det ndmligen depdbutiker
som har samtliga varor i grundsortimentet i lager. Undan-
tagna ar mycket dyra viner samt viner med dalig efterfra-
gan. Finns inte vinet du fragar efter — be personalen ta hem
det fran depabutiken. Samtliga varor i Grangvist Vin-agen-
turs sortiment finns pé lager i Stockholm och de flesta bor

dessutom finnas i depabutiken.

Borja nya aret
med Premiere

‘® Fira in det nya aret med
Premiere — en tysk cham-
pagne! Nu far ju bara de
mousserande viner som
kommer fran just detta dis-
trikt i Frankrike kallas for
champagne. I Tyskland ar
bendmningen Sekt.

Den halvtorra Premiere,
som prissanks fran 53 till
48 kronor den 1 december,
kommer fran vinhuset S:t
Bonifatius och har nr 7761.

Systemfolk!
Hor av Er!

‘® Kan vi pa Grangvist Vin-
agentur hjilpa till med na-
got? Hor girna av Er! Vi ar
mana om att ha ett sa bra
samarbete som mojligt med
samtliga Systembutiker!
Margareta 1 Ornskoldsvik
— hoppas att det ordnade sig
med 2274-01! Erik i butik
1413 — tack for hjdlpen med
7761-01 till Stromstad! Och
Guje 1 Tidaholm — tack for
ett gott samarbete! LG

Nasta Vinfo kommer i februari!
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Varva
lasare!
Glas att
vinna!

® Har du goda vinner
som ocksa &r intressera-
de av vin och som du tror
ocksa skulle vilja fa Vin-
fo hem 1 brevladan utan
kostnad?

Skriv upp deras namn
och adress pa ett papper
och skicka det till Gran- |
qvist Vinagentur, Hast- |
skoviagen 20, 522 35 Tida-
holm. Det gar ocksa bra |
att faxa pa 0502-158 88.

Glom inte att dess- |
utom notera ditt eget =
namn, adress och tele- |
fonnummer. De fem |
personer som vAarvar
flest nya ldsare kom-
mer namligen att fa
en trevlig beloning:
Vardera ett halvt dus-
sin kabinettglas! :

Vi vill ha namnen pa |
de virvade ldsarna se- |
nast den 31 december
1995. Vinglasen kommer |
vi att skicka ut per post *
under januari manad.
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Informationsblad fran
Granqvist Vinagentur AB,
Hastskovagen 20,
522 35 Tidaholm.
Telefax 0502-158 88.

Vinfo produceras av
Media Design AB, Skévde.
Telefon 0500-41 81 65.
Telefax 0500-48 55 80.
wilk@mediadesign.se
Text: Per-Olof Larsson

Foto: Per Strohm, Mikael
Ljungstrom, Par Lundberg
och Spanska Turistbyran.

Tryckti Falképing 1995 av
Svérd & Soner Tryckeri AB.




