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it mablill vinet

med 12 vinforslag *k Sidorna 4—5

Modern teknik
lyfter chileviner
mot nya hojder

%k Chiles viner dr béttre dn nagonsin.
Kvaliteten har 6kat dramatiskt under
de senaste aren. Ett bra exempel ar
vingarden Sutil 1 Colchaguadalen.
Darifran kommer tva védlkdnda viner
péd Systembolaget: Camino Real Gran
Reserva och "sdckvinet” San Francisco
de Mostazal Reserva Especial.
Colchaguadalen dr den sjdlvklara
stjdrnan pa den dynamiska och snabb-
vaxande chilenska vinhimlen.
Sesidan 3

Sommarens
alla vinnyheter
fran Granqist

*k Femton nyheter frain Grangvist Vin-
agentur lanseras pa Systembolaget
under varen och sommaren. Det dr ett
varierat utbud av vita och réda viner
iolika prisklasser som serveras.

Bland annat kommer Kelly’s Pro-
mise, ett medelfylligt r6dvin signerat
den kdnde australiensiske vinmakaren
Andrew Garrett. Darutover lanseras vi-
ner fran Spanien, Portugal, Argentina,
Frankrike, Osterrike och Tyskland.

Sesidorna 6,7 och 8

e




MIKAEL LJUNGSTROM

* AKTUELLT

Reapa sot fransk...

xtrapriser pa franska toppviner dr ovanligt. Men
justnu har du chansen att gora ett riktigt fint fynd.
Det vita, sota dessertvinet Chateau du Breuil
1985 fran Lorie séljs nu pd Systembolaget for
endast 99 kronor. Tidigare har vinet kostat 198 kronor.
Chateau du Breuil (Nr 12147), har en fin gul farg, utvecklad,
mogen doft med inslag av honung, bivax, vatt ylle och mandel.
Mycket frisk, nyanserad mogen smak med inslag av notter och
mandarin. Forutom till desserter passar det bra som apéritif,
till gas- och anklever samt till gronmogelost. Vinet dr gjort pa
Chenin Blanc-druvor och kan lagras i ytterligare 20-25 &r.
Missa inte chansen att kopa ett stort vin till 1agt pris. Det
betingar ett betydligt hogre pris i hemlandet.

...och halvtorr tysk

* Passa pa att prova Granqvist Collection Riesling Spitlese.
Nu séljs det halvtorra vita vinet till nedsatt pris, endast 52 kr.
Tidigare pris 66 kr. Det passar utmaérkt till sallader, fisk- och
skaldjursratter. Smaken dr medelfyllig, ung och fruktig med
inslag av krusbér och grona dpplen. Granqgvist Collection,
som har artikelnr 7237, produceras av Weinkellerei Nahethal.
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Vastkustsnaps
blir ordinarie

*k Vastkustsnaps, en av de tre - J‘
landskapssnapsarna signerade j?
Granqvist Vinagentur, tar nu —_—=
steget fran bestdllningssorti-
mentet till det ordinarie sorti-
mentet. Fran och med maj
finns snapsen att kopaialla
Systembutiker. Artikelnumret
dr293-02, priset 189 kr for
500 ml. Snapsen har en mild
rodbrun farg och ar kryddad
med bland annat torkade
nypon, slanbar och bjornbaér.
Smaken dr mild och fruktig med behaglig avslutning.
Den bor drickas val kyld till maten eller som digestif
efter avslutad maltid. Den glasklara flaskan med
riktig kork pryds av en konstndrsetikett, illustrerad av
Kaya Hansson 1 Ratsvik utanfor Kungalv.

Rekordar for Granquist Vinagentur

%k Forra aret blev ett rekordar for Granqvist Vinagentur. Fore-
taget salde ndstan 3 miljoner flaskor vin och sprit via System-
bolaget i Sverige, Vinmonopolet i Norge och den nordiska tax-
freehandeln. De viner som sdlde allra bédst var Dreams och Dr.
Faust, de halvtorra tyska vinerna i fargglada flaskor.

— Samtidigt som vi slog forsaljningsrekord lade vi ner mycket
arbete pd att infora ett nytt affirsdatasystem som gor att vinu
kan folja upp saval logistik, lager, distribution som forsdljning
béttre dn tidigare, sdger Lennart Granqvist.

— Nar affarssystemet nu dr i drift ska vi 4gna det hédr aret till
att ta hem viner fran ldnder dér vi varit daligt representerade,
bland annat blir det réda viner fran Portugal, Chile, Australien
och Argentina, beréttar Lennart Granqvist. Vi kommer dven
att utoka vart utbud av torra vita viner.

Nyheter i bestallningssortimentet

sk Utbudet frdn Granqvist Vinagentur i Systembolagets bestall-
ningssortiment fordndras radikalt den 1 september. Nastan alla
viner som finns ddr nu kommer att ersdttas av viner som battre
ska komplettera det ordinarie sortimentet. Bland annat dyker
det upp ett antal intressanta portviner. Du som vill bestilla varor
ur det nuvarande bestédllningssortimentet frdn Granqvist har
chans att gora det under sommaren. Vilka viner som ingar i sor-
timentet framgar av sortimentsfoldern i Vinfo.

Nu finns Vinfo aven i PDF-version

* Nu finns dven mojligheten att ldsa Vinfo i digital form. Fran
och med det hdr numret ldggs hela tidningen ut i PDF-format
pé Granqvist Vinagenturs ndtplats, www.granqvist-vin.se.
Du som vill kan ladda hem Vinfo och ldasa den direkt pd data-
skdarmen eller kanske gora egen utskrift. Har du missat eller
kanske sldngt ndgot tidigare nummer, sé finns Vinfo fran och
med nummer 16 att himta hem fran néitplatsen. Aven artiklar
ur dldre Vinfoutgédvor finns att ldsa pd webbplatsen.



CLAES LOFGREN

Toppvmer
Chile

e senaste dren har kvaliteten

pé chilenskt vin 6kat drama-

tiskt. Ett av de bédsta exem-

plen pa det dr de nya viner
som vingarden Sutil producerar. Sedan
nagra ar tillbaka samarbetar Sutil med
Grangqvist Vinagentur pd den skandina-
viska marknaden.

— Lanseringen av védra nya viner ar en
milstolpe i vingdrdens historia. Mannis-
kor runtom 1 virlden kommer att fa njuta
av detta vin i vars produktion vi har lagt

Vinskoérd i Colchaguadalen.

var sjdl fran det att druvorna plockas fran
vinrankorna tills flaskorna skeppas i vag,
sdger Maximilian Errazuriz, VD for vin-
gardens forsdljningsbolag Topwine.

Stora fordandringar sker i den chilenska
vinindustrin. Kvantiteten vin minskar
stadigt, samtidigt som kvaliteten Okar.
Hos Sutil 4r den hér trenden tydlig. Sam-
tidigt som ny, modern teknik sdtts in
i vinforddlingen, minskar médngden vin
som produceras. Forra dret var minsk-
ningen hela 30 procent.

* PORTRATT

— Vi dr inne 1 en period ndr kvaliteten
pé vart vin blir allt battre, siger Maximi-
lian Errazuriz. Tidigare konkurrerade vi
med priser, men i dag vet vi att vi kan
konkurrera med kvalitet.

Vingarden ligger i den vackra Colcha-
guadalen, ndgra timmars bilresa soder
om huvudstaden Santiago. Regionen ar
i dag den mest dynamiska i Chiles vin-
varld. Det maérks bland annat pd att
stora internationella vinproducenter som
till exempel Domain Baron Rothschild,
Marnier-LaPostolle och Robert Mondavi
ocksa gatt ini omradet.

IDEALISKT KLIMAT FOR VIN

Den hoga kvaliteten pé vinet baseras pa
de ideala geografiska och klimatiska for-
utsdttningarna som Colchagua erbjuder.
Dalgéngen ligger mellan bergskedjorna
Anderna och Kustkordilleran, vilket ar
en forutsittning for det speciella klimat
med torra tempererade somrar och regn-
iga vintrar — inte olikt klimatet runt
Medelhavet — som i sa hog grad gynnar
kvaliteten pa regionens viner.

Sutil har 6ver 200 hektar vinrankor
som véaxer i nitrathaltig sand- och lerjord.
90 procent av druvorna anvands for rod-
vinsproduktion, medan de aterstiende
10 procenten anvands for vitt vin. Produk-
tionen baseras pa ekologiskt jordbruk,
vilket bland annat innebadr att man inte
anviander skadliga bekdmpningsmedel
vid odlingarna. Colchaguadalen, liksom
resten av Chile, ar fri fran vinlusen, den
insekt som en gang forstorde stora delar
av vinodlingarna i bade Europa och USA.

VALKANDA DRUVSORTER

Vinerna gors av fina franska druvsorter:
Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmenere,
Syrah, Pinot Noir, Chardonnay och Sau-
vignon Blanc. 1 framstéllningsprocessen
pressas druvorna och halls kylda vid 10
grader under tre till fem dagar och jases
sedan vid 16-18 grader. Blivande rodvi-
ner diremot gir igenom en jasningspro-
cess ddr temperaturen dr 30 grader.

Sutil har en lagringskapacitet pa sex
miljoner liter vin. Férutom Sverige expor-
terar vingdrden sina produkter till 18
andra lander, av vilka de flesta finns 1
Europa och Nordamerika.

Maximilian Errazuriz tror att 2001 blir
ett spannande vinar.

— Védret har hittills varit mycket gynn-
samt for oss. Allt tyder pd att Chardon-
nay- och Cabernet Sauvignon-vinerna
kommer att fa en lika hog kvalitet som
1999, som var ett mycket bra vinar.

MANS WIDMAN

% | Systembolagets ordinarie sortiment
finns tva viner fran Sutil/Topwine i Chile.
Bada ar medelfylliga réda:

Nr 16564, Camino Real Gran Reserva
1997, pris 69 kronor.

Nr 26526, San Francisco de Mostazal
Reserva Especial 1997, pris 75 kronor.
Flaskan ar férpackad i en jutesack. Trevligt
vin att ge bort som present!
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* REPORTAGE

Lax med kryddfraiche

ragan om vilket vin som passar

till maten dr 1att att besvara.

Vind pa begreppet och anpas-

sa maten efter vinet, da blir va-
let enklare.

Detradet ger Dan-Axel Flach, ny med-
arbetare hos Grangvist Vinagentur. Han
ar expert pa att kombinera mat och dryck
och har tidigare utbildat blivande kockar
och servitorer 1 dmnet vid Lernias restau-
rangskola i Skovde.

— Vinetaren fardig produkt, maten som
ska tillagas kan ddremot anréttas pa hur
maénga sdtt som helst, siger Dan-Axel.

— Det finns tvd sétt att kombinera mat
och dryck. Enklaste sattet dr att valja kraf-
tig mat till kraftiga viner respektive latt
mat till 14tta viner. Det andra, och svarare
sdttet, dr att anvdnda kontraster. Da vdljer
man ett vin med syra till mat utan syra,
respektive ett vin utan syra till mat med
syra. Men den hédr metoden krdver ge-
digen kunskap och anvinds mest av
utbildade kockar och vinkypare.

Trevligaste sdttet att hitta mat som
passar till ett speciellt vin dr att provsma-
ka det i lugn och ro och sedan fundera pa
vilka rétter det passar till.

— Tillbehoren dr A och O for vinvalet,
sdger Dan-Axel. Man kan inte bara tinka
"kyckling” om man vill servera en kyck-
lingrétt med passande vin. Anréttningen
och kryddningen avgor vinvalet.

— Dessutom éar det viktigt att vara spar-
sam med vinets "ovdnner”, som till exem-
pel citron, salt, dgg och choklad utan att
noga tdnka pa tillbehoren. Inget vin pas-
sar till omelett, det har vél de flesta upp-

o0 o
tackt. Men om man didremot smaksétter
omeletten med till exempel frast farsk
svamp och kanske lite schalottenlok, da
fungerar det utmdirkt. Tillbeh6ren har

gjort att omeletten passar bra till vin.
Dan-Axel Flach har, i samarbete med

o
sin fore detta kollega Stefan Grynge pa
Lernia, tagit fram tre spdnnande ratter
for Vinfo. Du far dessutom fyra vinfor-
slag, savdl roda som vita, till varje ratt.

Dan-Axel Flach ny medarbetare

*k Dan-Axel Flach (bilden) dr nybliven medarbe-
tare hos Granqgvist Vinagentur i Tidaholm. Han
arbetar med logistik och distribution men adven
med fragor som ror kombinationen vin och mat.
Han kommer ndrmast fran Lernias restaurangskola
Lyon i Skdvde, ddr han haft ansvaret for servitors-
utbildningen samt all ubildning som ror drycker
och kombinationen mat och dryck.

Dan-Axel dr 37 ar och tvdbarnspappa, bordig
frdn Sundsvall. Stora fritidsintresset dr motorcyklar
och vin. Han tar gdrna bagen ut i Europa och allra
helst dker han pa de méanga kurviga och backiga
smavagarna i Tysklands vinodlingar. Favoriti glaset
ar ett halvtorrt/halvsott vitt vin fran Tyskland.
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Citron- och svartpeppargrillad
lax med kryddfraiche

LAX

600 gram laxfilé, 5 msk citronsaft,
grovmalen svartpeppar, salt

Skar bort eventuellt skinn och skiva
laxen i fyra lika stora skivor. Pensla den
med citron och krydda med salt och
svartpeppar. Grilla skivorna pa medel-
stark virme 7—8 minuter pa varje sida.

S&s

2 dl creme fraiche, 1 di chilisds (i virsta fall
kan ketchup anvindas), 2 msk hp-sds,

1 pressad vitloksklyfta, 2 msk kinesisk soja,
0,5 dl koncentrerad saft t ex blandsaft,

1 krm mald svartpeppar

Blanda ihop samtliga ingredienser.
Servera gdrna grillad potatis och en
luftig gronsallad som tillbehor.

VITT VIN SOM PASSAR:

Schloss Hochheim Hochheimer
Kirchenstiick 1999 (Nr 6261, pris 79 kr)
Jacobus Riesling Auslese 1988—1995
(Nr 7260, pris 89 kr)

ROTT VIN SOM PASSAR:
San Fransisco de Mostazal Reserva
Espezial 1997 (Nr 26526, pris 75 kr)
Alta Vista Malbec 1999

(Nr 6518, pris 69 kr)

Grillad marinerad

flaskkotlett med vitloksas
MARINAD

2 pressade vitloksklyftor, 0,5 finhackad
gul Ik, 0,5 dl vitt vin, 1 nypa smulad
timjan, 1 msk honung.

VITLOKSAS

6 finhackade vitloksklyftor, resterna

av marinaden, I stor finhackad gul I6k,
4 msk smor, 1 dl vitt torrt vin,

4 dl vispgrddde, korvel, timjan och salt

Kotletterna (4 stycken): Blanda alla ingre-
dienserna i marinaden och pensla 6ver
kotletterna. Lat dem ligga 30 minuter i
kylskép. Skrapa av kotletterna och 1at
dem rinna av. Spara marinaden till sdsen.
Grilla kotletterna 5—8 minuter pa varje
sida beroende pd hur tjocka de ar.

Sdsen: Fraslokenismoret och hédll pavinet
och marinadresterna, lat koka en stund.
Hall pa gradden och koka till en krdmig
konsistens. Krydda. Servera gdrna med
knaperkokta mordtter och bakad potatis.

VITT VIN SOM PASSAR:
Deidesheimer Herrgottsacker Riesling
Spatlese (Nr 5042, pris 69 kr)
Riesling Spatlese Harmonie Dry

(Nr 6255, pris 68 kr)

ROTT VIN SOM PASSAR:
Vasco da Gama Garrafeira 1992
(Nr 2546, pris 69 kr)

Camino Real Gran Reserva 1997
(Nr16564, pris 69 kr)

BILDER: MIKAEL LJUNGSTROM

Potatisrakor med vitlokstomatsas,
syrlig svartpeppargradde

och rucolafrés

POTATISRAKOR

8—10stycken medelstora rda potatisar,

1 finhackad gul ok, ett knippe finhackad
persilja, finhackad firsk basilika efter smak,
1 dgg, 0,5 dl sojamjol, salt och peppar

Finriv potatisen och blanda i resterande
ingredienser. Gradda rarakornaien
panna pa spisen.

TOMAT- OCH VITLOKSAS

1 medelstor finhackad gul I6k, 10 hackade
vitloksklyftor, 6 hackade firska tomater,
2 msk tomatpure, 1 tsk paprikapulver,

1 tsk farinsocker, 0,5 dl olivolja,

0,5 dlvitt vin, 0,5 tsk torkad timjan, salt,

peppar, 1 dl vispgradde, vatten

Frés vitloken och den gula 16ken i oljan.
Tillsatt resterande ingredienser och 14t
koka en liten stund. Tillsatt gradden
och koka upp. Mixa sedan samman allt
till en slat sés. Blir den tjock dr det bara
att spdda med vatten.

RUCOLAFRAS

100 gram rucolasallad (det gar ocksd bra
att anvinda salladskadl), I skivad rodlok,
2 msk sesamfron

Frés 16ken nagon minut i olivolja. Drag
av pannan frdn virmen och tillsatt
rucolasallad och sesamfron, salta latt.

SVARTPEPPARGRADDE
1,5 dl creme fraiche, 0,5 msk grovmalen
svartpeppar, 2 krm strosocker, salt

Blanda ingredienserna och servera.

VITT VIN SOM PASSAR:
Stettener Stein Silvaner Kabinett
(Nr 6058, pris 69 kr)

Schlossherg Riesling Grand Cru 1997
(Nr 2105, pris 115 kr)

ROTT VIN SOM PASSAR:
Kelly’s Promise 1999

(Nr16347, pris 69 kr)

Castillo de Almansa Reserva 1996
(Nr 22692, pris 69 kr)

VINFO %k MAJ 2001

5)



* AKTUELLT

Nyheter 1 din Systembutik

*k Har ar sommarens nyheter pa Systembolaget fran Granqvist Vinagentur. Vinerna finns 1
det ordinarie sortimentet. Saknas ndgot vin i din butik, be personalen bestdlla hem det.

it
il

i

-

Blue Moon Armentia Blanco

Nr 6264

Blue Moon

Mosel-Saar-Ruwer, Tyskland
Pris 59 kronor/Saljstart 2 april
Sétmawd Fyllighet D Fruktsyra B

*k Halvtorrt/halvsott vitt vin fran Weinkel-
lerei Julius Claussi Moseldalen. Det har en
ljusgul farg, fruktig, frisk doft med inslag
av bar och frukter. Fruktig, frisk, latt smak
med viss ldngd. Passar bra som apéritif]
till desserter samt fisk och skaldjur. Lam-
plig dricktemperatur: 10—12 grader.
Weinkellerei Julius Clauss ar ett dotter-
bolag till Friederich Weingiiter i Zell, som
bland annat producerar Dreams, ett av
Systembolagets mest sdlda vita viner.

Nr 12794

Vina Armentia Blanco
Rioja Alta, Spanien 1999-2000
Pris 59 kronor/Saljstart 2 april
Fyllighet D S6tma ® Fruktsyra $

k Torrt vitt vin fran Armentia y Madrazo i
Rioja Alta i Spanien. Det har en halmgul
fairg med ljusgrona skiftningar, en fet
smak med mineralkaraktédr och inslag av
vinbér och jord. Doften dr fruktig med
mineralton. Passar bra till fisk, skaldjur,
pasta, sallad samt vitmogelostar. Lamplig
dricktemperatur: 8-10 grader.

Vinet dr gjort pa tvd av de vanligaste
grona druvorna 1 distriktet — Viura (70
procent) och Malvasia (30 procent).

Armentiay Madrazo dr ett dotterbolag
till Bodegas Carlos Serres 1 Haro, centralort
for vinproduktionen i Rioja. Vinodlingar-
na omfattar omkring 14.000 hektar ut-
med Rio Ebro, floden som den betydligt
mindre Rio Oja (som ldnat sitt namn till
distriket) forenas med 1 Haro.
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Jacobus Riesling Wachenheimer

Nr 7260

Jacobus Riesling Auslese
Mosel-Saar-Ruwer, Tyskland 1988—-1995
Pris 89 kronor/Séljstart 2 april

Fyllighet @ Sotmawd Fruktsyra B

*k Halvtorrt/halvsott vitt vin fran Vereinigte
Hospitien 1 Trier i sydvastra Tyskland. Det
har en skimrande gyllengul farg, stor doft
av honung, aprikos och petroleum. Rik,
vélbalanserad smak med finstimd avslut-
ning. Passar som apéritif, till dessert, bla-
och gronmaogelostar, patéer och bakverk.
Lamplig dricktemperatur: 8 grader.
Vereinigte Hospitien dr Tysklands utan
tvekan dldsta vinkdllare, grundad av det
adliga benediktinerstiftet St. Irminen ar
640. I dag drivs vingodset av en vdlgoren-
hetsstiftelse som har anknytning till for-
bundslandet Rheinland-Pfalz.

Nr 6267

Wachenheimer Goldbichel
Riesling Spatlese

Pfalz, Tyskland 1999

Pris 149 kronor/Séljstart 7 maj
Fyllighet @ Sotma ™ Fruktsyra B

sk Ett torrt vitt vin fran Weingut J. L. Wolf
i Wachenheim i Pfalz. Det har en gyllen-
gul farg, stor doft av aprikos, mineral och
petroleum. Smaken dr lang och ren med
mineralkaraktdr. Passar utmarkt till fisk,
skaldjur och kalvkott. Serveringstempe-
ratur: 10—12 grader.

Det hdr ar det forsta vinet fran Ernst
Loosens vingard 1 Pfalz som séljs pd Sys-
tembolaget. Ernst Loosen, som med stor
framgang driver familjevingodset Dr.
Loosen 1 Bernkastel i Moseldalen har ut-
setts till Arets Vinmakare i Tyskland 2001
av vintidskriften Gault Millau.

Vasco da Gama Kelly’s Promise

Nr2546

Vasco da Gama Garrafeira
Dao, Portugal 1992

Pris 69 kronor/Séljstart 7 maj
Fyllighet & Strivhet J Fruktsyra ¥

* Ett medelfylligt rott vin fran Moreira
Marques i Tondela i Portugal. Det har en
djupt rod farg, tilltalande fruktig doft
med ton av morka bir och medelfyllig
smak. Passar utmarkt till oxkott, vilt, gry-
tor, grillrdatter och hardost. Lamplig ser-
veringstemperatur: 16—18 grader. Vinet
bestar till 50 procent av den klassiska
Dao-druvan Touriga Nacional, 20 procent
Alfrocheiro Preto, 15 procent Jaen, 10 pro-
cent Tinta Pinheira och 5 procent Tinta
Roriz. Garrafeira innebdr att vinet lagrats
minst tre ar, varav tva av dem i ekfat.

Nr 16347

Kelly’s Promise

South Australia, Australien 1999

Pris 69 kronor/Séljstart 5 juni
Fyllighet & Strdvhet B Fruktsyra D

*k Rott medelfylligt vin fran Andrew Gar-
rett Vineyard Estates. Det har en rubinréd
farg, nyansrik doft med inslag av morka
bér. Smaken ar koncentrerad, fruktig och
eldig med bra avslutning. Passar bra till
vilt, notkott, smakrika hardostar, grillat
kott samt pastardtter med kraftig smak.
Vinet ar framstdllt av druvorna Grenache
(57 procent) och Mourvedre (43 procent).
Lamplig serveringstemperatur: 18 grader.

Det hdr dr Grangvists andra vin fran
Andrew Garrett. Sedan tidigare finns
Springwood Park Pinot Noir pa System-
bolaget (Nr 6379). Garrett ar en vialkand
vinprofil i Australien och har funnits i
branschen i mer dn 20 ar.



* AKTUKLLT

Alta Vista Fontedit Honoré Berticot ~ Armentia Rosé Gentle Hills Rosegarden Elfenhof Nova Carlos Serres
Nr6634 Nr 12110 Nr 7267
AltaVista Chardonnay Honoré de Berticot Blanc Cuvée Rosegarden

Mendoza, Argentina 2000
Pris 100 kronor/Séljstart 5 juni
Fylligheted Sotma » Fruktsyra D

%k Torrt vitt vin fran Bodegas Alta Vista 1
Mendozaregionen i Argentina. Sedan ett
par ar tillbaka drivs bodegan, som ligger
pa 1.100 meter 6ver havet pa Andernas
sluttningar, av den franske vinentreprend-
ren Jean-Michel Arcaute (utforligt presen-
terad 1 Vinfo Nr 18). Alta Vistas odlingar
omfattar 150 hektar, dir den vanligaste
druvan dr den bla Malbec. Det hér vinet
bestar daremot till 100 procent av Char-
donnay, har en gyllengul firg och stor
doft med inslag av smorkola och exotiska
frukter. Smaken &r ldng, nyansrik och
vilbalanserad med ljuvlig avslutning.
Passar utmarkt till fisk, skaldjur, pasta-
ratter, milda ostar och sallader. Lamplig
serveringstemperatur: 1012 grader. Kan
lagras till 2010.

Nr 22153
Domaine de Fontedit

Chardonnay
Languedoc-Roussillon, Frankrike 1999
Pris 87 kronor/Séljstart 5 juni
Fyllighet @ Sotma ® Fruktsyra @

% Torrt vitt vin frdn Maurel-Vedau 1 Ser-
vian 1 Languedoc-Roussillon, inte langt
fran grdnsen till Spanien. Det har en
gyllengul farg, stor utvecklad doft med
inslag av dpplen, citrus och ekfat. Smaken
ar lang och smorig med inslag av notter.
Passar bra till rokt och gravad fisk, krafti-
gare fisk- och skaldjursréatter och lattare
kottratter. Lamplig serveringstempera-
tur: 12 grader.

Druvorna, som vuxit pa de branta slutt-
ningarna vid Saint Chinian, nordvast om
Berzier, har plockats for hand i sma kérl
som rymmer endast 20 kilo. De har press-
ats skonsamt och fatt jasai 12 timmar med
skalet kvar. Dadrefter jasning pa ekfat.

Foretaget Maurel-Vedau, grundat 1992
av Stéphane Vedeau och Philippe Maurel,
samarbetar med ett trettiotal vinslott och
vingods i Languedoc-Roussillon.

Cotes de Duras, Frankrike 1999
Pris 69 kronor/Séljstart 6 augusti
Fyllighet & S6tma ® Fruktsyra $

% Ett torrt vitt vin frdn Honoré de Berticot
i distriktet Planté an Lot-et-Garonne i
Cotes de Duras i sydvastra Frankrike. Det
har en ljusgul firg med grona inslag, sub-
til doft med inslag av frukt och blommor.
Smaken ar elegant, latt uppfriskande med
mycket frukt. Passar bra till fisk, skaldjur,
sallader, litta ostar och pasta. Lamplig
serveringstemperatur: 8 grader. Druva:
Semillon (100 procent).

Nr 12774

Vina Armentia Rosé

Rioja Alta, Spanien 1999

Pris 59 kronor/Saljstart 6 augusti
Fyllighet D Sétma ® Fruktsyra D

*k Torrt rosévin fran Armentia y Madrazo i
Rioja Alta i Spanien. Det har en skim-
rande ljusrod farg, frisk och aromatisk
doft med inslag av roda bar. Latt och fruk-
tig smak med viss lingd. Passar utmarkt
till sallader, pasta, rdkomelett, gratdnger,
ljust kott samt som dryck till tapas (spans-
ka smarétter) eller som apéritif. Lamplig
dricktemperatur: 67 grader.

Vinet dr framstallt till 80 procent av
Tempranillo (Spaniens vanligaste druva)
och 20 procent Garnacha.

Nahe, Tyskland 1999
Pris 59 kronor/Saljstart 6 augusti
Fyllighet D Sotma P Fruktsyra D

%k Halvtorrt vitt vin frdn Schmidt Reuter i
Zell i Tyskland. Det har en fin gul farg, re-
lativt neutral doft och en ldtt smak med
mineralton och fruktiga inslag. Passar
bra till fisk, skaldjur, lattare kottrétter,
pasta, sallader eller som apéritif. Lamp-
lig dricktemperatur: 10—12 grader.

Vinet, vars egentliga namn dr Roxhei-
mer Rosengarten, bestdr till lika delar av
druvorna Silvaner, Kerner och Bacchus. Sil-
vaner ger mineraltonen, Kerner fyllighe-
ten och Bacchus doften. Schmidt Reuter
ar ett dotterbolag till Friederich Weingiiter.

Nr 12997

Elfenhof Nova

Burgenland, Osterrike 2000

Pris 59 kronor/Saljstart 6 augusti
Fyllighet § S6tma J» Fruktsyra W

%k Halvtorrt vitt vin fran Weingut Elfenhof
i fristaden Rust i 9stligaste Osterrike. Det
har en ljusgul farg, ungdomlig, 1att doft
med inslag av frukt. Smaken dr frisk och
fruktig med relativt liten syra. Passar fint
som apéritif, till ldtta sallader, skaldjur
och fisk i saser med viss s6tma. Lamplig
dricktemperatur: 8-10 grader. Vinet ar
framstallt pa druvan Rivaner.

Nr 6274

Gentle Hills

Nahe, Tyskland 1999

Pris 59 kronor/Saljstart 6 augusti
Fyllighet D Sé6tma ® Fruktsyra D

%k Torrt vitt vin fran Grdflich von Hohen-
thal’sche Weinkellerei 1 Tyskland. Det har
en finstimd doft med inslag av aprikos,
krispig och fruktig smak med bra avslut-
ning. Passar utmarkt till fisk, skaldjur,
sallader, lattare kottratter samt som upp-
friskande sommardryck. Lamplig drick-
temperatur: 10 grader. Vinet, vars namn
egentligen dr Meddersheimer Paradiesgar-
ten, ar framstallt av Rieslingdruvor.

Nr 12765

Carlos Serres Rosé

Rioja Alta, Spanien 1999

Pris 59 kronor/Saljstart 6 augusti
Fyllighet D Sétma ® Fruktsyra D

%k Torrt rosévin fran Bodegas Carlos Serres
i Rioja Alta i Spanien. Det har en skim-
rande ljust rod farg, frisk och aromatisk
smak med inslag av bar. Fruktig smak
med viss langd. Passar utmarkt till sal-
lader, pasta, svampomeletter, ljust kott
och tapas. Dricktemperatur: 6—7 grader.
Vinet ar framstéllt till 20 procent av
Garnacha-druvor och till 80 procent av
Tempranillo-druvor.
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4 laskomde =
sonvmarviner

* Sommar, sol, l[jumma vindar och lata kvéllar
pé terrassen eller verandan. D4 dr det trevligt
att njuta av ett riktigt gott, laskande vin. Har
foljer nagra tips pa sommarlétta vita:

Nr 5882, Harmonie Riesling Spitlese, pris
68 kronor. Annu ett prisvirt vin frdn Winzer-
verein Deidesheim 1 Pfalz i Tyskland. Stor fruk-
tighet, lang, valbalanserad smak med bra knorr
pa slutet. Drick det gdrna till soppa, fisk eller
milda ostar.

Nr 7228, Dr L. Riesling, pris 59 kronor. Ett
vin signerat Ernst Loosen i Mosel, Arets Vinma-
kare i Tyskland 2001. Det har en ljusgul farg,
aromatisk doft med ton av krusbir, aprikos
och grona dpplen. Passar utmarkt till fisk- och
skaldjursrétter, sallader samt ljust kott.

Nr 5838, Petrus Spitlese, pris 66 kronor.
Halvtorrt vin frdn Friederich Weingiiter 1 Zell 1
Moseldalen, som ocksa producerar vilkdnda
Dreams 1 blagul flaska. Petrus Spitlese, som
framstédlls av Rieslingdruvor, ar ett ldtt och
somrigt vin som passar bra till grillad kyck-
ling, sallader, fisk- och skaldjursratter.

Nr 6058, Stettener Stein Silvaner, pris 69
kronor. Ett klassiskt vin frdn Franken, det
tyska distriktet som dr kdnt for sina smakrika
viner i de sdregna bocksbeutelflaskorna. Prova
gdrna det hdr vinet till italienska sallader
(tomat, basilika och mozarellaost) asiatiska rat-
ter samt fisk och skaldjur. Vdrt att notera ar att
producenten, kooperativet GWF, sedan lange
satsar stort pa miljdanpassad vinproduktion.

L EpETY

g ey

Rar Riesling fran Riidesheim

*k Den 6 augusti landar en raritet i System-
bolagets hyllor: Riidesheim Berg Rottland
Riesling Erstes Gewdchs 1997 fran Hessische
Staatsweingiiter Kloster Eberbach i Eltville.
Redan pa 1200-talet borjade klostrets mun-
kar odla vin och Eberbach utvecklades till att
bli ett viktigt vinhandelsforetag i det medeltida
Europa. Arvet har forvaltats vdl och i dag anses
klostret vara nagot av det tyska vinets centrum.

Vinodlingarna ligger runt klostret men druvor
hédmtas dven fran ndrliggande Riidesheim.

Det hér vinet har en skimrande klargul farg,
stor doft av exotiska frukter och petroleum.
Smaken dr lang och vélbalanserad med fin-
stamd avslutning. Det passar utmarkt till fisk-
réatter, skaldjur, kalvkott, kyckling, pasta samt
olika gratdnger. Serveringstemperatur: 10—12
grader. Artikelnr: 5820, pris 198 kronor.

En tidskrift fran
Grangqvist Vinagentur

GamlaTorget 6
522 31 Tidaholm

Ansvarig utgivare:
Lennart Granqvist
lennart.granqvist
(@granqvist-vin.se
Redaktor:
Per-Olof Larsson
p-o.larsson@koncis.se

Vinfo produceras av

Koncis Affiarsinformation
Telefon 0500-43 5510

Tryckt i Falkoping 2001 av
Svard & Soner Tryckeri AB

GRANQVIST
VINAGENTUR

GamlaTorget 6
522 31 Tidaholm
Telefon 0502-148 88
Fax 0502-158 88

E-postadresser:
www.granqvist-vin.se
info(@granquist-vin.se

Norska marknaden:
Granqvist Vinagentur
(Lennart Grimsholm)
Grimsholmen 228
31192 Falkenberg
Telefon 0346-500 22
Fax 0346-500 24
lennart.grimsholm
(@granquist-vin.se

% VINLEVER 9

Granqvist Vinagentur ar medlem i
Sprit- & Vinleverantorsforeningen



