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NYHETER OCH NOTISER OM VIN FRAN GRANQVIST VINAGENTUR s« NR 23 sk JANUARI 2002

Deidesheim
arets vinby

*k Bruno Kliipfel, vinmakare pd det
vilkdnda vinkooperativet 1 Deides-
heim, rdknar med att fa guida runt
manga besokare fran Sverige i sina
vinkéllare framover. Munskdnkarna
har ndmligen utsett den idylliska
orten Deidesheim i Pfalz i Tyskland
till drets vinby 2002. Sesidan 3

Saffransgos

a la Lindquist

%k Vad sdgs om saffransbrasserad gos
med tomattartelette? Det receptet
delar Johan Lindqvist (bilden) med
sig av till Vinfos lasare. Han dr koks-
chefpd Restaurang Spring, som under
hosten blivit en av de mest populéra
krogarna i Stockholm. Sesidan 8
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H(0 nya toppviner
att bestalla hem

* Granqvist Vinagentur lanserar ett 50- Viner ur bestdllningssortimentet kan
tal nya viner i Systembolagets bestdll- | rekvireras i samtliga 411 Systembutiker
ningssortiment. Bland dem finns ett tio- | Over hela Sverige. Det tar omkring en
tal portviner fran 1958 och framat samt | vecka fran bestdllning till leverans.
maénga spannande viner fran exempelvis Léas om portvinerna pa sidan 4 och om
Frankrike, Italien, Osterrike och Chile. Ovriga bestallningsviner pa sidan 7.
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Argentiskt toppvin
till riktigt fyndpris!

*kDen 2 januari
sanks priset pd det |
redan prisviarda
Alta Vista Malbec
1999 frén 69 till

50 kronor. Det ar
ett medelfylligt
rédvin fran Bodegas
Alta Vistai Men-
dozaiArgentina.
Férgen dr morkt
rod, doften fruktig
med inslag av ce-
der, lakrits, chok-
lad och svarta vin-
béar. Ung, litet el-
dig smak med bra
langd och latta tan-
niner. Vinet passar
bra till kott-

rétter, starka hard-
ostar och mustiga grytor. Lamplig
serveringstemperatur: 18-20 grader.
(Artikelnr 6518.)

Prisvard kvartett
franTyskland

*k Fran Nahe och Mosel i Tyskland
kommer fyra prisvdrda vita viner.

Nr 5975, Bacchus 2000, priset dr
endast 39 kronor for en helflaska. Fa
kvalitetsviner pa Systembolaget kan
konkurrera med detta laga pris.

Nr 6278, This One 1999, pris 49
kronor. En av hostens nyheter.

Nr 5923, Dr. Faust Rivaner, pris
58 kronor. Vinet har lanat sitt namn
av skalden Goethes romanfigur.

Nr 7237, Granqvist Collection
Riesling Spétlese 1999, pris endast
49 kronor for en helflaska. Detta vin
finns kvar endast 2001 ut och for-
svinner sedan ur sortimentet.

Fyndviner, tycker
Allt om Mat

%k For 30:e gangen har tidskrif-
ten Allt om Mat provat alla
viner pa Systembolaget — 1576
stycken. Flera viner fran Gran-
qvist klassades som fyndviner:
Nr 7228, Dr L Riesling, pris
58 kr.”Ren, frisk och pigg med
god frukt, aningen kartig syra.”
Nr 4133, Chateau Haut-Ber-
geron 1999, pris 116 kr (halv-
flaska 63 kr). "Lang fin smak
med all den ddelrota man kan
begira”, varomdomet om detta
prisvdrda sota vita vin.
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Gaammal snaps blir
som ny — efter 50 ar

%1951 brdndes den sista spriten i brdn-
neriet pd Annebergs gard. 50 ar senare
ateruppstdr Annebergs Korn Branvin —
tack vare Granqvist Vinagentur.

De sista dropparna i en sparad snaps-
flaska har analyserats och ligger till grund
for den nygamla snapsen.

Fram till mitten av 1900-talet fanns det
manga brannerier i Sverige — Anneberg
hade fem konkurrenter pa bara nagra mils
avstand. Men nér brdnneri- och alkohol-
verksamheten fOrstatligades fordndrades
forutsdttningarna. De sista dren Anne-
berg var i drift fick branneriet endast pro-
ducera den tilldelade kvoten fran staten —
omkring 100 000 liter sprit per ar.

— Mot slutet kom det ocksd nya krav
pa tillverkningsprocessen som gjorde det
nast intill omojligt att fortsdtta, minns
Gunnar Hagman, som var den siste in-
spektorn pd Annebergs gardsbranneri
utanfor Tidaholm i Véstergotland.

I dag ar han 82 &r och har den senaste
tiden tillsammans med sin familj varit en-
gagerad ndr den nya snapsen tagits fram.
Gunnar Hagman har mdnga minnen fran
brdnneriet och berittar bland annat om
hur leveranserna gick till forr i tiden:

— Den férdiga raspriten fylldes i 500-
liters trdfat, som kordes till jarnvégssta-
tionen 1 Valstad ndgra kilometer bort.
Dar lastades faten pd Oppna jarnvagsvag-
nar for transport till grossister i Goteborg.

— Men, det var mycket svinn i borjan,
jarnvagspersonalen vdxlade sa vardslost
att det blev lackage pa faten och de var
snabbt framme med krukor och byttor,
beréttar han. Nar vi gick 6ver till plattun-
nor och tdckta vagnar férsvann svinnet.

12 centiliter hade sparats

Den sparade snapsflaskan frin Anneberg
inneholl 12 centiliter kornbrdnnvin.

— Forst tankte vi gora en kemisk analys
av innehallet, forklarar Lennart Gran-
qvist. Men det visade sig vara svart rent
tekniskt, sd det fick bli analys genom att
dofta och smaka istdllet. Walter Oster,
blender vid det brdnneri i Moseldalen
som vi anlitar, tog fram flera blandningar
som vi testade och till sisthade vi en smak
som stamde bra 6verens med originalet.

Nu finns det 1200 flaskor Annebergs
Korn Brianvin (jo, det stavades sa forr)
att kdpa via Systembolagets bestdllnings-
sortiment. Flaskan pryds av en etikett,
vars forlaga dr den ursprungliga Anne-
bergs-etiketten och flaskan pdminner om
den som anvdndes da.

Annebergs Korn Branvin har en ljusgul
farg, typisk doft av sdd med inslag av
honung. Smaken ar rund och mjuk med
stark avslutning. Snapsen passar bra att
dricka till sill, smorgasbord och tradi-
tionella svenska matratter. Nr 80138-02,
pris 209 kronor.

Tack vare Lennart Granqvist tillverkas nu Annebergs Korn Branvin pa nytt — efter 50 ar.

THOMAS HARRYSSON
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Bruno Kliipfel (t v) och Gerhard Brandner hos Winzerverein Deidesheim hélsar alla hjartligt vdalkomna till arets vinby 2002.

Yalkommen till oss!

unskédnkarna har valt Dei-

desheim 1 Pfalz i Tyskland

till arets vinby 2002. Det ar

tionde gangen som Sveri-
ges storsta vinsdllskap vadljer vinby. Tidi-
gare har till exempel Montalcino i Italien,
Kaysersberg i Alsace i1 Frankrike, Jerez i
Spanien och Wien i Osterrike varit Mun-
skdnkarnas favoritbyar.

—Deidesheim har ett stort utbud av
viner med mycket hog kvalitet, vdlkdnda
vingods, hog kvalitet pa gastronomin och
bra hotell i olika prisklasser, sdger Stig
Toftling pa Munskédnkarna.

Stig Toftling, som dr upphovsman till
valet av drets vinby, dr aktiv i Munskan-
karna sedan drygt 25 ar och har stor kun-
skap om tyska viner. Sedan 1980-talet har
han varit reseledare for ett 60-tal vinresor
till Tyskland och han kommer givetvis att
leda resorna till Deidesheim under aret.

Ville lara mer om vinorter

— Viville ldra oss mer om intressanta vin-
orter och det var egentligen den huvud-
sakliga anledningen till att vi borjade
med utmadrkelsen arets vinby, sdger Stig
Toftling. 1993 valde vi den forsta vinbyn
och det var Freinsheim i Pfalz, for 6vrigt
inte langt fran Deidesheim.

— Det hér ar verkligen trevligt och vi
Oppnar stora famnen for alla svenskar
som kommer att besOka oss, sdger Ger-
hard Brandner och Bruno Kliipfel, verk-

stillande direktor respektive vinmakare
pé Winzerverein Deidesheim, det ledan-
de kooperativet i vinregionen Pfalz.

Stig Toftling har utarbetat ett omfat-
tande veckoprogram for fyra resor under
tiden juni—oktober. Det blir bland annat
guidad vandring i Deidesheim, besok i
Vinmuseet, besok hos de bdsta vinhusen
i Deidesheim med omnejd, vandringar i
vinbergen och méjlighet till kulinariska
upplevelser pa ndgra av Tysklands bésta
restauranger. Deidesheimer Hof, for att
ndmna ett exempel, kan stata med hoga
betygi de flesta gastronomiska guider.

— Virédknar med ett 30-tal resenérer pa
varje resa, sdger Stig Toftling. Dessutom
formodar jag att tusentals munskédnkar
och andra svenska vinturister, till exempel
Vinfoldsare, ocksd kommer att bestka
Deidesheim pa egen hand.

Grangvist samarbetar sedan snart 20
ar med Winzerverein Deidesheim och
kooperativet levererar ett flertal uppskat-
tade viner pa Systembolaget. Mest bekant
ar Forster Mariengarten Riesling, som
finns 1 hel- och halvflaska samt i treliters
kartong. (Nr 5844, pris 56 kr, 5844-02,
pris 37 kr, 5844-08, pris 199 kr).

Symphony 2000 ar det nyaste vinet pa
Systemet frain Winzerverein. Det har en
elegant, mogen Rieslingdoft och en fyllig,
fruktig smak. (Nr 5814, pris 57 kr).

Har fatt Gyllene Glaset

Winzerverein Deidesheim, som grunda-
des 1898, producerar i huvudsak vita vi-
ner. Riesling d4r den dominerande druvan
och svarar for nédstan tre fjairdedelar av
produktionen. Av den érliga produktio-
nen pa omkring 1,5 miljoner liter expor-
teras periodvis uppemot 20 procent till
Skandinavien.

For nagra ar sedan fick kooperativet
ta emot tidskriften Allt om Mat:s utmar-
kelse Gyllene Glaset som beloning for att
under flera ar ha levererat viner av topp-
kvalitet till den svenska marknaden.

%k Deidesheim har en omfattande hemsida
pa Internet: www.deidesheim.de. Koope-
rativets hemsida har féljande adress:
www.winzervereindeidesheim.de. For
information om vinresorna, kontakta Mun-
skankarnas kansli, telefon 08-30 10 43.
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T1d for port

trax utanfor Porto, den nést stor-

sta staden 1 Portugal, ligger Vila

Nova de Gaia. Har, precis invid

floden Duoro, finns portvins-
huset Wiese & Krohn. Anda sedan de tva
norrmdnnen (!) Theodor Wiese och
Dankert Krohn grundade foretaget 1865
har det producerats och lagrats portvin
hér. 1937 tog den portugisiska familjen
Falcao Carneiro over och i dag drivs
foretaget av den andra och tredje genera-
tionen. Wiese & Krohn, som har 35 med-
arbetare, lagrar cirka 5,5 miljoner liter
vin i sina sju kéllare och séljer en tredje-
del av denna kvantitet per ar.

Trampningen finns kvar

Druvorna plockas for hand i slutet av
september och transporteras till produk-
tionsanldggningen for pressning. Vinsaf-
ten hélls i tankar och blandas med vin-
sprit. Dels for att stoppa jdsningen, dels
for att bevara sotman. Fortfarande fot-
trampas faktiskt en liten del av druvorna
istora kar av granit.

Portvin &r alltid en blandning av olika
druvor och de viktigaste roda dr Touriga
Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca, Tinto
Cdo och Tinta Franca. De vita portvinerna
framstélls av Malvasia Fina, Gouveio, Rabi-
gato och Codega.

82 000 kilo druvor per ar fran familjen
Falcao Carneiros odlingar blir sd sma-
ningom Vintage Port, Late bottled Vintage
och Colheita. Colheita Port dr den storsta
specialiteten och stoltheten.

— Colheita betyder argang och Colheita
Port lagras alltid minst sju ar i ekfat. Den
har dirmed kontakt med luft som tar bort
en del av fruktigheten, vilket till slut ger
ett originellt och helt annorlunda port-
vin, beradttar José F. Falcio Carneiro, en
av Wiese & Krohns deldgare.

— Det har den karaktéristiska mahog-
nyfargen med silkig struktur och smakar
som en blandning av ek, notter och kara-
mell med en véldigt komplex bouquet.

Lagringen pa fat innebér ocksa att man
kan spara en Oppnad flaska (vél forsluten

Vinsiird i Franken.l

4: VINFO %k JANUARI 2002

w158
'Q,*‘ /

KROI
ALHpr
1951

forstas) och dnda kunna njuta av en helt
frasch Colheita flera manader senare.

Hur kommer det sig att Colheita Port
inte 4r mycket dyrare dn exempelvis den
mer traditionella Vintage Port?

Hoga priser pa vinauktioner

— Det dr en intressant fraga, sager José F.
Falcao Carneiro. Antagligen handlar det
om tradition och vana vid en smak. Vin-
tage Port lagras pa flaska i tvd ar innan
forsdljning och den fruktiga aromen be-
varas. Men det innebér ocksa att botten-
sedimentet finns kvar i flaskan, vilket gor
att den bor dekanteras. Dessutom madste
hela flaskan drickas ur efter 6ppnandet.
Det gar inte att spara en 6ppnad Vintage
Port mer &n ett dygn. Anda siljs de pa
vinauktioner for betydande summor.

Den éldsta Vintage Port som Wiese &
Krohn salufér ar fran 1957 och den yngs-
ta fran 1997. Den dldsta Colheita Port dr
frdn 1958 och den yngsta fran 1991.

Wiese & Krohn exporterar 96 procent
av produktionen. De stOrsta koparna i

*k Kooperativet GWF i Franken i Tysk-
land tar ett nytt steg mot &nnu hogre
kvalitet pa sina viner. I samband med
hostens skord borjade man arbetet
med att bygga upp en databank dver
druvorna som odlas av kooperativets
medlemsbonder. Via sd kallad druv-
scannring tas kvalitetsméssiga "finger-
avtyck” pa druvorna, som sedan kan
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Europa dr Frankrike, Belgien, Italien,
Holland, Spanien och Storbritannien.
Men dven utanfor Europa koper lander
som Brasilien, USA och Japan.

Nu introducerar Granqvist Vinagentur
tio viner frdn Wiese & Krohn pa System-
bolaget. Ett av dem kommer i ordinarie
sortimentet i mars, de 6vriga finns redan
i bestédllningssortimentet. Det dr stor
spannvidd pa drgangarna — fran 1958 och
1960 fram till 1997.

— Det hér ar ett fint urval av vara basta
viner, sdger José F. Falcdo Carneiro, som
rekommenderar en rumstempererad (cir-
ka 18 grader) Colheita Port efter malti-
den. Vinet avnjuts till exempel med creme
briilé, dppelkaka eller grillade kastanjer.
Portvin passar ocksd mycket bra till ostar
som Stilton eller den feta, starka portu-
gisiska Serraosten. KARINA NOORK

*k Portvinernas artikelnummer och priser
finns i den inhaftade sortimentsfoldern.

Produktblad pa respektive vin via fax kan
bestéllas fran Granquvist, tel 0502-148 88.

Druvscannring ska hoja vinkvaliteten

anvandas i det fortsatta kvalitetsarbe-
tet. Bland annat kan kvaliteten pé dru-
vorna i Franken béttre jamforas med
druvor i Sydeuropa, vilket inte varit
maojligt tidigare.

Stettener Stein Silvaner ar ett val-
ként vin fran GWF pa Systembolaget.
Det séljs 1 Frankens traditionella bocks-
beutelflaska. Nr 6058, pris 66 kr.

MIKAEL LJUNGSTROM



,, God mat smakar
alltid mer eller mindre
bra med ett gott vin.
Sedan ardetinte sa
viktigt om det ar vitt
eller rott, ungt eller
gammalt. (...) Drick
det du sjalv tycker ar

godast. ,,

BENGT-GORAN KRONSTAM,
VINKRITIKER | DAGENS NYHETER
(Vi pa Granqvist instammer helt)

Rekordhogt pris
for rar Riesling

% Vid en av hostens vinauktioner i
Bernkastel-Kues 1 Moseldalen i Tysk-
land slogs nya prisrekord. Till exem-
pel salde Kloster Eberbach i Rhein-
gau en flaska Steinberger Riesling
Trockenbeerenauslese 1921 for

19 500 D-mark. Totalt drog Kloster
Eberbach in 200 000 D-mark pa att
sdljaviner avdldre argangar.

Den som vill avnjuta ett vin fran
Kloster Eberbach — men i en nagot
rimligare prisklass — kan med fordel
vélja Riesling Spatlese 1995. Det ar
ungt, smakrikt och mycket friskt med
mineralton och inslag av honung.

Nr 6257, pris 87 kronor.

Valgbrenhetsvin
fran Moseldalen

sk Jacobus Riesling Auslese 1990
dr ett vin som passar utmarkt att ge
bort som present. Givaren har en gar-
anterat bra historia att berétta vid
overlimnandet av flaskan. Vinhuset,
Vereinigte Hospitien 1 Trier i Tyskland,
drndmligen en stiftelse som later
alla intdkter ga till val-
gorande dndamal. Har
finns dven varldens
dldsta vinkéllare med
anor fran romartiden!
Vinet ar halvtorrt/
halvsott med stor doft
av aprikos och petro-
leum. Smaken ar rik
och balanserad med
finstamd avslutning.
Passar som apéritif, till
desserter och mogel-
ost. (Nr 7260, 87 kr.)

*DRUVKUNSKAP

G leungen av AlSace

ade Carl Michael Bellman
mojligen diktat om vitt vin
och pimpinella i ndgon av
sina epistlar, hade han for-
modligen sjungit sin lov till Gewurztra-
miner. Det brukar ségas att denna druva
ar lattast att kdnna igen av alla vindruvor.
Kanske pa grund av den utmaérkande
kryddigheten och parfymeringen.

Gewiirz ar det tyska ordet for krydda
och det stimmer perfekt med druvans ka-
raktdr och bukett.

Slaktingen Traminer som ger savil
roda, grona som bla druvor odlades 1
trakterna av staden Tramin i Sydtyrolen
(nuvarande Italien) sa tidigt som pa
1000-talet och finns i dag spridd Over
nédstan hela Europa under olika namn:
Traminer Aromatico i Italien, Clevner,
Christkindltraube, Rotedel, Rotfranke,
Frankisch, Kleinweiner eller Roter Tra-
miner i Tyskland, Roter Nurnberger i
Osterrike, Tramini i Ungern och Haiden
i Schweiz. Druvan finns dven i Austra-
lien, Nya Zeeland och USA.

Odlas pa 2500 hektar i Alsace

I Alsace — i nordostra Frankrike vid gran-
sen mot Tyskland — odlas Gewurztrami-
ner mer dn ndgon annanstans. P4 drygt
2500 hektar, foretradesvis i Haut-Rhin-
omradet vid stdder som Kaysersberg,

Riquewihr, Ribeauvillé och Turckheim,
odlas de druvor som ger de méktigaste
Gewurztraminervinerna.

Har far de jédsa fullt ut till kraftiga och
imponerande viner som doftar sétt och
smakar torrt. Det bjuder pa en fantastiskt
aromatisk palett med inslag av mysk,
exotiska frukter som lychee och mango,
rosor och petroleum. Smaken dr kraftigt
kryddig med bra lingd och balanseras
av lag syra. Det rikliga fargdmnet i dru-
vans skal ger ett vin med mellangul ton
som ibland har nyans av persika. Hog
alkoholhalt, ofta upp till 14 volympro-
cent, tillsammans med 1ag syra dr ocksa
kannetecknande for Gewurztraminer.

Bra val aven till kottratter

En Gewurztraminer passar utmarkt till
smakrika Alsacekorvar och den kramiga
osten frdin Munster, men givetvis ocksa
till fiskratter, lattare kottratter, desserter
eller som apéritif.

Grangvist Vinagentur har for ndrva-
rande en Gewurztraminer pd System-
bolaget. Vinet, av drgdng 1999, kommer
fran Cave Vinicole Kientzheim-Kaysersberg
i Alsace. Det har den typiska blommiga
och kryddiga doften, en fruktig och frisk
smak med finstimd avslutning. Lamplig
dricktemperatur: 10—12 grader. Nr 22168,
pris 86 kronor.
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Nyheter 1 din Systembultils

*k Har ar vinterns nyheter pa Systembolaget fran Granqvist Vinagentur. Vinerna finns 1
det ordinarie sortimentet. Saknas nagot vin i din butik, be personalen bestdlla hem det.
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Riesling Eiswein Symphony

Nr 5821-02

Trittenheimer Altarchen
Riesling Eiswein
Mosel-Saar-Ruwer, Tyskland 2000

Pris 259 kronor/Séljstart 3 december
Fyllighet @ Sotma @ Fruktsyra &)

%k Ett sott vitt vin fran Weingut Hubertus-
hof 1 Trittenheim i Moseldalen. Det har
en gyllengul farg, stor doft med inslag av
exotiska frukter, aprikos och petroleum.
Smaken ar 1ang och finstimd, bra balans
mellan s6tma och syra. Passar bra till
géslever, patéer, gron- och bldimogelostar,
farsk frukt och de flesta desserter. Lamp-
lig dricktemperatur: 8—10 grader

Druvorna plockades i tio graders kyla
klockan 5 pa morgonen den 22 december
2000. De pressades omedelbart och mus-
ten fick sedan jésa i staltank innan vinet
tappades pé flaska. For att ett vin ska fa
klassificeringen Eiswein maste druvorna
ha plockats nér det varit sju minusgrader
eller kallare.

Nr 5814

Symphony

Pfalz, Tyskland 2000

Pris 57 kronor/Saljstart 3 december
Fyllighet B S6tma § Fruktsyra D

*k Halvtorrt vitt vin fran vilbekanta Win-
zerverein Deidesheim 1 Pfalz. Det har en fin
gyllengul farg, elegant mogen Riesling-
doft med inslag av aprikos och petroleum.
Smaken ar rund, fyllig och elegant med
fruktighet, bra syra och finstimd avslut-
ning. Passar utmarkt till fisk, skaldjur,
fagel, kalv, pasta, sallader och asiatiska
ratter. Lamplig dricktemperatur: 12-14
grader. Lds mer om Deidesheim, Mun-
skdnkarnas Vinby 2002, pa sidan 3!
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Vasco da Gama Soave

Nr 12528

Vasco da Gama Branco
Minho/Vinho Verde, Portugal 2001
Pris 59 kronor/Séljstart 4 februari
Fyllighet D Sotma ® Fruktsyra D

% Ett torrt vitt vin fran Caves Arcos do Rei
i Ddo i Portugal. Det har en ljust gul firg
och frisk doft med inslag av frukter. Sma-
ken dr latt och ungdomlig med inslag av
dpplen och citrusfrukter. Passar bra till
skaldjur, fisk, sallader och som vélkomst-
dryck. Lamplig serveringstemperatur: 8—
10 grader. Vineriet ligger i distriktet Dao,
men det hdr vinet kommer fran den nord-
liga provinsen Minho, vars viner har en
utpréglad friskhet och ungdomlighet. Ett
Vinho Verde-vin utmarks av att det svala
klimatet ger druvor med mycket dppel-
syra. Det ger en jasning som gor att vinet
far en ldtt kolsyrehalt.

Nr 12452

Soave Cossano Belbo
Veneto (Soave), Italien 2000

Pris 59 kronor/Séljstart 4 februari
Fyllighet » S6tma ® Fruktsyra D

*k Halvtorrt vitt vin fran Fratelli Martini
Secondo Luigi 1 Cossano Belbo i1 Nordita-
lien. Det har en halmgul farg, fin doft av
farska frukter och blommor med inslag
av acacia. Smaken ar rikhaltig med fin
avslutning. Passar utmarkt som apéritif,
till soppa, fisk, skaldjur, pastaritter, Sal-
lad Caprese (tomater, mozarellaost samt
basilika) och kyckling. Ldmplig dricktem-
peratur: 12—15 grader.

Vinet dr framstallt av olika varianter av
den klassiska Soavedruvan Garganega,
vilket borgar for en jamn kvalitet pa vinet,
oavsett argang.

Alsace Pinot Blanc Cannonau Rosso

Nr 22169

Alsace Pinot Blanc

Alsace, Frankrike 1999

Pris 69 kronor/Séljstart 4 februari
Fyllighet B Sotma ® Fruktsyra P

*k Torrt vitt vin fran Les Vignerons Reunis i
Kientzheim i Alsace. Det har en gul firg
med grona inslag och en frisk, mineralrik
doft. Smaken ar frisk och fruktig med en
blommig ton. Passar bra till fisk, skaldjur,
ljust kott och sallader. Lamplig dricktem-
peratur: 10—12 grader.

LesVignerons Reunis dr ett dotterbolag
till Cave Vinicole Kientzheim-Kaysersberg,
det ledande vinkooperativet i Haut-Rhin,
hjartat av Alsace. De omkring 150 med-
lemsbondernas vinodlingar ar beldgna pa
bergskedjan Vogesernas sluttningar utan-
for Ammerschwir, Kientzheim och Kay-
sersberg 1 ndrheten av regionhuvudsta-
den Colmar.

Nr 32428

Cannonau Rosso

Sardinien, Italien 1999

Pris 69 kronor/Séljstart 4 februari
Fyllighet @ Stravhet J Fruktsyra D

* Rott medelfylligt vin fran Cantina Viti-
vinicola Jerzu pa Sardinien. Det har en
djupt rod farg som paminner om korsbar,
och en fruktig, druvig doft. Rustik, ndgot
eldig smak med bra ldngd. Passar bra till
grillat och stekt kott, mustiga grytor och
lagrade hardostar. Lamplig serverings-
temperatur: 1618 grader.

Cannonau ar tillsammans med Carigna-
no de tva vanligaste roda druvsorterna pa
Sardinien. Kooperativet Jerzu ligger i
nérheten av staden Nouro i Ostra kanten
av 6ns mitt.



Two Colours

Nr 5967

Two Colours Vintage One
Rheinhessen, Tyskland 2001

Pris 57 kronor/Saljstart 4 mars
Fyllighet D S6tma D Fruktsyra D

% Ett halvtorrt vitt vin fran Weinkellerei
Klaus Schwarz i Zell vid Mosel. Det har
en ljusgul firg med grona inslag, fruktig
doft med ton av aprikos och viol. Smaken
drbalanserad med inslagavdpple och exo-
tiska frukter. Passar bra som séllskapsvin
eller till sallader, fisk- och skaldjursratter.
Dricktemperatur: 8—10 grader.

Vinet, som for 6vrigt ar ett av de forsta
fran argang 2001, framstalls av druvorna
Silvaner, Rivaner, Kerner och Gewiirztrami-
ner, som skordats i Rheinhessen.

Nr 8187
Porto Colheita 1991

Tras-os-Montes/Porto, Portugal
Pris 179 kronor/Séljstart 4 mars
Fyllighet ) Soétmawd Fruktsyra P

%k Ett fylligt portvin fran Wiese & Krohn i
Porto. Det har en morkt rodbrun farg, doft
med ton av noétter, russin och fikon. Sot,
fyllig, druvig smak med koncentrerad
frukt. Passar bra till notter, frukt, bakverk
och desserter. Serveringstemperatur: 18—
20 grader. Lds mer om portvin pd sidan 4.

San Fransisco
—vinet i sacken

* Fran Cachapoal Valley i Chile
kommer det medelfylliga roda San
Fransisco de Mostazal Reserva
Especial 1999. Det ar ett vin som
ar mycket latt att kdnna igen pa
hyllan i Systembutiken — flaskan ar
namligen forpackad i en juteséack.

”Séckvinet” har framstéllts av
Cabernet Sauvignon-druvor, ar ek-
fatslagrat, har en rund, mjuk smak
och passar utmadrkt till grillratter,
morkt kott, pasta eller som apéritif.
(Nr 26526, 74 kr).

Porto Colheita 1991

Champagne Ellner

Nr 7569
Champagne Charles Ellner

”?Qualité Extra” Sec
Champagne, Frankrike

Pris 189 kronor/Séljstart 4 mars
Fyllighet & S6tma N Fruktsyra B

*k Halvtorr champagne fran Champagne
Ellner i Epernay. Den har en gul firg
med dragning at guld. Rik doft med inslag
av brodton, relativt lang smak med bra
balans och fin moussering. Passar fram-
for allt till desserter, men dven till ostron,
skaldjur och fisk samt som apéritif.
Léamplig dricktemperatur: 10—12 grader.

Champagnen dr framstélld pd druvorna
Chardonnay, Pinot Noir och Pinot Menuieur
som vuxit i Ellners egna odlingar runt om
i Champagne. De odlingar som anses vara
bast dr de pa kullarna utanfor Epernay.

Champagnehuset grundades av Charles
Emile Ellner i bOrjan av 1900-talet, men
det var forst 1972 som foretaget registre-
rades som vineri.

Ilikhet med de andra champagnehusen
har Ellner sitt sdte i ett palatsliknande hus
i centrala Epernay. Det byggdes nytt till-
sammans med vinkéllare och pressnings-
anldggning i mitten av 1980-talet. I vin-
kéllarna, som har en sammanlagd langd
pé tva kilometer, finns lagringskapacitet
for mellan 2,5 och 3 miljoner flaskor.

Tre nya viner fran
Tinazzii Verona

%k Cantine Tinazzi i Verona i Norditalien
levererar tre nya viner som nu finns i be-
stdllningssortimentet pd Systembolaget.

Amarone della Valpolicella 1998. Dru-
vorna har torkat i tre manader innan de
pressats. Resultatet dr ett fantastiskt vin
med morkrod farg, stor doft av russin, to-
bak och plommon. Nr 84778, pris 239 kr.

Valpolicella Le Due Giare 2000. Rubin-
rod farg, finstimd doft och smak av kors-
bér och choklad. Nr 84779, pris 89 kr.

Bardolino Le Due Giare 2000. Rubin-
rod farg, finstdmd doft och smak med in-
slag av skogsbar. Nr 84780, pris 89 kr.

* AKTUELLT

Granquist fornyar
bestallnings-
sortimentet...

* Granqvist Vinagentur fornyar fore-
tagets utbud i Systembolagets bestall-
ningssortiment. Ett 50-tal nya viner
frén flera olika lander lanseras.
Vinerna i bestédllningssortimentet
presenterar Systembolaget i en separat
katalog som kan hdmtas utan kostnad
i samtliga butiker. Varor kan bestéllas
i samtliga Systembutiker och levereras
till butiken efter hogst en vecka. De
betalas i samband med himtningen.
Du som gillar vin och 4nnu inte
har upptackt bestallningssortimentet
— ta dig tid att titta igenom katalogen
och se vilka viner som finns ddr. Du
kommer att bli positivt 6verraskad!
Grangvists nya bestdllningsviner
presenteras utforligt pa hemsidan,
www.granqvist-vin.se. Du som vill
kan dessutom bestalla produktblad
pé respektive vin och fa dem via fax.
Ring Grangvist, telefon 0502-148 88.

Kremser St. Laurent  Chablis 1 Cru Montmains

..med manga
flna viner

* Bland de nya vinerna i bestéllnings-
sortimentet finns fyra fran Winzer
Krems i Osterrike. Exempelvis Krem-
ser St. Laurent (Nr 84772, pris 109 kr),
som &r ett rott medelfylligt vin fram-
stallt av en lokal druva med just nam-
net St. Laurent. Det har en klarrod
farg, ar fruktigt med inslag av roda bar
och passar utmarkt till 1atta kottratter,
ostar, sallader samt pastaratter.

Fréan Doudet-Naudin i Chablis
kommer ett vin av argang 1998. Det
har en balanserad smak med inslag av
acacia, ananas och honung. Passar
utmarkt till fisk, skaldjur, fagel och
sallader (Nr 84754, pris 178 kr).
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med den nya adressen.

Avséndare: Granqvist Vinagentur, GamlaTorget 6, 522 31 Tidaholm

med tomaltarteletté

*k Johan Lindqvist, koks-
maéstare pa Spring i Stock-
holm, svarar for receptet i
Vinfo dven den hdr gangen.
Restaurang Spring har bli-
vit rejalt uppméarksammad
under hosten. Bland annat
har Johan och hans medar-
betare fatt fin kritik av Krog-
kommissionen i Dagens Ny-
heter. Betyget blev 8 pa den
10-gradiga podngskalan.

Saffranshrasserad gos
med tomattartelette

TOMATTARTELETTE

8 (plommon)tomater,

1 tsk socker, 1 tsk salt, 2 dgg,
100 g mjol, 100 g smor,

50 g riven Parmesanost

TILLAGNING

Kérna ur tomaterna och
dela dem 14 klyftor. Platta
till och ldgg dem sedan pa
en latt oljad plat. Gradda i
ugn, 1 timmei 100 grader.
Blanda tarteletteingredien-

serna och tryck ut degen i
en ugnsfast form eller plat.
Degen ska vara tunn, helst
bara 3 mm. Grdddaiugn,
7 minuter i 150 grader. Ta
ut tarteletten och lagg pa
tomatklyftorna. Gradda i

ugn, 10 minuteri 150 grader.

SAFFRANSGOS

600 g gosfilé med skinn,

2 msk smor, salt, 2 finhackade
schalottenlokar, 1 finhackad
vitloksklyfta, 4 finhackade
persiljestjdlkar, 0,5 g saffran,
2 dl kycklingbuljong, 1 dl

vitt vin (till exempel This One,
Nr 6278, pris 49 kr), 1 nypa

socker, 1 finstrimlad chilifrukt,

2 skivade vdrlokar, cirka 20
urkdrnade och skivade druvor,
3 msk rostade pinjenotter

TILLAGNING
Salta gosen pa kottsidan,
bryn den pd skinnsidan i
medelhog virme. Ta den ur
stekpannan, frds darefter
schalottenldk, vitlok, per-

siljestjdlkar och saffran i

1 minut. Tillsdtt buljong,
vin och socker. Koka ner till
hélften, sila av. Virm gosen
isdsen tillsammans med
chili, varlok och vindruvor
icirka 1 minut. Smaka av
med salt. Lagg upp pa tallrik
och str6 6ver pinjenotter.

Viner som passar

Smakrika vita viner eller ett
fruktigt, medelfylligt rodvin
garbra till den hér rétten:
Alsace Gewurztraminer
1999. Nr 22168, pris 86 kro-
nor. (Lds mer om Gewurz-
traminer pa sidan 5).
Stettener Stein Silvaner.
Franken, Tyskland. Nr 6058,
pris 66 kronor.
Wachenheimer Gold-
béachel Riesling Spatlese
1999. Pfalz, Tyskland. Nr
6267, pris 144 kronor.
Honoré de Berticot Rouge
1999, Cotes de Duras, Frank-
rike. Nr 3492, pris 64 kr.
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