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Alla nya viner
fran Granqvist

*k Fjorton nya viner lanserar Gran-
qvist Vinagentur i Systembolagets
ordinarie sortiment under varen och
sommaren. Det dr spdnnande nyhe-
ter 1 olika prisklasser fran Spanien,
Frankrike, Tyskland, Ttalien, Oster-
rike och Ungern. Samtliga presen-
teras utforligt i Vinfo. Sesidorna 6—7

40 &rs vantan
pa Drumguish

* I mitten av 1950-talet borjade hu-
set pa bilden att byggas i Drumguish
i norra Skottland. Det skulle inrym-
ma George Christies egna whisky-
destilleri. Hans védntan blev lang —
inte forrdn 1993 fick han provsmaka
sin forsta egna whisky. Den har nu
blivit en succéiSverige.  Sesidan 4

Jan Guillou

valde viner i Arns fotspar

* Fyra viner tillignade tempelriddaren
Arn Magnusson, Jan Guillous populédra
romanhjélte, lanseras av Granqvist Vin-
agentur i Systembolagets bestallningssor-
timent under varen.

Jan Guillou, hér fotograferad i vinkal-

laren hemma i bostaden, har provat och
godkdnt vinerna. Kaj Wistbacka, som
illustrerat omslagen till de fyra bockerna
om Arn Magnusson, svarar for formgiv-
ningen av etiketterna.

» FORTSATTNING PA SIDAN 2
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Kaj Wistbacka har illustrerat etiketterna
till de fyra Arn Magnusson-inspirerade
vinerna. Har ar skisserna till tva avdem —
det torra vita Arn de Gothia Blanc och det
medelfylliga réda Cecilia Rosa.

”Prisvarda viner som
passar svensk smak”™

» FORTSATTNING FRAN SIDAN 1

Fran Bordeaux kommer Arn de Gothia
Rouge och Arn de Gothia Blanc och fran
Languedoc-Roussillon Cecilia Rosa och
Cecilia Blanca.

Sjalv vill Jan Guillou gdrna framhélla
de tva vinerna fran Languedoc-Roussil-
lon, langst ned i sodra Frankrike:

— Det roda Cecilia Rosa passar svensk
smak bra och dr mycket anvandbart som
matvin. Det dr ett bra exempel pa den
kvalitetsutveckling vinerna i den franska
sodern genomgatt under senare dr. Tidi-
gare kom det manga daliga viner frdn de
hér trakterna. Men det har dr ett riktigt
bra och prisvért vin.

— Detvita Cecilia Blanca, som kommer
fran samma omrade, ar ett friskt och
sunt vin som ocksd passar svensk smak
utmarkt. Ett perfekt matvin.

Jan Guillou dr mycket intresserad av
vin — sedan fodseln, enligt egen utsago —
och besitter en gedigen vinkunskap. Han
dricker med forkarlek franska viner och
reser gdrna till Alsace eller Bourgogne
ochiviss man dven Rheingau i Tyskland.

Vin var den dagliga drycken

Bockerna om Arn Magnusson, som hit-
tills salts i 6ver en miljon exemplar bara i
Sverige, har handlingen forlagd till 1200-
talet. Givetvis drack Arn vin.

—Ja, det var en helt naturlig och daglig
dryck, inte minst for cisterciensermun-
karna som hdrstammar fran Bourgogne.
Men hur de viner som fanns pa den tiden
smakade vet man inte, sdger Jan Guillou.

— Men jag tror att de var valdigt sota
jamfort med dagens. Pa medeltiden hade
man svart med lagringen och det var van-
ligt att man kryddade vinerna, ofta med

honung men d&ven med kryddnejlika. Var-
dagsvinet smakade nog som glogg.

— Kvinnorna drack helst Blanc, det vill
sédga tyska viner. De var formodligen gjor-
da pa den druva som i dag heter Riesling.

Jan Guillou har lamnat munkarnas och
riddarnas tid bakom sig och arbetar just
nu pa en bok om 1600-talets svenska hédx-
processer. Den kommer ut i host.

Tva roda och tva vita

*k Arn de Gothia Rouge 1998. Nr 85231,
pris 118 kr. Druva: Merlot. Det har en fin
rodbrun farg, fruktig doft med inslag av
morka bdr. Smaken &dr vdlbalanserad med
ton av bér, cedertrd och Orter. Passar ut-
markt till stekt och grillat kott, vilt, morkt
fagelkott och hdrdostar.

*k Arn de Gothia Blanc 2000. Nr 85235,
pris 118 kr. Druvor: Sauvignon Blanc (34
procent) och Sémillon (66 procent). Gul
farg med grona inslag, fruktig doft med
ton av citrus och grona dpplen. Finstdmd
och fruktig smak med inslag av citrus.
Passar fint till fisk- och skaldjursritter,
sallader och som apéritif.

* Cecilia Rosa 1999. Nr 85230, pris 69 kr.
Druvor: Lika delar Carignan, Grenache
och Syrah. Det har en morkrod farg, fin-
stimd doft med inslag av grés, Orter och
svarta vinbdr. Lang, god smak med inslag
av svarta vinbdr. Passar bra till kryddiga
matrétter av kott eller fisk, lagrade hard-
ostar, pasta med kryddig sés, grillat.

*k Cecilia Blanca 2000. Nr 85236, pris
69 kr. Druva: Picpoul. Det har en ljusgul
farg med grona inslag, frisk och frasch
doft med stor fruktighet, mycket frisk
och fruktig smak med fin lingd. Passar
bra till skaldjur av alla slag, fisk, vitmo-
gelost, getost eller som sdllskapsvin.

STRUST
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Landskapssnaps bra val
till midsommarsillen

%k Visst vore det trevligt med en landskapssnaps
till midsommarsillen? Prova Vastkustsnaps som
arkryddad med torkade nypon, bjérnbar och
slanbar. Fruktig och mild smak med behaglig
avslutning. Finns i Systembolagets ordinarie
sortiment. Nr 292-02, pris 189 kr for 500 ml.

I bestdllningssortimentet finns ytterligare tre
trevliga midsommarsnapsar: Smalandssnapsen
med smak av timjan, fldder, finkal och anis. Nr
70121-02, pris 189 kr. Vastgotasnaps med smak
av korsbar och vita vinbar. Nr 80004-02, pris 189
kr. Fran Vastergdtland kommer ocksa Annebergs
Korn Branvin. Nr 80138-02, pris 209 kr.

Apple i fin flaska

sk Appellikoren
Pomona ér lika =
god varm som
kall. Den ger
valkommen av-
svalkning varma
sommarkvéllar,
blir det regn och
rusk — virm den
péspisen eller i
micron. Kanel-
doften kommer
attkdnnasihela
huset. Pomona
finns i Systemets
bestédllningssor-
timent. Nr 80606-2, pris 149 kr.
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Vinodlingarna pa Kaiserstuhl ar anlagda i ett komplicerat system av terrasser.

Vulkanviner

fran Tysklands soliga soder

Or omkring 15 miljoner ar se-

dan var Kaiserstuhl en lava-

sprutande vulkan. I dag &r rui-

nerna av den ett av Tysklands
mest spannande vinomraden.

Kaiserstuhl ligger i vindistriktet Baden
i Sydtyskland. Vid vistra sidan av det 557
meter hoga vulkanberget passerar Rhen
och pa andra sidan floden ligger Frank-
rike och Alsace.

Omrédet dr vinodlarmark sedan mer
an tusen ar och redan fér omkring sex
miljoner dr sedan vixte vildvin pa den
16sa och varmeabsorberande marken. Pa
900-talet var vinodlingen sa utbredd i
omradet att inte mindre dn ett 80-tal av
datidens byar och smastdder finns om-
ndmnda som vinorter. I dag omfattar vin-
odlingarna drygt 4 000 hektar.

Vinodlarna i omradet har en lang tra-
dition att férvalta — och gor det pa basta
sdtt. Forutsattningarna for druvodling ar

perfekta, tack vare det skyddade liaget
med Schwarzwaldbergen pa ena sidan
och Vogeserna pd den andra. Och inget
annat omrdde i Tyskland &r sa soligt
och varmt som just Kaiserstuhl. Von der
Sonne verwohnt, Bortskdmd av solen, lyder
for 6vrigt Badens turistslogan.

Komplicerat system av terrasser

Vinodlingarna ligger i ett komplicerat sys-
tem av terrasser, de flesta hundratals ar
gamla. Med tiden har de byggts om, reno-
verats och gjorts mer tillgdngliga for jord-
bruksmaskiner och transportfordon. Men
fortfarande plockas de flesta druvor for
hand och bérs i korgar och hinkar till
traktorkarror for vidare transport och in-
vagning hos vingods och vinkooperativ.
Tack vare god marknadsforing och
lyhordhet for nya trender har Badens vita
viner de senaste dren utvecklats mot en
betydligt torrare och friskare stil. Sats-

* REPORTAGE

ningen har varit lyckad och Badenviner-
nas popularitet 6kar i Tyskland. En del ex-
porteras bland annat till Asien och Kina,
eftersom de passar bra till asiatisk mat.
Samtidigt 6kar intresset for Badens litta
roda viner, speciellt Spdtburgunder.

Granqvist Vinagentur lanserar nu ett
vitt torrt vin fran Kaiserstuhl. Det dr Sun-
ny & Blue, Baden Classic Rivaner Dry.
Druvorna kommer fran vinodlingen En-
gelsberg i Endingen, pa bergets norra del.

Endinger Engelsberg tillhér vinbon-
der som dr medlemmar i Winzergenos-
senschaft Endingen, ett litet vinkoope-
rativ som levererar hela druvskorden till
Badischer Winzerkeller 1 Breisach, sOder
om Kaiserstuhl.

Druvor fran 6.000 vingardar

Winzerkeller har 38 mindre kooperativ
som underleverantorer. Dessa skickar
alla sina druvor till Breisach for foradling.
Darutover samarbetar Winzerkeller med
ytterligare 37 kooperativ som levererar
en viss del av sin produktion till Breisach
men producerar dven vin pa egen hand.
Sammanlagt dr det cirka 6 000 vingardar
som levererar sina druvor till Winzerkel-
ler, Europas stOrsta vinkooperativ.

Badischer Winzerkeller har, trots sin
storlek, en tydlig kvalitetsprofil och pro-
ducerar arligen 500-600 olika viner som
tappas i médnga olika typer av flaskor och
sdljs under ménga olika produktnamn.

Det varma klimatet och de stora natur-
liga kontrasterna i Baden bidrar till det
stora utbudet viner hos Badischer Win-
zerkeller. I omrédet trivs de flesta vanliga
druvor utmarkt, men dven mer vaderkans-
liga sorter som Chardonnay, Pinot Noir
(Spétburgunder pa tyska) och Pinot Gris.

Den bla Spétburgunder dr numera den
vanligaste druvan med cirka 39 procent
av arealen. Daérefter foljer Miiller-Thur-
gau, som hdr ofta gar under namnet Riva-
ner, med en andel pa cirka 34 procent.

*k Sunny & Blue, Baden Classic Rivaner
Dry 2001, &r nyhet pa Systembolaget i maj.
Pris 59 kr (Nr5878). Smaken ar torr, ung och
nagot jordig med inslag av frukt. | bestall-
ningssortimentet finns dessutom Baden
Pinot Gris Classic, pris 61 kr (Nr 85908).
Det har en druvig, aromatisk smak med
viss langd och inslag av citrusfrukt.
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40 ars talamod skapade

Drumguish

rumguish dr den ndst mest
sdlda maltwhiskyn pa Sys-
tembolaget — forra dret sél-
des omkring 100 000 flaskor.

Tacka George Christie for det!

I mitten av 1950-talet lade den respek-
terade whiskygrossisten grunden till ett
destilleri 1 Drumguish, en by nédgra mil
utanfor Aberdeen i Skottland. Dér destil-
leriet ligger fanns tidigare en av Skott-
lands dldsta kvarnar. Den var centralt
placerad dar floden Tromie forenar sig
med Spey, som for ovrigt fatt ge namn at
det mest ansedda whiskydistriktet.

George Christie kdnde till att vattnet i
Drumguish sedan urminnes tider ansetts
vara av bra kvalitet — som gjort for whisky-
framstallning.

Destilleribyggnaden lat han uppfora i
sten efter gammal skotsk tradition. Ar-
betet, som utfordes av stensdttaren Alex
Fairlie, pagick i ndstan 20 ar. Han byggde
huset for hand, sten for sten, utan mur-
bruk och andra moderna hjdlpmedel.

Efter tva decenniers vdntan kunde
George Christie dntligen installera kop-
parpannorna, sjdlva hjartat i destilleriet.
Mindre pannor ger bast kvalitet pd whis-
kyn, resonerade han och f6ljaktligen ar
de nagra av de minsta i Skottland.

Det perfekta vattnet fanns ju redan 1
byn, kornet som skulle maltas koptes av

bonderna i Moray Firth och torven som
skulle ge ratt firg och smak fanns i torv-
mossarna vid bergen i Cairngorm.

1993, efter ndstan 40 ar, kunde George
Christie for forsta gdngen provsmaka sin
egen whisky. En enastaende upplevelse,
har han beréttat.

Hans "recept” anvédnds givetvis dn i
dag. Det ger en whisky med elegant och
fruktig smak och viss rokighet, liten fat-
ton med inslag av honung. Helt enkelt en
perfekt maltwhisky!

Ett av fa oberoende destillerier

— De flesta kdnda whiskyforetag ar sedan
linge 1 handerna pd multinationella alko-
holkonglomerat, sdger Jim Gordon,
exportchef pd Speyside. Nar ledningen
sitter 1 utlandet forsvinner bdde kunskap
och engagemang och det paverkar kvali-
teten negativt. George Christie var for-
utseende och darfor har vi i dag den kom-
pletta produktionsapparaten och ar, pre-
cis som han ville, helt oberoende.

— George Christie har hunnit bli 83 ar
och bor fortfarande i ndrheten av destille-
riet. Barnen har tagit 6ver och driver det
nu exakt enligt hans affirsidé. Whis
kvalitet dr helt enkelt familjens hede
den ges det inget avkall pa.

Drumguish (Nr 278) finns i alla System-
butiker och kostar 259 kronor.

Lodhian — svensk whiskynyhet fran Dalarna

Thomas Geijer &r VD for Lodhian i Ludvika,
Sveriges forsta privatagda whiskydestilleri.
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*k Granqvist Vinagentur har inlett samar-
bete med Lodhian Distillery i Ludvika,
Sveriges forsta privatigda whiskydestil-
leri. En tioarig maltwhisky och en blen-
ded whisky finns nu i Systembolagets be-
stallningssortiment.

—De ér framtagna i samarbete med
Burn Stewart Distillers i Speyside i1 Skott-
land, sdger eldsjdlen Thomas Geijer, VD
for Lodhian. Men redan vid arsskiftet
rdknar vi med att komma igdng med full-
skalig produktion har hemma.

I slutet av mars fick Lodhian klart med
kopet av en fastighet i Ludvika och snart
inleds arbetet med att bygga ett komplett
destilleri. Arsproduktionen berdknas bli
126 000 liter 65-procentig whisky, vilket
mostvarar cirka 250 000 fardiga flaskor.

—1 borjan koper vi fardigmaéltat korn-
mjol men pé sikt rdknar vi med att kunna
gora maltningen ocksd, sdger Thomas
Geijer. D& kommer vi att kopa spannmal
avbonderna i trakten.

— Vart vatten lampar sig mycket bra for

whiskyframstdllning. Det dr till och med
mycket bra med skotska matt matt, vilket
inte vill sidga litet, siger Thomas Geijjer,
som engagerat whiskyproffset James B.
Lochhead som teknisk radgivare. Han dr
kemiingenjor och har arbetat hos flera
kdnda whiskyproducenter, bland andra
Highland Park.

Namnet Lodhian da? Det later valdigt
skotskt, men dr faktiskt en gammal svensk
form av namnet Lydia, som i sin tur fitt
ge namn at Lyviken i Ludvika.

Lodhian Pure Malt 10 Years. Nr 80421,
pris 319 kr. Gyllenbrun férg, stor doft
av malt och frukt med latt rokighet. Rund
smak, frisk och maltig med lite s6tma
och viss sdlta i avslutningen. Framstalld
av olika hogklassiga sorter fran omradet
utmed floden Spey.

Lodhian Blended Scotch Whisky. Nr
80708, pris 236 kr. Gyllenbrun farg, latt
rokig doft med viss frukt och sotma. Mild
smak med inslag av fat. Ocksé framstalld
av olika hogklassiga sorter fran Speyside.

BILDER: PER STROHM, MIKAEL LJUNGSTROM
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Underverket Riesling

iesling ar en forutsattning for
tysk vinproduktion. Vinran-
kan med de sma grona dru-
vorna och de tredelade bla-
den ar synnerligen tdlig och klarar utan
problem klimatet i vdarldens nordligaste
vinodlingar. I dag tar den omkring 23 000
hektar 1 ansprak, vilket motsvarar 22 pro-
cent av hela den tyska vinodlingsarealen.
Ursprunget dr givetvis tyskt och de
flesta auktoriteter pd omrdadet ar relativt
overens om att den féormodligen harstam-
mar fran det vildvin som pa romartiden
och tidig medeltid védxte utmed Rhen.
Den ldngsta rieslingtraditionen har vin-
odlarna i Rheingau och Mosel, dar det
finns historiska dokument i vilka Ries-
ling ndmns sa tidigt som 1430.

Spridd nastan 6ver hela varlden

Riesling odlas i stor omfattning dven i
Alsace — det enda omrade i Frankrike dar
druvan fér odlas, enligt den franska vin-
lagen. Den finns dessutom i Osterrike,
Schweiz, Norditalien, Australien, Nya
Zeeland, Sydafrika, USA och Chile.

Om Gewurztraminer dr kungen av Al-
sace maste Riesling rimligen vara drott-
ningen. Medan de tyska Rieslingvinerna
ofta dr latta och sota dr alsassisk Riesling
betydligt mer fyllig och rund i smaken.
Vinodlarna i Alsace later druvorna fa jasa
ut ldngre dn de tyska kollegorna, vilket
ger mer alkoholstarka viner. Vinframstall-
ningen i Alsace skiljer sig betydligt fran
den tyska och det sdtter spar i smak och
stil. Till exempel séljs inga viner i Alsace
forrdn efter minst ett och ett halvt ar,
medan vissa tyska viner séljs redan efter
ndgra manader eller ett halvt drs lagring.

Tyska Rieslingviner finns i samtliga
kvalitetsklasser och smakriktningar. Nu-
mera lagras de dven i traditionella ekfat,
men de flesta vinproducenter anvinder
sig av moderna stéltankar.

Doft av persika och apple

En typisk tysk Riesling har blekgul farg
med grona inslag och den mycket tydliga
och klara doften domineras av persika och
dpple. I gommen kdnner man klart den
druvtypiska syran. Rieslingviner fran ste-
niga och karga skifferjordar, som vid
Mosels sluttningar, doftar ofta mineral
och ibland édven flinta, vdllagrade viner
har dessutom en tydlig ton av petroleum.
Tyska Rieslingviner boOr helst inte
drickas forrdn minst ett ar efter skdrden
och ar som baést forst efter flera &r. Viner
av hogre kvaliteter, till exempel Auslese,
kan lagras i decennier. Ernst Loosen,
en av de bdsta vinmakarna i Moseldalen,
anger till och med 75 ar som mdjlig lag-
ringstid for flera av sina bdsta viner.
Halvtorra och torra tyska Rieslingviner

-

Riesling &r den viktigaste druvan i tyska vingardar — den ar télig och klarar det relativt
kyliga klimatet utan problem. Resultatet blir viner fér alla smakriktningar.

passar utomordentligt bra till lattare rat-
ter, fisk i alla varianter, kokt kott, kyck-
ling, pasta och sallader. Halvsota viner
gar fint ihop med kramiga ostar, till exem-
pel Brie eller Munster. Fruktiga och sota
Spétlese och Auslese passar till desserter,
medan ddelsota och vil lagrade Auslese
och Beerenauslese dr optimala som apé-
ritif vid festligare tillfdllen.

Manga Riesling att vilja pa
Granqvist Vinagentur har stindigt ett
femtontal tyska Rieslingviner i System-
bolagets ordinarie sortiment. Bland dem
finns det halvtorra, vdlbekanta Forster
Mariengarten fran Winzerverein Deides-
heim 1 Pfalz (Nr 5844, pris 57 kr) och det
likasd halvtorra Jacobus Auslese 1990
fran Mosel (Nr 7260, pris 87 kr). Forster
Mariengarten finns dven som sOt Aus-
lese (Nr 5857, pris 88 kr). Ovriga Riesling-
viner — se sortimentsfoldern.

Prova Rieslingviner i
Deidesheim i sommar

sk Foreningen Munskankarna har utsett
Deidesheim i Pfalz till arets vinby 2002 —
det berattade vi om i férra numret av Vinfo.
Fér Munskankar och Vinfolasare som pla-
nerar besdka i Deidesheim i sommar finns
det utomordentliga chanser att prova goda
Rieslingviner. Alla fredagar klockan 10 &r
det till exempel guidning i vinkéllare och
produktionslokaler hos valkanda Winzer-
verein Deidesheim. Efter guidningen
bjuds smakprov péa aktuella viner.

Missa inte Deidesheimer Weinkerwe,
den storsta vinfesten i Pfalz. Den arrange-
ras 9—13 augusti samt 16—20 augusti. Var-
dagar fran kl 16, pa helgerna fran ki 11.

Vin och allehanda tilltugg saljs fran ett
hundratal bodar och gatustand.

VINFO %k MAJ 2002 5

HARTMANN/DEUTSCHES WEININSTITUT



* AKTUELLT

Nyheter 1 din Systembultils

*k Har ar varens och sommarens nyheter pa Systembolaget frain Granqvist Vinagentur. Vi-
nerna finns i1 det ordinarie sortimentet. Saknas nagot vin 1 din butik, bestdll hem det.

Vifia Agliero Crianza Lomas del Marques

Nr 12743

Vina Agiiero Crianza
Calatayud/Aragon, Spanien 1998
Pris 89 kronor/Séljstart 2 april
Fyllighet & Stravhet P Fruktsyra D

* Ett medelfylligt rott vin fran Bodegas y
Vinedos del Jalon i Calatayud i Spanien.
Det har en morkrod farg, fruktig doft med
ton av morka badr. Smaken ar balanserad
med drag av frukt och skogsbar. Passar
bra till stekt och grillat kott, mustiga kott-
grytor, lamm samt hardostar. Lamplig
dricktemperatur: 1618 grader.

Vinet dr framstdllt till 70 procent av
Tempranillo — den viktigaste spanska bld
druvan — och 30 procent Garnacha. Ara-
gon, som ligger soder om Rioja, dr kant
for sina kraftiga viner. De behdver mogna
under lang tid innan de blir som bést.

Sunny & Blue Muller-Thurgau

Nr 5878
Sunny & Blue

Baden Classic Rivaner Dry
Baden, Tyskland 2001

Pris 59 kronor/Sadljstart 6 maj

Fyllighet & Sotma ® Fruktsyra D

% Ett torrt vitt vin fran Badischer Winzer-
keller 1 Breisach i Sydtyskland. Det har en
gul fairg med gnistrande inslag, frisk doft
med fruktigt inslag. Smaken &r torr, ung
och nagot jordig med inslag av frukt. Pas-
sar fint till fisk- och skaldjursratter, pasta,
sallader, ljust kott och svampratter. Lim-
plig dricktemperatur: 10—12 grader.

Vinet dr framstéllt av Rivaner-druvor
som vuxit i vulkanjord pa berget Kaiser-
stuhl i Baden. Lds mer om Kaiserstuhl
och Badischer Winzerkeller, Europas
storsta vinkooperativ, pa sidan 3.

Barbera d’Asti Szekszardi Merlot

Nr42348
Barbera d’ Asti

Marco Bonfante

Piemonte, Italien 1999

Pris 89 kronor/Saljstart 3 juni
Fyllighet & Stravhet D Fruktsyra D

*k Ett medelfylligt rott vin fran vinhuset
Marco Bonfante 1 Nizza Monferrato i nord-
véstra Italien. Det har en rubinrdd farg,
harmonisk doft med inslag av korsbar
och skogsbar. Ung, fruktig och frisk smak
med liten, angendm bitterhet. Passar ut-
maérkt att dricka till stekt och grillat kott,
pasta samt hardostar. Lamplig dricktem-
peratur: 16—18 grader.

Marco Bonfante dr en ung, kreativ vin-
makare fran en mycket gammal vinfamilj.
Pa 11 hektar i hjartat av Piemonte odlar
han samtliga "stora” italienska druvor.

Nr 12726

Lomas del Marques Reserva
Rioja Alta, Spanien 1996

Pris 119 kronor/Saljstart 6 maj

Fyllighet & Stravhet W Fruktsyra §

* Ett medelfylligt rott vin frdn Bodegas
Vista Alegre 1 Rioja 1 Spanien. Det har en
fin rod firg med drag av terracotta, av-
stimd doft med inslag av ek och svarta
vinbdr. Smaken &dr lang och harmonisk
med inslag av vanilj och frukt. Lamplig
dricktemperatur: 18-20 grader.

Vinet bestdr av fyra olika druvor: 80
procent Tempranillo, 10 procent Garnacha,
5 procent Mazuelo och 5 procent Viura.
Det har lagrats 28 manader pa fat avame-
rikansk ek och darefter tre ar pa flaska.

Bodegas Vista Alegre ingdr i vilkdnda
Bodegas Carlos Serres 1 Haro, centralorten
ivindistriktet Rioja.
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Nr 12911

Kremser Miiller-Thurgau
Kremstal, Osterrike 2000

Pris 66 kronor/Séljstart 6 maj
Fyllighet & S6tma N Fruktsyra D

* Ett halvtorrt, pa grénsen till torrt, vitt
vin frdn Winzer Krems vid Donau i Oster-
rike. Det har en gul firg med gronaktigt
skimmer, frisk och aromatisk doft med in-
slag av frukt. Smaken &r fruktig och frasch
med inslag av mineral. Passar utmarkt till
fisk- och skaldjursritter, ljust kott, salla-
der eller som apéritif. Laimplig dricktem-
peratur: 10—12 grader.

Winzer Krems ar Osterrikes storsta
och dldsta vinkooperativ. Foregangaren
till dagens kooperativ grundades redan
1447. Miiller-Thurgau ér en av de vanli-
gaste druvorna i Osterrike och 4r dven
kdnd under namnet Rivaner.

Nr 2916

Szekszardi Merlot
Szekszardi, Ungern 1997

Pris 69 kronor/Séljstart 3 juni
Fyllighet & Strivhet D Fruktsyra D

%k Ett medelfylligt rott vin fran Brilliant
Holding/Vinotéka i Ungern. Det har en ru-
binrdd firg med morka inslag och stor,
fruktig doft med ton av ek. Finstdimd, val-
balanserad smak med inslag av morka bar
och vanilj. Passar utmaérkt till kryddiga
matratter med flask- eller notkott, helst
grillat eller stekt. Trivs 4&ven med kryddig,
stekt fisk. Lamplig serveringstemperatur:
16—18 grader. Druva: Merlot.

Szekszardi ligger utmed Donaus vdstra
sida i sodra Ungern, inte langt fran gran-
sen till Kroatien. Vinerna fran omradet ar
vanligtvis mjuka och fruktiga, vilket det
hér vinet dr ett utmarkt exempel pa.



Chateau Lalande Gimmeldinger Riesling

Nr 3349
Chateau Lalande

de Tayac Rouge

Bordeaux, Frankrike 2000

Pris 98 kronor/Séljstart 5 augusti
Fyllighet & Striavhet D Fruktsyra D

*k Medelfylligt rott vin fran Chateau La-
lande de Tayac i Cotes de Francs, ett av de
minsta AOC-omradena i Bordeaux. Det
har en vacker djuprod férg, finstimd doft
av r0da bar med inslag av fat. Smaken
dr védlbalanserad med struktur och fina
tanniner. Passar utmarkt till stekt och
grillat kott, svamprétter, mustiga sallader
och lagrade hdrdostar. Lamplig dricktem-
peratur: 1618 grader.

Vinet dr framstallt till 70 procent av
Merlot och 30 procent Cabernet Sauvignon/
Cabernet Franc.

Chateau Lalande de Tayac anses vara
ettav de bastaiomradet och far arligen en
lang rad utmaérkelser for sin hoga kvalitet.

Nr 5802
Gimmeldinger Biengarten

Riesling Gewachs B
Mittelhardt/Pfalz, Tyskland 2000
Pris 199 kronor/Séljstart 5 augusti
Fyllighet @ Sotma ® Fruktsyra &

% Torrt vitt vin fran Weingut A. Christmann
i Pfalz i Tyskland. Det har en gyllengul
farg, doft av aprikos, petroleum och exo-
tiska frukter. Smaken dr lang, finstdmd
och komplex. Passar bra till fisk, skaldjur
och kalvratter med létta saser. Lamplig
dricktemperatur: 12 grader.

Weingut A. Christmann har anor sedan
slutet av 1500-talet och drivs i dag av far
och son, Karl-Friedrich och Steffen Christ-
mann. I samarbete med vinmakaren Mar-
tin Eller satsar de mdlmedvetet pa hogsta
kvalitet och far standigt valfortjant upp-
marksamhet i tysk gastronomipress.

Christmanns har inte mycket over for
viner med ekfatskaraktdr och lagrar folj-
aktligen allt i staltankar. De egna vinod-
lingarna &r relativt smd och omfattar 14
hektarivédlrenommerade omraden i Gim-
meldingen, Kénigsbach, Deidesheim och
Ruppertsberg.

Coteaux duTricastin Premiere Sekt

Nr 2823
Coteaux du Tricastin

Les Grand Deves

Rhone, Frankrike 2001

Pris 69 kronor/Séljstart 5 augusti
Fyllighet & Striavhet D Fruktsyra D

*k Medelfylligt rott vin fran Les Producteurs
Réunis 1 Rhone 1 Frankrike. Det har en
morkrod farg med blé ton, fin doft av mor-
ka bdr med aromatiska inslag. Lang, har-
monisk och vélbalanserad smak. Passar
till grillat och stekt kott, vilt, kraftiga pas-
tardtter. Dricktemperatur: 14—16 grader.

Vinet dr framstéllt till 60 procent av
Grenache, 15 procent Carignan, 15 procent
Syrah och 10 procent Cinsault.

Nr 2180

Cepage Cabernet Sauvignon
Portes de Méditerranée, Frankrike

Pris 69 kronor/Séljstart 5 augusti
Fyllighet & Stravhet 8 Fruktsyra D

* Medelfylligt rodvin fradn Viniparrainage.
Det har en rubinréd fiarg med bla toner,
finstamd doft med inslag av svarta vinbar.
Viélbalanserad smak, mycket frukt och bra
avslutning. Passar till stekt och grillat
kott, kalvkott och pastaradtter. Dricktem-
peratur: 16—-18 grader.

Portes de Méditerranée dr en helt ny
appellation i1 syddstra Rhone. Den bestar
av delar fran Vaucluse och La Drome.

Nr 2186

Le Chef Sommelier Merlot

Languedoc-Roussillon, Frankrike 2001
Pris 89 kronor/Séljstart 5 augusti
Fyllighet & Stravhet § Fruktsyra P

*k Medelfylligt rodvin fran Viniparrainage.
Detharen djuprod fairg med bld stank, fin-
stimd doft med inslag av korsbdr, smul-
tron och bjornbér. Mjuk och fruktig smak
med inslag av Orter och frukt. Passar bést
till det speciella recept som finns pa flas-
kans baksidesetikett, men dven till stekt
och grillat kott, stekt fisk och pastaritter.
Léamplig dricktemperatur: 16—18 grader.
Fran sydvastra Frankrike.

* AKTUELLT

Nr 7108

Premiere Sekt

Rheingau, Tyskland

Pris 59 kronor/Séljstart 5 augusti
Fyllighet D S6tma N Fruktsyra W

*k Halvtorrt mousserande vin fran Riides-
heimer Weinkellerei 1 Rheingau 1 Tyskland.
Det har en ljusgul farg, doft av frukt och
mineral samt en fruktig mousse. Passar
utmarkt att dricka som apéritif, till buffe-
ratter samt skaldjur. Laimplig dricktempe-
ratur: 8-10 grader.

Premiere Sekt, som ar framstdlld pa en
blandning av olika druvor, dr ett bra alter-
nativ till dyrare droppar.

Nr 22218

Marquis Bouquet Blanc
Bordeaux, Frankrike 2001

Pris 69 kronor/Séljstart 5 augusti
Fyllighet & Sotma ® Fruktsyra D

% Ett torrt vitt vin fran Viniparrainage. Det
har en ljusgul farg, fruktig doft med inslag
av citrus. Smaken dr vélbalanserad och
frisk med behaglig avslutning. Passar bra
till fisk och skaldjur i alla former, kyck-
ling, sallader eller som apéritif. Limplig
dricktemperatur: 8—10 grader.

Vinhandlaren Eric Magnant i S:t Emi-
lion — Granqvist Vinagenturs dldsta sam-
arbetspartner i Bordeaux — levererar det
har vinet, som ar framstallt till lika delar
av Semillon och Sauvignon Blanc. Druvor-
na kommer fran utvalda vinodlare runt
omiBordeaux.

wvAROQUIES

ROUQUET

{uu

e
d

Nagra av de kommande vinerna var inte
klara for fotografering nar Vinfo trycktes.
Men ett par etiketter kan vi presentera.

VINFO *k MAJ 2002 7



BEGRANSAD

SRANQVIST | | EFTERSANDNING
BETALAR Vid definitiv eftersandning
PORTOT atersdands forsandelsen

* AKTUELLT

Nu pa etikett: Enerhogen Gard fran forr.

KEnerhogen
—nyhet fran
Bohuslan

*k Granqvist lanserar under varen tva
nyaviner med bohusldansk anknytning i
Systembolagets bestdllningssortiment.

Tillsvidare dr vinerna fran Languedoc-
Roussillon i sddra Frankrike, men malet
ar att etiketten Enerhogen Gdrd om nagra
ar ska sitta pa flaskor som innehaller
ekologiskt vin fran Bohuslan!

Sedan ett par ar bedriver Marie och
Birger Sjoberg pa Enerhogen Gard
utanfor Stromstad forsok med odling av
klimatanpassade druvor.

Enerhogen Gard Vitt. Druva: Picpoul.
Ett torrt vitt vin med ljusgul farg. Frisk
och frasch doft med stor fruktighet. Frisk
och fruktig smak med fin langd. Passar
bra till skaldjur av alla slag, fisk, vitmo-
gel- och getostar eller som apéritif.
Léamplig dricktemperatur: 6—8 grader.
Nr 85129, pris 69 kr.

Enerhogen Gard Rott. Druvor: Till
lika delar Grenache, Carignan och Syrah.
Morkrod farg, finstimd doft med inslag
av gras, Orter och svarta vinbar. Smaken
arlang och god med skymt av korsbar,
hallon och vanilj. Passar bra till kraftiga
kottratter, grillat, mustiga sallader och
starka hardostar. Lamplig dricktempera-
tur: 16—18 grader. Nr 85128, pris 69 kr.

Vinerna, som levereras av Granqvists
franska samarbetspartner GAM Audy,
finns i det ordinarie utbudet i systembu-
tikerna i Stromstad och Grebbestad.

De kan bestéllas hem till 6vriga butiker,
rdkna med en veckas leveranstid.

med den nya adressen.

Avséndare: Granqvist Vinagentur, GamlaTorget 6, 522 31 Tidaholm

Sommar-
viner for
veranda
och grill

*k Lata dagar, langa ljusa
kvéllar, sol och ljumma vin-
dar. Svensk sommar med
andra ord! D4 dr det ocksa
extra trevligt med ett glas
riktigt gott vin. Har dr ndgra
tips pa viner som passar pa
verandan och vid grillen.
Nr 5844, Forster Marien-
garten Riesling, pris 57 kr.
Klassiskt halvtorrt vitt vin
fran Pfalz i Tyskland. Stor
fruktighet, lang och vélba-
lanserad smak. Passar bra
till fisk, skaldjur och salla-
der. Under véren far etiket-

ten en ny, modernare utformning (se bilden).

Nr 6058, Stettener Stein Silvaner, pris 66 kr.
Ett torrt vitt vin fran Franken, det tyska distrikt
som dr kdnt for sina smakrika vineride sarprag-
lade bocksbeutelflaskorna. Passar bra till salla-
der, asiatiska rétter samt fisk och skaldjur.

Nr 22692, Castillo de Almansa Reserva
1996, pris 67 kr. Ett medelfylligt rott vin fran
Spanien — som gjort for att drickas till grillrét-
ter, vilt, mustiga grytor och harda ostar.

Garcon a la
Madeleine Pyk

* Le Garcon Rouge,
medelfylligt rodvin
frdn Vaucluse i Rhone
i Frankrike, lanseras
pé Systembolaget
den 5 augusti. Lagg
marke till etiketten —

. den har illustrerats
e DT av konstndrinnan

//ﬁ.ﬁ: @77 } | Madeleine Pyk pa
[ uppdrag av Gran-
qvist Vinagentur!

Vinet, som har en finstimd doft av morka
bér och en mogen, fruktig smak, passar bra till
lattare ratter av kalv, gris, not, mustiga sallader,
pasta och hdrdostar. Lamplig dricktemperatur:
16—18 grader. Nr 12813, pris 76 kronor.
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