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* AKTUELLT

byggstart

for vinhuset

% Nu ir bygget igiang! I mitten av juni piborjades
ombyggnaden av den fastighet pd Vulcanon i
centrala Tidaholm, som ska inrymma Grangvist
Vinagenturs verksamhet. Den kulturminnesmairkta
byggnaden ar frdn 1894 och har tidigare anvints
som kontor for Vulcans tiandsticksfabrik.

— Stora delar av innanddmet har rivits ut, dven
om delar av den gamla stilfulla interiéren ska
bevaras och renoveras, siger Lennart Granqvist.

Byggnaden ir pa 9oo kvadratmeter och ska ge
plats at kontor och provningslokaler, men dven
vinkillare, restaurangkok och konferensutrym-
men. Ombyggnadsarbetet kommer att pidgd under
nistan ett ar. I maj—juni nésta ar ska inflyttning
ske och i augusti planeras en stor invigningsfest.

— Tanken dr att huset ska bli ett centrum for vin
och mat i kombination med andra kulturupplevel-
ser som exempelvis konserter, utstillningar och
foretagsarrangemang, forklarar han.

I vinkéillaren kommer ocksa att finnas cirka 600
vinfack fér uthyrning. Miljon kommer att erbjuda
idealiska lagringsbetingelser med ritt temperatur
och ljus och vara fri fran buller och vibrationer for
att inte stora mognadsprocessen.

— Den som vill forsikra sig om en plats i vinkal-

laren kan redan nu gora en férhandsanmiélan till Lennart och Johan Granqvist tog det symboliska férsta spadtaget infér
oss, siger Lennart Grangvist. byggstarten av Granqvist Vinagenturs nya huvudkontor i Tidaholm.

Sista chansen
i september!

% Till och med den 30 september
har du chansen att kopa Cognac de
Bonnefont pa Systembolaget. Den
tillverkas av Mounier i Frankrike och
har en fin barnstensfarg, druvig doft
med inslag av fat, nougat och vanil].
Smaken &r frisk och balanserad.
Konjak &r en sedan lange uppskat-
tad klassiker till kaffet, efter maten
och idrinkar.

Mounier grundades redan 1858
och fungerar som en séljorganisa-
tion fér Unicoop, en forening av
1 000 druvodlare i huvudregionerna
i Cognac. Atta destillerier som fram-
stéller cognac i inte mindre an 60
“pannor” ingar i féretaget.

Nr 240-02, pris 219 kr.

BESTALLDA SYSTEMVAROR
LEVERERAS DAGEN EFTER

% Alla varor finns inte i de omkring 420 Systembutikerna runt om
i Sverige. Men det bestéllningssystem som Systembolaget infért
gor att du kan bestéalla varor ur ordinarie sortiment och — med
vissa undantag — hamta dem redan dagen efter. Varor du bestal-
ler fore klockan 15.45 mandag-torsdag levereras till butiken se-
nast klockan 16.00 nasta dag. Bestéllning som gérs pa fredagar
levereras pa mandagar och |6rdagsbestéllningar kommer pa
tisdagar. Fér Systembutiker som ligger norr om Sundsvall samt
pa Gotland &r leveranstiden tva arbetsdagar.

Priser gillerfran 1 oktober

%% Samtliga priser pa viner och 6vriga alkoholdrycker som anges

i Vinfo géller fran och med den 1 oktober 2005. Den dagen &ndrar
Systembolaget sina priser, samtidigt som ett antal produkter fran
Granqvist Vinagentur ocksa andrar pris.
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SA HAR'FORVARAR DU VINET

sk Svalt. Den idealiska lagringstemperaturen &r 12 grader.
sk Morkt. Ljus férandrar bade farg och smak pa vinet.

sk Lugnt. Miljon ska vara fri fran buller och vibrationer fér
att inte stéra mognadsprocessen.

s Luktfritt. Starka lukter fran till exempel ost och dpplen
kan ge vinet en bismak.

%k Liggande. En flaska med naturkork ska alltid férvaras
liggande for att korken ska halla sig tat och fuktig.
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Hur linge

vinet

Hur lange kan jag lagra vinet? Det &r en fraga som néastan

ar omojlig att besvara. Generellt klarar de flesta viner ett

par tre ars lagring, medan vissa sorter inte bara kan utan

aven bor sparas i manga ar for att helt komma till sin ratt.

adnga livsmedel dr mirkta
med bist-féore-datum, men
pa vinflaskorna finns ingen
information om sista for-
brukningsdag. Vin ir en av
de livsmedelsprodukter som ir undan-
tagna fran markningsféreskrifterna.

— Vinets hadllbarhet paverkas av sia
manga faktorer, inte minst av hur det
lagras, att det dr nistintill omojligt att i
forvag avgora livslingden, sdger Lennart
Granqvist, VD for Granqvist Vinagentur.

Tumregeln dr att ju bittre och dyrare
vin, desto lidngre klarar vinet att lagras.
Men idven enklare, billigare bordsviner
i 50—60-kronorsklassen klarar som re-
gel ett par tre r, med undantag for de allt
populdrare ladvinerna. De flesta boxvi-
nerna ir numera méirkta med tappnings-
datum och rekommendationen ir att
vinet konsumeras inom 8 till 10 minader
fran tappningstillfillet. En 6ppnad box
bor dessutom forvaras i kylen och konsu-
meras inom ndgon manad.

Spara inte sa lange pa boxvin

— I en flaska haller sig vinet bittre dn i en
box. Eftersom boxen inte ar riktigt luft-
tit dldras vinet snabbare och forlorar sin
frischor. Ett vin som till exempel Forster
Mariengarten Riesling pa flaska kan utan
vidare lagras i fem till sex ar, medan vi
rekommenderar att samma vin pid box
bor konsumeras inom 8 till 10 manader,
forklarar Lennart Granqvist.

Det som gor att vissa viner inte bara kan
lagras linge, utan dven bor lagras i flera
ar eller decennier for att na sin absoluta
topp, dr att de innehdller hoga halter av
alkohol, fruktsyra, tanniner (garvsyra)

och/eller socker. Dessa dmnen har i sin
tur att géra med druvornas kvalitet, skor-
deuttaget, jordmdinen, vidret och, inte
minst, vinifieringen och fungerar som
naturens eget konserveringsmedel.

Under lagringstiden forindras karakti-
ren pa vinet som far en mjukare och mer
komplex smak.

— Starkviner som portvin, madeira och
sherry dr extremt lagringsdugliga. Per-
sonligen tycker jag att dven tanninrika
roda viner fran till exempel Bordeaux i
Frankrike samt viner frin Barolo i Pie-
monte och viner frin Chianti i Italien
med foérdel kan mjukas upp genom lagring,
liksom fatlagrade vita Chardonnayer och
bra argangschampagner.

"En fraga om tycke och smak”

Lennart Granqvist betonar dock att det
inte gdr att ge nagra allmdnna rekommen-
dationer om lagringstider for viner, utan
att de alltid méste baseras pa personliga
preferenser:

— Det ir en fraga om tycke och smak.
Tag till exempel en hogklassig Riesling
som iunga ar har en frisk citrusdoft, men
som med dren utvecklar sina komplexa
petroleumliknande dofter. Det dr upp till
var och en att bestimma vilken stil pa
vinet som man foredrar.

Ett gott rad ar att prova sig fram for att
avgora ndr vinet smakar som bist. Dar-
for dr det ocksa viktigt att inte bara kopa
nigra enstaka flaskor for lagring, utan
gdrna ett storre antal av samma sort.

— Prova en flaska di och da och for-
sOk att hitta den mognadsgrad som just
du tycker biast om. Har du flera flaskor
av samma sort dr det ingen katastrof om
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kan
agras;

du uppticker att du 6ppnat en flaska for
tidigt, sidger Lennart Granqvist.

Hur ska da vinet forvaras under lag-
ringstiden? Bist dr om det férvaras i en
mork och sval killare alternativt ett tem-
pererat vinskdp. Aven en vanlig garderob
eller ndgot annat avskilt utrymme i huset
eller ligenheten kan anvindas, férutsatt
att temperaturen inte dr alltfor hog.

12 grader basta temperaturen

Den idealiska lagringstemperaturen lig-
ger omkring 12 grader for att vinet ska
utvecklas i lagom takt. Om temperaturen
dr hogre mognar vinet snabbare och om
den ir lagre tar det lingre tid. Temperatu-
rer mellan 8 och 20 grader ir acceptabla.
Det viktigaste dr att man undviker alltfor
snabba temperaturvixlingar for att inte
stora mognadsprocessen.

Dessutom ska det vara morkt — ljuset
forindrar bade firg och smak — och fritt
fran buller och vibrationer fér att vinet
ska f4 mogna i lugn och ro. Férvara heller
inte vinet tillsammans med andra varor
med stark lukt, som ost och dpplen. Och
kom ihag att flaskor med naturkork alltid
ska ligga ned for att korkarna ska héllas
fuktiga och tita.

— Bravinkanritt lagrat hdllasigimanga
ar. Jag har sjilv haft lyckan att prova vin
fran slutet av 1800-talet, fortfarande med
spinst och frischor. Finns det nagot an-
nat livsmedel som har lika ling hallbarhet,
fragar Lennart Granqvist retoriskt.

TEXT LEO OLSSON/FOTO STOCKFOOD

HALL OVER I LITEN FLASKA

st Har du fatt en skvatt vin 6ver i flas-
kan och vill spara den till ett senare
tillfalle? Hall i sa fall 6ver den pa en
mindre flaska sa att syret inte férstor
vinet. Pa det har sattet kan det 6ver-
blivna vinet férvaras betydligt langre
— minst en vecka — utan att tappa sin
ursprungliga doft och smak.
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* AKTUELLT

COTES DU RHONES

017 RHONE CONTROLES
o A
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TEMPRANILLO

Roda nyheter
som [6rgyller
hostlesten

*% Den 1 oktober lanserar Granqvist Vinagentur tva
prisvirda roda viner fran Frankrike och Spanien som
kommer att finnas i de flesta Systembutiker frdn norr
till soder.

Domaine Martin AOC Cotes du Rhone 2003 har
en fin korsbirsrod farg, finstimd doft med ton av
morka bir, robust och rund smak med inslag av r6da
och morka bér. Vi rekommenderar att du serverar vi-
net, som framstills av druvorna Grenache, Syrah och
Cinsault, till stekta eller grillade matritter, grytor,
kraftiga sallader samt héardost.

Domaine Martin ligger i vinorten Le Plan de Dieu i
Rhonedalen i 6stra Frankrike och omfattar 55 hektar
vinodlingar. Nr 22804-01, pris 89 kronor.

Sond’Arene Tempranillo 2004 har ocksa en fin
korsbarsrod farg, fruktig doft med inslag av bjérnbir
och en fruktig smak med litta, runda tanniner. Vart
forslag ar att du bjuder pa grillat och stekt kott, pasta,
kraftigare sallader, tacos eller stekt fisk till vinet. Det
framstills till 100 procent av Tempranillo.

Sond’Arene Tempranillo dr ett utmérkt exempel pa
den nya spanska vinklassificeringen Vino de la Tierra,
som kan sidgas vara motsvarigheten till de franska
beteckningen Vin de Pays. Vinet ir ett samarbetspro-
jekt mellan de bada vinféretagen Ariane och Luberri,
som hade som mal att skapa ett regiontypiskt vin av
hog kvalitet till rimligt pris. Vi tycker att de lyckades
utmairkt med det! Nr 22939-01, pris 64 kronor.

6
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* VIN OCH MAT

MARIENGARTEN

RIESLING

P — -

PRODoEr OrF

IVIGNON

Vily rice all boxvinerna

Seiiorio de Solano

Det hir dr ett kryddigt och mustigt rott
vin som vi rekommenderar till pastagra-
ting med ostsds. Sefiorio de Solano, som
tillverkas av Bodegas Solano, passar dven
bra att servera till sallader, hardostar och
lattare kottratter.

Vinet har en rubinréd firg, fruktig doft
med inslag av morka bir, rund och mjuk
smak med bra balans.

Bodegas Solano, som ligger i distriktet
Utiel-Requena i Valencia i mellersta Spa-
nien, ir en av de mest vilrenommerade
producenterna i omradet. I 6ver 100 ar
har familjeféretaget producerat och silt
vin over hela virlden.

Seforio de Solano finns i de flesta Sys-
tembutiker. Priset dr 179 kronor fér tre
liter (Nr 6714-08).
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Forster Mariengarten

En elegant halvtorr tysk Riesling som
passar perfekt till sushi eller fliskkott i
sotsur sas. Du kan dven servera det till
kalvkott eller fisk och skaldjur.

Forster Mariengarten, som ir ett av de
mest populira vinerna pa Systembolaget,
har en ljusgul firg, frisk doft med aroma-
tisk druvkaraktdr och inslag av mandel
och citrus. Smaken ir fruktig med ton av
mandel och flader.

Vinet produceras av Winzerverein
Deidesheim, det dldsta vinkooperativet i
Pfalz i sydvistra Tyskland, grundat 1898.
Winzerverein har tilldelats Allt om Mats
”Det gyllene glaset” for sin hoga kvalitet.

Forster Mariengarten finns i de flesta
Systembutiker. Nr 5§844-08, pris 212 kro-
nor for en treliters box.

SUSHI OCH FLASKKOTT

Lomas de Los Andes

Medelfylligt rétt vin som du med fordel
kan servera till hostens kott- eller rot-
saksgrytor. Det passar dven som apéritif
och till hirdostar.

Lomas de Los Andes, som produceras
av TopWine i Chile, har morkrod firg,
stor, fruktig doft och smak med inslag
av Orter, korsbir och svarta vinbér.

TopWine ligger i hjartat av Colchagua
Valley, dalgdngen mellan Anderna och
Kustkordilleran, nira Stilla Havs-kusten.
Med sitt medelhavsliknande klimat dr
omradet ett av de bista i landet for vin-
odling. Druvorna far hég koncentration
av arom och syra.

Lomas de Los Andes finns i de flesta
Systembutiker. Priset for en treliters box
ir endast 189 kronor (Nr 6068-08).

FOTO: STOCKFOOD OCH MIKAEL LJUNGSTROM



SANKT PRIS PA
DRUMGUISH

SINGLE HIGHLAND MALT WHISKY
K

Den 1 oktober sénker vi priset pa Drumguish Single

Highland Malt pa Systembolaget. En elegant whisky med @@M@@]@?

fruktig smak, viss rokighet, liten fatton och inslag av
honung. Nr 278-01, 248 kr. Nr 278-02, 139 kr. - #



* VINPORTRATT

Patrick och Hervé Lamothe i vinkédllaren pa Haut-Bergeron.
Dags for annu en skérdeomgang (till héger).

Broder 1 Sauternes
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Det ar skordetid pa Chateau Haut-Bergeron i Sauternes.

Hervé Lamothe och hans bror Patrick far runt och

forsoker vara pa flera stéllen samtidigt. “Hang med ut,

i dag tar vi in Merlotdruvorna”, sédger Hervé.

en vilkinda bla druvan Mer-

lot dr kanske inte riktigt det

man forvintar sig i Sauternes

i sydvistra Frankrike, vil-

kint for sina sota vita viner
i virldsklass. Men faktum ér att familjen
Lamothe utover sina 29 hektar grona dru-
vor ocksd har sex hektar bld druvor. De
vaxer pa mark som familjen képte 1993 for
att jimna ut de chansartade drgingarna
med Sauternesvin.

Statistiskt sett blir det bara ritt forut-
sittningar for fin botrytis cinerea, det vill
siga ddelrota, var tredje r i Sauternes, si
man kan ju forsta att de vill sprida risker-
na sa gott det gir. Det réda vinet siljs som
Appellation Graves men ir inte i forsta
hand anledningen till vart besok.

Nej, i Sauternes dr vinet vitt och sott.
Och om man som Chiteau Haut-Bergeron
har delar av sina vinstockar granne med
det mytomspunna Chateau d’Yquem finns
det lite att bras pa. For den oinvigde ser
vingdrdarna i Sauternes i princip likadana
ut. De dr planterade med mycket Semil-
lon, lite Sauvignon Blanc och d4nnu mindre
Muscadell. Landskapet dr platt och inte

ett dugg spinnande. Men nir Hervé La-
mothe visar runt i trakten blir det plots-
ligt en helt annan sak.

— Hir fryser det aldrig, siger han och
pekar ut 6ver en del av de vidstrickta vin-
odlingarna.

Vi stdr pa en knappt markbar nivaskill-
nad, alldeles intill Yquem. Hir har famil-
jen Lamothe sina kronjuveler, de absolut
bista stockarna som ger det ljuvligaste
vin man kan tdnka sig. Men ett par me-
ters hojdskillnad kan avgora om det blir
katastrof eller framgang nar varfrostar-
na kommer smygande fran de tvi vatten-
dragen Ciron och Garonne. Samma vat-
tendrag som ger grogrunden for idel-
rotan pa hosten, niar dimmorna kryper in
6ver vingirdarna.

27 000 vinrankor fros sonder

Att vara vinodlare i Sauternes stiller sina
sirskilda krav pé psyket, det har vi kon-
staterat tidigare. Dels dr det frosten som dr
ett stindigt hot pa véren, dels ir det vid-
ret vid skordetiden pa hosten. Nar Hervé
Lamothe tittar upp och konstaterar att det
finns risk for regn innebar det att skor-

den kan vara 6ver for i ir. Han berittar
dessutom om 1987, di 27 ooo vinrankor
fros sonder och fick ersittas med nya.

— Ar det bra vider nu ett par dagar
kommer det att bli ett fantastiskt ar, reg-
nar det fir vi n6ja oss med det vi har ta-
git in hittills. Vi har gitt 6ver raderna tva
ganger redan, plockat ut de druvor som ir
perfekta. Totalt blir det nog fem skorde-
omgdangar i dr. Men regnar det si 6vergar
ddelrotan till grarota. DA dr det “fini”.

Druvorna vinifieras lige for lige och det
ir vid buteljeringen som det bestims vad
som ska bli vilket mirke. Familjen arbe-
tar nimligen med tre olika namn pé sina
viner: Fontebride, Farluret och det mest
kinda Haut-Bergeron. Med anor frin 1756
ir det nu attonde generationen som &r
verksam pd girden. Hervé Lamothe tog
over efter sin pappa och ett par ar senare
anslot sig brodern Patrick.

Deras viner har ett mycket gott renom-
mé och vid virt besok fick de en ny utmair-
kelse av en av Frankrikes ledande vingui-
der. Men det ir inte ndgon stor produktion
vi talar om — den normala arsproduktio-
nen ir endast 45 0oo flaskor. Vingrossis-
ten Edonia i Bordeaux har exklusivt avtal
for distributionen, vilket gor att broderna
slipper tidnka pa forsiljningen och i stillet
helt kan koncentrera sig pa att géra vin.

Unga viner helst som apéritif

I Sauternes dricker man unga viner som
apéritif eller till gaslever, dldre drgangar
till gronmogelost eller som konversations-
vin efter middagen. Men visst gr det ock-
sd att dricka till efterdtter. Chateau Haut-
Bergeron har vid nigra tillfillen varit med
iuttagningarna fér Nobelmiddagen.

— De frigade efter dldre drgingar och da
har vi det lite svart, vi har inget vin kvar,
konstaterar Hervé Lamothe.

Nir vi dterkommer ett par dagar senare
har vidergudarna varit nidiga, inget regn
har fallit. Men det dr brattom. Ett 30-tal
skordearbetare ir verksamma i vingar-
den, stimningen ir god, det skrattas och
skidmtas. Men allvaret finns dir.

Det som plockas nu dr de &ddelrote-
angripna druvorna i familjens vingird i
Barsac. Ett stenkast fran kommunen Sau-
ternes har man ritt att anvinda bida be-
teckningarna. Den hir marken ingick i
hemgiften nir brodernas foridldrar gifte
sig och bade Hervé och Patrick bor hir
med sina familjer.

Nir jag limnar vingdrden star Patrick
och skyfflar in druvor i pressen medan
Hervé overvakar plockarnas arbete. Pa ett
par dagar birgas familjens hela inkomst
och skillnaden mellan framgéng och kata-
strof bygger pa dessa dagars vider.

Det finns tre viner pa Systembolaget
frdn familjen Lamothe: Chiteau Haut-
Bergeron Graves Supériéures 2003 (Nr
4222-02, pris 56 kr f6r 375 ml) samt Cha-
teau Fontebride 2002 (Nr 4113, pris 219
kr for helflaska). I bestillningssortimen-
tet finns dven det forstndmnda vinet som
arging 1999 (Nr 89092-02, pris 59 kr).

TEXT OCH BILD CLAES LOFGREN
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* VIN OCH MAT

Med smalk av

Medelhaver

Kulna hostdagar piminner rosmarin om soliga sommardagar vid
Medelhavet. Till exempel den dir lunchen pa den lilla restaurangen i
nirheten av Pisa. Focaccian, brédet som kryddas rikligt med rosma-
rin, det goda vinet och den villagrade osten fran garden i nirheten...

Nammnet, som nistan doftar sol och blatt medelhav, fick rosmarin
av den gamle romaren Plinius, som ville ange att Orten vixer sa
strandnira att skummet (ros) frin havet (mare) stinker 6ver den.

Jan-Ojvind Swahn berittar i sin kryddbok att Olympens gudar
virdesatte en krans av rosmarin hogre dn en krans av guld och att
den ansags stiarka minnet, vilket hade till f6ljd att forntidens grekiska
studenter brukade bira rosmarinkransar pa vig till sina tentor.

Under medeltiden var rosmarin en viktig medicinalvixt och pa
1500-talet rekommenderades den som bot mot bland annat darrning,
vanmakt, pest, fetma, magsar och hosta. Pd 1600-talet borjade ros-
marin dyka upp i kokbocker, sirskilt i recept pd lamm- och fliskkott.

Rosmarin passar perfekt dven i soppor och séser, till potatis, svamp
och tomater. Den lyxar till &ven enklare ritter som pizza och varma
smorgasar. Knipsa av nagra grenar och lidgg dem 6verst pa pizzan eller
mackan och ungsgriaddningen férvandlar dem till krispiga smaksen-
sationer.

Rosmarin har en kraftig doft som pdminner om tallbarr. Aven bla-
den, som dr smala, morkgrona och styva, piminner om barr medan
smaken mer drar at salvia och timjan. Blommorna ir sma och ljust
bla till blalila. Orten &r relativt littodlad och du kan med férdel ha en
kruka pa ett skyddat stille i tridgarden eller pa balkongen hela som-
maren. D3 klipper du nagra kvistar allt efter behov. Tank pa att farsk
rosmarin pa grund av sin styrka ska anviandas forsiktigt i maten. Vill

du ha firsk rosmarin i sallad sd hacka den till sma bitar.
TEXTER PER-OLOF LARSSON/FOTO STOCKFOOD
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HALVTORRA VITA
VINER PASSAR BRA

% Till focaccia och soppa med smak av
rosmarin rekommenderar vi vita halvtorra
viner, speciellt dessa fran Tyskland:

Kloster Eberbach Riesling Spatlese.
Det har latt aromatisk, mycket frisk smak
med inslag av flader, gront dpple och
citrus. (Nr 6257, pris 96 kr).

Kloster Eberbach Riesling Kabinett.
Ung, mycket frisk, druvig smak med fina
toner av citrus, grona dpplen och honung.
(Nr 5810, pris 86 kr).

Forster Mariengarten Riesling. Latt
aromatisk smak med inslag av gront dpple
och mandarin. (Nr 5844, pris 66 kr).

Deidesheimer Herrgottsacker Ries-
ling Spéatlese. Finstdmd och tilltalande
smak med inslag av honung, &pple och
citrus. (Nr 5042, 75 kr).

:oni:"
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VINN LYXIGA
ROSMARIN-
PRALINER!
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Rosmarinfocaccia

Focaccia ir ett gott och saftigt italienskt brod
med rosmarin och oliver. Det passar utmirkt
att servera till soppa eller sallad.

25 g jdst

0,5 I [jummet vatten

1 [ vetemjél special
0,5 msk salt

1 kruka férsk rosmarin
0,5 dl olivolja

0,5 msk flingsalt

1dl svarta oliver

GOR SA HAR: Sitt ugnen pa 200 grader.
Blanda jisten med lite av vattnet si den 16ser
sig. Blanda direfter ner resterande vatten,
mjol och salt. Arbeta degen pa hog hastighet
i degblandare i 10—15 minuter. Tdck bunken
med en bakduk och 14t jisa i cirka 1 timme.
Smorj en langpanna med olivolja. Kavla ut
degen, cirka 2 cm tjock, pd mjolat underligg
och ligg sedan i ldngpanna. Str6é rosmarin-
kvistar 6ver, ringla 6ver olivolja och tryck ut
gropar i degen med fingrarna. Stré 6ver fling-
salt och dekorera med oliver. Lit jisa ytter-
ligare cirka 20 minuter. Gridda mitt i ugnen
cirka 15—20 minuter tills brodet fatt fin firg.

Persiljerotsoppa med
rosmarin-créme fraiche

Persiljerot dr en relativt ovanlig rotfrukt och
skulle du inte hitta den i din butik gir det
lika bra med palsternacka. Receptet dr for
fyra portioner.

800 g skalade och strimlade persiljerotter
1 strimlad purjolék

1 msk salt (till kokvattnet)

2 dI créme fraiche

2 msk finhackad firsk rosmarin

200 g strimlad rékt lax

salt och nymald svartpeppar

TILLAGNING: Koka persiljerétterna och
purjoloken i 1,5 liter saltat vatten i cirka 10
minuter. Mixa med stavmixer tills soppan
blir helt slit. Vispa créme craiche och blanda
irosmarin och rokt lax. Salta och peppra
efter smak. Servera soppan rykande het med
en klick rosmarin-créme fraiche och focaccia.

Recepten med rosmarin har vi fatt lana av
Swegro, som séljer farska orter, rotfrukter
och grénsaker fran cirka 200 sjélvstandiga
odlare runt om i Sverige. Bilden pa soppan
har fotograferats for Swegro av Helén Pe.
Fler 6rtrecept hittar du pa www.swegro.se.
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* ALKOHOLTRADITION

Vad vore en bar, speciellt en
italiensk, utan vermouth?
Vinet som smaksatts med
olika kryddor och orter ar for-
modligen en av barvarldens
popularaste drycker.

amnet kommer fran tyskans

wermut, det vill siga mal-

ort. Orten anvinds i ménga

alkoholdrycker, exempelvis

svensk snaps och den kultfor-
klarade absinten, som var mycket omta-
lad pa 1800-talet och speciellt uppskattad
ikonstnérskretsar.

Kryddade viner fanns redan pa romar-
tiden, men vermouthens tillkomst kan
dateras till 1786, da Antonio Benedetto
Carpano Overraskade gisterna i sin bar
vid Piazza Castello i Turin med den nya
drycken, som omedelbart fick ett entu-
siastiskt mottagande. Carpano lycka-
des forddla det lokala vita moscatovinet
med sin raffinerade och mycket hemliga
kryddblandning.

De stora vinproducenterna i Piemonte,
landskapet runt Turin, kom sd sméning-
om med egna varianter av vermouth, dven
om det drojde flera decennier in pa 1800-
talet. Piemonte ir fortfarande centrum for
vermouthen, som numera stir fér nistan
en fjirdedel av den totala italienska vin-
exporten.

Malort, grabo, timjan, anis...

Den italienska vermouthen &r vanligtvis
sot, medan den franska varianten brukar
vara torr. Moscatoviner anvinds fortfa-
rande som bas, dock inte i lika stor ut-
strickning som forr. I vinerna tillsitts
socker och alkohol samt en kryddbland-
ning som vanligtvis bestar av malort, gra-
bo, mejram, timjan, muskot, salvia, kanel
anis och finkal. Krydd- och vinbland-
ningen hettas sedan upp och destilleras.
Om slutresultatet ska vara en réd ver-
mouth tillsitts karamellfirg.

Granqvist Vinagentur har sedan ett ar
Filipetti Vermouth Bianco, som passar
utmirkt att dricka on the rocks med isbi-
tar och en citronskiva eller i en Manhat-
tan Cocktail. D4 mixar du en del vermouth
med tva tredjedelar whisky (till exempel
Drumguish Single Highland Malt, Nr
278, pris 248 kr), samt en droppe Angos-

tura bitter och dekorerar med cherrybar.
Filipettis s6ta Vermouth Bianco byg-

ger pa ett familjerecept fran 1922 och vil-
ka kryddor och orter som ingir vet vi inte

exakt. Men den har en tydligt kryddig doft
och smak med inslag av malort, vanilj och
kryddpeppar. Du hittar den i de flesta Sys-
tembutiker (Nr 8603, pris 58 kr).

TEXT P-O LARSSON/FOTO KARINA NOORK
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% VINPORTRATT

Utsikt mot vinodlingarna genom Anakenas entrég
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Anakena ar namnet pa en
berémd strand pa norra
Paskon, kand for sina sten-
skulpturer. Vina Anakena
ar ocksa namnet pa en
chilensk vingard, vars pris-
varda Chardonnay Casa-
blanca sedan ett ar tillbaka
finns pa Systembolaget.

nakena dr ett forhdllandevis

ungt féretag, startat 1996,

men dgarfamiljen Gutiérrez-

Porta har varit i vinbranschen

betydligt lingre dn sd. Redan
pd 1950-talet grundade de vingirdar i
Cachapoaldalen, 15 mil séder om huvud-
staden Santiago, och silde druvorna till de
stora vinfirmorna. I boérjan av 1990-talet
hojdes ambitionsnivan och de borjade sil-
ja egna viner under namnet Vifia Porta.

— Kvaliteten pa vinerna var bra, men
pengarna tog slut, det kostade att ligga pa
topp, berittar delidgaren Jorge Gutiérrez.
Losningen blev att min gamle skolkamrat
Felipe Ibdiiez, vars familj har en stor for-
mogenhet investerad i hotell, universitet
och vinodlingar gick in som delédgare.

Vifia Porta sdldes till familjen Ibafiez
foretag Corpora och tillsammans starta-
de de tvad vinnerna Anakena. Filosofin var
att utforska marknadens trender och mo-
denycker och med ledning av den kunska-
pen gora det bista mojliga vinet. Helt en-
kelt ge marknaden vad den vill ha — men
aldrig gora avkall pa kvaliteten. Detta var
imitten av 1990-talet da Chiles vinexport
borjade ta fart pd allvar.

400 hektar stora vinodlingar

— Vi borjade med 145 hektar i Rapeldalen
nira staden Requinoa men har successivt
Okat arealen till 400 hektar, siger Jorge
Gutiérrez.

— Till en borjan utdkade vi i den lite
kallare Casablancadalen och direfter har
vi planterat nya vingdrdar i San Antonio-
dalen och i Santa Cruz. Numera soker vi
oss till kallare vaxtplatser, gidrna pa slutt-
ningar och héjder som ligger pa omkring
300—400 meter Over havet. Nirheten till
det kalla Stilla Havet ger bra nattempera-
turer och kompenserar de varma dagarna.

— Bra viner ska reflektera kombinatio-
nen av jordmadn och klimat, siger Jorge
Gutiérrez. Det kallar fransminnen terroir
och det dr dirfor vi s6ker oss allt lingre
bort fran de traditionella vixtplatserna.

Vinanliggningen byggdes 1999 och ri-
tades av en vilrenommerad arkitektfirma
fran Sydafrika. Den bygger pa sa skonsam
hantering av druvorna och musten som
mojligt. Vineriet har en kapacitet pa 2,4
miljoner flaskor och mycket storre dn si
vill 4garna inte bli.
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Stolta kompanjoner pa Vifia Anakena: Jorge Gutiérrez och Felipe Ibafiez.

Jorge Gutiérrez later mycket stolt éver
sitt livsverk. Tradition och fornyelse ir ju
slitna fraser men hir stir traditionen for
kopplingen till det historiska arvet, dir-
av namnet Anakena, och férnyelsen att ta
tillvara det som modern teknik ger. Miljo-
missig hinsyn genomsyrar foretaget dir
man tar tillvara spillprodukter, inte an-
vinder kemiska medel i odlingarna och
har 14tit certifiera sig enligt den interna-
tionella miljéstandarden ISO 14001.

Klimatet tillater manga druvsorter

De olika jordmanerna och klimaten pa
vingdrdarna tilliter Anakena att odla ett
antal olika druvsorter. P4 den vita sidan
finns givetvis Chardonnay och Sauvignon
Blanc, men dven de i Chile nigot ovanliga
Viognier, Muscat och Riesling.

Pa roda sidan finner vi Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Syrah, Pinot Noir och
slutligen det som blivit lite av deras kin-

nemirke, Carmenére. Druvan som man
linge trodde var en tidigt mognande klon
av Merlot, men istillet visade sig vara en
nastintill utdod druvsort fran Bordeaux.
Nu har den blivit Chiles “egen” druva och
pa Anakena satsar man hart pd att renodla
den och finna de absolut bista klonerna.

Anakena Chardonnay 2004 har fun-
nits pid Systembolaget sedan forra aret.
Druvorna har vuxit i Casablancadalen.
Vinet har en fin houngsgul firg med visst
gront inslag. Doften dr fruktig med inslag
av tropiska frukter, smaken ér torr och
fruktig med inslag av banan och melon.
Det passar bra till fisk och skaldjur, kalv-
kott, kyckling, vitmogelostar, sallader och
pasta. Nr 6065, pris 82 kronor.

Paskon, som ndmns i inledningen, till-
hor Chile sedan 1888. Den ligger i sydos-
tra Stilla Havet, 3 600 km vister om Chi-
le, och uppticktes paskdagen 1722.

TEXT CLAES LOFGREN/FOTO VINA ANAKENA

De olika klimaten och jordmanerna i omradet gor att Vifia Anakena kan odla ett antal olika druvsorter, fran Chardonnay till Carmenere.
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* AKTUELLT

Torr tysk perfekt som apérif

sk Overraska dina géster och bjud pa den torra, vita Baden Pinot
Blanc Classic 2003 som &peritif nasta gang. Vinet, som har
druvig smak med inslag av citrus, fruktig och aromatisk doft med
|att mineralkaraktar, kan vara ett utmarkt alternativ till mousse-
rande valkomstdrinkar. Nr 6165, pris 70 kr.

Producent ar Badischer Winzerkeller i Breisach vid Rhen, Euro-
pas storsta vinkooperativ. Cirka 6 000 vinbénder med i genom-
snitt 0,5 hektar vinodlingsareal per gard utgér medlemsunder-
laget i kooperativet. Baden ar den sydligaste vinregionen i Tysk-
land och granne med Alsace i Frankrike.
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TOPPVINER PA REA
FRAN 1 OKTOBER

% Samtidigt som Systembolaget
dndrar sina priser den 1 oktober
sdnker Granqvist Vinagentur
priset rejilt pd inte mindre 4n
12 toppviner. Du hittar dem i de
flesta Systembutiker, men skulle
just din butik sakna nagot vin
kan du be dem bestélla hem det
tills nista dag utan extra kost-
nad. Hir foljer kortfattade pre-
sentationer av de 12 vinerna.

Don Manuel Cabernet Sau-
vignon 2002. Medelfylligt rott
vin fran Chile (bilden), som
sdnks fran redan prisvirda 60
till 48 kronor. Ett riktigt klipp
med andra ord! Passar bra till
stekt och grillat kott av nét och
lamm, pasta, kall buffé samt
lagrade hardostar. Nr 6150.

Gewurtztraminer Freyburger
2002. Torrt vitt vin frdn Alsace
i Frankrike, prissdnks fran 101
till 80 kronor. Ocksé detta vin
ar ett riktigt klipp! Passar bra
som apéritif samt till kryddiga
matritter med fisk och ljust kott.
Nr 2663.

San Fransisco de Mostazal
Cabernet Sauvignon 2003.
Medelfylligt rott vin fran Chile, sdnks fran 7o till 56 kronor.
Vinet, vars flaska omsluts av en jutesick, passar bra till viltrit-
ter, mustiga hostgrytor och hardost. Nr 26526.

Gapsted Ballerina Shiraz 2001. Medelfylligt rétt vin fran
Australien, sinks fran 103 till 82 kronor. Serveras till grillat
och stekt kott, viltritter, kraftiga pastaritter samt lagrade har-
dostar. Nr 26011.

Tolva Chardonnay Reserva 2003. Torrt vitt vin fran Chile,
prissdnks fran 100 till 80 kronor. Passar bra till fisk, skaldjur,
ljust kott, sallader och vitmogelostar. Nr 6067.

Weissburgunder Auslese 1999. Halvtorrt vitt vin fran
Osterrike. Prissinks frin 98 till 78 kronor. Passar utmiirkt
som apéritif, till bla- och gronmogelostar, patéer, gaslever,
desserter samt bakverk. Nr 15552.

Moscato d’Asti. S6tt vitt vin fran Italien. Prissinks fran
74 till 59 kronor. Passar bra som sillskapsdryck samt till frukt-
och birdesserter. Nr 7298.

Champagne Becker Royal Grand. Torrt vitt mousserande
vin fran Frankrike. Priset sinks frin 219 till 175 kronor. Serve-
ras som apéritif eller till fisk- och skaldjursritter. Nr 7693.

Eiswein 2003. Vitt s6tt vin fran Osterrike, sinks frin 129
till 103 kronor. Passar bra till desserter, gron- och blimogel-
ostar, patéer samt gaslever. Nr 4564-02.

Chateau Julie Bordeaux Superiore 2003. Medelfylligt rott
vin fran Frankrike. Prissinks frin 100 till 80 kronor. Serveras
med férdel till ritter av lamm och n6tkott, pasta, matiga
sallader samt lagrade hardostar. Nr 3789.

Pinot Blanc Reserve 2001. Torrt vitt vin frin ekologisk
producent i Alsace. Prissidnks fran 89 till 71 kronor. Passar bra
till fisk, skaldjur, ljust kott och sallader. Nr 2418.

Chateau Haut-Bergeron 2003. Sott vitt vin fran Graves i
Frankrike, granndistriktet till Sauternes. Prissinkt fran 71 till
56 kronor. Fantastiskt gott till desserter med choklad, praliner
och tryfflar. Nr 4222-02.

BILDER: ANDREAS HYLTEN OCH MIKAEL LJUNGSTROM.



Lise-Lotte Larsson fran Granqvist Vinagentur pratar vin med en av varens méssbesotkare.

Prova vara viner pa
hostens mdissor

% I host har du flera chanser att provsmaka viner och prata vin i storsta allminhet med
oss fran Grangvist Vinagentur pa olika platser landet runt.

Forsta tillféllet 4r pa Kopparberget konferens i Falun den 14 september. Klockan 15—
20 arrangeras en spansk vindag. Mer information pd www.spanskaviner.se.

Den 30 september och 1 oktober ir det dags for Chateau Grand Cru Karlstad pa
Stadshotellet i Karlstad. Mer information pd www.dinmasspartner.nu.

Den 15 oktober har Jimtland mojlighet att bekanta sig med Granqvists viner. De pre-
senteras i samarbete med Munskinkarna pi Gamla Teatern i Ostersund. Mer informa-
tion pd www.munskankarna-z.se.

Den 11—13 november triffar du oss givetvis pid Det Goda Koket som arrangeras av
Stockholmsmissan i Alvsjo. All information om tider och annat praktiskt for hostens
ledande mat- och vinmissa pd www.detgodakoket.se.

* AKTUELLT

BLOMMIGT VIN
FRAN MOSEL

% Emotions Riesling
Kabinett &r ett druvigt
och blommigt halvtorrt
vitt vin fran Graflich
von Hohenthal’sche
Weinkellerei i Mosel-
dalen. Det har en fin
doft av honung och
farska frukter och fruk-
tig, relativt lang smak
med god eftersmak.
Serveras med fordel
som séllskapsvin samt
till Caesarsallad, kraf-
tor och andra skaldjur,
halstrad gravlax samt
dillkott pa kalv.

Gréaflich von Hohen-
thal’sche ar en del av
det stora vinkooperati-
vet Moselland.

Du hittar Emotions
i de flesta Systembuti-
ker. Nr 7227, priset &r
65 kronor.

ROTT HOSTTIPS

% Veroszala Egri Bikaver 2000 &r ett
klassiskt rott vin fran Eger i Ungern,
som passar utomordentligt bra till hos-
tens varmande grytor, oxkdtt, pasta-
ratter och lagrade hardostar. Vinet, som
kommer fran den svenskégda vingarden
Eged Mountain i Eger, har finstamd doft
med inslag av bér och frukt. Smaken

ar ung och barig med ton av orter och
blabar. Nr 87877 i Systembolagets
bestéllningssortiment, pris 84 kr.
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Trittenheimer Altarchen
Riesling Auslese

Varunummer: 99844-01.

Domaine Martin
AOC Cotes du Rhone

Varunummer: 22804-01.

Sond’ Arene
Tempranillo

Varunummer: 22939-01.

Vintyp: Vitt halvtorrt, druvigt och blommigt.

Vintyp: R6tt vin, kryddigt och mustigt.

Vintyp: R6tt vin, mjukt och barigt.

Pris: 149 kronor. Saljstart: 5 september.

Pris: 89 kronor. Saljstart: 1 oktober.

Pris: 64 kronor. Saljstart: 1 oktober.

Land: Tyskland. Argang: 2003.

Land: Frankrike. Argang: 2003.

Land: Spanien. Argang: 2004.

Omrade: Mosel-Saar-Ruwer (Mittelmosel).

Omrade: Rhone, Cotes du Rhone.

Omrade: Tierra de Castilla.

Druva: Riesling.

Druvor: Grenache med flera.

Druva: Tempranillo.

Producent: Weingut Hubertushof.

Producent: Domaine Martin.

Producent: Monje Amestoy Luberri.

Fyllighet () Sé6tma (3 Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet () Fruktsyra @

Fyllighet (D Stravhet (3 Fruktsyra @

%% Gyllengul firg med djupa nyanser, stor
doft med inslag av exotiska frukter, apri-
kos och grona dpplen. Lang och finstaimd
smak med bra balans mellan s6tma och
syra. Passar bra att servera som apéritif,
till desserter med sota bakverk eller frukt,
bla- och gronmogelostar, fisk- och skal-
djursritter med viss s6tma. Limplig ser-
veringstemperatur: 10—12 grader. Kan
lagras ytterligare minst 12 ar.

Weingut Hubertus Cliisserath dr en liten
vinproducent i Trittenheim i mellersta
delen av Moseldalen. Vinodlingarna, som
omfattar fem hektar, har varit i familjens
dgo sedan ar 1780 och ligger pa mycket
branta sydsluttningar ned mot Mosel.
Odlingarna dr sd branta att all skotsel och
skord maste ske for hand.

Familjen har under arens lopp fatt en
ling rad fina utmirkelser, senast vid
den stora vinmissan ProWein i Diissel-
dorf i vdras, dir ett av vinerna utségs till
det bista i sin kategori. Vingarden anses
dessutom vara en av de bista i delstaten
Rheinland-Pfalz.
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*% Vinet har vacker mork korsbarsrod farg,
finstimd doft med inslag av mérka bir
och svamp. Robust, rund och mjuk smak
med inslag av réda och morka bir. Passar
utmadrkt att dricka till stekta och grillade
ritter, grytor, pastaritter, kraftigare sal-
lader samt hardost. Lamplig serverings-
temperatur: 16—18 grader. Kan lagras
ytterligare cirka sex ar.

Domaine Martin hor hemma i byn Le
Plan de Dieu mellan Orange och Vaison
La Romaine i Rhonedalen i 6stra Frank-
rike. Vinerna siljs under beteckningarna
Cotes du Rhone och Cotes du Rhéne Vil-
lage Rasteau.

Domaine Martin, vars druvodlingar
omfattar 55 hektar, dgs av Yves och René
Martin. Det var deras farfar som grundade
vingdrden i boérjan av 19oo-talet. Pd ex-
portmarknaden samarbetar de med Gran-
qvists leverantor Capeco International.

Druvkompositionen i det hiir vinet ir 85
procent Grenache, 10 procent Syrah samt
5 procent Cinsault.

%% Korsbdrsrod firg, fruktig doft med in-
slag av bjérnbir och morka bir. Fruktig
smak med litta, runda tanniner. Passar
bra att dricka till grillat och stekt kott,
kraftigare sallader, pasta, tacos och stekt
fisk. Limplig serveringstemperatur: 16—
18 grader. Kan lagras i ytterligare tre ar.

Det hir vinet ir ett utmirkt exempel pa
den relativt nya vinklassificeringen Vino
de la Tierra, som i Spanien motsvarar det
som i Frankrike kallas Vin de Pays.

Luis Maria Garcia fran vineriet Ariane
och Florentino Martinez fran Luberri be-
slot sig for att férsoka skapa ett vin inom
denna nya klassificering som kort sagt
ska ge goda viner till rimliga priser. Sond’
Arene Tempranillo blev resultatet.

Druvorna har vuxit pd de sandiga kul-
larna i Toledo-omradet, mitt pa Spaniens
centralplatd, 700 meter 6ver havet. Det ir
en trakt med varma och torra somrar och
dir druvorna med ritt behandling kan ge
mycket goda viner.

Tempranillo dr den vanligaste bld dru-
van i de spanska vinodlingarna.
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Riesling

Splitlese.

FEALZ i

EYNDOCH RIDGE

Pfalz
Riesling Spatlese
Varunummer: 99984-01.

Ross Estate Lyndoch Ridge
Shiraz

Varunummer: 99552-01.

Vintyp: Vitt halvtorrt, druvigt och blommigt.

Vintyp: Rott vin, mjukt och bérigt.

Pris: 79 kronor. Saljstart: 7 november.

Pris: 139 kronor. Séljstart: 5 december.

Land: Tyskland. Argang: 1997.

Land: Australien. Argang: 2003.

Omrade: Pfalz (Mittelhardt).

Omrade: South Australia (Barossa Valley).

Druva: Riesling.

Druva: Shiraz.

Producent: Winzerverein Deidesheim.

Producent: Ross Estate.

Fyllighet (D Sétma (3 Fruktsyra &

Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra &

%% Vinet har gul farg, stor frisk doft med
druvkaraktir och inslag av mineral samt
honung. Fin frukt med ling, vidlbalanserad
smak. Passar utmirkt att servera som apé-
ritif och till desserter, milda ostar, soppor
samt fiskritter med sota siser. Limplig
serveringstemperatur: 10—12 grader. Kan
lagras i ytterligare tre ar.

Winzerverein Deidesheim, som grunda-
des redan 1898, ir det ildsta vinkoope-
rativet i vinregionen Pfalz i sydvistra
Tyskland. Kooperativet har sedan mer
dn 20 ar levererat en mingd viner av hog-
sta kvalitet till Systembolaget. Det mest
bekanta dr Forster Mariengarten Ries-
ling (Nt 5844), en av bolagets storsiljare.
I mitten av 1990-talet foridrades Winzer-
verein utmirkelsen ”Gyllene Glaset” av
tidningen Allt om Mat.

Rieslingdruvorna till detta vin him-
tas fran de vackert belidgna vinodlingarna
pé sluttningarna nedanfér Haardtbergen,
strax utanfor Deidesheim. Odlingarna,
4gs och drivs av de omkring 500 medlem-
marna i kooperativet.

s Mork rubinréd firg, stor doft med in-
slag av korsbir, svarta vinbir och vanilj.
Fullmatad smak med fin balans, mju-
ka tanniner och ling eftersmak. Passar
bra att servera till grillat eller stekt kott,
viltritter, kraftigare pastaritter samt lag-
rade hardostar. Limplig serveringstempe-
ratur: 16—18 grader. Kan lagras ytterligare
iminst fyra ar.

Ross Estate, som 4gs av Darius och Pau-
line Ross, ligger mellan de sma kullarna i
det litt kuperade landskapet i hjirtat av
Barossa Valley i sodra Australien.

Vineriet producerar hogklassiga viner,
som stindigt erévrar utmarkelser jorden
runt. Produktionsansvarige Rod Chap-
man, som har mer dn 40 ars yrkeserfaren-
het, anses enligt vintidskriften Winestate
Magazine vara en av de fem bista vin-
makarna i Australien.

Just det hir vinet framstills av Shiraz-
druvor som vuxit i omrddet omkring
Lyndoch Ridge. Det har lagrats pd gamla
fat av amerikansk ek i 16 ménader och
buteljerades i december 2004.

Prisvérd fransk
Sauvignon Blanc

% Bushman White Sauvignon Blanc
2003 &r ett torrt vitt vin som passar bra
till fisk, skaldjur, fagel, kalvkétt, sallader
och pasta. Det har en mycket aromatisk
doft med toner av ginst, svarta vinbar
och tropiska frukter. Smaken ar frisk
med mycket frukt och bra balans. Nr
2431, pis 70 kr pa Systembolaget.
Producent &r Maurel-Vedeau i Servian
i Languedoc-Roussillon i Frankrike.
Bakom dubbelnamnet déljer sig de
bada vinmakarna Philippe Maurel och
Stephan Vedau, som drog igang sin
verksamhet 1992. De arbetar malmed-
vetet med att hoja kvaliteten pa sina
viner enligt noga genomténkta brukar-,
skorde- och vinifieringsmetoder.

Chilenskt vin
med stjarnglans

% Vina Sutil Acrux 2002 &r den senaste
vinkreationen fran TopWine, en av Gran-
qvists mangariga leverantérer i Chile.
Det ar ett rott, fylligt vin som passar bra
att servera till stekt och grillat kott av
n6t och lamm, lagrade hardostar, pasta
samt kalla ratter. Doften &r stor och
finstdmd med ton av roda bar, choklad
och orter. Vélbalanserad, rund och mjuk
smak med harmonisk avslutning. Druv-
kompositionen &r 80 procent Cabernet
Sauvignon, 10 procent Cabernet Franc,
5 procent Carmenere och 5 procent
Syrah. Nr 99420, pris 156 kr.

Stjarnglans? Jo, vinet har fatt sitt
namn efter Acrux, den starkaste stjar-
nan i stjdrnbilden sodra korset.

Portviner for
alla planbécker

% Host — morka kvéllar, en god bok, ett
par stearinljus och en brasa. Da &r det
bara ett glas gott portvin som saknas!

Granqvist Vinagentur har ett stort
sortiment av portviner i alla prisklasser
pa Systembolaget. De flesta levereras
av det anrika vinhuset Wiese & Krohni
Oporto, portvinets huvudstad.

Vill du unna dig nagot riktigt gott,
foreslar vi Porto Krohn Colhetia 1960,
som blivit de flesta vinkritikers favorit.
Nr 7839, pris 739 kr i ordinarie sorti-
ment. Ovriga portviner i olika prislagen
hittar du under egen rubrik i den inhaf-
tade sortimentsfoldern.
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Blaxsiaviner
[ varldsklass

% I november lanseras fyra nya exklusiva viner fran
Blaxsta Vingird i Sérmland pa Systembolaget. Blaxsta
drivs av Goran Amnegdrd, som pa ndgra fa ar lyckats med
bedriften att sitta Sverige pd virldens vinkarta.

Utmairkelserna duggar titt 6ver Géran Amnegard och
nyligen kammade han hem en silvermedalj for Vidal Ice-
wine 2003 i den ansedda tivlingen Challenge du Vin.

Du som redan nu vill préva tidigare drgiangar kan gora
det. Framboise Reserve 2001 (Nr 2921-04, pris 189 kr)
och Blaxsta Ice 2002 (Nr 2057-04, pris 325 kr) finns se-
dan tidigare pa Systembolaget. Antal tillgidngliga flaskor:
240 respektive 40 (22 augusti).

Hir foljer en presentation av de fyra nya viner som
kommer i november. De finns tillgingliga i Systemets
ordinarie sortiment sa linge lagret racker.

Blaxsta Merlot 2003. Medelfylligt rétt vin med vacker
hallonrod farg. Finstdmd doft med stora frukttoner, rund
och mjuk smak med litta tanniner. Limplig serverings-
temperatur: 14—16 grader. Kan sparas minst fyra ar. An-
tal flaskor: 120. Nr 99982-02, pris 209 kr. 375 ml.

Framboise Reserve 2003. Halvsott fruktvin med
ljuvlig hallonréd firg. Stor, frisk och fruktig hallondoft,
rund, mjuk och syrlig smak med vilbalanserad s6tma.
Lamplig serveringstemperatur: 16—18 grader. Kan sparas
i minst fem ar. Antal flaskor pa Systembolaget: 360.

Nr 99944-04, pris 169 kr. 200 ml.

Blaxsta Red Ice Cabernet Franc 2001. Halvsott rott
vin med fin hallonréd firg. Stor, fruktig doft med inslag
av aprikos och exotiska frukter. Vilbalanserad, lang, har-
monisk smak med finstimd avslutning. Limplig serve-
ringstemperatur: 10—12 grader. Kan sparas i minst 10 ar.
Antal flaskor: 9. Nr 99949-04, pris 699 kr. 200 ml.

Blaxsta Vidal Icewine 2003. Halvsott vitt vin med
vackert gyllengul firg. Stor, fruktig doft med inslag av
aprikos och exotiska frukter. Vilbalanserad, lang, har-
monisk smak med finstimd avslutning. Limplig serve-
ringstemperatur: 10—12 grader. Kan sparas i minst 10 ar.
Antal flaskor: 240. Nr 99977-04, pris 499 kr. 250 ml.

Ripasso perfekt
till mérk choklad

% Valpolicella Ripasso 2002, nyhet pa
Systembolaget i augusti, &r ett rétt vin
fran Azienda Agricola Scrianiinorra Ita-
lien, som passar utmarkt till mérk choklad.
Vi har provat det till nagra morka chok-
lader av hog kvalitet. Allra bast &r vinet
tillsammans med Amedei Chuao, Domori
Granella och Peter Beier 71,6. Det passar
aven utmarkt till Pralus Trinidad, Scharffen-
Berger 70 procent, Los Ancones fran
Michel Cluizel och Valrhona Ampamakia.
Ripasso innebér att vinet under nagra veckor
jast tillsammans med druvrester fran tillverkninge
av Amarone, det kraftiga roda vinet som framstalls av
druvor som lufttorkas innan pressning. Nr 99461, pris 99 kr.
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Blue Moon fran
Moseldalen

% Blue Moon &r ett prisvart halvtorrt
vitt vin fran Moseldalen. Det har en
angenamn doft och smak med ton av
applen och flader. Servera det som
sallskapsvin eller till ratter som wie-
nerschnitzel, ansjovisfylld strémming
med potatismos eller kallrokt lax.

Nr 6264, pris 65 kr.

Blue Moon produceras av Josef
Friederich Weinglter i Zell vid Mosel.
Darifran kommer ockséa det halvtorra
vita Dreams, som blivit vélbekant
bland annat fér den blagula flaskan.
Det passar utmarkt som séllskaps-
dryck samt till I1attare salladsratter.
Nr 5837, pris 65 kr.

BILDER: MIKAEL LJUNGSTROM OCH THOMAS HARRYSSON.
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Gamla Torget 6, 522 31 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och séljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela varlden.

Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via
Vinmonopolet. Forsaljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget
eller Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura.
Granquist Vinagentur tillhandahaller dven provningar, uthildningar, detaljerad
produktinformation samt dryckesférslag till menyer.

Lennart Granquist Jan Crafoord Dan-Axel Flach
Verkstéllande direktor ~ Produktbedomning Logistik, vin- och
matkombinationer

Johan Granquist Lena Granquist Lennart Grimsholm
Marknadsfdring, Design och Duty Free, Norge och
IT och juridik produktheddmning produktbedémning

Leine Gavertsson Lise-Lotte Larsson Ing-Marie Mildton Persson

Ekonomiansvarig Ekonomi, massor och  Ekonomi samt
restaurangkontakter  grossistkontakter

Grangqvist Vinagentur &r medlem i
Sprit- och Vinleverantorsféreningen.

VINFO

Tidskrift fran Granqvist Vinagentur, Gamla Torget 6, 522 31 Tidaholm.
Vinfo utkommer i maj, september och december. Argéng 10.
Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist. E-post: info@granqvist-vin.se
Redaktor: Per-Olof Larsson. E-post: p-o.larsson@koncis.se
Annonsbokning: Karina Noork, Koncis Affarsinformation AB,
Telefon 0704-13 26 26, 0500-43 55 10. E-post: karina.noork@koncis.se
Produktion: Koncis Affarsinformation AB, telefon 0500-43 55 10.
Tryckning: IS-Print, lisalmi 2005.

VILL DU ANDRA ADRESS?
VILL DU BESTALLA PRENUMERATION?

Ring Granqvist Vinagentur, 0502-148 88, faxa pa 0502-158 88
eller skicka e-post till vinfo@granqvist-vin.se
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PORTO
BETALT

v 520407400

Avsandare: Granqvist Vinagentur, GamlaTorget 6, 522 31 Tidaholm

Viirva nya lisare
— vinn praliner!

*% Har du vinner och bekanta
som gillar vin men inte ldser
Vinfo? Passa da pa att virva
dem som gratisabonnenter —
du kan vinna en av fem askar
praliner av hogsta klass.

Pa uppdrag av Vinfo har
chokladkreatoren och kondi-
torn Emanuel Andrén tagit fram
en alldeles speciell pralin med
smak av rosmarin och apelsin!
Varje pralin dr handmalad och
smaken ir — fantastisk! Vill du
veta mer om Emanuel Andrén,
som for 6vrigt dr finalist i tav-
lingen Arets Konditor i oktober,
titta in pa www.ganache.se.

Skriv ned namn samt adress till dina vinner som ocksa vill lisa
Vinfo och skicka till oss senast den 31 oktober 2005. Du kan skicka
via e-post pd vinfo@granqgvist-vin.se, med post till Grangvist Vin-
agentur, Gamla Torget 6, 522 31 Tidaholm, eller faxa pa 0502-158 88.
De fem som skickar in flest namn pa nya lisare vinner pralinerna.

UNGERSK MERLOT MED
PIKANT RESTSOTMA

% Fran regionen Eger i Ungern kommer det har Merlot-vinet.
Det har en djupréd farg, fruktig doft med inslag av morka bar
och behagligt mjuk smak med viss restsotma.

Tack vare den spénnande restsdtman passar vinet till manga
ratter, men kan dven avnjutas som apéritif eller som séllskaps-
vin. Vi rekommenderar Egri Merlot 2004 till starkt kryddade
kottratter, asiatisk mat, kallt bord och lagrade ostar.

Vinet produceras av Vitavin, ett av de vinerier som startade
i Ungern efter omdaningarna i Centraleuropa i bérjan av 1990-
talet. Féretagets viner marknadsférs av Marta Elekes pa Vino-
téka i Budapest, mangarig leverantor till Grangvist Vinagentur.

| Norge hittar du Egri Merlot i ordinarie sortiment pa Vinmo-
nopolet. Nr 6289, pris 78,90 NOK. | Sverige finns det i System-
bolagets bestéllningssortiment. Nr 85333, pris 71 kr. Rdkna
med en veckas leveranstid.

- RES TILL FRANKEN

% Gyllene oktober &r ett valkant begrepp i vin-
regionerna i sédra Tyskland. Medan oktober
mest bjuder pa regn och rusk har hemma kan
védret i Franken, Pfalz och Baden vara alldeles
utmarkt — 20 grader och sol. Just de dagarna
blir aktiviteten som hogst i vinodlingarna, det
ar da som merparten av druvorna plockas.
Om du har mgjlighet, koppla av hosten i
Sverige och res exempelvis till Franken, vin-
regionen i norra Bayern. | smastéderna runt
Wiirzburg finns allt en vinvan kan 6nska sig
— trevliga vardshus, vingardar samt kulturella
och kyrkliga sevardheter. Allt du behover veta
hittar du pa www.frankentourismus.org.
Frankens viner &r sedan
lange vélbekanta for sin
héga kvalitet och bocks-
beutelflaskan. Pa System-
bolaget finns Volkacher
Kirchberg Miiller-Thur-
gau fran GWF, omra-
dets ledande koope-
rativ. Nr 85871-04,
pris 33 kr for 250
ml. Vinet ingari
bestéllningssor-
timentet, berakna
cirka en veckas
leveranstid.
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