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Naturliga h6stsmaker
Harifran kommer vinet
Choklad kraver vinsotma
Hostnyheterna pa Systemet
Sémillon - s6t druvfavorit - .. F \\

VALKOMMEN TILL VINCONTORET

Pa hostprogrammet: Vinskola, intressanta provningar och konst.
Alla aktuella evenemang och resor hittar du pa sidorna 15-17!
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Skotsk prins

Olir hostens
whiskynyhet

% Nu breddar Grangvist Vinagentur sitt redan stora utbud
av whisky: Den 1 oktober lanseras Scottish Prince 12 ar i

OMSLAGSBILD: MIKAEL LJUNGSTROM. FOTO DENNA SIDA: KARINA VON BROMSEN.

Systembolagets ordinarie sortiment.

— Det hir dr en mycket prisvird blandwhisky som till
cirka 20 procent dr gjord pa maltwhisky, siger Lennart
Granqvist pa Granqvist Vinagentur. Den blir ett utmérkt
komplement till véira storsiljare Drumguish och Speyside

Single Highland Malt 15 ar.

Scottish Prince har en typisk gyllenbrun firg, mild
och balanserad doft med liten notighet samt viss rokig-
het kombinerad med en aning fat. Smaken ar rik med viss

maltkaraktir och inslag av choklad.

12-dringen tillverkas av Forbes Ross & Co Ltd, ett dot-
terbolag till vilrenommerade Speyside Distillers. Flask-
tappningen sker i Speysides bonded warehouse i Glasgow.

Avnjut Scottish Prince som apéritif eller digestif. Den
passar dven bra till kaffet eller en bit moérk choklad med
kakaohalt pd omkring 60 till 70 procent.

Nr 40479-01, pris 289 kronor (frin och med 1 oktober).

Populdra viner
aven som halvor

% Flera av de mest populéra vinerna fran
Granqvist Vinagentur kommer nu dven

i halvflaskor, det vill séga flaskor som
innehaller 375 ml. Det géller bland annat
Champagne de Pompadour (bilden),
Deidesheimer Herrgottsacker Riesling,
FM Riesling och Manzanilla sherry.
Whiskyn Drumguish star ocksa pa tur.

- Efterfragan pa halvflas-
kor blir allt storre, berattar
Johan Granqvist, mark-
nadschef pa Granqvist Vin-
agentur. Da maste vi anpas-
sa sortimentet och erbjuda
vara viner i flera storlekar.

Halvflaskor &r utmarkt for

dig som till exempel bara
vill dricka ndgot enstaka
glas vin till middagen. En
halvflaska blir da lagom
att dela pa tva personer.

Och den som vill upp-

tédcka nya viner koper
med foérdel ett par halv-
flaskor och provsmakar
dessa forst.

Skruvkapsylen tar dver

% Skruvkapsylen haller pa att bli lika
vanlig som naturkork i de vinflaskor som
séljs pa Systembolaget. Det visar ny
statistik som nyhetsbrevet WOW News
har tagit del av. Och nu satsar dven
Grangvist Vinagentur pa skruvkork.

- Bra viner ska ha en bra forslutning
och naturkorkarnas kvalitet har blivit allt
samre, konstaterar Lennart Granqyvist,
VD f6r Grangvist Vinagentur. Daliga
korkar paverkar givetvis vinernas kvalitet
och det kan vi inte tolerera.

Flera av Granqvist Vinagenturs viner i
ordinarie sortiment &r nu forslutna med
skruvkapsyl av typen Stelvin. Det géller
tyska storséaljare som Deidesheimer
Herrgottsacker Riesling, FM Riesling,

Dr Faust Rivaner samt Rieslingvinerna
fran Staatsweingiiter Kloster Eberbach.
Fler viner tillkommer framdver.

Uppfattningen om skruvkapsylens
vara eller inte vara ar delad. Men minst
lika manga som tidigare ogillat kapsy-
len har upptéckt fordelarna och hélsar
utvecklingen med 6ppen famn. Enligt
WOW News finns det helt enkelt ingen
atervéndo.

- Korkens funktion &r att halla syret
borta fran vinet sa det bibehaller sin
kvalitet, sdger Lennart Granqgvist. Och
da valjer vi helt enkelt den metod som
ger béast resultat. | dag ar det
tveklost skruv-
kapsylen.
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En lag byggnad av sten och glas &r vad som syns av Steinbergkallaren ovan mark. Dieter Greiner &r direktor for den statliga klostervingarden.

w
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Moderna tider
pa vinklostret

| hGst vags de forsta druvorna in i det nybyggda, super-
moderna vineriet vid Kloster Eberbach. Anlaggningen
ligger nastan helt under jord och &r den stdrsta satsningen
som gjorts i vinbranschen i Tyskland pa over femtio ar.

et handlade kort sagt om

att vinna eller férsvinna for

Staatsweingiiter Kloster Eber-

bach, som sedan 1945 igs av

delstaten Hessen. Den gamla
produktionsanliggningen i Eltville, ndgon
mil fran klostret, var svart nedgingen och
arbetsmiljon sdmsta tinkbara. Trots detta
har personalen lyckats med bedriften att
producera viner i virldsklass.

I borjan av 2000-talet togs beslutet att
bygga nytt pa ett omrade vid Steinberg,
en 33 hektar stor vinodling som omgirdas
av en tre meter hog och tre kilometer lang
stenmur. Muren borjade munkarna anlig-
ga redan pa 1170-talet for att halla savil
tvabenta som fyrbenta druvtjuvar borta.

Uppstandelsen blev stor sivil i smasta-
derna som ligger nira klostret som i vin-
regionen Rheingau nir planerna blev kin-
da. Natur- och hembygdsvinner ansig att
omistliga natur- och kulturvirden skulle
g till spillo. Mindre vinproducenter tala-
de om snedvriden konkurrens fran delsta-
tens vingdrd och oppositionspolitikerna
pa vinsterkanten ansdg att anldggningen
var ett onddigt skrytbygge initierat av
konservativa politiker.

Nir Steinbergkeller nu till sist dr klar
har manga kritiker dndrat asikt och kan
konstatera att bara tio procent av anligg-
ningen syns ovan mark, precis som utlo-
vat. Och kanske kan det hir — trots allt —
bli en turistmagnet som lockar minga nya
besokare och vinkunder till trakten.

Vinkillare under mark var en sjilvklar-
het forr i tiden. Men det dr dyrt och be-
svirligt att bygga stora killaranliggningar
och i efterkrigstidens Europa valde manga
vinproducenter att bygga nytt ovan jord.
Nackdelen ar att det kridvs mycket elek-
tricitet for att hilla en jamn och 1ig kil-
lartemperatur i de stora fabriksliknande
hallarna, men det spelade inte si stor roll
nir energipriserna var relativt laga.

Druvmust med sjalvtryck

En platt stenbyggnad i vinkel med stora
glaspartier dr vad som syns av Steinberg-
keller ovan mark. Mot norr finns en sten-
lagd gard dir traktorekipagen med ny-
skérdade druvor kan koéra intill och tippa
av sin last. Druvorna vigs in och det finns
mojlighet att sortera dem fér hand inn-
an de fortsitter till de skonsamma luft-
tryckspressarna en vining ner.

Efter pressningen rinner druvmusten
ned till de rostfria jistankarna i nista va-
ning. Just detta ar en av de stora finesser-
na med Steinbergkeller. Medan de flesta
andra vinproducenter miste pumpa om-
kring savil druvmust som firdiga viner
fran olika vaningar och till andra delar i
lokalerna behovs inte detta i Steinberg-
keller. Vinerna behandlas mer skonsamt
dn vad som idr brukligt, vilket ger dnnu
battre kvalitet.

Musten finns kvar i jistankarna frian
en vecka upp till flera veckor, det vill siga
tills det att jastpartiklarna som finns pa

Kloster Eberbachs tradgard anvénds ofta
for konstutstéllningar. Bronsfigurer av
bildhuggaren Helmut Bourger (1929-
1989) visas till och med den 17 november.
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Kloster Eberbach ligger i sydvastra Tyskland, inte langt fran
Wiesbaden, och dgs i dag av delstaten Hessen. Forséljningschef
Monika Nitschka i det nya Vinothek som byggts i en av klostrets
flygelbyggnader. Ett ljusschakt som vetter mot séder ger dagsljus
i kallarvaningarna i den underjordiska vinanlaggningen.

)
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druvskalen forvandlat druvsockret till alkohol och koldioxid. Al-
koholen stannar i vinet medan koldioxiden férsvinner ut genom
det speciella jasroret pa respektive jastank och tas om hand i ven-
tilationssystemet. Tankarna, som har dubbla viggar, idr databver-
vakade och haller en jamn temperatur pa mellan 11 och 20 grader
beroende pé vilken vinsort som dr under jisning.

Nadr jasningen dr avslutad leds vinet vidare till stora stdltankar
eller till traditionella trifat i ek. Hir lagras vinerna i minst ett
halvar for att 6verflodig syra ska férsvinna samtidigt som aro-
merna utvecklas.

Jastankarna och lagringstankarna, liksom ett flasklager for 1,3
miljoner flaskor, finns i den nedre vaningen, vars golv ligger 14
meter under marknivan. Men tack vare ett mycket finurligt ljus-
schakt mot s6der — frin ligsta nivan upp till markytan — blir det
ingen typisk killarkdnsla i den understa vaningen. Dagsljuset dr
stindigt nirvarande!

Ljuset spelar for 6vrigt en viktig roll i Steinbergkeller. Arkitek-
ten Reinhard Moster har gjort ett strdlande fint arbete och olika
delar av killaren har olika typer av belysning. Den hall dar tra-
faten finns har till exempel en varm belysning i réda toner och en
gangbro som gar i h6jd med jastankarnas 6vre kant har forsetts
med bla lysrér undertill for att ge ett spdnnande ljusspel nér dags-
ljuset forsvunnit. I 6vrigt dr viggar och golv i putsad betong som
stiligt bryts av med imponerande hoga triportar.

Inbyggd diskmaskin séanker vattenforbrukningen

— Vi kommer att kunna arbeta mycket mer miljévinligt jamfort
med den gamla anliggningen, konstaterar Dieter Greiner, direktor
for Staatsweingiiter Kloster Eberbach. Vi rdknar till exempel med
att vattenforbrukningen ska minska med 70 procent. Detta tack
vare att alla nya tankar innehaller en rengdringsanlidggning som
dr optimerad att spara pé vattnet. Kort sagt har varje tank sin egen
inbyggda diskmaskin!

Totalt kostar det nya vineriet 15,8 miljoner euro, det vill siga
omkring 150 miljoner i svenska kronor. I det priset ingdr dven ett
nybyggt Vinothek i en av Kloster Eberbachs sidobyggnader. Tidi-
gare var det krangligt att hitta forsiljningslokalen, som lig dold i
ett morkt rum innanfér klostrets entré. Det nybyggda Vinotheket
bjuder pa ljus och luftighet samt ett stort sortiment av viner.

— Vihar 70 egna viner och dessutom en hyllvigg med viner fran
manga andra vinproducenter i Rheingau, sidger Monika Nitschka.
Hon ir forsiljningschef och skoter de 16pande kontakterna med
exempelvis Granqvist Vinagentur i Sverige.

Kloster Eberbach grundades av den helige Bernhard von Clairvaux
ar 1136. Han och hans tolv cisterciensermunkar hade med sig vin-
rankor frdn moderklostret i Frankrike som de planterade pa slutt-
ningarna ovanfor Rhen for att ha sdker tillgdng till massvin. De
kunde dock snart konstatera att vinrankorna trivdes fortraffligt
och gav viner av hogsta klass.

Med tiden blev munkarna duktiga vinmakare och dven handels-
man. Bernhard von Clairvaux fortsatte att grunda kloster runt om
i Europa, bland annat i Varnhem och Alvastra.

Det har inte producerats vin i sjdlva klostret sedan bérjan av
1800-talet. Klosterlivet tog hastigt slut 1803 nir Napoleon tog
ifran kyrkorna och klostren sina egendomar.

Furstendémet Nassau-Usingen blev den forsta profana dgaren
och 1866 kom klostret att tillfalla Preussen for att 1945 6verga i
delstaten Hessens égo.

Statsvingarden dr Tysklands storsta vingard och omfattar i dag
sex vindominer med 193 hektar vinodlingar. Arligen produceras
cirka 1,2 miljoner flaskor vin.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN/FOTO MIKAEL LJUNGSTROM

VINERNA FINNS PA SYSTEMBOLAGET

% Det finns tva viner fran Kloster Eberbach pa Systembolaget:
Riesling Kabinett 2006 (Nr 5810, pris 96 kronor) och Riesling
Spéatlese 2007 (Nr 6257, pris 99 kronor). Du hittar dem i de flesta
Systembutiker fran norr till séder. | bestéllningssortimentet finns
Riidesheimer Berg Rottland Riesling 2000 (Nr 88153, pris 194
kronor) och det roda Assmanshduser Héllenberg Spatbur-
gunder 2004 (Nr 84756, pris 159 kronor).
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Vinkrittkernas

BOXFAVORI'T

% LG Chardonnay ir en av vinkritikernas boxfavoriter.
”Ska jag vilja ut nigra sirskilda favoriter, sa star det fran-
ska XI, Chardonnay i en klass for sig bland de vita. Det har
en god och frisch, renfruktig smak i 1dng, 6verligsen stil”
skrev Bengt-Géran Kronstam i ett test av sommarens bista
boxar i Dagens Nyheter 2007.

Vinet hette tidigare XL i ”férnamn” men i och med att
Grangvist Vinagentur tog 6ver som svensk import6r i viras
dndrades namnet till LG Chardonnay.

”Stor, fruktig, god och imponerande doft. Ling, god och
frasch renfruktig smak i lang, 6verligsen stil”, tyckte Allt
om Vin i sitt test med rubriken Best in Box.

LG Chardonnay produceras av vinkooperativet Les
Vignerons de Puisserguier i Languedoc-Roussillon i sdédra
Frankrike. Det har en finstimd doft med inslag av gula
dpplen, honungsmelon och grapefrukt. Torr, fruktig och
aningen smorig smak med fin lingd. Servera det girna som
apéritif, till fisk och skaldjur, kyckling samt buffé.

Nr 2143-08, pris 193 kr. Finns inte vinet i din System-
butik gir det att kostnadsfritt bestilla for leverans nista
dag via Systembolagets varudepier i Orebro och Sundsvall.
Ring girna butiken och bestill ndgon dag i forvig.
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George Dakishvili pa Teliani Valley visar nagra nedséankta lerkrukor som sedan lange anvands for vinframstallning pa traditionellt satt.

Hastkarror ar ett vanligt transportsétt i vinodlingarna. Ett av manga kloster pa den georgiska landsbygden (nedan till vanster).

Harifran kommer vinet

Nu finns rodvinet Saperavi fran Georgien pa Systembolaget
igen. Det krigsdrabbade Georgien ar ett nytt spannande vin-
land for manga, men faktum &r att det var har vinets vagga
stod for mer an 8 000 ar sedan! Sprakvetare anser till och
med att det georgiska ordet gvino ar upphov till ordet vin.

eorgien dr ett litet land pa

gransen mellan 6stra Europa

och Asien. Det en gang krist-

na kungadémet inférlivades

med Ryssland 1801 och blev
senare en del av Sovjetunionen. 1991 blev
det sjilvstindig republik.

Pd Sovjettiden konsumerades vinerna
av torstiga ryssar och dven efter sjdlv-
stindigheten sildes cirka 80 procent av
produktionen till Ryssland. Men affirerna
fick ett tvirt slut i april 2006. D3 inférde
Ryssland en bojkott mot georgiska viner
som straff fér en allt fér vistvinlig po-
litik. Detta blev katastrof fér vinodlarna
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som forlorade sin absolut storsta marknad
Over en natt. 40 miljoner flaskor saknade
plotsligt kopare.

Trots statlig och internationell hjilp var
problemen stora dven innan konflikten
med Ryssland brét ut i augusti i ar.

Det positiva som bojkotten fort med sig
ir dock att kvaliteten pa vinerna stadigt
har 6kat. For att kunna na ut pa den inter-
nationella vinmarknaden ricker det inte
med att skryta om gamla traditioner, vi-
nerna maste vara bra.

Georgierna anser sjilva att manga vin-
odlare blev bortskimda under de goda dren
da vinet sdlde sig sjdlvt. Ryssarna gillar

halvséta rodviner och oxiderade vitviner,
alltsé var det sidana drycker som produ-
cerades. Dessvirre dr sddana viner full-
stindigt osiljbara i vist.

Det som gor Georgiens viner extra
spinnande ir druvorna som finns hir.
De viktigaste dr Saperavi for roda viner,
Rhaktiseli, Mtsvane och Kisi for de vita
men ytterligare ett fyrtiotal inhemska
sorter forekommer.

Bla druva med rott fruktkott

Saperavi dr kind for att ge tanninrika
viner med kraftig réd firg och hog syra
— det vill sdga viner som vinner pa lag-
ring. Saperavi har dessutom rott frukt-
kott till skillnad fran de flesta andra bla
druvor som har vitt kott.

Religionen och vinet har alltid gatt
hand i hand och minga kloster producerar
vin 4n i dag. Nir davarande sovjetledaren
Michail Gorbatjov pd 1980-talet beordra-
de en halvering av den sovjetiska alkohol-
framstéllningen gick han bet pa de sturiga




georgierna som hellre spéade upp ryska
kontrollanter dn rev upp sina vingirdar.

Det vin som nu finns i Sverige produ-
ceras av Teliani Valley i staden Telavi vid
foten av Kaukasusbergen oster om hu-
vudstaden Thbilisi. Foretaget startades
1997 men har anor frin slutet av 1800-
talet da ryske tsarens bror Michail Roma-
nov beordrade bygget av en tvavanings
vinifieringsbyggnad i nirbeligna Tsi-
nandali. Franska radgivare planterade nya
druvsorter férutom de regionala och pé si
sidtt hamnade en klassiker som Cabernet
Sauvignon i Georgien.

Pa Sovjettiden var Teliani Valley upp-
skattat for sina fatlagrade viner som ofta
gick raka vagen till partieliten i Moskva.
Vid unionens fall togs fabriken 6ver av in-
hemska investerare och 2005 byggdes en
ny vinifieringsanliggning i Telavi.

Lerkrukor nergravda i golvet

Hir huserar George ”Goga” Dakishvili som
chefsvinmakare och trots sina unga ir har
han studerat utomlands och vet vad vi i
vést gillar for viner. Han gor dven eget vin
under namnet Vinoterra.

I Vinoterra kan George Dakishvili
arbeta mer smaskaligt. Dar har han del-
vis atergatt till Kvevru, det traditionella
sittet att gora vin: Lerkrukor grdvs ner i
vinkillargolvet, dessa fylls med nyskor-
dade druvor, fottrampas och fir sedan jasa
i lugn och ro. Nir det jist klart separeras
druvresterna fran vinet som tappas 6ver
i en annan kruka. Dir forsluts det igen
och far ligga till sig.

George Dakishvili gor ocksd nigra viner
som slutlagras pa ekfat istillet for kruka.
Framover kommer dven ndgra av Teliani
Valleys viner att framstillas pa detta sitt.

— Jag vill helt enkel kombinera det bis-
ta av vdra gamla traditioner med modern
vinframstillning, siger han till Vinfo.

Numera dger Georgiens storsta bank en
tredjedel av Teliani Valley, vilket har gjort
det mojligt att kopa mer mark. Nista ar
kommer cirka 185 hektar vara planterade
i olika distrikt. I dag kops stora partier
druvor for att framstilla de cirka tva mil-
joner flaskor som produceras arligen.

Nytt fér i 4r dr dven tunnbinderiet —
Georgiens forsta — som dven ska silja
ekfat till kollegorna i vinbranschen.

Aterstdr dock att se hur det gir med
dessa planer med tanke pé oroligheterna.

Exporten gar i huvudsak till Ukraina,
Kazakstan och Baltikum men &dven Bel-
gien, England och USA visar intresse. En
liten del hittar vigen till Sverige. Forsta
omgangen Saperavi kom forra dret och
sildes snabbt slut. Nu finns vinet dter pa
Systemet. Det hann skeppas ivdg strax
innan konflikten brét ut i augusti.

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN

EN AV HOSTENS NYHETER
% Saperavi 2006 fran Teliani Valley (Nr
99944, pris 77 kronor) &r en av héstens
nyheter pa Systembolaget. Utforlig
presentation av vinet finns pa sidan 19.

* AKTUELLT

Nordheim &r en av flera idylliska vinstader utmed floden Main i norra delen av Bayern.

Fruktig Silvaner fran

prisheldnt

% Franken dr ett av Tysklands mindre
vindistrikt. Men vinerna fran det ku-
perade och naturskéna omradet utmed
floden Main i norra Bayern ir desto
storre — torra, vildoftande, smakrika
och av hog kvalitet.

Silvaner dr vanligaste druvan i
vinodlingarna och den trivs utomor-
dentligt bra i den mineralrika marken.
Silvanerviner ir saftiga med mycket
frukt, syra och stor kropp. De passar
mycket bra till fisk, skaldjur och Ljust
kott men dven som apéritif.

En torr Silvaner fran vinkooperativet
Divino dr en av oktober manads nyhe-
ter pd Systembolaget: Sommeracher
Katzenkopf Silvaner Kabinett Trock-
en 2006 (Nr 6762, pris 79 kronor)
har en rik doft men inslag av mineral.
Smaken ir torr, ren och druvtypisk
med angenima mineraltoner.

Divino, som hér hemma i den idyl-
liska vinorten Nordheim nordost om
Wiirzburg, utnimndes 2007 till Arets
vinkooperativ i Tyskland.

Utnimningen blev ett bevis pa att
den omfattande férvandlingen av koo-
perativet har lyckats. Det har varit en
nistan tio ar ldng process som resul-
terat i moderna viner, nytt namn och
ombyggda lokaler.

Den stérsta forandringen har skett
ute i vinodlingarna, dir det numera
handlar om kvalitet istéllet for kvan-
titet. Druvorna selekteras hart, vilket
resulterar i betydligt mindre skérd

kooperativ

dn tidigare, men mycket battre kva-
litet.

Medlemsbonderna odlar numera
bara druvor som kunderna efterfra-
gar. Utover Silvaner, Miiller-Thurgau
och Riesling vixer nu ocksé de bla
Merlot och Cabernet Sauvignon pa
sluttningarna ovanfor floden.

Divino Nordheims 224 medlems-
bonder brukar sammanlagt 270
hektar vinodlingar i dstra delen
av Franken och producerar ett
60-tal olika viner.

Frankens viner tap-
pas i Bocksbeuteln
(bockpungen) —
distriktets tradi-
tionella flaska.
Den har anor
fran medel-
tiden och
far enligt
EU-beslut
iborjan
av 1990-
talet
endast
anvan-
das av
vinerier
i Fran-
ken samt
ndgra orter
i granndi-
striktet Baden-
Wiirttemberg.

DIVIN
NORDHI]

~ e
Silvan
Kabinett tro

Sommeracher Kal
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* MAT OCH VIN

Naturliga

hostsmalker
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Allt fler restauranger satsar
pa svenska och nordiska
ravaror — helst ekologiska
och lokalt producerade.

Inte sallan blir dessutom
mindre kanda vaxter lackra
och trendiga tillbeh6r. Nar
at du till exempel svartkal
och haverrot senast?

Kocken och matgrossisten
Maximillian Lundin forser
Stockholms mest ambitiosa
krogar med ekologiska och
narodlade ravaror. Bland
kunderna finns Leijontornet,
Bergamott och Pontus.

| receptboken Gardarnas
Mat, som ges ut av Prisma
Forlag, delar han med sig av
sina basta recept. Boken har
ett avsnitt for varje arstid och
ger dessutom bra tips till dig
som vill ata mer naturligt.

Har bjuder vi pa en viltratt
med harliga hostsmaker.
Om du inte far tag i svartkal
eller haverrot kan du anvan-
da gronkal och svartrot.

P4 www.granqvist-vin.se
finns dven ett dessertrecept:
appelsnurra med appelsor-

bet och rosenkvittenpudding.
FOTO JAKOB FRIDHOLM

GARDARNAS
MAT

MAXIMILLIAN LUNDIN

ALGINNANLAR PA SVARTKAL
OCH HAVERROT MED KANTARELL-
SALLAD SAMT LINGONSKY

4 portioner
800 g dlginnanldr
salt och vitpeppar frdn kvarn

Svartkal och haverrot

8 blad svartkdl

(eller 8 stora blad gronkdl)
800 g haverrot (eller svartrot)
200 g potatis av fast sort

1dl skirat smor

1 citronklyfta

salt och peppar frdn kvarn

1 msk mjukt smor

Kantarellsallad

500 g kantareller

200 g spdd friséesallad

2 tsk mild kallpressad rapsolja

1 tsk honung

2 tsk dppelcidervindger med sting i
salt och svartpeppar frdn kvarn

Lingonsky

4 dI kraftig viltfond

1dI stout (riktigt mérk 61)
1dl lingon till kokning
1dl lingon till servering

TILLAGNING:

Sitt ugnen pd 130 grader. Ligg fram
kottet innan du ska borja steka. Torka
av blodet med papper. Salta och peppra.
Bryn kottet ordentligt i smor pa stark
virme i en panna. Tank pa att steka alla
sidor. Lagg upp kottet pa en plat och
still in i ugnen. Lat innertemperaturen
bli 54 grader, det tar cirka 40 minuter.
Tag ut kottet och vira in det i smor-
papper och lat det ligga i tio minuter pa
varm plats.

Sétt ugnen pa 180 grader. Koka upp
en stor kastrull med saltat vatten. Koka
kalen mjuk. Kyl i isvatten. Torka av
med en handduk. Hyvla bort stammen
lings med bladet med en vass kniv,
utan att skira igenom.

Fyll en stor bunke med kallt vatten
och lite citronsaft. Skala haverroten
och ligg den i vattnet direkt for att
hindra oxidering. Skala potatisen.
Smilt smoret och hill det i botten pa
en vid bunke. Riv potatisen och roten
grovt pa ett rivjdrn och ligg denien
sil. Pressa ut vattnet. Ligg ner i bunken
med smoret och blanda om. Salta och
peppra.

Ligg sedan svartkalsbladen tva och
tva som plustecken. Férdela ut haver-
roten som en tjock kaka sa att den fyl-
ler den fyrkant som blir i mitten. Platta
till ordentligt med handen. Férbered
fyra aluminiumark pé cirka 20 x 20 cm.
Pensla mjukt smor 6ver hela férutom
3 cm in frdn kanterna. Vik sedan over
kalbladen ett i taget. Om ett blad stic-
ker ut pa andra sidan, skir till med kniv

sa det slutar fore kanten. Viand sedan
over paketet och ligg med skarvarna
nedat i mitten pa aluminiumarket. Vik
ihop paketet hart sa det ar lite tryck
inuti. Baka i ugnen cirka so minuter.
Kinn med en kniv. De ska vara helt
mjuka nir de ir firdiga. Férvara i folie
till serveringen.

Riv kantarellerna si tunt som mgj-
ligt. Plocka friséesalladen sa fint som
mojligt. Blanda olja, honung och dp-
pelciderviniger. Virm upp en panna
pa hogsta viarme. Ligg i svampen utan
fett och stek i cirka 1 minut. Salta och
peppra. Lagg upp pa papper.

Sitt ugnen pa 180 grader. Virm tall-
rikarna. Packa upp foliepaketen for-
siktigt. Dra till skarvarna sa att det
blir ett jamnt, fint paket. Virm i ugnen
5 minuter. Tranchera kottet och ligg
det pd en handduk for att rinna av.

Blanda svamp, friséesallad och vini-
grett i en bunke. Ligg kalpaketet pa
tallriken och kottet ovanpd. Koka upp
skyn, ligg i lingonen och avsluta med
stouten. Lat skummet koka ur och
nappera (tick) kottet med sisen.
Avsluta med salladen.

Fler recept av Maximillian Lundin:
http://matbruket.blogspot.com/

Hostens lokala bondemarknader:
www.bondensegen.com

Yillacan

RODA VINER SOM PASSAR. Vi rekom-
menderar det spanska Villacampa del
Marqués Crianza 2003, Nr 3580, pris
107 kr, eller det italienska Barolo Cru’ La
Serra 2003, Nr 89361, pris 258 kr. Det
forsta finns i ordinarie sortiment, det
andra i bestéllningssortimentet.
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* GOURMETKUNSKAP

Choklad kréver sotma

Njut av ett glas gott vin och nagra bitar choklad eller praliner. Choklad och vin trivs
utmarkt tillsammans — &ven om vissa kombinationer bor undvikas.

ntresset for choklad har 6kat kraf-

tigt de senaste aren. Men sa dr ocksa

choklad en produkt som ir biade god

och nyttig. Det har till exempel vi-

sat sig att mork choklad har extremt
hoga halter av antioxidanter — mer dn tio
ganger sd mycket som i till exempel spe-
nat — vilket minskar risken for hjart- och
kéirlsjukdomar.

Dessutom har utbudet av kvalitetschok-
lad 6kat visentligt pd senare ar. Choklad-
butikerna dr numera vilfyllda med alle-
handa lackerheter frdn bade svenska och
utldndska chokladmakare.

Men vad ir kvalitetschoklad?

Enklaste sdttet att tareda pa detta dr att
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lisa ingredienslistan pd forpackningen.
En bra choklad ska bara innehilla natur-
liga ravaror — inga onodiga tillsatser som
till exempel palmolja, vegetabiliskt fett
eller kokosfett.

— Ju kortare ingredienslista, desto batt-
re. En bra mork choklad innehaller endast
fyra ingredienser: kakaomassa, kakao-
smor, socker och dkta vanilj. I mjolkchok-
laden ingar dessutom mjolkpulver, for-
klarar Arild Schonberg, chokladexpert och
importor av italienska Amedeis choklad.

Att chokladen ir av god kvalitet dr ock-
sd grundforutsittningen for att den ska ga
att kombinera med vin. Men dirmed inte
sagt att alla viner gar bra till all choklad.

For att det ska bli gott krivs att vinet, oav-
sett om det dr rott eller vitt, har en viss
sotma, menar Arild Schonberg:

— Smaken dr naturligtvis individuell.
Men ménga med mig tycker det dr omoj-
ligt att kombinera ett torrt rétt vin, med
en restsockerhalt pd 2—3 gram/liter, med
choklad. Cabernet Sauvignon eller Shiraz
kan man alltsd gldmma. De beska tonerna
i chokladen forstirks av tanninerna och
tillsammans blir det vildigt torrt.

Men med ett vin med nagot mer sot-
ma blir smakupplevelsen behagligare. En
fyllig Amarone fran Italien, som ocksa ar
ett torrt vin, men med hoégre restsock-
erhalt — 10—12 gram/liter — och relativt



hog alkoholhalt, kan med for-
del kombineras med en chok-
lad med relativt hog kakaohalt
eller nagra praliner av mork
choklad.

Grangvist Vinagentur har en
Amarone pa Systembolaget —
Amarone della Valpolicella ”T
Scriani” (Nr 500208-01, pris
285 kronor).

— Mer alkoholstarka viner
kriver 6verlag en moérk chok-
lad med kraftfull smak, kon-
staterar Arild Schénberg.

Ett halvtorrt vitt vin, som
till exempel Kloster Eberbach
Riesling, eller ett sott rott vin
frdn Mas Amiel i Languedoc-
Roussillon ir & andra sidan ett
Avrild Schonberg importerar utmirkt sillskap till en mel-
choklad fran Italien. lanmork choklad med 60—70

procents kakaohalt.

— Sédkra kort ar villagrade portvin av vintagetyp och stark-
vin som Commandaria S:t Nicholas. De gir att kombinera
med de flesta chokladsorter. Det samma giller séta vita viner
som dven fungerar bra ihop med mj6lkchoklad, forklarar Arild
Schonberg.

Det finns dven andra alkoholhaltiga drycker, som till ex-
empel whisky, som kan bli en spinnande smakbrytning till
chokladen. Speyside Single Higland Malt 15 Years Old gifter
sig mycket bra med mork choklad.

— Det giller att hitta en bra smakmaissig balans mellan
chokladen och whiskyn. Whiskyn far inte vara alltfér rokig
och chokladen inte alltfér mork och kraftig i smaken. Mina
personliga favoriter till whisky dr Amedei 9, en mérk choklad
som ir gjord av kakao fran nio olika familjeplantager i Syd-
amerika, samt Amedeis mj6lkchoklad med 32 procents kakao-
halt, sidger Arild Schénberg.

En riktig klassiker dr rom och choklad. Och allra bast blir
matchningen om chokladen har samma ursprung, det vill siga
ar gjord pa Trinitario-bénor fran Vistindien. Granqvist Vin-
agentur har flera sorters drgdngsrom i bestéllningssortimen-
tet. De finns listade i sortimentsfoldern hirintill.

— Vilj girna den morka argingsromen. Den har en mer
fruktig smak med inslag av vanilj och gifter sig perfekt med
chokladen, konstaterar Arild Schénberg.

Tva huvudspar - komplettera eller kontrastera

Men det giller som alltid att lita sig pa sina egna sinnen och
gora en egen bedédmning. De personliga smakpreferenserna
skiljer sig at och det finns inget som dr ritt eller fel.

— Vid all provning av choklad och dryck finns tvd huvud-
spar — komplettera eller kontrastera. Det innebdr att man
strivar efter att antingen hitta smaker som efterliknar varan-
dra, till exempel ett fruktigt vin till en fruktig choklad, eller
helt skilda smaker som 4dndi harmoniserar, till exempel ett
fruktigt vin till en s6t choklad, som har férmaga att runda av
syran i vinet, siger Arild Schonberg.

Tank pa att alltid borja med chokladen. Forst nir den bor-
jat smiélta i munnen och avge sina smakimnen ir det dags att
smutta pa drycken, som har mer littflyktiga smaknyanser.

— Chokladen har & andra sidan en lingre eftersmak. Ritt
kombination av choklad och dryck blir som en spdnnande resa
dir man moter ménga olika smaker, siger Arild Schonberg.

TEXT LEO OLSSON/FOTO STOCKFOOD OCH HANS ALM

PROVA CHOKLAD PA VINCONTORET

% | oktober har du mdjlighet att prova vin och choklad pa
VinContoret i Tidaholm vid tva tillfallen. Datum och ytterligare
information om provningarna hittar du pa sidan 16.
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* VINCONTORET

VinContoret fyller tva ar
och bygger uti Tidaholm

Efter bara tva ar borjar Vin-
Contoret vaxa ur kostymen.
Ett nytt annex kommer darfor
snart att invigas — med bland
annat konferenslokaler,
restaurangkok och butik.

— Intresset for att lagga konferenser pa
VinContoret har dvertraffat vara forvant-
ningar. Med de nya lokalerna far vi en
valbehovlig kapacitetsforstarkning pa
konferenssidan, séger Johan Grangqvist,
marknadschef pa VinContoret.

Det &r nu tva ar sedan VinContoret
startade sin verksamhet med provningar,
konserter, konstutstallningar och andra
arrangemang. Men lokalerna anvands
ocksa flitigt av féretag och organisationer
for olika konferensarrangemang.

— Nu kan det vara svart att fa plats med
flera konferensgrupper pa en och samma
gang, séger Johan Grangqyvist.

| slutet av augusti inleddes darfér arbe-
tet med att bygga ett helt nytt annex i
férlangningen av det gardshus som redan
finns vid VinContoret. Byggnaden kommer
att uppforas i samma stil som dvriga
byggnader pa omradet for att sméltain i
den gammaldags miljén.

- Fasadbekladnaden bestar av hand-
slaget tegel fran slutet av 1800-talet som
tillvaratagits fran en byggnad i trakten.

Det nya annexet byggs pa utrymmet intill det befintliga gardshuset (till vanster pa bilden).

Det enda moderna inslaget i exterioren ar
de stora panoramafénster som vetter mot
parken och an, berattar Johan Granquvist.
Byggnaden far en yta pa 120 kvadrat-
meter och ska inrymma bland annat tva
konferensutrymmen och butikslokal. Buti-
ken finns nu pa andra vaningen i huvud-
byggnaden och har ett sortiment med ton-
vikt pa mat och dryck - choklad, cigarrer,

glas, bocker, vintillbehdr med mera.

| anslutning till lokalerna ska det dven
finnas ett komplett utrustat restaurangkok
som kan anvandas i samband med konfe-
renser och andra arrangemang.

Det nya annexet beréknas sta fardigt i
slutet av november. Byggentreprendr ar
Allti Bygge i Tidaholm, som &ven utforde
restaureringen av VinContorets lokaler.

Prova rariteter i nya
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KONST | HOST

HAKAN BERG
VERNISSAGE 6 SEPTEMBER

Hakan Berg bor och verkar i Maglehem
i Skane. Hakan gor inte bilder for att
beratta nagot utan for att fa reda pa
vad han har att sdga. “For att lyckas
maste man vaga bdrja en mening utan
att veta hur den ska sluta”, sdger han.
Och det &r en beskrivning som passar
val in pa filosofin bakom hans konst.
Det ar foranderliga bilder som &ndras
under resans gang, likt molnfigurer pa
himlen. En del kan uppleva hans konst
som naiva teckningar, men trots det im-
pulsiva uttrycket ar inte ett enda streck
ditsatt pa mafa. Bakom sig har Hakan

Berg en rad utstallningar, nu senast pa i - e
Konsthallen i Hishult. 1] _
Valkommen pa vernissage lérdag N T .. _

6 september klockan 12-16. Plats:
VinContoret i Tidaholm.

REBECCA BURKHALTER
VERNISSAGE 1 NOVEMBER

Rebecca Burkhalters noggranna por-
tratt for tankarna tillbaka till sagobe-
rattelser, porslinsfigurer och klassiska
bokmarken. Det &r subtila bilder av
maénniskor, faglar eller frukter i gra-
grona toner som formedlar en nastintill
overklig kansla. Penseldragen &r exak-
ta, tjocka och jamna och trots nostalgin
i motiven finns d&ar nagot osentimentalt
sakligt och avspént i hennes maleri.
Rebecca bor och arbetar i Goteborg
och har bland annat stallt ut pa Tobaks-
magasinet, Jakobstads Museum i Hel-
singfors och Skévde Konsthall.

Valkommen pa vernissage lérdag
1 november klockan 11-15. Plats:
VinContoret i Tidaholm.

SNARTOAR DET DAGS IGEN:
JUL PA VINCONTORET

JULMIDDAG. Med start den 27 november serverar
vi en riktigt fin fyraratters julmiddag som inleds med
sillplanka och nubbar. Pris 495 kr inkl snapsar. Oppet
torsdag, fredag och l6rdag, kl 18-24. Tank pa att
boka bord i god tid, gédrna redan i dag! Mandag-
onsdag reserverar vi fér bokade grupper pa minst 25
personer. Kontakta oss fér narmare information.

JULLUNCH. Med start den 27 november serverar vi en
fin treratters jullunch som ocksa inleds med sillplanka.
Pris 365 kr inkl dryck (Iatt6l/julmust/vatten) och kaffe.
Alkoholhaltiga drycker finns som tillval. Lunchdppet
torsdag-fredag kl 12-15. Téank pa att boka bord i god
tid, gédrna redan nu.

Kompletta menyer for julmiddag och jullunch
finns pa VinContorets hemsida fr o m 20 oktober.

* VINCONTORET

VinContoret
i hela Sverige

VinContoret finns pa tolv orter i Sverige:
Tidaholm, Boras, Falkenberg, Goéteborg,
Halmstad, J6nkoping, Linkoping, Malmo,
Stockholm, Uppsala, Vaxjé och Orn-
skoldsvik. Pa samtliga orter kan du delta i
dryckesprovningar och andra intressanta
arrangemang. VinContoret skraddarsyr
aven provningar for exempelvis féretag,
féreningar och kompisgéng.

For lokal info, se www.vincontoret.se
och vélj orti rullisten uppe till hger. De
lokala representanternas namn och tele-
fonnummer finns pa sidan 23 i Vinfo.

Virtuellt besok
pa VinContoret

Nu kan du félja med pa en virtuell rund-
vandring pa VinContoret i Tidaholm. Ga

in pa www.vincontoret.se och klicka pa
“Rundvandring” sa kan du se den film som
producerats om VinContoret. Filmen tar
dig med i miljderna i och omkring VinCon-
toret - till cigarrum, matsalar, konferens-
rum samt inte minst till vinkallaren. Onskar
du hyra ditt eget vinfack i denna fantastis-
ka del av huset - hor av dig till oss for mer
information. Delar av filmen visas ocksa
som reklamfilm i TV4 Skaraborg och TV4
Joénkoping under hosten.

Provningar for
Wastergothlands
Vinsallskap

ONSDAG 10 SEPTEMBER

ONSDAG 8 OKTOBER

ONSDAG 12 NOVEMBER

ONSDAG 10 DECEMBER
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* VINCONTORET

Host/vinter

08/09

F6r anmalan och information,
ring 0502-25 00 00 eller skriv
till info@vincontoret.se.
VinContorets kalendarium
uppdateras kontinuerligt, se
www.vincontoret.se.

Med reservation for eventuella &ndringar.

Vernissage med Hakan Berg
Lordag 6 september (kI 12-16)

Valkommen pa vernissage med hdstens
konstnar pa VinContoret. Fri entré.

Vineti konsten
Lordag 6 september (kl 19-23)

Mot dagens konstnar Hakan Berg dven pa
kvallen! Provning av fyra viner samt buffé
inklusive ett glas vin och kaffe. Pris 795 kr
per person.

Fran Vingard till VinContor
Lérdag 13 september (heldag)

F6lj med pa en bussresa i trakterna runt
Tidaholm och Falképing. Resan startar frén
VinContoret och gar via Gestilren, Dimbo
och Valstad till Enoteca Géardstorp, dar det
blir lunch och vinprovning. Pa vagen till-
baka till VinContoret bestker vi bland annat
Grimmestorps Herrgard. Pa kvallen vantar
vinprovning och tvaratters middag pa Vin-
Contoret. Pris 2.149 kr per person.

Gourmetkvaill: Skordefest
Lordag 20 september (kl 16-22)

Host betyder skordetid och VinContoret
passar darfor pa att bjuda in till en kvall i
maten och vinets tecken! En lacker meny
med hostprimérer och val valda viner far
dig att 6nska att det var host — aret om!

Bjud med néra och kara eller varfor inte
kompisgéanget och njut av hostens skafferi
- en perfekt avrundning pa en skén som-
mar. Provning av fyra viner, treratters mid-
dag med tre glas vin till maten och kaffe.
Pris 1.195 kr per person.

Vin och mat fran Sydafrika
Lérdag 4 oktober (kl 16-20)

Vi provar viner och mat frdn regnbagens
land! Sydafrikas vinindustri startade den

2 februari 1659. Anledningen till att detta
kan sdgas med exakthet &r att Jan van
Riebeeck i sin dagbok noterade den forsta
pressningen av druvor fran omradet runt
Kapstaden och detta betraktas allmant som

16 VINFO % SEPTEMBER 2008

starten for vinproduktionen i Sydafrika.

| det sydafrikanska koket mots 6st och
véast, norr moter séder och hollandsk mat
blandas med indiskt och indonesiskt kok.
Provning av fyra viner, buffé inklusive ett
glas vin och kaffe. Pris 795 kr per person.

Whiskyprovning
Fredag 10 oktober (kl 19-21)

Vi provar fem whiskysorter fran Speyside-
omradet i de skotska hoglanderna. Pris
495 kr per person.

EXTRAINSATT:
Vin- och chokladprovning
Fredag 10 oktober (kl 19-21)

Eftersom manga har med sig chaufférer pa
whiskyprovningar erbjuder vi samtidigt som
whiskyprovningen en vin- och chokladprov-
ning. Du kan valja om du vill prova bade vin
och choklad eller enbart choklad! Kanske
kan detta vara nagot fér partnern som inte
ar sa fortjust i whisky? Provning av fyra
viner och sju sorters kvalitetschoklad.

Pris vin och choklad: 325 kr per person.
Pris enbart choklad: 150 kr per person.

Gourmetkvall: Vilt och vin
Lérdag 18 oktober (kl 16-22)

Pa hosten lockar skogen med manga deli-
katesser. Vi bjuder in till en gourmetkvall
baserad pa skogens skafferi - allt noggrant
komponerat med var unika dryckeslista.
Provning av fyra viner, treratters middag
inklusive tre glas vin till maten och kaffe.
Pris 1.195 kr per person.

Vinskola fér skrackslagna
Séndag 19 oktober (kl 15-18)

En kurs for dig som kénner 1att skréack nar
det talas om vinprovning! Kom och lar dig
grunden! Kursen ar forlagd till tre séndags-
eftermiddagar: den 19 oktober, 2 och 16
november. Undervisning samt provning av
sex viner varje gang. Pris 495 kr per per-
son for hela kursen.

Vin- och chokladprovning
Fredag 24 oktober (kI 19-21)

Den oslagbara kombinationen vin och
choklad &r tillbaka! Med kvalitetschoklad
och olika vintyper gor vi en kulinarisk resa
som bjuder pa harliga upplevelser! Prov-
ning av fyra viner och sju olika choklader.
Pris 325 kr per person.

Vernissage med Rebecca Burkhalter
Lordag 1 november (kl 11-15)

Valkommen pa vernissage med senhdstens
konstnar pa VinContoret. Lds om Rebecca
Burkhalter pa féregaende sida. Fri entré.

Gourmetkvill: Forza Italia!
Lérdag 1 november (kl 18-23)

Varens succé &r harigen! Hang med pa
denna spannande, gastronomiska resa
genom italiens olika landskap och vinom-
raden. Provning av fyra viner, treratters

middag inklusive tre glas vin till maten och
kaffe. Pris 1.195 kr per person.

Vin och ost fran Falbygden
Fredag 7 november (kl 19-22)

Vi provar oss fram till de mest perfekta
kombinationerna! Provning av fyra viner
samt ostbuffé fran Falbygdens ost. Pris
499 kr per person.

Rom- och chokladprovning
Fredag 14 november (k| 19-21)

Historien om rom boérjar ar 1493 med
Christofer Columbus andra resa till
Amerika da han hade med sig sockerrér
fran Kanariedarna till Karibien. Aven kakaon
kommer fran denna del av varlden och
dessa tva harmonierar pa ett underbart
satt! Vi provar fyra sorters lagrad kvalitets-
rom och sju olika sorters kvalitetschoklad.
Pris 449 kr per person.

Vive la France!
Lordag 22 november (kl 16-20)

Inget land i varlden kan mata sig med
Frankrike nar det géller mat- och vinkultur!
Under denna kvall nosar vi pa en del av det
som denna gourmetgigant har att erbjuda
och provar nagra av vara Nobelviner! Prov-
ning av fyra viner, buffé inklusive ett glas
vin och kaffe. Pris 795 kr per person.

Spansk afton
Lérdag 17 januari

Mer information om detta arrangemang
kommer i ndsta nummer av Vinfo.

Italiensk afton
med fotbollskansla
Lordag 24 januari

Mer information om detta arrangemang
kommer i ndsta nummer av Vinfo.

Candlelight dinner pa
Alla Hjartans Dag
Lordag 14 febrari

Mer information om detta arrangemang
kommer i ndsta nummer av Vinfo.

Gourmetkvill: Argentina
Lordag 28 februari

Mer information om detta arrangemang
kommer i ndsta nummer av Vinfo.

OVERNATTA PA
TIDAHOLMS
STADSHOTELL
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F6lj med pa intressanta
och larorika resor dar
du far besdka Europas
framsta producenter av
exempelvis vin, whisky,
grappa och choklad.
Resorna kraver inga
som helst forkunskaper
- men ett stort intresse
fér mat och dryck. Har
presenterar vi ndsta ars
resor i korthet. Detal-
jerat program finns pa
www.vincontoret.se.

VinContoret tillampar
naturligtvis Konsument-
verkets allménna villkor
for paketresor.

| Por@_ugﬁrls

© Whiskyresa
till vackra Skottland
7-11 maj 2009

F6lj med pa en resa till noga utvalda destille-
rier i Skottland. Njut av dryckerna och den
genuina atmosfaren, det otroligt vackra land-
skapet och den klingande skotska dialekten.
Vi flyger fran Stockholm/Géteborg till Glas-
gow/Edinburgh. Férsta dagen provning med
Speyside Distillerys whiskymakare Andrew
Shand. De féljande dagarna besdker vi Edra-
dour (Skottlands minsta destilleri), flera andra
destillerier samt tunnbinderiet The Cooparage.
Det blir tid for andra sevardheter och ett flertal
goda luncher och middagar, bland annat pa
gourmetkrogen Ubiquitous Chip i Glasgow.
Pris per person i dubbelrum: 12 995 kr inkl
moms. Maltidsdrycker ingar ej i priset. 500 kr
i rabatt om du bokar senast den 31 decem-
ber 2008. Antal platser: 32. Reservation for
programéandringar.

VINCONTORET
SPECIALDESIGNAR
FORETAGSRESOR

* VINCONTORET

besok hos Wiese & Krohn.

@ Portvin & Douro-
daleni Portugal
27-31 maj 2009

Fo6lj med pa en resa till vinlandet Portugal. Vi
besdker vingardar i norra Portugal, den vackra
Dourodalen och —inte minst — portvinshuset
Wiese & Krohn i Vila Nova de Gaia. Wiese &
Krohn, som startades av tva norrmén, ar ett av
de allra frémsta portvinshusen.

Vi flyger fran Stockholm/Goteborg till
Oporto och kommer att bo pa hogklassigt
hotell i Dourodalen. Utdver besdken hos vin-
producenterna blir det &ven bestk hos en
olivoljeproducent samt ett flertal diné vinicole.
Detaljerat reseprogram kommer att finnas pa
VinContorets hemsida i slutet av september.

Pris per person i dubbelrum: 14 995 kr inkl
moms. Maltidsdryck (férutom vid diné vinicole)
ingar ej i priset. 500 kr rabatt om du bokar
senast 31 december 2008. Antal platser: 32.
Reservation fér programandringar.

© Gyllene host i
Toscanaii ltalien
16-20 sept 2009

Folj med till Toscana i hostskrud! Reseledare
ar Piero Hamrin (son till fotbollslegenden
Kurre) samt medarbetare fran VinContoret.
Det blir besok pa vingardar samt olivolje- och
gourmetproducenter i regionen. Kultur- och
stadsvandring i Florens, stadsvandring i Siena
med bestk pa Enoteca ltaliana. Plus vinprov-
ningar samt flera diné vinicole.

Vi flyger fran Stockholm/Goteborg till
Bologna/Florens och bor pa hogklassigt hotell
utanfor Florens. Detaljerat reseprogram
kommer att finnas pa VinContorets hemsida i
slutet av september.

Pris per person i dubbelrum: 14 995 kr inkl
moms. Maltidsdryck (férutom vid diné vini-
cole) ingér ej i priset. 500 kr rabatt om du
bokar senast 31 december 2008. Antal
platser: 32. Reservation for programéndringar.
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* AKTUELLT

Raksmorgas pa terrassen. Stig Ernbro fran Osterhagen salde glass i stora lass och Annika Lihnells Skarvangenostar hade strykande atgang.

VINCONTORETS GARDSFEST BLEV PUBLIKSUCCE

% Intresset fér smaskaligt producerade livsmedel och gourmet- Gardsfesten invigdes pa ett riktigt kraftfullt satt — sjalvaste Arn
produkter okar stadigt. Det méarktes tydligt pa VinContorets Magnusson i Glenn Frosts skepnad kom ridande in pa planen
gardsfest i Tidaholm i bérjan av sommaren. Cirka 1 000 personer framfor VinContoret och klév en ost i tva delar med sitt svard!
passade pa att smaka av utstallarnas lackerheter under de tva Gardsfestens basta ost var Stora Bla fran Brostorps Mejeri
dagarna. Och ménga kdpte med sig nagot gott hem - till exempel i Trands. Det ansag en kunnig jury bestaende av kbksméstare
ost, farsk sparris, ostkaka, brod, choklad, praliner och sylt. Stefan Grynge, VinContorets Lennart Grimsholm, osthandlare
Vadret visade sig fran den allra basta sidan och kén var stund- Jenny Svensson fran Goteborg och Else-Marie Bertilsson,
tals riktigt lang framfor Osterhagens glasstalt, dar Stig Ernbro Tidaholms kommun. Publiken hade ocksa majlighet att rosta pa
levererade ekologiska hantverksglassar pa |6pande band. sin favoritost och da f6ll valet pa Fourme fran Jiirss Mejeri i Flen.
Manga besdtkare avslutade rundvandringen med att ata en bit Totalt medverkade sexton utstéllare fran nér och fjarran. Langst
mat och dricka nagot gott pa terrassen vid kanten av an. ifran kom Oviken ost och Skarvangens Bymejeri fran Jamtland.
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% NYTT PA SYSTEMBOLAGET

Chateau Limbourg
Varunummer: 97516-01.

Saperavi
Varunummer: 99944-01.

Vinha de Reis Reserva
Varunummer: 96361-01.

Vintyp: Fylligt, smakrikt och torrt.

Vintyp: Medelfylligt, fruktigt och smakrikt.

Vintyp: Medelfylligt, fruktigt och smakrikt.

Pris: 184 kronor. Séljstart: 1 september.

Pris: 77 kronor. Séljstart: 1 september.

Pris: 119 kronor. Saljstart: 1 september.

Land: Frankrike. Argang: 2005.

Land: Georgien. Argang: 20086.

Land: Portugal. Argang: 2005.

Omrade: Bordeaux, Pessac-Léognan.

Omrade: Kakheti.

Omrade: Beiras, Dao.

Druvor: Sauvignon Blanc och Sémillion.

Druva: Saperavi.

Druvor: Touriga Nacional med flera.

Producent: Chateau Limbourg.

Producent: Teliani Valley PLC.

Producent: Quinta dos Reis.

Passartill. ¥ = ¢

Passartill: & " ¢ =

Passar till: & 0" =

Fyllighet @ Sétma (®» Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet () Fruktsyra @

% Ljusgul fiarg med grona stink, trevlig
doft med inslag av rostat fat, nésslor och
citrus. Utvecklad, frisk smak med citrus-
toner och fin avslutning. Passar bra att
dricka till riatter med fisk och skaldjur,
kittostar samt som apéritif. Limplig ser-
veringstemperatur: 8—10 grader. Kan lag-
ras ytterligare minst tio &r.

Vingodset Chdteau Limbourg aterfinns
i Villenave d’Ornon, en del av vinorten
Léognan. Omradet heter Pessac-Léognan
och tillhér vinregionen Bordeaux i syd-
vastra Frankrike.

Sedan 1955 4dgs och drivs godset av Jean
Maufras, som det aret tog Over vingar-
den fran familjen Gambier. Girden ir liten
och bestdr inte av mer in 15 hektar. Pa tio
hektar vixer klassiska bla Bordeauxdru-
vor, som Merlot och Cabernet Sauvignon,
och pé resterande mark odlas gréna dru-
vor som ger vita viner.

Just det hir vinet dr framstillt till 60
procent av Sauvignon Blanc och till 40
procent av Sémillion.

Samtliga viner mognar i savil nya som
dldre franska ekfat.

sk Morkrod firg, svagt kryddig doft med
mogna frukttoner av plommon och svar-
ta vinbir. Fyllig och smidig smak med in-
slag av lider och Orter. Passar utmairkt att
servera till stekt eller grillat n6tkott, vilt,
lamm samt lagrade hardostar. Limplig
serveringstemperatur: 16—18 grader. Kan
lagras ytterligare minst fem Ar.

Vinhuset Teliani Valley bildades 1997
av en nedlagd vinifieringsanliggning frin
1954. Etableringen stottades av riskkapi-
tal frdn Europeiska dteruppbyggnads- och
utvecklingsbanken (EBRD). I dag uppgér
arsproduktionen till tvd miljoner flaskor.

Vinodlingarna ligger i Tsinandal i di-
striktet Kakheti i Ostligaste Georgien.
Omréadet kinnetecknas av relativt fuktigt
klimat, kalla vintrar och heta somrar.

Georgien anses av vinhistoriska exper-
ter vara vinets hemland. Troligtvis till-
verkade georgierna vin redan fér 8 ooo
ar sedan och det finns de som hivdar att
ordet vin hirstammar fran det georgiska
gvino. Saperavi dr den ledande bld druvan
i landet. Den mognar sent, ger liten skord
och ir tdlig mot frost och sjukdomar.

%k Morkrod firg, elegant och komplex doft
med inslag av mogen frukt. Rund och si-
denmjuk smak som bjuder pa fantastisk
balans mellan fruktighet och ekfatston.
Passar utmirkt att dricka till kraftigare
kottritter samt lagrade hirdostar. Laimp-
lig serveringstemperatur: 18—20 grader.
Kan lagras ytterligare minst sju ar.

Det familjedgda vineriet Quinta dos Reis,
som idag drivs av fjirde generationen, lig-
ger strax utanfor vinorten Viseu i hjirtat
av vindistriktet Do i norra Portugal.

Dio ir ett gammalt vinomride och de
forsta vinrankorna planterades redan pa
1100-talet. Omradet, som klassades som
kvalitetsvindistrikt 1908, bestdr mest av
hoga granitberg genomskurna av floder.
Vintertid kan det ofta bli riktigt kallt och
till och med snd, medan somrarna van-
ligtvis bjuder pa bdde varma dagar och
varma ndtter.

Det hir vinet dr framstillt av druvor-
na Touriga Nacional (60 procent), Jaen
och Tinta Roriz (20 procent vardera). Det
fylldes pa flaskor i mars 2007 efter att ha
mognat pi ekfat i femton ménader.
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% NYTT PA SYSTEMBOLAGET

DIVINO
NORDHEIM
Silvaner
t trocken
er Kirtaeskapf

VINGS DE FINGA

LOSADA

D

2008 > |

Sommeracher Katzenkopf
Silvaner Kabinett Trocken

Varunummer: 6762-01.

Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos
Varunummer: 2901-02 (500 ml).

Losada

Varunummer: 3156-01.

Vintyp: Medelfylligt, mjukt och barigt.

Vintyp: Friskt, fruktigt och torrt.

Vintyp: Sott.

Pris: 128 kronor.

Pris: 79 kronor. Saljstart: 1 oktober.

Pris: 139 kronor. Saljstart: 1 oktober.

Saljstart: 1 oktober.

Land: Tyskland. Argang: 2006.

Land: Ungern. Argang: 2004.

Land: Spanien. Argang: 2006.

Omrade: Franken, Maindreieck.

Omrade: Tokay.

Omrade: Castilla-Léon, Bierzo.

Druva: Silvaner.

Druva: Furmint och Harsleveli.

Druva: Mencia.

Producent: Divino Nordheim.

Producent: Chateau Dereszla.

Producent: Losada Vinos de Finca.

Passar till: ¢ ¥ w =#

Passartill: = & &

Passartill: & ¢ ¢ 0" % =

Fyllighet ) Sétma (®» Fruktsyra @

Fyllighet @ Sétma @ Fruktsyra @

Fyllighet () Stravhet () Fruktsyra @

% Gulgron firg, rik doft med ton av citrus
och mineral. Torr, ren och druvig smak
med inslag av mineral. Passar perfekt till
fisk och skaldjur, sallad, fagel och kalv.
Liamplig serveringstemperatur: 10—12 gra-
der. Vinet kan lagras ytterligare sex ar.

Divino hette tidigare Die Winzergenos-
senschaft Nordheim. Kooperativet har
under det senaste decenniet genomgatt
en stor forandringsprocess. Vinkvaliteten
har hojts avsevirt, flaskor och etiketter
har fitt ny design och lokalerna har mo-
derniserats. Resultatet har blivit lyckat
och férra ret utsags Divino till Arets vin-
kooperativ i Tyskland.

Franken ligger i den nordvistra delen av
delstaten Bayern i sédra Tyskland. Vin-
odlingarna finns huvudsakligen i omradet
utmed floden Main. Vinerna frin Fran-
ken siljs vanligtvis i distriktets speciel-
la flaska, den lilla, ”platta” bocksbeuteln.
Flaskan har anvints sedan medeltiden och
sedan ett antal r ir det endast i Franken
och ndgra nirliggande vinomriaden som
den fir anvindas.
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% Biarnstensfirg, mycket frisk doft med
inslag av aprikos, mandel och honung.
Frisk, balanserad och koncentrerad smak
med komplexitet. Passar bra till frukt,
géslever, patéer, bla- och gronmdogelostar
samt desserter av olika slag. Lamplig ser-
veringstemperatur: 8—10 grader. Kan lag-
ras ytterligare minst 20 ar.

Chdteau Dereszla har fétt ett rejilt lyft
tack vare utlindskt kapital och kompe-
tens. Den vackert beldgna vingirden drivs
sedan fem ar av vingrossisten Edonia i
Bordeaux i Frankrike, som nyss avslutat
en genomgripande modernisering.

Redan pé 1600-talet inleddes tillverk-
ningen av de sa kallade aszt-vinerna
och Tokaj var dirmed det férsta vin som
gjordes av druvor som angripits av botry-
tis, det vill siga ddelrota.

Just det hir vinet dr enligt en samlad
kritikerkdr ett av de allra bidsta Tokaj-
viner som ndgonsin gjorts! Det har fatt
inte mindre idn 95 poing av 100 mojliga i
den internationella facktidskriften Wine
Spectator.

% Morkt rod firg med violetta inslag. Stor
och fruktig doft med inslag av morka bér.
Rik, fruktig smak med angenima vanilj-
toner. Passar utmarkt att servera till hos-
tens grytor, grillade ritter av lamm, figel
och gris. Limplig serveringstemperatur:
16—18 grader. Kan lagras ytterligare minst
atta ar.

Bierzo ir ett delomréde i vindistriktet
Castilla-Léon i nordvistra Spanien. I den
gamla staden Carracedelo finns bodegan
Losada Vinos de Finca som sedan manga ar
producerar hogklassiga viner frdn omra-
det. Bodegan inriktar sig pa att med stor
noggrannhet vilja de jordar som passar
bist for respektive druva.

Det hir vinet framstills pd Mencia,
en lokal druva som odlas pa 62 procent
av den totala vinarealen i Bierzo. Utover
Mencia odlas d&ven Garnacha Tintorea for
réda viner.

Vinet ir inte filtrerat, vilket gor att det
kan behélla s mycket som mgjligt av sin
karaktiristiska smak. Tédnk pa att ofiltre-
rade viner kan behova dekanteras!



Scottish Pr

Scoteh W

roen 12

Scottish Prince

12 Years Old Blend
Varunummer: 40479-01.
Typ: Blended whisky.

Pris: 289 kronor.

Saljstart: 1 oktober.

Land: Storbritannien.
Omrade: Skottland/Highlands.
Producent: Speyside Distillery.
Fyllighet @ Sétma Q@

% Gyllenbrun firg, mild och balanserad
doft med liten notighet samt viss rokig-
het och litet fatinslag. Rik smak med viss
maltkaraktir och inslag av choklad. Pas-
sar att dricka som apéritif och digestif,
till mork choklad och kaffe. Lamplig ser-
veringstemperatur: 20 grader.

Scottish Prince dr en mycket prisvird
blended whisky med inslag av maltwhis-
ky pa 6ver 20 procent. Rokigheten finns i
botten, men den ir rund och snill i sma-
ken. Den produceras av Forbes Ross & Co,
ett dotterbolag till vilrenommerade Spey-
side Distillery i Glasgow.

Rawhiskyn levereras fran hoglinderna
till Speysides bonded warehouse i Glasgow,
dir den mognar pa ekfat i 12 ar.

Sedan tidigare finns flera prisvirda
whiskies fran Speyside Distillery pa Sys-
tembolaget, bland annat Speyside Single
Highland Malt 15 Y O och Drumguish
Single Highland Malt.

Samtliga whiskies frin Granqvist Vin-
agentur finns listade i den inhiftade sor-
timentsfoldern i Vinfo.

\liry

CONTORET

BARSKAPET FOR ALLA VINALSKARE

Ett mycket vackert och praktiskt barskap med fasta eller
roterande hyllplan monterade i ett dkta 225 liters vinfat
fran Rioja. Skapen har belysning och lasbara dérrar.
Finns i tva modeller. Pris: 7.900:- inkl. moms

For mer information och bestallning, ring 070-338 22 05

VinContoret Uppsala, Stirte 323, 740 46 Ostervala. Phone +46 (0)703 38 22 05
E-mail tommy.lennartsson@vincontoret.se www.vincontoret.se/uppsala

\liry

CONTORET

Whiskyprovningar med Andrew
Shand fran Speyside Distillery.

Nu har du mdjlighet att ga pa whiskyprovning med whiskymakaren
Andrew Shand (bilden) fran Speyside Distillery. | bérjan av oktober
haller han provningar pa féljande orter:

Jénképing 3/10, Géteborg 4/10, Falkenberg 5/10, Malmé 6/10,
Vaxjoé 7/10, Boras 8/10, Linkdping 9/10, Stockholm 11/10 (dagtid),
Uppsala 11/10 (kvallstid). Pris per person: 795 kronor.

For mer information och anmélan, se www.vincontoret.se, valj ort i
rulllisten uppe till héger pa hemsidan.

VinContoret Sverige E-mail sverige@vincontoret.se ~ www.vincontoret.se

VINFO % SEPTEMBER 2008
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* DRUVKUNSKAP

Ju fulare desto béattre! Sémillon &r mycket mottaglig for ddelrota, det
vill sdga svampen Botrytis Cinerea. Den angriper skalet och gor att
druvan far en 6kad koncentration av socker och smakamnen.
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Sémillon bést
med ddel rota

Utan adelrota skulle Sémillon inte ha varit
mer an en gron vindruva bland manga andra.
Men tack vare dess tunna skal angrips den
latt av botrytissvampen och ger vita, s6ta
viner i varldsklass.

émillon trivs mycket bra i sydvistra Frankrike och ir

den viktigaste druvan i ddelsota viner fran Bordeaux-

omrdden som Sauternes och Graves. Den blandas for

det mesta med Sauvignon Blanc, som med sin syra ba-

lanserar den betydligt mindre syrliga Sémillon. Manga
vinmakare foredrar dessutom att tillsitta den kryddiga Musca-
delle i sina viner.

Sémillon dr tacksam att odla och ger stor avkastning, men
det giller att vinodlarna ir tuffa vid gallringen, annars blir fri-
schoren och syranivaerna litt lidande.

— Vinerna fridn Bordeaux fir en angenim, koncentrerad sot-
ma i kombination med hog syra, doft av exotiska frukter och
honung. Den typiska doften kommer frin de estrar (doftim-
nen) som bildas i druvor som angrips av botrytis, sidger Lennart
Grimsholm péd Granqvist Vinagentur.

— En personlig favorit 4r Chateau Fontebride Sauternes
2004, som jag girna dricker till en bit Roquefort Papillon, siger
han. Kombinationen dr perfekt nir den intensivt séta och kraf-
tiga smaken i vinet moter den utpriglade séltan i firosten.

Chateau Fontebride, som dgs av Roberth Lamothe och hans
soner Hervé och Patrick, odlar nistan bara Sémillon pé sina 22
hektar mark. Vinerna framstills till 9o procent av Sémillon
samt fem procent av vardera Sauvignon Blanc och Muscadelle.

Ett annat, riktigt bra Sémillonvin fran Sauternes dr Chateau
Raymond-Lafon, som serverades till desserterna pd Nobelmid-
dagen dren 2000 och 2004. Pierre Meslier, som
tog over vingdrden 1972, var dessférinnan vin-
makare pa virldsberémda Chateau d’Ygem.

Vinet, som till 80 procent bestéir av Sémillon
och 20 procent Sauvignon Blanc, finns just nu
ifyra olika drgingar i Systembolagets bestill-
ningssortiment: 1997, 2001, 2002 och 2003.
Artikelnummer och priser hittar du under rub-
riken Frankrike i sortimentsfoldern i Vinfo.

— Min favoritirgdng ir 2003, konstate-
rar Lennart Grimsholm. Den dr riktigt bra
redan nu men kan bli 4nnu bittre de nir-
maste 20 aren. Vinet smakar perfekt till-
sammans med osockrade jordgubbar och
en liten klick littvispad griadde!

Det finns dven torra Sémillonviner, men
de kommer huvudsakligen fran Austra-
lien. Druvan odlas dven i linder som Chile,
Argentina, Sydafrika, Israel och USA, men
forekommer dir oftast i s6ta viner.

Chateau Fontebride 2004 (Nr 4113) finns
i Systembolagets ordinarie sortiment, pris
232 kronor. Det finns dven i halvflaska for
132 kronor (Nr 4113-02). Ut6éver Roquefort-
ostar passar det dven fint som apéritif, till
chokladdesserter och géslever.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
FOTO CLAES LOFGREN

CHATEEAU FONT:
ik en hauted e m



PWasterqothlands HBandelshus

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se

GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983 —

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granquist Vinagentur importerar och saljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela vérlden.
Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via
Vinmonopolet. Férsaljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget eller
Granquist Vinagentur direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Granqvist Vinagentur till-
handahéller dven detaljerad produktinformation samt dryckesférslag till menyer. Féretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Granquist

Jan Crafoord Dan-Axel Flach
Verkstallande Produktbeddmning Inképare
direktor

Lena Granqvist Lennart Grimsholm
Design och Duty Free, Norge och  Ekonomichef
produktbedémning produktheddmning

\liny

CONTORET

SVERIGE

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm. Telefon 0502-25 00 50. E-post: sverige@vincontoret.se
Se www.vincontoret.se for mer information. Valj ort i rullisten uppe till hdger pa hemsidan.

Johan Granqvist
Marknadschef

Ing-Marie M Persson
Ekonomi samt
grossist- och
restaurangkontakter

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-25 00 00, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se info@vincontoret.se

VinContoret erbjuder ett brett och kvalitativt utbud inom den del av upplevelseindustrin
som berdr drycker, maltid, kultur och turism. VinContoret verkar fran Vulcanon i Tidaholm
dar foretaget bland annat erbjuder vinlagringskallare for privatpersoner och foretag,
provningar av drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. Vidare erbjuds restaurang
for bokade sallskap, mojlighet till konferenser, kurser samt natur- och kulturupplevelser.
Under delar av aret erbjuds aven temahelger och gourmetresor till Europa. Foretaget sam-
arbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Charlotta Granqvist ~ Camilla Sagner Jonas Sagner
Kultur Konferens- Konceptutveckling
och restaurangchef och event

Lise-Lotte Larsson Tobias Gothberg

Eje Gustafsson
SupportVinContoret  Restaurangansvarig ~ Vaktmastare

Sverige samt Massor

Grangqvist Vinagentur
ar medlem i Sprit- och
Vinleverantorsforeningen.

INFO

Tidskrift frén Wastergdthlands Handelshus AB,
Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm.
Utkommer i maj, september och december.
Argang 14.

Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist
E-post: info@wghh.se
Redaktdr: Per-Olof von Brémsen
E-post: povb@koncis.se
Annonshbokning: Karina von Bromsen,

i 4 Koncis Affarsinformation AB,

GOTEBORG
Nina Forslund
Tel 0733-1263 25

BORAS FALKENBERG
Lilian Nilsson Lena Mikaelsson
Tel 033-43004 08 Tel 073-512 69 02

HALMSTAD
Donald Ribbentjarn
Tel 070-292 42 25

MALMO STOCKHOLM "~ UPPSALA VAXJ0
Gert-Ove Sigurdhsson  Johnny Danielsson

Tel 0733-1996 70 Tel 0708-77 42 30 Tel 070-338 22 05

JONKOPING
Berit Wiksten
Tel 036-44004 20

Tel 0705-8979 71

LINKOPING Telefon 0704-13 26 26, 0500-43 5510
Katarina Svartz-Saint Cyr E-post: kvb@koncis.se

Tel 070-680 08 36 Produktion: Koncis Affarsinformation AB.
Tryckning: Colorprint Sweden, Borlange, 2008.

Adressandra eller
bestélla kostnadsfri

prenumeration?

Ring oss pa 0502-148 88,
faxa 0502-158 88 eller skicka
e-post till vinfo@wghh.se

ORNSKOLDSVIK
Tommy Lennartsson  Annica Hagg-Johansson  Klas Strandberg

Tel 0660-21 1560
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PORTO
BETALT

Y 520407400

Avsandare: Wastergdthlands Handelshus, Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm

Det Goda Koket fyller 1o ar

%% Det Goda Koket pa Stockholmsmaéssan
ir motesplatsen for alla som ir intresse-
rade av mat och dryck. Missan firar i ar
tiodrsjubileum och kan presentera massor
av utstdllare och ett fullspiackat program
med olika aktiviteter, tivlingar och vin-
provningar.

— Tanken med missan ir att den ska
fungera som vardefull inspirationskilla
for alla som dr intresserade av mat och
dryck. Och de dr manga, siger Daniel
Fritzdorf, projektledare f6r missan.

Det Goda Koket, som anordnas i sam-
arbete med tidningen Allt om Mat, har
under de tio dren utvecklats till Nordens
storsta konsumentméissa inom omréidet
mat och dryck. Forra dret besoktes den av
omkring 25 000 personer och cirka 150
utstillare fanns pa plats fér demonstra-
tioner, foérsiljning och provsmakningar.

I ar d4ger mdssan rum den 7—9 novem-
ber och blir om méjligt dnnu storre och
dnnu battre dn tidigare. Inte nog med att
skaran av utstillare utokas. Frian de tre
scenerna erbjuds ocksa en mingd aktivi-
teter och tavlingar.

Bland annat dr det nypremidr for
snabbmatstivlingen Klara Fardiga Fisk
som anordnas av Svensk Fisk. Svensk
Kott kommer ocksé att vara pa plats med
tiavlingen Smarta Kocken, som vinder sig

Hostens sjunya
whiskyrariteter

Pontus Johansson fran Malmé blev Arets
Sushikock vid férra arets upplaga av gour-
metmassan Det Goda Koket i Stockholm.

till elever som gir andra aret pa hotell-
och restaurangprogrammet. Sveriges Fu-
laste K6k kommer att koras och Duka ska
ha en utstéllning med inbjudningskort
fran en vilbekant kindisprofil.

Men Det Goda Koket handlar, som
sagt, inte bara om mat, utan dven dryck.
De flesta vinimportorer, diribland Gran-
qvist Vinagentur, kommer att vara re-
presenterade bland utstillarna. Genom
att kopa ett glas och fem kuponger for
70 kronor har bestkarna mojlighet att ga
runt bland utstillarna fér att provsmaka
de olika dryckesprodukterna.

For att fira tiodrsjubiléet bjuder man
ocksd in till en stor vinprovning i den
angrinsande Victoriahallen under led-
ning av vinnestorn Hdkan Larsson, Allt
om Vin. Jubileumsprovning dger rum pa
fredagseftermiddagen och kan bli den
storsta som genomforts i Sverige.

— De senaste dren har utvecklingen
for Det Goda Koket varit oerhort posi-
tiv. BesOkarna okar for varje ar och har
gett missan toppbetyg i de mitningar
som genomforts. Det visar att det finns
ett fantastiskt stort intresse fér mat och
dryck, siger Daniel Fritzdorf.

Du som vill slippa kéa och sikra plats
pa provningarna bestiller enklast biljet-
terna pd www.detgodakoket.se.

...och vi fran Granqvist
finns sjalvklart pa plats

% Naturligtvis stéller Granqvist Vinagentur uti “Det
Goda Koket” dven i ar. Darutover har du mojlighet att

% | host lanserar Granqvist Vinagentur sju
nya Private Cellars argangswhiskies i Sys-
tembolagets specialbutiker. De kan i man av
tillgang bestallas 6ver hela landet.

| augusti kom Littlemill Single Cask 1990,
17 Years Old, Nr 30434, pris 898 kr, och
Tullibardine Single Cask 1989, 18 Years
Old, Nr 30438, pris 798 kr.

15 september kommer Mortlach Single
Cask 1990, 17 Years Old, Nr 30435, pris
857 kr. Convalmore Single Cask 1975,

32 Years Old, Nr 30455, pris 1.080 kr.

15 november kommer North Port Brechin
1982, Nr 30478, pris 756 kr, North Port
Brechin Single Cask 1980, 27 Years Old,
Nr 30458, pris 998 kr och North of Scotland
Single Grain 1970, Nr 30459, pris 799 kr.

Kontakta Granqvist Vinagentur om du
vill ha detaljerad information om respektive
whisky.

traffa Vinagenturens medarbetare pa dessa méassor:
Munskénkarnas kvalitetsvinmassa i Gamla Teatern
i Ostersund l6rdagen den 11 oktober. Mer information
pa www.munskankarna-z.se.
Champagne & Fine Wine i Badhuset i Orebro hel-
gen den 24-25 oktober. Carl-Jan Granqvist inviger.
Mer info om mé&ssan pa www.dinmasspartner.nu.

Champagne de Pompadour
1 300 Systembutiker

% Det blir &nnu lattare att fa tag pa Champagne de
Pompadour Brut: fran och med nu finns det i fler &n
300 av Systembolagets cirka 420 butiker. Skulle den
inte finnas i din butik, kan du bestalla till dagen efter.
Champagne de Pompadour bjuder pa rik doft med
viss brodton, relativt lang smak med bra balans och
fin mousse. Framstélls av druvorna Pinot Noir, Pinot
Meunier och Chardonnay. Nr 7395, pris 199 kr.

BILDER: STOCKHOLMSMASSAN OCH THOMAS HARRYSSON





