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Whisky
ochvin pa
hostrea

Fran 1 oktober séljs féljande varor
fran Granqvist Vinagentur till nedsatt
pris pa Systemet. Skulle ndgot av vi-
nerna eller whiskyn saknas i din butik,
be personalen bestélla hem. Vireser-
verar oss for eventuell slutférsaljning.

Ivison Manzanilla. Torr sherry
frén valrenommerad producent. Ett
gott vin till mustiga soppor. Nr 8283,
pris 69 kr (tidigare 89 kr).

Starnight. Vitt séllskapsvin fran
Nahe i Tyskland, passar bra dven till
sallader och ldtta ratter. Nr 6264, pris
55 kr (tidigare 69 kr).

Emotions. Vitt sdllskapsvin fran
Moseldalen i Tyskland, passar dven
bratill sallader och ldtta ratter. Nr
7227, pris 58 kr (tidigare 73 kr).

Scottish Prince 12 ar. Prisvird
blended whisky med stor del malt-
whisky. Gyllenbrun farg, mild och
balanserad doft med liten nétighet
samt viss rokighet kombinerad med
en aning ekfat. Smaken ar rik med
maltkaraktar och inslag av choklad. Nr
40479, pris 231 kr (tidigare 289 kr).

VINFO

Bestill fran bestéllningssortimentet pa

Nu kan du bestélla alla varor i System-
bolagets bestéllningssortiment pa
Systemets hemsida och direfter himta
ut dem i valfri Systembutik.

- E-handelstjdnsten gor att kunderna
har tillgang till ett fantastiskt brett
sortiment, sidger Lennart Granqvist, VD
for Granqvist Vinagentur. Nu kan du i
lugn och ro géra bestéllningen hemma
istdllet for att forst ga till Systemet och
bestilla och sedan gé dit en gang till f6r
att himta varorna.

Nir leveransen har kommit till din
valda butik far du ett SMS. Betalar
gor du nédr du hdmtar det du bestillt.
Leveranstiden dr cirka atta dagar och
du har fjorton dagar pa dig att himta
varorna. Du har dessutom fjorton dagars
angerritt efter det att du betalat och
himtat ut det bestillda.

Lis mer och bestill direkt pa nitet:
www.systembolaget.se.

NYHETER HOST

et och hdmta ut i valfri Systembutik.

Enklare system
med ndlh

andel

tips pa vinpaket
som du kan bestilla

GODA VINER
FRAN ITALIEN:
Fordrink:

Voerzio Moscato
d’Asti 2006.

Nr 73782, pris 165 kr.

Huvudrétt (kétt):
Nero d’Avola
Acanteo 2008.

Nr 72544, pris 99 kr.

Dessert:

Solara Albana di
Romagna Passito
2004.

Nr 72296-02,

pris 199 kr.

GODA VINER
FRAN OSTERRIKE:
Forratt:

Kremser Goldberg
Griiner Veltliner.
Nr 84748, pris 129 kr.

Huvudrétt:
Kremser

St Laurent 2006.
Nr 84772, pris 148 kr.

Dessert:

Elfenhof Trocken-
beerenauslese
Cuvée 1995.

Nr 85224-02,

pris 128 kr.

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argéng 16.
Utkommer i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktdr: Per-Olof von Bromsen, telefon 0500-43 55 10, povb@koncis.se.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, kvb@koncis.se.
Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skovde. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2010.

Vill du adressandra eller bestalla kostnadsfri prenumeration? Ring 0502-148 88, faxa 0502-158 88 eller e-posta till vinfo@wghh.se
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_ SNART TID FOR SKORD

"~ Druvorna Garnacha { ilden) och Tempranitlo odlas pahaiften "
av.den areal'som tillhor GrandesVinos y.Viiiedosségarkooperativ
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Araconien

filiver ut ur skuggan
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Aragonien stod lange i skuggan av sina mer kdnda grannar
Rioja och Navarra. Men nu riktas ater vindlskarnas blickar mot
den lilla regionen i norddstra Spanien - mycket tack vare Gran-
des Vinosy Vifiedos framgangar med sina topprankade viner.

ragonien dr en av Spa-
niens sjutton sjilvstin-
diga regioner och ligger
inklimt mellan Rioja
och Navarra i vister
och Katalonien i Oster.
Aragonien har flera tu-
sen ar gamla vintraditioner - redan pa
3o00-talet f.Kr. drack befolkningen vin
som smaksattes med honung.

I Aragonien finns fyra s kallade DO,
Denominacién de Origen, med skyddad
ursprungsbeteckning: Campo de Borja,
Calatayud, Carifiena och Somontano.
Carifiena dr en av de &dldsta i hela Spanien
och omfattar totalt cirka 20 ooo hektar.

I Carifiena, som ligger i provinsen
Zaragoza, dr forutsdttningarna for vin-
odling gynnsamma. Landskapet dr ku-
perat, med hdga bergstoppar och djupa,
vindlande dalar, och klimatet kontinen-
talt med heta somrar och kalla vintrar.

—Men temperaturskillnaden kan varie-
ra kraftigt mellan natt och dag pa grund
av den kraftiga nordanvinden, den sa kal-
lade Cierzon. Den &r typisk for Zaragoza
och speciellt stark under sommaren. A
andra sidan haller den vingardarna fria

fran sjukdomsangrepp samtidigt som den
far vinbuskarna att krypa ndra marken,
forklarar Manuel Garcia, marknadschef
for Grandes Vinos y Vifiedos.

Grandes Vinos y Vifiedos har sitt site i
Carifiena, nagra mil s6der om Zaragoza,
mitt emellan ndgra av Spaniens storsta
stdder. Det dr 28 mil till Madrid i sydvist,
35 mil till Barcelona i Oster, 32 mil till
Bilbao i nordvist och 27 mil till Valencia
isydost.

Bildades av fem kooperativ

Foretaget bildades 1997 av vinkoopera-
tiven Cooperativa San José i Aguaron,
Cooperativa San Bernabé i Cosuenda,
Cooperativa San Roque i Alfamén och
SAT i Carifiena i syfte att effektivisera
produktion och forsdljning. I dgarska-
ran ingdr de fem kooperativen, regionen
Aragonien samt tre regionbanker och det
gemensamma ”paraplybolaget” dr i dag
storst inom den araganska vinindustrin
med cirka 25 miljoner euro i omsittning
och ett 7o-tal anstillda.

—Storleken dr viktig for att vi ska kun-
na konkurrera med de stora vinfOreta-
gen och tillgodose marknadens krav pa

VINVARLDEN SPANIEN

d i aragansk, klosterliknande stil|

kvalitet och effektivitet. Flera stora in-
ternationella dagligvaruféretag ingar i
kundkretsen och stéller hoga krav pa sina
leverantdrer, sdger Manuel Garcia.

I de fem &dgarkooperativen ingdr to-
talt cirka 700 vinodlare som tillsammans
brukar cirka 5 ooo hektar i kommunerna
Aguardn, Alfamén, Carifiena, Cosuenda,
Mezalocha och Villanueva de Huerva.

-Agarkooperativen har 50-60-ariga
anor och dr relativt lika i storlek. Det som
skiljer dr liaget och karaktédren pa vingar-
darna. Det ger oss forménen att alltid
kunna vilja den bésta vingarden for varje
enskilt vin, forklarar Manuel Garcia.

P4 hilften av arealen odlas de bla dru-
vorna Garnacha och Tempranillo medan
aterstoden disponeras for bland annat
den grona druvan Macabeo och de bla
Cabernet Sauvignon och Syrah.

Garnacha 4r en av virldens mest od-
lade rédvinsdruvor och har, enligt vissa
experter, sitt ursprung i just Aragonien.
Druvan, som f6rr kallades Tinta Ara-
gonés, spreds under tidig medeltid vida-
re till Languedoc och Rhonedalen i sédra
Frankrike, dir den i dag gar under nam-
net Grenache eller Grenache Noir.

Trivs i mager och stenig mark

Det som dr typiskt for Garnachaidratt den
trivs i mager och stenig mark, som till ex-
empel kring Carifiena, som av manga an-
ses som det bista omradet i hela Spanien
for odling av Garnacha. >
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Grandes Vinos y Vifiedos forfogar 6ver
totalt cirka 1500 hektar for Garnacha,
som anvinds bade for att skapa vilba-
lanserade cuvéer med andra druvor och
druvspecifika viner pd enbart Garnacha.

-Vara odlingar med Garnacha ligger
pa i genomsnitt 600 meter Gver havet.
Vinstockarna har en genomsnittsalder pa
40 ar, men det finns ocksa ett mindre be-
stdnd som dr omkring 100 &r. Tack vare
de djupa rotsystemen krivs ingen konst-
bevattning, sdger Manuel Garcia.

Skordar tidigt pa morgonen

Sedan Grandes Vinos y Viiiedos bildades
har odlingsmetoderna utvecklats och
skordeuttaget reducerats ned till i ge-
nomsnitt sex ton per hektar. Druvorna
skordas alltid tidigt pa morgonen for att
behalla sin fraschor tills de tas om hand
av de olika kooperativen.

Druvmusten kors till vinifieringsan-
liggningen ddr vinet processas, butelje-
ras och lagras. Cirka 10 miljoner euro har
investerats i den 60ooo kvadratmeter
stora anldggningen som stod klar 2002.
Huvudkontoret dr uppfort i en traditio-
nell klosterliknande, aragansk stil och
produktionsdelen utrustad med toppmo-
dern teknik - allt fran temperaturkon-
trollerade stdltankar som tillsammans
rymmer 2,7 miljoner liter vin till automa-
tiska buteljeringsmaskiner med en kapa-
citet pa 12 ooo flaskor per timma.

Hela processen 6vervakas noga av fem
onologer under ledning av tekniske che-
fen Marcelo Morales, som dr fodd i Chile.

—Marcelo Morales har en nyckelroll i
foretaget. Han har férmagan att kombi-
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nera den kunskap som finns om vinfram-
stillning i Nya Vérlden med gamla tradi-
tioner, sdger Manuel Garcia.

Plats for 30 ooo ekfat

Tillverkningsprocessen avslutas med
att de unga vinerna gar till buteljering,
medan de viner som ska lagras far mog-
na pa fat av amerikansk och fransk ek. I
det 5 ooo kvadratmeter stora lagret finns
sammanlagt 30 ooo fat som vart och ett
rymmer 225 liter.

Grandes Vinos y Vifiedos har gjort sto-
ra insatser fOr att sdkra kvaliteten, bland
annat genom certifiering enligt standar-
der som ISO g9oo1 och ISO 14001 samt
IFS, International Food Standard, och
BRC, British Retail Consortium.

Kvalitetsarbetet har ocksa gett resultat
i form av bade internationella utmarkel-
ser och forsiljningsframgangar. Grandes
Vinos y Vifiedos finns i dag representerat
med sina viner pa tre kontinenter och, fi-
nanskrisen till trots, 6kade forsiljningen
ifjol med omkring 25 procent.

Inom alla omraden i foretaget ligger
fokus just nu pa innovation. Projektet har
bland annat resulterat i den nya serien vi-
ner som gar under namnet Beso De Vino
—-enkyss av vin.

-Det dr annorlunda viner som vinder
sig till en ungdomligare publik, men dnda
med tydlig spansk profil. Syrah-vinet dr
faktiskt det enda f6r under tio dollar som
fatt 9o poidng av den ansedda amerikan-
ska vinsajten eRobertParker.com, sidger
Manuel Garcia.

TEXT LEO OLSSON
FOTO VINERIET OCH CLAES LOFGREN

Ramiro
Garnacha
finns pa
Systemet

Ramiro Garnacha
2007 (Nr 6260, pris
8o kronor) dr ett med-
elfylligt, rétt vin fran
Grandes Vinos y Vifie-
dos som finns att k&pa
i samtliga Systembu-
tiker. Vinet har stor
fruktig doft med inslag
avroda bar och en
smula vanilj. Smaken
dr mjuk och rund med
stor fruktighet och
latta smortoner.

-Det dr ett mang-
sidigt vin som passar
till det mesta - saval
till grillat k&tt som till
pasta, sdger Manuel
Garcia, pa Grandes
Vinosy Vifiedos.

Ramiro Garnacha gors, som namnet
antyder, pd Garnacha-druvor som odlas av
boéndernai Cooperativa San Roque i Alfa-
mén, nagra mil norr om staden Carifiena.
Vingardarna ligger pa htg htjd och det sva-
lare klimatet ar en av hemligheterna bakom
den fruktiga karaktaren.

-Ramiro Garnacha har en hallbarhet pa
fyra, fem ar, men kan med férdel njutas di-
rekt, siger Manuel Garcia.



Overraska med
Chardonnay

Ett bratema fér en vinprovning dr
att prova viner gjorda pd en och
samma druva, men dar vinerna
kommer fran olika landskap, lander
eller vérldsdelar.

Far vilov att foresla en provning
med Chardonnay-viner fran
Kahurangi Estate i Nya Zeeland!

Du och dina vanner kommer
att fa en spannande Gverraskning.
Druvorna till de tre vinerna kommer
fran samma omrade och samma
ar - men vinerna uppvisar tre skilda
personligheter!

Borja med Kahurangi Chardon-
nay Unwooded 2006 (Nr 74007,
pris 119 kronor). Vinet har lagrats i
staltankar och bjuder pa fin doft av
pdron, melon och citrus. Smaken dr
friskt syrlig med lite kryddighet.

Fortsatt sedan provningen med

Kahurangi Chardonnay 2006 (Nr
84939, pris 135 kronor). Detta vin
som lagrats i ekfat bjuder pé fina
fattoner, latt rokig doft med ton av
citrus och aprikos. Smaken dr lite
rokig och kryddigt angenam med
lagom avrundad syra.

Avsluta med Kahurangi Mount
Arthur Chardonnay 2006 (Nr
84929, pris 135 kronor). Rik doft
med fatig rokighet, stor och intensiv
smak med ton av rosor, torkade
frukter, en aning smdrighet samt en
angendm syra och lang eftersmak.

G&in pd Systembolagets hem-
sida och bestall dem genom den
nya e-handelstjansten (som Vinfo
berattar mer om pa sidan 3). Nar de
kommit till den Systembutik du valt
far du avisering via SMS. Betalar gor
du ndr du hamtar.

KAHURANG,
T A

NYHETER HOST

MT ARTHUR
L NTW FEALAN
SUKITERE

CHARDONNAY
2006

e 19% Val 750ml
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Nu har Deidesheim blivit Citta Slow

Deidesheim har utndmnts till Citta
Slow av organisationen Slow Food.
Den idylliska vinstaden vid Deutsche
Weinstrasse, tyska vinvdgen, dr den
forsta Citta Slow-orten i delstaten
Rheinland-Pfalz och den attonde i
Tyskland.

-Citta Slows filosofi passar per-
fekt med var, individuell turism istal-
let fér massturism, kort sagt kvalitet
istallet for kvantitet, kommenterar
Stefan Wemhoener, chef for turist-
byran i Deidesheim.

Deidesheim har mycket att er-
bjuda turister och ménga svenska
vinvdnner reser garna hit. Har finns
vdlrenommerade vinproducenter,
inte minst Winzerverein Deidesheim,
vacker natur och mojlighet till bade
vandring och cykling i vinodlingar
och nérliggande skogsomraden.

I stan finns ocksa hotell och res-
tauranger i toppklass, bland annat
Deidesheimer Hof som dr en av de
bastai hela Férbundsrepubliken. Pa
menyerna finns allt fran traditionella
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ratter som saumagen (fylld gris-
mage) och knddel till moderna ratter
med internationell touch.

Det finns ofta sevdrda konstut-
stallningar i Deidesheim, horvarda
konserter eller vinfester att forgylla
kvdllarna med.

Slow Food, som har sitt ursprung
i Italien, finns i129 lander och ar
en ekologisk och gastronomisk
organisation som finansieras via
medlemsavgifter. Den bildades 1989
med syfte att motverka snabbmat
och stress.

Deidesheim, med cirka 4 ooo
invanare, har mycket gamla anor och
omnamns forsta gangen i skrift ar
699 e Kr. Vin har odlats i omradet
oerhdrt mycket langre och spar av
vinrankor har hittats i fyra miljoner
ar gamla fossiler.

Pa Systembolaget finns flera fina
viner fran Deidesheim, bland annat
FM Riesling i box och flaska. (Nr
5844-08, pris 219 kronor respektive
Nr 5844-01, pris 70 kronor).

it

nen Pfalz.




FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH HAKAN LARSSON

Currysallad med
kyckling och bonor

Fredagskvall med mat och vin dr temat och titeln pa Hakan Larssons nya
receptbok. Den innehaller ett sextiotal moderna, lattlagade recept med
vinforslag. Har presenterar Vinfo ett av recepten ur boken.

Kyckling med curry ar en
klassiker. Har anvander vi
smakerna i en sallad med
bénor, snabb fredagsmiddag
om du anvander fardiggrillad
kyckling. Vill du steka kyck-
lingen sjalv ar tre filéer, kryd-
dade och ugnsstekta 22-23
minuter till 68 graders inner-
temperatur lagom mycket.

4 portioner

1stor grillad kyckling

4 skivor formbréd, kant-
skurna

1 purjolék

3 msk rapsolja

1-17/2 tsk curry

1/2 tsk salt

. .. °
Tiden gor whiskyn
Minst tre ar ska whisky lagras for att Gverhuvudta-

get fa kallas whisky. Men det finns ocksa whisky som
lagras langre - som till exempel The Speyside Single

Highland Malt 15 ar.

-Lagringen dr ett av de mest kritiska momenten
i helatillverkningsprocessen och krédver noggrann
overvakning, sager Jacquiline Daniels, lagerchef pa

Speyside Distillery i Glasgow.

Speyside Distillery har narmare 30 ooo fat i sitt

1burk stora vita bénor, 400 g
2 svenska dpplen

1ask kérsbarstomater

1 pdse blandad sallad

1. Rensa kycklingen fran skinn
och ben och dela kottet i
munsbitar. Skdr brédskivorna
i rektanglar eller trianglar och
rosta eller smorstek dem.

2, Skolj, strimla och frds
purjon mjuk i oljan pa ganska
svag varme. Tillsdtt curry,
salt, vdl avskdljda bénor och
kyckling, vand runt och Iat det
bli genomvarmt.

3. Skala och tdrna dpplena,
halvera tomaterna. Blanda
med bonor och kyckling.

4. Lagg upp en badd av sallad
pa varje tallrik och férdela
kycklingblandningen ovanpa
eller lagg upp i portionsskalar.
Servera med brddsticksen.

VIN SOM PASSAR

Curryn och det ljusa kyckling-
kottet trivs bra med ett vitt
vin som har lite blommiga,
kryddiga toner och lagom tuff
syra. Hakan Larsson rekom-
menderar Divino Nordheim
Silvaner fran Franken i
Tyskland, dar Silvanerdruvan
ger sitt allra badsta. Ocksd ett
fortraffligt fiskvin i manga
sammanhang. Nr 6762, pris 88
kronor pa Systemet.

INSPIRATION HOST

Vinn boken!

Skicka ett vykort med ditt namn och
adress till oss och svara pa féljande
fraga: Vilket Ién tillhorde Tidaholm
innan Vastra Gotaland bildades?
Adress: Vinfo, Vulcanén, Vulcans
vag 1,522 30 Tidaholm. Du kan ocksa
e-posta till vinfo@wghh.se. Senast 1
november vill vi ha ditt svar.

Har du vénner som ocksa vill ha gratisabonnemang pa
Vinfo? Sand deras namn och adress tillsammans med
svaret sa fa de nastanummer hem i brevladan!

Du laser val
VinContorets
nyhetsbrev?

Pa sidorna 18-22i Vinfo
hittar du exempel pa alla
de intressanta evenemang
som arrangeras landet runt
av VinContoret. Dusom ar
intresserad av att fa infor-

lager, varav det mesta av innehdllet har sitt ursprungi
det egna destilleriet i hdglanderna.

-Olika typer av fat anvands for olika sorters whisky.
Var egen Speysidewhisky lagras exempelvis i sherry-
och bourbonfat, som ger whiskyn dess karaktéristiska
runda och mjuka smak, sdger Jacquiline Daniels.

The Speyside 15 Y.O. ingdr i Systembolagets
ordinarie sortiment (Nr 10478, pris 399 kronor).

Ovrig whisky - se den inhiftade sortimentsfoldern.

Jacquiline Daniels, lagerchef pa Speyside.

Traffa oss fran Granqvist Vinagentur pd hostens massor

I'h&st har du chansen att traffa

oss fran Granqvist Vinagentur

pa tre massor for att prata och

provavin och andra drycker.
Forstatillfillet r Alska Mat

pa Slagthuset i Malmo helgen den

www.alskamat.se.

22-24 oktober. Detaljerad infor-
mation om mdssan hittar du pa

Darefter ses vi pd Det goda
koket pa Stockholmsmédssan
helgen den 12-14 november. All

information om massan finns pa

www.detgodakoket.se.

Och den 19-20 november finns
vi p4 Orebro Ol- & Whiskyfes-
tival. Lds mer om evenemanget

pa www.conventum.se/oow.

mation fran ditt ndrmaste
VinContor kan abonnera
pa e-nyhetsbrevet. Det
innehaller allt som hander

i ditt omrade. Anmal dig

pa www.vincontoret.se/
nyhetsbrev. Nyhetsbrevet
ar kostnadsfritt och du kan
latt avbestélla det nar du sa
onskar.

VinContoret finns i dag
pa ett femtontal orter Gver
hela Sverige - fran Malmo
i séder till Ornskdldsvik i
norr. Alla kontaktuppgifter
hittar du pa nast sista sidan
i Vinfo.
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VIN & MAT SKALDJUR
v v

KeAFmaca 69—
AxHAK @9 —

PASiAsarsn 69:-

Gl- saad  67:-
IAXTAuRK ~ F9:-

__CA‘KLéus kar

Maria Carlén tar emot i den ny6ppnade butiken och serveringen i Natebacken|

Stort sug efler
Vitterkrdflor

Vdtterkraftor har blivit en

hett eftertraktad delikatess.

De senaste dren har tillgdngen
pa “det roda guldet” ocksd 6kat
och hos Carléns i Ndtebdcken
mellan Hjo och Jonkdping ar
det stor efterfragan pa kraftor
som fangats i Vdtterns kristall-
klara vatten.
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idigt i gryningen ger sig
Anders Carlén ut med
sin lilla plastbat for att
vittja kraftburarna som
lagts ut pa 5-30 meters
djup. Kriftorna laggs i
lador med is och sent pa
eftermiddagen kommer han in med da-
gens fangst som omedelbart tas om hand
av Maria Carlén och hennes medarbetare
pa Carléns Fisk & Vitterkréftor.

-Vi anvinder ett traditionellt recept.
Kriftorna far koka tillsammans med
krondill, salt och socker. Direfter kyls de
ned och far sedan dra till sig smakerna i
lagen till ndsta morgon da de packas och

Sommartid fiskar Anders Carlén dagligen.

dr klara for forsiljning, férklarar hon.

Carléns startade 1996 och ér specialise-
rat pa fisk och kréftor fran Vittern. I va-
ras invigdes en ny anlidggning, som dven
inrymmer butik och servering. Néstan
allt som siljs dr fiskat av Anders Carlén,
som ir en av de 21 yrkesfiskare som har
licens for fiske i Vittern.

-De flesta har fisket som binéring. Det
finns bara dtta fiskare som helt och héllet
lever pa fisket, varav ett par, tre stycken
har egen forsiljning, siger Maria Carlén.

I Vittern finns totalt 32 fisksorter, som
till exempel sik, roding, abborre, gos och
lax. Sik och réding férekommer knappast
alls i andra insjoar, med undantag fran
ndgra norrlandssjoar.

-Det kristallklara och kalla vattnet bi-
drar till att fisken haller hogsta kvalitet.
Den ér alltid frisch och blir aldrig ”sum-
pig” pa samma sitt som i andra insjoar,
forklarar Maria Carlén.

Kriftorna har med éren fitt en allt
storre betydelse for fiskarna pa Vittern.
I bérjan pa 1970-talet skedde den forsta
utplanteringen av signalkrédftor i sjon
och bestandet har ddrefter kontinuerligt
Okat. De senaste tio dren har det funnits
gott om kréftor, med koncentration till
skidrgarden i norra delen av sjon.

-1 sodra delen av Vittern dr bottnar-
na for sandiga. Kriftorna behover grus
och sten for att kunna gémma sig, sdger
Maria Carlén.

Anders Carlén fiskar i stort sett dagli-
gen under perioden juni-september och
fingsterna brukar som regel uppga till
50-70 kilo per dag.

Vittern dr Sveriges nist storsta sjo och
betraktas som en unik naturresurs. For
att utveckla niringsverksamheten kring
sjon, bland annat inom turism, bildades
den ekonomiska foreningen Kriftriket
for fyra ar sedan. Carléns dr en av med-
lemmarna i féreningen.

-Vitterregionen har en stor potential
och ligger dessutom inom néra ridckhall
for manga. Inom en radie av tvd och en
halv timme finns hilften av Sveriges be-
folkning, konstaterar Maria Carlén.

TEXT LEO OLSSON
FOTO ANNA LINDQVIST




VIN & MAT SKALDJUR

Rrdftor kriva
dessa drycker

Ol och snaps 4r traditionellt sjélvklara drycker till kriftor. Men det
finns ocksd andra drycker som passar bra till de svenska skaldjuren.
Maria Carlén pa Carléns Fisk & Vatterkraftor utanfér Habo delar
med sig av sina favorittips:

Champagne de Pompadour Brut (Nr 7395, pris 229 kronor,
ordinarie sortiment). Torr och frisk champagne med inslag av dpple,
grapefrukt och choklad. Blommig doft med ton av citrus, dpple och
notter.

FM Riesling QbA (Nr 5844, pris 70 kronor, ordinarie sortiment).
Halvtorrt vitt vin. Friskt och fruktigt med aromatisk ton av mandel
och flader. Frisk doft med druvkaraktar.

Kloster Eberbach Riesling Kabinett (Nr 5810, pris 99 kronor,
ordinarie sortimentet). Halvtorrt vitt vin. Lang, finstdmd smak med
bra balans mellan syra och sé6tma. Ungdomlig doft med inslag av
ananas, apple, mineral och citrus.

Du som foredrar snaps till kréftorna kan till exempelvis vélja
Vdstkustsnaps (Nr 293-02, pris 229 kr i ordinarie sortiment). Den
ar kryddad med torkade nypon, slanbar och bjérnbar. Granqvist
Vinagentur har ytterligare fem snapsar i bestédllningssortimentet
- du hittar dem i sortimentsfoldern i mitten av tidningen.
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NYHETER SYSTEMBOLAGET

Krohn Heritage
Fine Tawny Port

Varunummer: 8026-02.

Vintyp: Portvin.

Pris: 95 kronor. Sdljstart: 1 oktober.

Land: Portugal.

Omrade: Douro.

Druvor: Tinta Roriz, Tinta Barroca m fl.

Producent: Wiese & Krohn.
Passar till: @ = &
Fyllighet @ Sétma @ Fruktsyra @

% Morkt rodbrun firg, fin doft med ton av not-
ter, russin och fikon. S&t, fyllig och druvig smak
med koncentrerad frukt. Passar bra att dricka
till nétter och frukter (dock ej citrus), bakverk
som creme briilée, desserter och ostar. Lamplig
serveringstemperatur: 18-20 grader. Vinet har
lang héllbarhet och en 6ppnad flaska kan sparas
flera veckor utan férsdmring.

Frin omradet lings floden Douro i norra
Portugal kommer virldens frimsta portviner.
Portvin framstills genom att jisningsprocessen
stoppas ndr vinsprit hills i den jasande musten.
De vanligaste druvorna i omradet dr Tinta Roriz,
Tinta Barroca, Touriga Francesa och Touriga
Nacional. Samtliga anvinds till portvin.

En Tawny Port mognar pa fat och far efter ett
tag den typiskt liderbruna firgen som gett vinet
sitt namn.

Wiese & Krohns viner dr i toppklass och ham-
nar alltid hogt i olika provningar, bade i Sverige
och utomlands. I Vinfo i december kommer ett
stort reportage om det anrika vinhuset - som
startades av tva norrmin pd 1860-talet.
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Fran Chateau Brane-Cantenac i Margaux kommer 240 flaskor av argang 2007.

a primorer
ran Bordeaux

I somras borjade de forsta av
Grangqvist Vinagenturs primor-
viner fran Bordeaux att séljas pa
Systembolaget. Nagra tillkom i
augusti och i september och i
oktober sldpps ytterligare tio viner
ivérldsklass.

Primdrviner kops pa fat direkt
efter vinifieringen och lagras se-
dan pd vinslottet tills det 4r dags
for forsiljning. Handeln med pri-
morviner gor att producenterna
slipper védnta pd inkomster till
efter att vinerna tappats pa flaskor
och kommit ut pd marknaden.

Tillgdngen pa hogklassiga viner
fran Bordeaux dr begrdnsad och pa
den internationella marknaden &r
de mest exklusiva primdrvinerna
hett eftertraktade. Historiskt sett
har manga primdrer varit en god
investering, inte minst med tanke
pa den hdga kvaliteten som gor vi-
nerna mycket lagringsdugliga.

Ocksa ndsta ar kommer
Granqvist Vinagentur att slép-
pa ett antal primorviner pa
Systembolaget.

Observera att primdrvinerna
inte finns med i den inhéftade sor-
timentsfoldern, de listas bara pa
denna sida. Hir dr de viner som
kom ut till férsdljning den 1 sep-
tember, samtliga av drgdng 2007.

Chateau Talbot, Médoc, 600 fl
(Nr 96722, pris 385 kr).

Chateau Lascombes,
Margaux, 480 fl (Nr 96742, pris
568 kr).

Ch. Brane-Cantenac,
Margaux, 240 fl (Nr 96834, pris
370 kr).

Fdéljande viner kommer den
1 oktober. De tre sista ar vita sGta
viner fran Sauternes i flaskor om
375 ml.

Chateau d’Armailhac,
Pauillac, 600 fl (Nr 96714, pris
325 kr).

Chateau Pichon-Longueville
Comtesse de Lalande, Pauillac,
600 fl (Nr 96715, pris 845 kr).

Chateau Valandraud, Saint-
Emilion, 144 f1 (Nr 96780, pris
1.637 kr).

Chateau Pape-Clement,
Pessac-Léognan, 180 fl (Nr 96862,
pris 1.068 kr).

Chateau Rieussec, Sauternes,
7201l (375 ml, nr 96807-02, pris
369 kr). Vitt sdtt vin.

Chateau Doisy-Védrines,
Sauternes, 600 fl (375 ml, nr
96808-02, pris 176 kr). Vitt sott
vin.

Chateau Suduiraut, Sauternes,
720 fl (375 ml, nr 96814-02, pris
333 kr). Vitt sott vin.



FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH CLAES LOFGREN

AKTUELLA DRYCKER

Guldlkorn
fran Osterrike

Manga vinhus, speciellt i de
tysktalande landerna, har riktigt
gamla anor. Men fd kommer i
ndrheten av den aktningsvdrda
alder som Winzer Krems har
uppnatt. Kooperativet, somi
dag dr Osterrikes stdrsta, har
anor fran ar 1447!

Du hittar fyra viner frén
Krems i bestallningssortimentet,
till exempel Kremser Goldberg
Griiner Veltliner 2007. Det
ar ett torrt vitt vin som passar
utmarkt att servera till |attare
kottratter, fisk, skaldjur och
bufférdtter. Nr 84748, pris 129
kronor. Enklast &r att ga in pa
Systembolagets hemsida och
bestdlla vinet ddr. Ange vilken butik du vill hdmta det i och ndr det har
kommit f&r du ett SMS-besked. Betalar gér du nar du hamtar. Ovriga
viner fran kooperativet hittar du i sortimentsfoldern har intill.

Ar du pa resa i Kremsdalen, passa d& pa att besdka Winzer Krems
for en larorik rundvandring ddr produktionen presenteras i detalj.
Avsluta med att botanisera i Vinotheket, ddr det dven finns riktiga
guldkorn av gamla argangar fran 1940-talet och framat.

Mer info och 6ppettider hittar du pa www.winzerkrems.at.

Klassisk Moselriesling

Vinodlingarna utmed Moselfloden &r
de dldsta i Tyskland. Det var romarna
som planterade de forsta vinrankorna
och ordkneliga arkeologiska fynd visar
hur viktig vinodlingen i omradet var for
omkring tva tusen ar sedan.

I dag finns det 5 000 vinbdnder i
cirka 125 orter som tillsammans brukar
9 000 hektar vinareal utmed Mosel

och dess bifloder. Manga odlingar
ligger pa branta slutningar dar lut-
ningen ibland kan vara 30 grader.
Riesling &r den dominerande
druvan i Moselomradet, precis
som i 8vriga Tyskland.

Riesling No 1 Edition finns
i de flesta Systembutiker. Vinet
bjuder pa frisk doft med inslag
av citrus, aprikos och grona
dpplen. Smaken ar fruktig och
balansen mellan sétma och syra
vdl avvdgd. Servera “ettan” till
asiatiska, kryddstarka ratter samt
sushi, sallader och skaldjur.

No 1finns i bdde hel- och halv-
flaska. Nr 6274-01 respektive 02.
Pris 8o kronor f6ér den stora,

49 kronor for den lilla.
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DRINKAR HOST

En kvartett ldckra drinkar med smak av kaffe: Coffe Vulcan (i ko

Fdrskrostat och smaskaligt producerat
kaffe dr hetare 4n nagonsin. Nya, riktigt
sma kafferosterier dyker upp landet runt,
inte bara i storstidderna utan ocksa pa
landsbygden. Vin- och chokladprovning-
ar far sillskap av koppningar, som kaffe-
provningar kallas av de mest insatta.
Medan de stora kaffeforetagen rostar
hundratals kilo kaffebonor at gangen har
de nya rosterierna rostningsmaskiner
med kapacitet for tre eller sju kilo i taget.
Det gor att rostmistaren har full kontroll
over den kinsliga processen och kan an-
passa virme och tid med stor precision
for att locka fram mesta mdjliga smak ur
bonorna. For det dr inte vilka kaffebo-
nor som helst som rostas. Rakaffet kdps
i ménga fall direkt fran sma plantager
ddr odlingen sker bade miljévénligt och
ménniskovirdigt. Inte sillan har roste-
ridgarna besokt plantagerna en eller flera
ganger och dr vil insatta i olika odlings-
och skérdemetoder.
Inspirerad av kaffetrenden har
Tobias Gothberg, restaurangansvarig pa
VinContoret i Tidaholm, tagit fram fyra
virmande kaffedrinkar. Perfekta att
avnjuta under kulna hostkvillar.
TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
FOTO MIKAEL LJUNGSTROM
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Tobias Géthberg serverar
vdrmande kaffedrinkar.

Coffee Vulcan

4 cl Cock of the North
(whiskylikér, Nr 83289

i bestéllningssortimentet)
dubbel espresso
lattvispad gradde
chokladsticks

Hall likdren i en kaffekopp,
fyll pa med en dubbel
espresso och toppa med
vispgradde. Lagg slutligen
en chokladpinne eller
chokladbit ovanpa gradden.

Royal Coffee

4 cl Royal Combier lik6r
(Nr 70541-02 i Systemets
bestéllningssortiment)

1 kaffe

vispad grddde smaksatt
med nypressad apelsinsaft
riven mérk choklad

Hall likdren i ett glas, fyll pa
med kaffe och toppa med
den smaksatta gradden. De-
korera med en apelsinklyfta
utan skal och riven choklad.

Nobelkaffe

4 ¢l Domaine de la Vectiere
VSOP Calvados (Nr 87737

i bestéllningssortimentet)
2 tsk flytande honung

1 kaffe

lattvispad grddde
dppelklyfta doppad i kanel

Hall honung i glaset, till-
satt kaffet och ror om tills
honungen [6st sig. Hall pa
calvadosen och toppa med
gradde. Dekorera med en
dppelklyfta doppad i kanel.

hAFFEDRINRAR

Coffee
Guldkant

1¢l Prince Hubert de
Polignac Cognac (Nr 70308
i bestéllningssortimentet)
3 ¢l Wilhelm von Brauns
punsch (Nr 8o500-02

i bestéllningssortimentet)

1 kaffe

lattvispad gradde

Hall konjak och punsch i ett
glas och fyll pa med kaffe.
Toppa med lattvispad grad-
de. Lagg nagra kaffebonor
pad som dekor.




VIN & MAT CHOKLAD

Cecilia Tessieri och Stefan Eriksson lockar med chokladkryddade revbensspjall och havskréftor.

Chokladlapas

med italienska toner

Choklad passar perfekt som krydda i
manga matrdtter. Det vet man sedan
lange i kakaoldnder som Mexiko och
Ecuador, men i Sverige har det hittills
inte varit sa manga som tagit fasta
pa den spannande kombinationen.

tefan Eriksson, arets kock 2005, an-
viander gidrna choklad i sina ritter
och allra helst ska den komma fran
italienska Amedei. Nyligen hilsade
Cecilia Tessieri, chokladforetagets
grundare och chef, pa i hans mat-
studio i Stockholm. Ddr presente-
rade de bada ett antal spidnnande tapasritter
med choklad.

En av Stefan Erikssons personliga favorit-
kombinationer dr fliskkdtt och ndtter. Ett givet
val var dd Amedeis Gianduja-choklad som inne-
haller hasselnétter:

—Ribs fran unggris blir fantastiskt goda med
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giandujaticke, Orter, sélta frdn kapris och kna-
priga hasselnotter ovanpa, konstaterar han.

En enkel, ljuvlig och inte sa sot dessert ar
choklad- och griddfilskrim som serveras tem-
pererad till 35 grader for att chokladens aromer
ska komma fram riktigt fint:

-Jag smilter mork choklad med 70 procents
kakaohalt, blandar i graddfil och ror tills det
dr en jamn smet. Med forhdllandena 40/60 blir
smaken frisk, fyllig och ldtt syrlig. Det behovs
inga tillbehor, det dr ljuvligt som det &r, sdger
Stefan Eriksson.

Amedeis choklad, som tillverkas utanfor Pisa
i Toscana i nordvéstra Italien, innehaller inga
tillsatser - inte ens sojalecitin som vanligtvis
anvinds som bindningsmedel i choklad.

-Vi har bara naturliga och hédlsosamma ra-
varor i vdr choklad. Nér vi inte kunde hitta icke
genmodiferat sojalecitin tog vi bort den helt ur
produktionen, séger Cecilia Tessieri.

Amedeis choklad finns att kdpa i manga
svenska chokladbutiker och anvinds ocksa i
VinContorets chokladprovningar.

TEXT REBECCA TORMA FOTO HANS ALM

Giandujaribs
med ortsmak

4 st smd revbensspjall

2 msk salt

2 msk socker

75 & Gianduja-choklad
1 dl rostade hasselnétter,
grovhackade

1dl reducerad mérk
flaskfond

farska orter t ex persilja,
dragon och grdslk
havssalt

Marinera revbensspjal-
len med salt och socker,
plasta och It sta Gver nat-
ten. Anga dem sedan i tva
timmar i 100 graders anga,
kyl ner. Vid servering dela
i bitar och grilla eller bryn
i panna med smaér. Pensla
pa smalt gianduja, hassel-
notter, orter, salt och pep-
par. Varm buljongen och
ringla ver.

VINTIPS: Ramiro
Garnacha 2007, Nr 6260,
pris 8o kronor.

Havskrafta
med dill och
vit choklad

4 st farska havskréftor,
skalade

4 sma spett till krdftorna
sma kvistar dill

smor

50 g vit choklad

havssalt

Sdtt i spetten igenom de
skalade kraftorna. Riv
over den vita chokladen.
Bryn kraftornai smoret.
Salta och stré éver sma
plockade dillkvistar.
VINTIPS: Kloster
Eberbach Kabinett 20009,
Nr 5810, pris 99 kronor.

Graddfil
med choklad

200 g Amedei Chuao (eller
annan mérk choklad)
300 g graddfil

Smalt chokladen tills

den blir 45 grader. Vispa

i graddfilen och servera

innan det svalnar.
VINTIPS: Krohn

Heritage Fine Tawny Port,

Nr 8026-02, pris 95 kr.



FOTO: STOCKFOOD OCH VINSLOTTET

Merlot a@r en av vdrldens mest
odlade druvor. Men ett vin
gjort pa norditaliensk Merlot ar
nagot helt annat an en Merlot
fran exempelvis Sydafrika. Det
italienska ar latt och elegant
medan det sydafrikanska ar en
kompakt fruktbomb.

erlot har sitt ur-
sprung i Bordeaux i
sydvéstra Frankrike
och omndmns for
allra forsta gangen i
slutet av 1700-talet.
Hur druvan har fatt
sitt namn &r holjt i dunkel, men Merlot
betyder ”liten koltrast” pad gammalfran-
ska. Kanske har det att gora med att kol-
trasten (turdus merula) garna kalasar pa
Merlot och att fagelns firg paminner om
druvans.

I dag dr Merlot den mest odlade dru-
van i Bordeaux. Den trivs mycket bra i re-
gionens svala lerjordar, speciellt i Saint-
Emilion och Pomerol.

-Genom ldga skordeuttag far vinma-
karna fram mycket smakrika och langli-

vade viner, siger Lennart Grimsholm, vin-
expert pa Granqvist Vinagentur. En av
mina favoriter &r Chateau Clinet 2007,
som pa féorsommaren kom som primor-
vin pa Systembolaget (Nr 96770, pris 514
kronor). Det gors till 85 procent pa Merlot
och nidsta ar kommer ocksa 2008:an att
finnas att kopa pa Systembolaget.

Blandas med Cabernet

Det dr séllsynt med viner som bara fram-
stills av Merlot, eftersom de flesta vinhus
framstiller sina viner av flera druvsor-
ter. Oftas blandas Merlot med Cabernet
Sauvignon och Cabernet Franc.

Merlot dr ocksd mycket populdr i
Italien. Ddr odlas den i ndstan alla vin-
regioner, men framfér allt i Friulien i
nordost, i Veneto vid Gardasjon samt i
Trentino ldngst i norr. I Friulien finns till
och med Strada del Merlot, en populér tu-
ristled utmed floden Isonzo. I Toscana
och Umbrien har intresset fér druvan
Okat de senaste decennierna och dér pro-
duceras nu Merlot-viner av hdgsta klass.

-Det giller speciellt Bolgheri i vistra
Toscana, sidger Lennart Grimsholm. Dar
finns flera vinerier som producerar fan-
tastiskt smakrika Merlot-viner.

Lingre Osterut dr Merlot omtyckt se-
dan linge. Den odlas i stor omfattning
i Slovenien och Kroatien, allra mest pa

DRUVKUNSKAP MIERLOT

halvon Istrien, dédr syrahalten kan hal-
las hog, vilket dr viktigt for att fa fram
viner med smak och karaktdr. I Ungern
odlas Merlot framfor allt i Eger, didr den
blandas med lokala druvor och exporte-
ras som tjurblod, Egri Bikavér, distriktets
vérldsberdmda, kraftiga vin.

Medan Merlot odlas sparsamt i Spa-
nien och Portugal, odlas den gérna i
Latinamerika och dven i Sydafrika. I flera
distrikt, till exempel Stellenbosch, pro-
duceras numera rena Merlot-viner, det
vill séga viner utan inblandning av andra
druvsorter. Ett bra exempel &r Lindhorst
Merlot 20035, som finns i bestdllnings-
sortimentet (Nr 73759, pris 185 kronor).

Kahurangi Estate pa Nya Zeelands
syd6 (som portritterades i Vinfo Nr 46),
producerar ocksd rena Merlot-viner. I be-
stdllningssortimentet finns Kahurangi
Merlot 2006 (Nr 84933, pris 135 kronor).

Merlot passar bist att dricka till stek-
ta och grillade kott- och fiskrétter, men
dven till hdrdostar som till exempel
Visterbotten, Parmigiano Reggiano (par-
mesan) och Pecorino, samt mustiga salla-
der och pasta.

-Min favoritrdtt till Merlot &r vild-
svinsstek med rostade rotsaker, sdger
Lennart Grimsholm.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
FOTO JORG LEHMANN/STOCKFOOD
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VINCONTORET SVERIGE

Nu finns VinCo

| Karlstad och

Den 17 september 6ppnar VinContoret i
Karlstad. Det dr det gamla arkivet i kallar-
vaningen pa Kasernh&jden som under
varen och sommaren férvandlats till en 230
kvadratmeter stor lounge med bland annat
vinkéllare, métesrum och bibliotek.

VinContoret startar nu ocksa i Falun, dar
Elisabeth Aspefalk och Conny Tillman &r
nyblivna franchisetagare. Darmed finns
VinContoret pa ett femtontal orter fran
Ornskaldsvik till Malma.

-1 Karlstad kommer VinContoret, precis
som i Tidaholm, Orebro och Ornsksldsvik,
att fungera som en Future Relations Lounge,
en framtidens relationsmotesplats ddar mat
och dryck stér i centrum, forklarar Jonas
Sagner, verksamhetsansvarig for VinCon-
toret Sverige.

Malin Hugosson, som tidigare drivit eget
foretag inom Spa-branschen, kommer att
bli VinContorets ansikte utat i Karlstad och
kommer bland annat att arbeta med fére-
tagets utatriktade kundkontakt gentemot
féretagiVarmland.

-Nu kommer vi att bli ndgot av Facebook
i verkligheten, sdger Jonas Sagner. VinCon-
torets medlemmar i Orebro, Tidaholm eller
Ornskéldsvik kan 8ka till Karlstad eller vice
versa och ndtverka, det vill sdga tréffa andra
féretagare eller entreprendrer och prata af-
farer, prova drycker och dta en god middag.

Foretagare som vill bli medlemmar och
fatillgang till VinContorets lounge kan
kontakta Malin Hugosson direkt pa telefon
054-402 18 88 eller Idsa mer pa VinContorets
webbplats, vincontoret.se/karlstad.

Juldelikatesser
blir valkommen
foretagsklapp

Nu bdrjar det bli hég tid fér dig som ar
foretagare att planera arets julgavor

till personal, kunder och samarbets-
partners. VinContoret dr aterforsaljare
av ost och juldelikatesser fran Falbyg-

=
KARLSTAD

Malin Hugosson halsar vdlkommen till
VinContoret pd Kasernhojden i Karlstad.

dens Ost - en alltid uppskattad julgdva. ¥

Kontakta ditt ndrmaste VinContor
for mer information. Vara kontaktupp-
gifter hittar du pa sidan 23.
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FALUN

Elisabeth Aspefalk och Conny Tillman &r Vin-
Contorets representanter i Falun. Elisabeth
ar 40 ar och gift med Conny. | familjen finns
ocksa tre pojkar. Hennes intresse for vin
vacktes framst under slutet av 1990-talet nar
hon studerade i Australien. Men det ar forst
nu i hést som hon forverkligar drémmen att
Idsa till sommelier. Elisabeth &r utbildad so-
cionom och har arbetat inom socialtjansten
och kriminalvarden i Varmland. Pa fritiden
gillar hon fjdllvandringar och simmar dess-
utom Vansbrosimningen varje ar.

Conny Tillman &r 40 ar och arbetar sedan
elva dr pd bank. Han har universitetsexamen
fran Australien och darifran kommer dven
det stora intresset for vin. Skidor pa langden
och tvaren, fjdll, fiske, hockey, wakeboard
och vindsurfing dr aktiviteter som upptar fri-
tiden - givetvis tillsammans med familjen.

Parets intresse for vin, affdrer, upplevel-
ser och event kommer tydligt att avspeglas i
VinContorets verksamhet i Falun.

Vi soker lokal i Jonkoping
VinContoret sdker lokal for vinkallare i
Jénkdping. Ring 0200-120 320 eller e-posta
till jonkoping@vincontoret.se.



VINCONTORET SVERIGE

Axplock av vad som hander
hos VinContoren landet runt

Har dr ett axplock av vad som hander

hos VinContoren runt om i Sverige. For
komplett kalendarium och detaljerad info,
se vincontoret.se och valj stad i rullistan
uppe till hoger pa sidan. Vara kontaktupp-
gifter hittar du pa sidan 23 i tidningen.
Observera att foranmdlan kravs for samt-
liga evenemang.

GOTEBORG

Fem kontinenter pa en kvill

Torsdag 23 september ki 18.00
Vinvdrlden ar gigantisk och det finns
massor av hdrliga viner fran manga vinlan-
der. Den hdr kvéllen besdker vi fem varlds-
delar genom vinet. Vi tar upp typiska
egenskaper hos viner fran lander i dessa
varldsdelar, pratar lite om tillverkningen,
druvorna och matkulturen. Helt enkelt

en harlig kvall for er som dlskar att resa
och uppskattar goda viner. Pris: 400 kr/
person. Plats: Viktor Rydbergsalen, Gote-
borgs Konserthus. Anmalan kan goras till
nina.forslund@vincontoret.se eller 0733-
12 63 25. Begrdnsat antal platser.

OREBRO

Raclette och vitt vin

Torsdag 23 september ki 19.00
Raclette dr en ost och ett sdtt att tillaga
ost. Racletteost ar en delikatess som
smalts och dts tillsammans med potatis,
skinka, sma gurkor och syltlok. Traditio-
nen kommer fran schweiziska alperna och
ratten tillagades forr alltid Gver 6ppen eld,
avnjoéts med lufttorkad skinka och husets
vin. Valkomna att smaka pa Raclette med
fyravita viner, som seden bjuder. Pris for
Raclettemaltid och viner: 500 kr/person.
Plats: VinContoret Orebro, Fabriksgatan
54D.

Gotlandsresa med

tryffeljakt och glasblasning

Helgen 12-14 november

Smakriket Gotland bjuder in till nya mat-
och dryckesupplevelser. F6lj med pa
tryffelsafari vid Ljugarn, glasblasarshow,
vinprovning, besck hos saffrans- och
vinodlare i Hablingbo. Njut av god mat,
goda drycker och bekvamt boende i pit-
toreska Visby. En hdrlig hdstresa med buss
och bat. Pris 5.200 kr/person. Inkluderar
buss- och bétresa, hotellboende, frukost
och middagar, vinprovningar, tryffeljakt
och glasblasning. Fér mer information,
kontakta VinContoret Orebro.

ORNSKOLDSVIK

Mat och vin i kombination

Fredag 15 oktober ki 19.00

Vélkommen till en intressant foreldsning
om mat och vin i kombination med vink&n-
naren Michael Jamais. Provningen tar
2-2,5 timma. Pris 695 kr/person,inklusive
vin. Plats: Hotellgatan 4 i Ornskdldsvik.

Whiskyprovning bara for tjejer blir det
hos VinContoret Link&ping i november.

LINKOPING

Whiskyprovning

Lordag 2 oktober kl 15.00

Vi 6ppnar dter dorrarna for ett besok i
whiskyns odndliga vérld. | brasans sken
férdjupar vi oss i nya dofter och smaker.
Efter provningen serverar HargOdlarna
sin buffé med lokalt och regionalt pro-
ducerade ravaror. Utforligare informa-
tion kommer pa hemsidan framover. For
forfragningar och anmalan, kontakta
HargOdlarna telefon 0494-124 88 eller
070-82 44 553.

Tjejwhisky

Lordag 13 november ki 15.00

Vi upprepar fjolarets succé. | november &dr
det dags for alla kvinnor att vaga férlora
sig i whiskyns varld. Whiskynérd eller ny-
borjare, nyfiken eller skeptisk - det har ar
en provning for alla. Utmana dina smakl6-
kar, upptéck, njut eller forvanas. Exklu-
sivt for oss tjejer. Man gore sig dock icke
besvar, men &r hjartligt valkomna till vara
ordinarie provningar. For forfragningar
och anmdlan, kontakta HargOdlarna,
telefon 0494-124 88 eller 070-82 44 553.
Detaljerad information kommer att finnas
pa hemsidan framéver.

Julens réda

Lordag 4 december ki 16.00
Tillsammans med HargOdlarna i Kisa
arrangerar vi drets provning av nagra av
julens roda favoriter. Utforligare informa-
tion kommer pa hemsidan framéver.

UPPSALA

Italiens réda viner

Fredag 29 oktober ki 18.00

Hotel Villa Anna bjuder in till vinprovning
for nyborjare (del 2). Efter provningen
serveras lacker kall buffé. Pris: Vinprov-
ning 475 kr/person, buffé 275:-/person.
Plats: Villa Anna, Odinslund 3. Anmélan
senast den 22 oktober via e-post till
info@villaanna.se eller pa telefon 018-
580 20 00.

Laralltomvin
paVinContorets
vinskolailLund

Nu har du som bor i och omkring Malmé och
Lund chansen att ldra dig mer om vin. Det

ar sommeliere Margareta Sigurdhsson pa
VinContoret Malmo och Jonny Lindgren pa
Carlssons Tradgard i Lund som i hést startar
en spannande och ldrorik vinskola.

Vinskolan bestdr av tio vinprovningar
med start onsdagen den 13 oktober och
avslutning den 18 maj 2011.

Provningarna ger dig sammantaget en
riktigt bra grundkunskap om viner men dr
helt fristaende fran varandra. Du kan ga pa
allamen du kan ocksd vilja att gé pa dem
som intresserar dig mest och hoppain nar
du vill utan att kdnna att du har ”halkat
efter”. Margareta Sigurdhsson, som ar
provningsledare for vinskolan har somme-
lierutbildning och stor erfarenhet av att leda
provningar pa ett kunnigt men opretentidst
satt. Inga fragor ar for dumma, vi lovar!

For varje provningstillfélle har Johnny
Lindgren, som dr kock och driver Carlssons
Tradgard i Lund, komponerat en varmrétt
som gar vl ihop med ett eller flera viner
i provningen. Tanken dr att du ska kunna
uppleva vinet tillsammans med maten direkt
efter provningen. Dd upplever du vinet i sitt
rdtta sammanhang och kan koppla teorin
till praktiken pd ett tydligt satt.

Och, sist men inte minst, priset, runt 500
kronor for provning, varmratt och ett glas
vin, passar alla planbocker. Valkommen till
din egen vinskola i Carlssons tradgard!

HAR FAR DU VETA MER

For detaljerat program, se vincontoret.se/
malmo. Margareta Sigurdhsson pa VinCon-
toret Malmé tar emot anmalan pa telefon
0705-28 10 39 eller via e-post till adress:
margareta.sigurdhsson@vincontoret.se.
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VINCONTORET TIDAHOLM

Pa gdng
Host &
Vinter

F6r anmaélan och mer information,
ring 0502-25 00 00 eller mejla till
tidaholm@vincontoret.se. Vart
kalendarium uppdateras I6pande,
se vincontoret.seftidaholm. Vi reser-
verar oss for eventuella dndringar.
Avbokning som gors senare @n 4
vardagar innan evenemang debite-
ras fullt pris. Eventuell specialkost
(vegetarisk, glutenfri eller liknande)
ska meddelas vid bokning.

Argentinsk afton
Lordag 18 september (start kl 17)

Spanska och portugisiska erdvrare startade
redan pd 1500-talet vinodling i Sydamerika.
Mot slutet av 1700-talet flyttade manga
italienare, fransman och spanjorer hit och
tog med sig bade vinstockar och kunskap om
vinodling. Detta blev startskottet for den
mangfacetterade vinindustri som ar kén-
netecknande for Argentina i dag. Provning
av fyra viner, buffé inklusive ett glas vin till
maten och kaffe. Pris 895 kr per person.

Whiskyprovarkvaill
Fredag 24 september (ki 17-24)

Nu &ppnar vi dter en stor del av var whisky-
bar for en provningsomgang! Du kdper en
biljett for 150 kr eller 350 kr. I biljettpriset
150 kr far du 10 whiskykuponger som &r
varda 15 kr styck och dessa anvédnder du till
att prova de whiskysorter du sjdlv &nskar.

I priset 350 kr far du 10 whiskykuponger och
1 matkupong till kvdllens Carverybuffé. Buf-
fén star framdukad klockan 18-22, dryck till
maten kdper du separat. Matsittning klockan
18 och 20, du valjer sjalv vilken sittning du

vill ha ndr du bokar. Provningsstationerna dr
dppna klockan 17-22. Sjélvklart kan du ocksa
kdpa till fler kuponger om du vill prova fler
whiskies. OBS! Begransat antal deltagare -
boka redan idag! Pris 150 kr eller 350 kr
per person.

Gourmetkvill: Rysk afton
Lérdag 25 september (start kl 19)

Ryska koket i en hdrlig Diné vinicole! Ni far
prova tva olika drycker fran den rysktalande
delenav var varld till varje rétt och far pa-
fylining av den dryck som just du tyckte pas-
sade bdst till maten. Provning av sex drycker
inklusive pafylining till trerétters middag och
kaffe. En provning utdver det vanliga! Pris
1.195 kr per person.
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Svensk afton
Lordag 2 oktober (start kl 17)

Gar det att kombinera svensk husmanskost
och vin? Detta ar kvdllens tema och sjdlvklart
gar det utmarkt! Vi provar viner som passar
bra till vara goda svenska matrdtter och tip-
sar om hur man ska tdnka nar man kombi-
nerar lite mer udda smaker. Provning av fyra
viner med smakbitar och efter detta avnjuter
vi en svensk buffé inklusive ett glas vin och
kaffe. Pris 995 kr per person.

Tema: Skordefest
Lordag 9 oktober (start kl 17)

Host betyder skérdetid och VinContoret
passar darfor pd att bjuda in till en kvall i
matens och vinets tecken! Kvéllen inleds
med provning av fyra hostglédande viner
och avslutas med en lacker hostbuffé som
far dig att 6nska att det var host - aret om!
Bjud med ndra och kdra eller varfér inte
kompisganget och njut av hostens skafferi -
en perfekt avrundning pa en skén sommar.
Provning av fyra viner, buffé inkl. ett glas vin
och kaffe. Pris 895 kr per person.

Sopranos Night!
Lordag 16 oktober (start ki 17)

Ordet maffia far manniskor att associera
sarskilt till Sicilien och 6kdnda Cosa Nostra
samt till dess historia och utbredning i USA.
God mat och goda viner dr en viktig ingredi-
ens i maffiafamiljers vardag. Foralla er som
missade VinContorets Sopranos Night i vint-
ras kor vinu denna kvall i repris och bjuder
in till en afton med maffiatouch! Provning
av fyra viner, buffé inklusive ett glas vin och
kaffe. Dessutom: Pris till dig som har snyg-
gaste hatten! Pris 895 kr per person.

Gourmetkvill: Skog & sjo
Lordag 23 oktober (start kl 17)

Hdosten ar hdr och naturen lockar med
manga delikatesser. VinContoret bjuder in
till en gourmetkvall baserad pa skogens och
sjons skafferi - allt noggrant komponerat
med var unika dryckeslista. Provning av fyra
viner, trerdtters middag inklusive tre glas
vin till maten och kaffe. Pris 1.195 kr per
person.

Vernissage: Anna Christoffersson
Fredag 29 oktober (start kl 17), frientré

Kombinera konst med Art After Work pa
VinContoret! Nagot ldtt att dta och gott att
dricka finns att kdpa under vernissagen. Las
mer om konstndren pa sidan till hoger.

Whiskyprovning
Lordag 30 oktober (start ki 17)

Vi provar fem olika sorters noga utvalda
kvalitets whiskies fran olika regioner i Skott-
land. Efter provningen njuter vi av en harlig
buffé och ett glas gott vin eller 6l i glada
vanners séllskap. Provning av fem whiskies,
buffé inklusive ett glas vin eller en &l och
kaffe. Pris 995 kr per person.

Prova sju sorters kvalitetschoklad och
fyraviner pa VinContoret i Tidaholm
|6rdagen den 30 oktober.

Vin- och chokladprovning
Lordag 30 oktober (start kI 17)

Eftersom vi har forstatt att manga har med
sig chaufférer just pa whiskyprovningarna sa
erbjuder vi samtidigt som whiskyprovningen
en vin- och chokladprovning dar man kan
vélja om man vill prova bade vin och choklad
eller enbart choklad! Kanske kan detta vara
nagot for partnern som inte ar sa fortjust i
whisky? Provning av fyra viner och sju sor-
ters kvalitetschoklad, buffé inklusive ett glas
vin eller ol alternativt alkoholfritt alternativ
och kaffe. Pris vin och choklad 825 kr per
person. Pris enbart choklad 649 kr per
person.

Vinprovarkvill pa VinContoret
Fredag 5 november (kl 17-24)

Denna kvall finns det dterigen mojlighet att
prova en mangd goda viner pa VinContoret.
Vidukar upp ett stort antal godbitar fran
hela vdrlden! Du kdper en biljett for 125 kr
eller 395 kr. | biljettpriset 125 kr far du 5
vinkuponger som du anvdnder till att prova
de viner du sjalv 6nskar. | priset 395 kr far
du 5 vinkuponger, 1 matkupong till kvdllens
lattare buffé och 1 vinkupong som géller

for ett glas vin till maten, du véljer sjdlv ditt
matvin bland provningsvinerna. Buffén stdr
framdukad kl 18-22, matsittning kl 18 och
20, du vdljer sjdlv vilken sittning du vill ha ndr
du bokar. Provningsstationerna dr dppna kl
17-22. Sjalvklart kan du ocksa képa till fler
kuponger om du vill prova fler viner. OBS!
Begransat antal deltagare - boka redan idag!
Pris 125 kr eller 395 kr per person.



VINCONTORET TIDAHOLM

Gourmetkvaill: Savannens dofter
Lordag 13 november (start kl 17)

Vi besoker regnbagens land! Sydafrikas vin-
industri startade den 2 februari 1659. Anled-
ningen till att detta kan sdgas med exakthet
ar att Jan van Riebeeck i sin dagbok noterade
den forsta pressningen av druvor fran om-
radet runt Kapstaden och detta betraktas
allmédnt som starten f&ér vinproduktionen i
Sydafrika. Provning av fyra viner, trerdtters
middag inklusive tre glas vin och kaffe. Pris
1.195 kr per person.

Tema: Under olivtradens skugga...
Lordag 20 november (start kl 17)

| denna poetiska beskrivning gdmmer sig en
afton med temat Italien! Fran Italiens olika
delar bjuder viin till en provning Italien runt
samt en ljuvlig buffé fylld av godbitar fran
”stovelns” harliga skafferi. Provning av fyra
viner, buffé inklusive ett glas vin och kaffe.
Pris 895 kr per person.

Arets Julklapp!

N ‘ g Ett prov pa Anna Christofferssons detaljrika bildvarld (beskuren i ovankant).
Lordag 29 januari

Mer information om vad som blir &rets

julklappsevenemang kommer att finnas pa |<O St a h OSt' An n a
vincontoret.se/tidaholm i slutet av oktober. n n r I .

Candlelight dinner: <

En kvill i kdrlekens tecken! rl s o e rs s o n

Lordag 12 februari (start kl 17)

Vifirar Alla hjirtans dag! Bjud din 4lskade Sommaren gar &ver i host och utflyk- med allvar. Bilderna tar tid. De far mogna
pa en harlig kvéll! Vi provar vin och choklad terna kan forlaggas inomhus. Vad passar fram tills de borjar leva sina egna liv.
samt njuter av en harlig middag med pas- da battre an att trada in i Anna Christof- Mycket hander for Anna Christoffers-
sande viner. Provning av fyra viner tillsam- ferssons detaljrika bildvarld befolkad av son i hést. Férutom utstillningen pé Vin-
mans med choklad, trerdtters mldfﬂag inkl. mdnniskor och djur i stundtals dromlika Contoret dr hon som medlem i férening-
tre glas vin till maten och kaffe. Pris 1.195 kr omgivningar. Med bland annat kameran en Konstliv Sjuhirad utstillare pa deras
per person. sdker hon bilder som klipps ut och kanske konstrunda i oktober. Hon hinner dven

. cery O \pe ar det just det fotot, den fargen eller den med en hdstsalong pd Bords Museum.
Vinprovarkvill pa VinContoret o . e 2 h . ks& medverkat b3
Fredag 25 februari (K1 17-24) idén som triggar igang inspirationen. La- Hon har under dret ocksa medverkat pa

g ger pd lager av bilder, maleri och teckning VinContorets Varsalong, Flamlandska
Denna kvall finns det dterigen majlighet att formas med hennes sdkra kdnsla fér farg galleriet och en samlingsutstallning pa
prova goda viner pd VinContoret. Vi dukar och komposition. Just kanslor, tankar och Ulricehamns Museum.
upp ett stort antal godbitar fran hela varl- stamningar ar viktigt i Annas konst. Hon Vilkommen pa Art After Work
den! Duképer en biljett for 125 kr eller 395 skriver dven egna texter och tycker om fredag 29 oktober klockan 17-20.
kr. | biljett priset 125 kr far du 5 vmkuponger kombinationen av text och form i bilden. Nagot lattare att ata och gott att dricka
som du anvdnder till att prova de viner du Eni - . . ) .. ;
S . o ) ninramad miniatyrbild och en liten finns att kdpa under vernissagen.

sjdlv dnskar. | priset 395 kr far du 5 vinku- inovin dvk bland. H bland Utstalini 303" Aret Ut
ponger, 1 matkupong till kvallens littare pingvin dyker upp ibland. Humor blandas stallningen pagar aret ut.

buffé och 1 vinkupong som géller for ett glas
vin till maten, du valjer sjalv ditt matvin bland

provningsvinerna. Buffén star framdukad S n a rt d agS |ge n fo r

kl 18-22, matsittning kl 18 och 20, du vdljer
sjdlv vilken sittning du vill ha ndr du bokar.

Provningsstationerna ar &ppna kl 17-22. | J u I pa Vi n Co nto ret

Sjdlvklart kan du ocksa kdpa till fler kuponger ‘
om du vill prova fler viner. OBS! Begrénsat | Nu bdrjar det bli dags att planera for julen.

antal deltagare - boka redan idag! Pris 125 . o . .
kr oller 395 kr per person. 8 Det blir traditionsenligt Jul pa VinContoret
i Tidaholm fran och med fredag 26 november
till och med I6rdag 18 december. Utforlig infor-
mation med kompletta menyer kommer att
Du som deltar i VinContorets aktiviteter kan finnas pé var hemsida i b('jrjan av oktober
med fordel Gvernatta pa det anrika Stadsho- ’

tellet i Tidaholm. Kontakta oss for informa- www.vincontoret.se/tidaholm.
tion och bokning.

Boka in 6vernattning
pa Stadshotellet
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VINCONTORET RESOR

Har ar nasta ars program

Resendrer beundrar utsikten 8ver Florens (t v). Andrew Shand tar emot pa Speyside. Picnic i det gréna i Champagne (t h).

Folj med VinContoret pa intressanta och ldrorika resor dar du far bestka
framstdende producenter av vin, whisky och delikatesser. Resorna kraver

inga forkunskaper, men ett stort intresse fér mat och dryck. Har presenterar

vi 2011 ars resor i korthet. Detaljerat program pa www.vincontoret.se.

VinContoret tillimpar naturligtvis Konsumentverkets allmanna villkor for paketresor.

Katalonien - en resa
for kropp och sjal
11-15 Maj

Katalonien med Barcelona dr
vart resmal i Spanien till varen. Vi
bestker producenter i Penedés,
Priorat och Montsant. Under
ledning av My Nilsson som bor i
sddra Frankrike, men som vistats
mycket pa vart resmal, 6pp-

nas dorrarna for vara vin- och
gourmetbesok. Sjdlvfallet hinner
vimed en dag inne i Barcelona
med alla dess unika sevdrdheter.
Lunch med Cava och typiska
tapas ar en lisa for bade kropp
och sjdl. Hos producenten Castel
d’Age far vi se hur en Cava blir
till. Det mousserande vinet som
huvudsakligen produceras i Ka-
talonien.

Vi flyger fran Géteborg/
Stockholm till Barcelona och bor
utanfor Barcelona pa hégklassigt
hotell.

Antal platser dr begrédnsat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.

Whiskyresa till
vackra Skottland
1-5 juni

Folj med pé en resa till noga
utvalda destillerier i Skottland.
Njut av dryckerna och den ge-
nuina atmosfaren, det otroligt
vackra landskapet och den
klingande skotska dialekten. Vi
flyger fran Stockholm/Goteborg
till Glasgow/Edinburgh. | de na-
turskdna omgivningarna till King-
ussie ligger Speyside Distillery
som vi far ingdende kdannedom
om genom dess whiskymakare
Andrew Shand. De féljande
dagarna besdker vi Edradour
(ett av Skottlands minsta destil-
leri), flera andra destillerier samt
tunnbinderiet The Cooparage.

Det blir ocksa tid fér andra
sevdrdheter och ett flertal goda
luncher och middagar. Vi beso-
ker Edinburgh och dess Whisky
Heritage Center.

Antal platser dr begrdnsat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.
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Champagne -mer
an bara dryck
7-11 september

Nar vinskorden star for dérren
ndsta host besdker vi regionen
Champagne under ledning av My
Nilsson. Hon dr sedan mdnga ar
bosatt i Frankrike med stor kan-
nedom om fransk mat och vin. Vi
flyger fran Goteborg/Stockholm
till Paris dar buss tar oss till vart
bekvdma hotell i ndrheten av
Reims, Champagnes centralort.
Det blir besok pé savél stora
som riktigt sma champagnehus.
Agrapart i Avize, Vesselle i Bouzy
och Ellnér i Epernay ar nagra av
dem. Att champagne ar en dryck
som kan njutas till manga slags
ratter, upptécker vi bland annat
pa en diner vinicole i Epernay.
Och vad sdgs om en champagne-
picnic med magnifik utsikt dver
de vidstrdckta vinodlingarnai
Montagne de Reims.

Antal platser dr begrdnsat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.

VinContoret
arrangerar dven
resor for foretag

och organisationer.

Kontakta oss for mer
information, telefon
0200-120 320.

Delikata
Toscana

21-25 september

Folj med till Toscana i hdstskrud!
Reseledare dr Piero Hamrin (son
till fotbollslegenden Kurre). Det
blir besok pa vingdrdar samt
olivolje- och gourmetprodu-
center i regionen. Stadsvand-
ring i Florens, besék hos unika
producenter av vin och charku-
terier. Diner Vinicole som du
sent kommer att gldmma. Du far
m&jlighet att prova sdval utsokta
Chiantiviner som andra toscan-
ska vinskatter. Vi bestker bland
annat vingdrden som produce-
rar Hamrins eget vin och den
jovialiska dgarfamiljen Cappelli. |
enoteket i Greve-in-Chianti kan
du botanisera bland Toscanas
allra framsta viner.

Vi flyger fran Stockholm/Gote-
borg till Bologna/Florens och bor
pa hogklassigt hotell i hjdrtat av
Toscana.

Antal platser dr begransat till
32. Fullstandigt program och
bokningsanvisningar finns pa
www.vincontoret.se.
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Wastergothlands
Handelshus AB

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se

GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983—

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och séljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela varlden.

Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via
Vinmonopolet. Forsaljning till restaurang och grossist sker via Systemholaget eller
Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Granqvist Vinagentur till-
handahaller aven detaljerad produktinformation samt dryckesférslag till menyer. Foretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och 4gs av Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Granquist Jan Crafoord Dan-Axel Flach

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda
drycken som en kommunikatdr. Drycken spelar en central roll i vart arbete, sévél i vara
kundaktiviteter, resor, provningar som i vara lounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfylida
provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. VinContoret

anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av
Wastergothlands Handelshus AB.

Camilla Sagner

Johan Grangqvist Charlotta Granqvist Jonas Sagner
Verkstallande Produktbedémning Inkdpare Marknadschef Kultur Konferens- & restau-  Konceptutveckling
direktor rangchef Tidaholm och event

N

Leine Gavertsson

Tobias Gothberg

Lena Granqist Lennart Grimsholm Ing-Marie M Persson Lise-Lotte Larsson Eje Gustafsson
Design och Duty Free, Norgeoch  Ekonomichef Ekonomi samt SupportVinContoret ~ Restaurangansvarig ~ Vaktméstare
produktbedomning produktbeddmning grossist- och Sverige samt Massor ~ Tidaholm

restaurangkontakter

Har finns VinContoret

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

FALKENBERG

Lena Mikaelsson
Tel 073-512 69 02

BORAS
vincontoret.se/boras
Tel 0200-120 320

GOTEBORG
Nina Forslund
Tel 0733-1263 25

FALUN

Elisabeth Aspefalk
Tel 0738-3592 12

S
MALMO

Gert-Ove Sigurdhsson
Tel 0733-16 96 70

IDAHOLM
Camilla Sagner
Tel 0502-2500 00

STOCKHOLM
Cecilia Nilsson
Tel 08-659 9523

STOCKHOLM
Johnny Danielsson
Tel 0708-77 42 30

HALMSTAD
Donald Ribbentjarn
Tel 070-292 42 25

L
KARLSTAD
Malin Hugosson

Tel 054-402 18 88

LINKOPING
Katarina Svartz-Saint Cyr
Tel 070-680 08 36

JONKOPING KALMAR
vincontoret.se/jonkoping  vincontoret.se/kalmar
Tel 0200-120 320 Tel 0200-120 320

UPPSALA VAX
Tommy Lennartsson
Tel 070-338 22 05

GREBR
Bengt Knutsson
Tel 019-23 2145

ORNSKOLDSVIK
Annica Hagg-Johansson  Mats Jonsson
Tel 0705-897971 Tel 0660-21 1560
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Solsten
i flaskal

Sa hér pd hosten kan vi behova tillskott av
sol i alla mojliga former - dven flasktappad.
Forvad dr en battre beskrivning av de ljuvligt
soOta vita vinerna fran Tokaj i Ungern!

Prova Chateau Dereszla Tokaji Aszu
5 Puttonyos 2005 (Nr 2901-02, pris 159
kronor pa Systembolaget). Det bjuder pa den
tokajitypiska doften av torkade aprikoser,
honung, hjortron, saffran och svamp och
en intensivt sot, elegant och frisk smak med
toner av aprikoser, torkade fikon, honung,
saffran och svamp. Plus lite solsken!

Vinerna i Tokaj framstélls av botrytisan-
gripna, det vill siga svampangripna, druvor
som ser allt annat &n aptitliga ut. Men efter
ytterst noggrann pressning, vinifiering och
lagring i staltankar och pa ekfat blir resulta-
tet ett vin som fascinerat manniskor sedan
arhundraden tillbaka.

Ett glas tokaj passar perfekt som sall-
skapsdryck, till ostbricka och glass.

FM Riesling
-alla tiders fynd

FM Riesling fran Winzerverein Dei-
desheim i Pfalz i Tyskland ar alla tiders
fyndvin. Formodligen &r det inget vin
fran Grangvist Vinagentur som under
sa manga ar fatt sa fina vitsord.

Vinet fick nyligen 5 solar i TV4 och
Bengt Frithiofsson utndmnde det
ocksa till bésta vita boxvinet pa Sys-
temet. Det fick dven topplacering nar
sommarens boxviner testades av flera
landsortstidningar. Har &r ett citat:

”Ett av fa riktigt valgjorda och
rekommendabla halvtorra viner i box.
Exponerar en god, generds frukt som
balanseras fint av en frisk syra. Gott
som sallskapsvin, men fungerar dven
bra till mat med s6ta och starka inslag,
exempelvis asiatiskt kryddade rétter”.

FM Riesling finns i bade box och
flaska pa Systembolaget. Boxen kostar
endast 219 kronor (Nr 5844-08) och
flaskan 70 kronor (Nr 5844-01).

Chardonnaygrappa
Grappa di Chardonnay finnsi
de flesta Systembutiker. Produ-
cent dr Ca’ de Monte i Italien som
uteslutande anvdnder pressrester
av Chardonnaydruvor vid fram-
stéllningen. Kryddigt druvig smak
med ton av halm, russin, aprikos-
kdrnor och torkade nétter. En
perfekt apéritif. Nr 371, pris 369 kr.

Grattis Karin Hultbrand! Du
vann korkskruven vid tavlingen pa
VinContorets gardsfest. Rétt svar
var den 21 februari.

Lennart Granqgvist:
Sprakande host!

Efter en harlig sommar med mat och vin
stundar en sprakande host. Svampskogen
lockar med sitt valsmakande skafferi och
snart dr vi dven inne i jaktsdsongen med
tillhérande anrattningar. | skrivande stund ar
det dock ndgot annat som strax ska inmundi-
gas - svenska, egenfangade kréftor. Kokade
enligt farfars gamla recept med mycket dill,
grovt salt, ndgra sockerbitar och ett par
morka 6l i lagen. Forst maste de kommai
”dGavatten” sa att de blir rena och sedan ”en
ndve salt till varje tjog och glém inte att byta
dillen ndr de skall svalna av i kdllaren.”

Vilever ju med gamla invanda vanor och
traditioner. Ol och kanske ”brann-vin” ser-
verades. Men varfér inte byta ut detta vin
mot druvans adla saft. Prova ett torrt, vitt
vin med lite restsétma kvar. Det som i Tysk-
land kallas halbtrocken eller feinherb. Vilken
kombination! Och varfor inte starta maltiden
med en liten smarrig kantarellsmorgas.

Ni vet val att ni kan komma till oss pa Vin-
Contoret i Tidaholm f&r trevliga kréftfisken
med tillhérande kraftskiva?

Ndr kvdllarna nu blir mérkare men fort-
farande kanske ljumma och inbjudande,
stundar s den fantastiska tiden med ”vilda”
ratter i kombination med fruktiga, mogna
och vdlsmakande réda viner. Valj ur sorti-
metet enligt egen smak och tycke. Upptack
bestdllningssortimentet! Har har vi en rad
parlor som finns tillgdngliga for alla. Du vet
val att du kan bestalla direkt till din butik via
Systembolaget.se och ndgon dag senare kan
du hdmta ut varorna. Ett helt nytt sortiment
har 6ppnat sig. Anvdnd dig av detta. Har
finns godbitarna uppradade. Ta en titt i var
sortimentslista i mitten av Vinfo!

LENNART GRANQVIST
VD, Wastergothlands Handelshus AB





