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Spannande, larorika prouningar och uppleuvelseresor.
Alla vara aktuella evenemang hittar du pa sidorna 19-22!




Arn extra stark, Aimkase, Cetost
med honung & Brie du Crand Pére

Att dricka till: Vitt torrt vin,
Sommeracher Katzenkopf Silvaner
Kabinett, 89 kr, art nr 6762.

Morfars Brannvinsost extra stark,
Corgonzola Selected, Le Rustique
Camembert, Morbier & Taleggio

Att dricka till: Vitt halvtorrt vin,
Deidesheimer Herrgottsacker
Riesling Spdtlese, 99 kr, art nr 5042.

Falbygdens

1O ()
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SYDTYSKT
PRATVIN

Johann Wolfgang von
Goethes "Dr. Faust” fran
1808 anses vara det mest
betydande litterara verket
pa tyska. Dr. Faust ar ock-
sda namnet pa ett halutorrt
vitt vin fran Nahe i sodra
Tyskland. Det gors pa Ri-
vanerdruuvan och bjuder
pa fina toner av grapdron
och dpplenibade doft och
smak. Ett perfekt pratuin
som kan ackompanjeras
av goda notter eller andra
snacks. Nt 5923, pris 75 kr
tordinarie sortiment.
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Den 1 december lanserade Grangvist inte
mindre 4n fjorton nya viner fran Italien i
Systembolagets bestéllningssortiment.

-Vi gor en rejil satsning pa italienska vi-
ner av hogsta kvalitet, siger Lennart Gran-
quist, VD for Wistergothlands Handelshus.
Det finns massor med vin fran Italien och
ovriga vérlden, men det &r en utmaning
att hitta de bédsta vinerna fran de allra
bésta producenterna.

Bland nyheterna finns flera Amaro-
ne, bland annat frén topproducenter-
na Ernesto Ruffo, Fattoria Garbole och
Valentina Cubi. Men det finns ocksa
riktigt intressanta viner fran Roberto
Sarotto i Piemonte.

-Han 4r en av regionens nytinkare
och gor flera viner enligt appassimen-
tometoden, det vill sdga med torkade
druvor som i Valpolicella, sdger Len-
nart Granqvist. Det hér &r precis den
sorts vin som vi kommit att uppskatta
sa mycket i Sverige pa senare ar.

En av Lennart Granqvists person-
liga favoriter bland nykomlingarna

ar det fylliga Rocche Rosse IGT fran Tenute
Adragna i Trapani pa Sicilien:

- Vi hittade dem nér vi var pa semester pa
Sicilien, berdttar han. Vanligtvis brukar min
fru Lena och jag alltid spana efter intressan-

ta viner nir vi ar ute och reser, men den
hér gangen behévde vi inte ens lamna ho-
tellet. Familjen Adragnas viner serverades
ihotellrestaurangen.
Nyheterna fran Valpolicella 4r Lennart

Granqvist speciellt glad 6ver:

- Garbole 4r en fantastisk producent,
precis som Valentina Cubi och Ernesto
Ruffo, vars viner vinner allt man kan
vinna. Produktionen ir liten och Ruf-
fos Amarone (bilden, Nr 71797) brukar
inte bli mer &n omkring 3 ooo flaskor.
De hir vinerna &r perfekta som jul-
klappar till de som redan har "allt”!

Du hittar nyheterna under rubriken
Italien i sortimentsfoldern. P4 kom-
mande sidor kan du ldsa om Roberto
Sarotto och &ven Scriani i Valpolicel-
la, varifran det ocksa kommit ett nytt
vin i december.

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcandn, Vulcans védg 1, 522 30 Tidaholm. Argdng 18.
Utgiuning i maj, september och december. Ansuvarig utgivare: Lennart Granquist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof uvon Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: poub@koncis.se.
Annonsbokning: Karinavon Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kub@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skdude. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2012.

Vill du adressandra eller bestalla kostnadsfri prenumeration? Ring 0502-148 88 eller e-posta till pren@vinfo.se
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Roberto Sarotto drenav de

mest spdnnande vinmakarna i
Piemonte. Nu lanserar Granqvist
fyra av hans viner i Sverige. De
dr till viss del gjorda pd torkade
druvor enligt samma metod som
anvdnds for att gora Amarone i
Valpolicella vid Gardasjon.

iemonte i nordvéstra Italien har alltid
varit synonymt med god mat och goda
viner. Redan de gamla romarna bruka-
de ta sig hit for att 4ta och dricka gott.
Det naturskéna landskapet i dalgangen
mellan Alperna i vister och Appenni-
nerna i 6ster &r ett populédrt resmal, in-
te minst bland vinélskare. Vinarealen
uppgar till ndstan 70000 hektar och i
varenda liten by finns ett eller flera vinhus.

I Neviglie, en liten ort med 400 invanare, har familjen
Sarotto odlat vin i drygt 200 ar. Sedan tidigt 1990-tal drivs
familjevingarden av Roberto Sarotto, vars farfars farfarla-
de grunden till verksamheten. Redan p4 1870-talet bérjade
familjen exportera sina uppskattade litta, kérsbarssmak-
ande Dolcettoviner bland annat till England.

Pa 1950-talet - nér Italien kom igang igen efter andra
virldskriget - satsade Roberto Sarottos far Angelo pa nya
druvsorter. Vid sidan om klassikern Nebbiolo planterade
han bland annat Moscato, Fresia och Barbera. Han képte
ocksa ny vinmark i det vackert béljande landskapet och
kunde pé sa vis 6ka produktionen sakta men sdkert.

PAPPA ANGELO OCH MAMMA MARIA AR | DAG pensionirer se-
dan manga ar, men jobbar néstan dagligen pa vingarden.
Nar Vinfo hélsar pa i bérjan av oktober hjélper de till med
forberedelserna infér skorden av Nebbiolo. Det stravsam-
ma paret paminner lite om de &ldsta vinstockarna i Nevig-
lie - lite farade och vindpinade men pa gott humor.

Roberto Sarotto och hans kéllarméstare Maurizio Do-
manda tittar till druvorna en sista gang for att se om de
uppnétt exakt den mognadsgrad som gor att det &r dags for
skoérd. De sammetsbla druvorna plockas forsiktigt - klase
for klase klipps av med sekatér och l4ggs i plastbackar och
lastas pé traktorkarror for vidare befordran till vineriet.
Kérrorna dras av banddrivna traktorer eftersom norma-
la hjul inte ricker till i branterna. Det manuella arbetet 4r
tungt och den odling vi beséker lutar kraftigt mot soder,
néstan som de brantaste l4gena i Moseldalen i Tyskland.
Utsikten 6ver det kuperade landskapet &r hinférande,
dven en milt dimmig dag som denna. Som gjord for att for-
bereda plockningen av Nebbiolo - som fatt sitt namn fran
ordet nebbia, dimma pa italienska.

Exportchefen Paul Borgogno ar ocksa pa plats - i séllskap
har han sin jaktfalk som Roberto Sarotto far ha sittande
pa armen en stund. Exportchefen har ett stort intresse for
djur, speciellt storre faglar som falkar och papegojor.

REPORTAGE | ITALIEN

Roberto Sarotto prousmakar ett auv vinerna i vinkallaren (Guerst).
Mamma Maria Sarotto hjdlper fortfarande till med arbetet pa vingdrden.

- Vi jobbar stdndigt med att skruva upp kvaliteten pa de traditionella
vinerna och experimenterar girna med okonventionella metoder for att
skapa nya. Ett exempel 4r appassimento som innebér att druvorna luft-
torkar i nagra manader innan de pressas, beréttar Roberto Sarotto.

I bérjan av 1980-talet utbildade han sig till 6nolog pa vinhogskolan
i Alba - vinregionens centralort - och fick omgéende jobb pi ett stort,
industriellt vinforetag.

-Jag bérjade som vinmakare och avancerade senare till chef och hade
ansvar for produktionen av 60 miljoner flaskor per ar, men det var inget
f6r mig, beréttar han.

EFTER NAGRA AR | VININDUSTRIN SLUTADE HAN och tog istéllet 6ver driften
av familjeforetaget. Roberto Sarotto, som sedan 2004 ocksa dr borgmaés-
tare i Neviglie, har kunnat utdka vinarealen avsevirt sedan han tog 6ver
vineriet. Bland annat har han képt 20 hektar i Barolo och Novello, per-
fekta lagen f6r Nebbiolo. Nyligen har han &ven forvirvat odlingar i Bar-
baresco, Nevie och Gavi. Totalt omfattar odlingarna 100 hektar i fem av
de viktigaste vinregionerna i Piemonte - Barolo, Barbaresco, Asti, Gavi
di Gavi och Monferrato. I samtliga produceras viner med beteckningen
DOCG, den hogsta kvalitetsklassningen enligt italienska vinlagen. =~
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Dessa fyra viner fran Azienda Agricolo Roberto Sarotto
finns att bestdlla pa Systembolaget. De gors delvis enligt
appassimentometoden och passar fint bland annat till
kott, stekt fisk, pastardtter och lagrade ostar.

=>Barbera d'Alba DOC Elena 2010. Nt 71634, pris 195 kr.
=>-Barolo DOCG "Audace” 2007. Nr 71617, pris 295 kr.
=-Barbaresco DOCG Gaia Principe 2008. N7 71698, 299 kr.
=-Langhe Rosso DOC "Enrico 1" 2009. Nr 71662, pris 321 kr.

-For drygt ett ar sedan var dntligen vart nya vinerii San
Cristoro utanfoér Gavi klart, berittar Roberto Sarotto. Diar
gor vi uteslutande vinifieringen av vira Gaviviner. Samti-
digt utokade vi ocksa kapaciteten i var huvudanlédggning
i Neviglie, bland annat med nytt lager, ny flasktappnings-
anldggning och moderniserad kontorsdel.

I odlingarna véxer Nebbiolo, Barbera, Dolcetto, Mosca-
to och Nascetta. Har finns ocksa internationella storheter
som Cabernet Sauvignon, Chardonnay och Merlot.

Arsproduktionen ligger pd mellan 75 och 8o ton druvor,
som ger mellan 700000 och 800000 flaskor vin. En stor
del gar pa export till 6vriga europeiska ldnder, Japan, Syd-
korea och Kina. Och nu ocksé Skandinavien.

ROBERTO SAROTTO AR ETT FINT EXEMPEL pi den nya genera-
tionens vinmakare i Piemonte. Vinerna hirifran 4r kdnda
for att vara kraftiga, pa grénsen till vresiga. Tidigare har
Barolo och Barbaresco haft s& mycket garvsyra att de be-
hovt lagras i flera ar innan de blivit goda att dricka. Men
Roberto Sarotto gér viner som &r drickfardiga och njut-
bara. Det géller inte minst de fyra viner som nu finns pa
Systembolaget. De 4r gjorda p4 liknande sétt som Amaro-
ne och bestér till viss del - mellan 15 och 30 procent - av
torkade druvor, vilket ger en suveréan fruktighet och fi-
ness. Vinerna passar fint till kraftiga kéttratter, stekt
fisk, traditionella pastarétter och lagrade hardostar.

Med den nya vinanldggningen som stabil grund
klurar nu Roberto Sarotto och killarméstaren Mauri-
zio Domada pé framtida nyheter:

-Snart réknar vi med att utdka sortimentet med
mousserande viner, siger Roberto Sarotto, som just har
kunnat konstatera att &rets skord blev ndgot mindre &n
normalt men av god kvalitet: Perfekt mogna druvor som
borgar for toppkvalitet pa bade réda och vita viner.

TEXT PER-OLOF VON BRGMSEN FOTO HANS ALM
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Passione for

AMARONE

Stefano Cottini pd Azienda Agricola Scriani dr en av de
vinmakare som lyfter Valpolicellas viner mot nya hdjder.
Pd familjens gdrd i Fumane mellan Gardasjon och Verona
skapar han viner med kdrlek och en stor portion passione.

arda vid Gardasjon i slutet pa
1980-talet: Jag som skriver des-
sarader botaniserar i en gemyt-
lig liten vinbutik och funderar
pé vilka tva flaskor jag ska ko-
pa med hem. Tvé flaskor vin var
den ranson som tullen i Sverige
tilldt innan vi blev medlemmar
i EU. Tanten bakom disken pe-
kar p4 en flaska med handskriven etikett. "Det &r
Amarone”, siger hon, "ett riktigt exklusivt vin”.
Och det var det, jag hade kopt en av 15000 num-
rerade flaskor. Djup, fantastiskt fin doft och en
ovéntad fruktig smak med toner av torkade fruk-
ter, russin, bar och choklad. Vinet smakade mer,
men en koll i Systembolagets katalog gav vid han-
den att det inte fanns i monopolets hyllor.

Det tog nagra ar innan det bérjade dyka upp
Amarone &ven pa Systemet. I dag finns det manga
att vilja emellan. S& ménga att kanske inte alla
héller den héga kvalitet man kan férvénta sig.

Stefano Cottini skulle aldrig kunna tinka
sig att tumma pé kvaliteten. Han och hustrun
Mary driver familjevineriet Azienda Agricola
Scriani i Fumane, en av de fem viktiga vinorterna
i Valpolicella Classico-omradet.

FAMILJEN COTTINI AR RELAIVT NY som vinmakare i
en bygd dér vin producerats i mer &n tvitusen ar.
Foretaget startades i borjan av 1960-talet och het-
te Cottini fram till f6r drygt tio ar sedan da Ma-
ry och Stefano tog 6ver. Namnet Scriani kommer
av att en av hans férfader var skrivare i Fumane
pa 1300-talet. Skrivaren hjilpte byborna med att
skriva och ldsa brev och viktiga dokument.

-Jag élskar att vara vinmakare, sager Stefano
Cottini. Att arbeta i vinodlingarna var en dréom
jag hade redan som pojke och nu har den gatt i

uppfyllelse. For ett tag sedan triffade jag en av
mina gamla ldrare som fragade om jag levde min
drém och det kunde jag stolt tala om att jag gor!

Han har fullstindig koll pa de just nu nio hek-
tar stora vinodlingarna pa sluttningarna av ber-
get Monte Sant’Urbano. Snart har han ytterligare
tre efterldngtade hektar att ta hand om. Déar ska
forsta skorden tas om tre r.

I DE FLESTA ANDRA VINREGIONER hélls de olika dru-
vorna atskilda - i olika odlingar eller odlingslot-
ter. Men Stefano Cottini blandar dem pa samma
sitt som man gjorde forr i tiden. De skérdas hel-
ler inte var for sig och tas inte om hand separat
i vineriet. Cuvéen - druvblandningen - bestims
redan ute i vinodlingarna.

-Vi skordar allt for hand, understryker han.
Och vi anlitar plockare som bor i Fumane eller i
trakten, eftersom det krivs lang erfarenhet for
att bli bra pa att plocka druvor pa ett skonsamt
och kvalitetsmedvetet sitt.

Ménga av Europas vinerier har annars ersatt
de lokala skérdearbetarna med arbetskraft fran
exempelvis Ukraina, Vitryssland och Ruménien.

I Scrianis odlingar, som huvudsakligen &r plan-
terade i pergolasystem, vaxer regionens klassiska
druvor - Corvina, Corvinone och Rondinella, men
ocksa Croatina, Molinara och Oseleta. De terrass-
byggda odlingslotterna, som ligger pa mellan 250
och 450 meters hojd over havet, har olika namn
och nagra lanar ut sina namn till vinerna.

-0dling i pergolasystem &r perfekt och vi va-
rierar mellan enkel (vinrankor bara p4 en sida av
pergolans stomme) och dubbel pergola (rankorna
vixer at bada hall och bildar tak), forklarar Ste-
fano Cottoni. Druvorna trivs bést i vindskyddade
lagen och i sa lite direkt solljus som méjligt. Och
sd dr det i en pergola. =
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Mary och Stefano Cottini fotograferade pa héjderna ovanfor Fumane.

Har ar de flesta vinodlingar planterade i pergolasystem.

= FINA JULKLAPPSVINER
FRAN VALPOLICELLA

Fran och med december finns det fyra viner fran Azienda
Agricola Scriani i Systembolagets bestdllningssortiment.
Tre av dem har sdlts i flera ar, medan Carpané &ar ny. Bestall
vinerna enklast via systembolaget.se och hamta sedan ut
dem idin narmaste Systembutik.
=-Carpané IGT Corvina Veronese 2008. Nr 71022, 169 kr.
Lds om vinet duerst i spalten till hbger.
=-Amarone della Valpolicella 2006. Nr 73769, pris 349 kr.
=>-Valpolicella Classico Superiore Ripasso 2007.
N1 73799, pris 139 kr.
=>-Maddalena Recioto della Valpolicella 2003.
N1 73768, pris 229 kr (500 ml).

8 VINFO % VINTERN 2012

Ut6ver Amarone producerar Scriani ocksa vi-
ner som Valpolicella Classico, Recioto och Ri-
passo. I sortimentet finns dessutom Carpané,
en av decembers nyheter pid Systembolaget.
Det &r ett appassimentovin som gors av utval-

da Corvinadruvor som fatt lufttorka en ménad
i torkningsanldggningen ovanfér Fumane. Dir-
efter har de pressats och jist cirka 25 dagar i stora

ekfat. Druvmusten har sedan fatt mogna till vin i stora
ekfat under tolv ménader, i barriques (sm& ekfat) ocksa i
tolv manader och slutligen fatt vila pa flaskor i sex méana-
der innan f6rséljning. En ganska omsténdlig process som
ger ett fantastiskt vin - som kan betecknas som en enklare
variant av Amarone - med stor fruktighet och doft av
mandel, grés, russin och plommon.

DET KUPERADE OMRADET MELLAN Gardasjoén och Verona, som
mest bestér av kalkrik lerjord, 4r utmarkt f6r druvoding.
Temperaturerna ir relativt konstanta p sommarhalvaret,
men dven hdr mérks det numera sé lynniga véadret.

-Nederbérden har varierat kraftigt de senaste aren,
konstaterar Stefano Cottini. 2003 kom det bara 50 mm
regn under vixtsdsongen, medan det kom 250 mm for tva
ar sedan. Men vad &n naturen ger eller inte ger sa kan vi
forvandla vara druvor till vin!

For ett par ar sedan investerade familjen Cottini i en ny
vinanlaggning och en vacker vinkéllare. P4 en av kullarna
ovanfor Fumane ligger torkhuset dit de noggrant utvalda
druvorna fraktas direkt efter skord och far ligga i plast-
backar upp till fem manader, beroende pa vilket vin som
ska produceras. Nere i Fumane (granne med den berémda
restaurangen Enoteca della Valpolicella) sker pressningen
och hir startar jasningen som omvandlar druvmusten till
exempelvis Amarone, Recioto och Ripasso.

For att producera Amarone anvinds en speciell jist-
kultur som 6verlever den hogre alkoholhalt som vinet
far. Vanligtvis har Amarone en alkoholhalt pé 15 procent
eller mer. Vid framstéllningen av det sétare Recioto av-
bryts jdsningen vid ldgre alkoholhalt &n Amarone for att
fa den 6nskade sétman.

RIPASSO FRAMSTALLS GENOM ATT Valpolicella Classico-vin
fér jasa ytterligare en géng tillsammans med skalrester
fran amaronetillverkningen. Resultatet blir ett bra mat-
vin som ligger smak- och prisméssigt mellan Valpolicella
Classico (omradets standardrédvin) och Amarone.

Scrianis Amarone gérs av druvor som fir torka under
tre manader innan de pressas. Vinet far sedan mogna 18
manader i stora fat innan det flyttas 6ver till sma ekfat dér
det far vila i ytterligare 12 ménader innan det tappas pa
flaskor. Efter minst sex manader pé flaska slapps det till
forsaljning.

Den totala arsproduktionen &r 67000 flaskor, en i vin-
sammanhang blygsam produktion. Men hér géller kvalitet
framfor kvantitet.

- Fast vi har kapacitet att producera 100 ooo flaskor, in-
flikar Stefano Cottini och menar att det kan vara svart att
hélla toppkvalitet om verksamheten utokas ytterligare. De
senaste dren har vi haft en mycket gynnsam utveckling av
affdrerna, vilket kraver mycket av bdde mig och medarbe-
tarna. Jag vill i det langsta kunna ha fullstindig kontroll
over produktionen och vill helst undvika att slippa ifran
mig ansvaret.

TEXT PER-OLOF VON BROGMSEN
FOTO HANS ALM



‘Bestall hem en
lada italienska viner

De nya vinerna fran Italien - som vi beréttar om pa féregaende sidor -
finns i Systembolagets bestéllningssortiment. I och med méjligheten att
bestilla via systembolaget.se och sedan hdmta ut i valfri butik har det
ocksa blivit enkelt att handla harifran. Systembolaget testar nu ocksé
hemleverans pa nagra orter i Stockholmstrakten.

Grangqvist har flera hundra drycker i bestéllningssortimentet. Du
hittar samtliga i den inhéftade sortimentsfoldern. Om du 6nskar utférlig
beskrivning av nigra drycker, kontakta oss pa telefon 0502-148 88 eller
skriv en rad till oss pa info@granqvist-vin.se.

Hir &r ett forslag pa italienska viner du kan bestilla till jul och nyar.
Nagra dr nyheter medan andra funnits med ett tag.

Fylligt r6dvin
frén Valpolicella. Perfekt till kétt, mellanlagrad hardost, kryddiga pasta-
rétter, matiga sallader och choklad. Nr 71028, pris 175 kr.

Fylligt rédvin frén Valpolicella

som ocksa passar fint till kétt, hardostar och pasta. Nr 71619, pris 229 kr.

Klassiskt sott vin fran Toscana som helst
ska avnjutas med mandelskorpor. Nr 73593, pris 269 kr (500 ml).

Torrt mousserande vin
som passar fint att ocksa dricka till fisk och skaldjur. Nr 77439, pris 89 kr.
S6tt mousserande vin fran en av Pie-

montes frimsta vinmakare. Nr 73782, pris 165 kr.

ARTUELLT | VINTER
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WHISKIES

Under hosten har Granquist lanserat ett flertal
nya whiskies fran Scotts Selection - Speyside
Distillers mest exklusiva sortiment. Fran och med
1december finns det ytterligare fem rariteteri
Systembolagets bestdllningssortiment - perfekta
julklappar till whiskyvdannen:

=>-Glen Elgin 16 YO, Nr 85453, pris 875 Kr.

= Tullibardine 23 YO, Nt 85594, pris 899 Kr.
=>-Speyside 18 YO, Nr 85269, pris 945 Kr.
=-Burnside 18 YO, Nr 85325, pris 975 kr.
=-Longmorn 20 YO, Nt 85724, pris 999 kr.

Receptet hittar du pa www.atmergryn.nu — ett initiativ av Frebaco AT MER GRYN'NU




VIN & MAT | VINTER

Tdrtkreatoren och lyxkakbloggaren Linda
Lomelino kom ut med en uppmdrksammad
receptbok i vdras och i host har hon bakat
kakor och tdrtor i TV4 pd séndags-
morgnarna. Exklusivt for Vinfo har

Linda (som har slikt i Portugal)

skapat ndgra riktigt fina bakverk

med smak av portvin!

Linda
Lomelinos
portulnstrestelser
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Portvinskaka
med portvins-

& chokladglasyr

110 g smor

% dl kakao

1% dl portuin (t ex
Dalva Ruby Porto)
2 % dlmjol

2dl strésocker

% tsk bikarbonat
1stort dgg

2 msk mjolk

roda bdr till dekor

Varmugnen till 175 grader.
Smorj och mjdla en socker-
kaksform med envolym pa
cirka1liter, stall at sidan.
Blanda smor, kakao och
portuinien kastrull och varm
tills smoret har smalt. Flytta
kastrullen fran vdrmen. Blanda
mjol, socker och bikarbonat
{enskal. Tillsatt smorbland-
ningen och ror eller vispa till
enslat smet. Tillsatt agg och
mjolk och ror till jamn smet.
Hall smeten i formen och
gradda ungefar 35 minuter.
Kolla med prousticka att
kakan dr fardiggraddad. Lat
svalna iformen cirka 20
minuter innan du stjalper
upp kakan pa ett galler.

GLASYR

50 g hackad choklad
(70 % kakaohalt)
25gsmor

2 msk portuin (t ex
Dalva Ruby Porto)

Ldgg choklad och smdrien
kastrull och vdrm pa svag
varme tills allt har smalt. Till-
satt portuin under omrorning.
ROT till slat smet. Lat svalna
enstund innan du sakta haller
glasyren duer kakan. Dekorera
med nagra rdda bér - lingon,
tranbadr, korsbar eller hallon.

= VINTIPS

De har prisvarda portuiner-
na passar bra att anvanda

i bakuerken och att dricka
till: Krohn Heritage Fine
Tawny Port. Nt 8026, pris
99 kr (375 ml). Dalva Porto
Ruby Ecological. Nr 76220,
pris 75 kr (375 ml). For fler
portuiner fran Krohn och
Dalva, se den inhaftade
sortimentsfoldern.

Bildepa

omslaget

VIN & MAT | VINTER

Brownies med portvin,

portvinsglasyr och vaniljglass

BROWNIES

100 g smor

175 g hackad mérk choklad
(70 % kakaohalt)

2 medelstora dgg

1% dl ljust muscovadosocker
% dl strosocker

60 ml portuin (t ex Dalva
Ruby Porto eller Krohn
Heritage Fine Tawny Port)
1dl mjél

% dl kakao

ennypa salt

Varm ugnen till 175 grader.
Smorj en bakform (20 x 20 cm)
och kld insidan med bakplats-
papper. Blanda smor och 125 g
hackad choklad i en kastrull
ochvdrm pa svag varme tills
allt har smalt. Vispa agg, mus-
covadosocker och strosocker
porost. Blanda i smor- och
chokladblandningen, portuin,
mjol, kakao, en nypa salt och
50 g hackad choklad. Ror till

slat smet. Hall smetenti
formen och gradda 18-22
minuter. Lat svalna. Foruara
gdrna kakan enstund i kylen
innan servering. Den har
brownien ats med fordel
dagen efter den ar bakad.

PORTVINSGLASYR

2dl portuin (t ex Dalva
Ruby Porto eller Krohn
Heritage Fine Tawny Port)
% dl strésocker

Koka upp portvin och stro-
socker i en kastrull. R6rom da
och da. Lat sjuda tills bland-
ningen har tjocknat nagot
samt reducerats till ungefar
halften, det tar cirka 10-15
minuter. Lat svalna.

Skar upp brownien i bitar,
servera med en kula vanilj-
glass och portuinsglasyr.

Karamelliserade
fikon med
portvin och
valndtter

2-4 portioner

4-6 fdrska fikon

4 msk honung

2 msk portuin (t ex Krohn
Heritage Fine Tawny Port)
2 msk valnétskdrnor

Skar au stjdlken pa fikonen
ochdelademifyradelar.
Varm honung i en liten kastrull
pa medelstark varme tills
honungen borjar bubbla. Till-
sdtt fikonen och lat bland-
ningen sjuda pa lag varme tills
fikonen dr ndgot brynta och
mjuka, det tar cirka 5 minu-
ter. Blanda i portuin och lat
koka ytterligare nagon minut.
Tillsdtt valnotter. Lat sualna
nagot. Servera tillsammans
med en kula vaniljglass.
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tiden,

GER DEN BASTA
CHAMPAGNEN

Champagnen fran Ellner har fatt dtskilliga
utmdrkelser genom dren for sin friska och
vilbalanserade smak. Hemligheten ligger

i ett noggrant urval av druvor - men dven
den ovanligt linga lagringstiden.

Champagne ligger champagnehusen titt. Flera av de mest
namnkunniga har sitt site i Epernay, en stad med cirka 30 000
invanare tre mil séder om Reims. Ett av dem &r Ellner.

-IChampagne finns allt ifran stora champagnehus och koo-

perativ till vinbénder med sma odlingslotter som enbart leve-
rerar druvor. Vi ligger nigonstans mitt emellan, forklarar
Emmanuelle Foulon-Ellner, som representerar fjirde generatio-
nen i familjeforetaget.

Ellner har en lang historia som stracker sig 6ver hundra ar
tillbaka i tiden. Det grundades av Charles Ellner som vid forra sekelskiftet
arbetade pa champagnehuset Moét, men som vid sidan om ocksa bérjade
kopa pé sig sma odlingslotter och plantera vinstockar.

Verksamheten 6vertogs av sonen Pierre som vidareutvecklade Ellner
tillsammans med sina fem barn - fyra séner och en dotter.

- Sonerna tog aktiv del i foretaget och fick ansvar for olika omraden.
En tog hand om vingérden, en om vinkéllaren, en om kontoret och sa
vidare. Det var ett perfekt team, siger Emmanuelle Foulon-Ellner.

Pa 1970-talet tog utvecklingen fart pa allvar och i dag har Ellner ett
tjugotal anstillda och en férsiljning pa 700000-800000 flaskor arli-
gen, varav cirka 60 procent gar pa export.

-Trots konjunkturen &r intresset for champagne fortsatt stort. Det
géller inte minst Sverige som numera ar var nist stérsta exportmark-
nad efter Storbritannien, siger Marie-Christine Marono, som arbetar
med bland annat exportforsiljning.

FAMILJETRADITIONERNA FORS NUMERA VIDARE av tredje och fjarde gene-
rationen, under ledning av Jean-Pierre Ellner, 67 ar. Kvalitetskinslan ar
samma som forr och listan 6ver de utméarkelser som Ellner fatt ar lang.
Senast gav Wine Spectator och The Wine Enthousiast tva av champag-
nerna 91 respektive 92 podng av 100 mdjliga i en ranking.

Hemligheten ligger bland annat i att skapa den perfekta cuvén, vin-
blandningen, menar Marie-Christine Marono:

-1 Champagne dr det viktigt att ha ett stort urval av druvor fran olika
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lagen. Det &r precis som med en konstnér. Det krévs en stor
palett med manga farger for att géra méasterverk.

Ellners vingardar omfattar cirka 50 hektar i ett fem-
tontal omraden, exempelvis Montagne de Reims, Cte des
Blancs, Marne Valley, Région de Sézanne, Aisne och sist,
men inte minst, bergssluttningarna kring Epernay.

Storre delen anvinds for Chardonnay, medan &tersto-
den upptas av Pinot Noir och Pinot Menuier, alltsa de tre
druvsorter som &r tillitna i Champagne.

-Det giller att hitta rétta balans. Chardonnay ger ele-
gans och finess, medan Pinot Noir ger fyllighet och Pinot
Meunier fruktighet, siger Marie-Christine Marono.

-Det kan tyckas som om mikroklimatet inte skiljer sig
namnvirt it i olika delar av Champagne. Men faktum &r
att dven mindre skillnader i temperatur, soltimmar och



jordman har stor betydelse for resultatet. Allt paverkar syran och sot-
man i druvorna, siger Marie-Christine Marono.

For nagra &r sedan tog Ellner i bruk ett helt nytt vineri déar druvor-
na tas om hand och f6rédlas till champagne. Den s kallade Champagne-
metoden - méthode champenoise eller méthode traditionelle - inne-
bér att man forst framstéller vanligt, stilla vin. Efter buteljering tillsétts
socker och jast som startar en andra jasning i flaskan och som ocksa ger
upphov till de karaktéristiska bubblorna av koldioxid.

Under lagringstiden vrids flaskorna for att samla jastfallningarna vid
korken innan flaskhalsen kyls ned och den frusna isproppen skjuts ut
tillsammans med jastfallningarna. Slutligen fylls flaskan upp med ett
sétare vin, beroende pa 6nskad stil pa den fardiga champagnen.

INGEN CHAMPAGNE FAR SALJAS FORRAN tidigast 18 manader efter skord,
enligt de strikta regler som géller i Champagne. Men hos Ellner far de
vila betydligt langre 4n sa.

- Var yngsta &r tre ar, men det finns sddana som &r betydligt dldre. Det
brukar ségas att champagne inte forsimras med aldern. Problemet &r att
vi inte kan ge hundraprocentig garanti fér kvaliteten efter flera decen-
nier. Darf6r ar tio ars lagringstid det maximala om man inte vill ta ngra
risker, sdger Marie-Christine Marono.

>

Champagne Cuvée de Pompa-
dour Brut (750 ml) fran Ellner
sdljs numeraien snygg present-
forpackning. Perfekt att ta med
som ga bort-present eller att

ge bort ijulklapp. Nr 7395, pris
239 kr.

Lagringen sker i killargéngar som stricker sig 2,5 kilo-
meter under vinanlidggningen och som normalt hyser 2,5-3
miljoner flaskor.

-Den djupaste delen av var kéllare ligger 13 meter under
marknivén. Det innebdr optimala lagringsférhallanden,
med samma temperatur och luftfuktighet sommar som
vinter, sager Marie-Christine Marono.

Den lédnga lagringstiden innebér ocksa att det inte krévs
malolaktisk jisning, som annars dr vanlig. Den malolaktis-
ka jéasningen omvandlar den striva &ppelsyran fran dru-
vorna till mjukare mjélksyra.

-Hos oss sker det p& naturlig vég under lagringen, séger
Emmanuelle Foulon-Ellner.

All produktion av champagne 4r i dag noga évervakad
av Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne, som
har detaljerade regler om allt fran skordeuttag till lagring.

Ar det for mycket regler?

- Absolut inte, svarar Emmanuelle Foulon-Ellner. Det
behovs regler for att sikra kvaliteten och skydda varumér-
ket Champagne inf6r framtiden.

TEXT LEO OLSSON FOTO MIKAEL LJUNGSTROM
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Graacher Himmelreich
Riesling Spatlese 2006

Varunummer: 90042.

Kremser Griiner
Veltliner Spatlese 1979

Varunummer: 95302.

Kremser Wachtberg
Griiner Veltliner 2001

Varunummer: 95303.

Vintyp: Frisk & fruktigt, halutorrt.

Vintyp: Friskt & fruktigt, torrt.

Vintyp: Friskt & fruktigt, torrt.

Pris: 99 kronor. Sdljstart: 1december.

Pris: 149 kronor. Sdljstart: 1 december.

Pris: 149 kronor. Sdljstart: 1 december.

Land: Tyskland.

Land: Osterrike.

Land: Osterrike.

Omrade: Mosel, Mittelmosel.

Oomrade: Niederosterreich/Kremstal.

Oomrade: Niederosterreich/Kremstal.

Druva: Riesling.

Druva: Griiner Veltliner.

Druva: Griiner Veltliner.

Producent: Weingut Studert-Prim.

Producent: Winzer Krems.

Producent: Winzer Krems.

Passartil: oo = v

Passar till: @ ¥ % &

Passar till: @ ¥ % &

Fyllighet (® S6tma @ Fruktsyra @

Fyllighet @ S6tma (® Fruktsyra @

Fyllighet (P S6tma (® Fruktsyra @

s Vackert ljusgul fiarg med grona inslag,
aromatisk doft med inslag av persikor och
honung. Medelfyllig, frisk, ung och fruk-
tig smak med inslag av krusbér och gréna
dpplen. Passar utmaérkt till fisk, skaldjur,
sallader, ljust kott, bla- och gronmogel-
ostar samt som apéritif. Lamplig drick-
temperatur: 10-12 grader. Vinet kan lagras
ytterligare minst femton &r.

Weingut Studert-Priim ar en familje-
dgd vingard med riktigt lang historia. Re-
dan ar 1581 bérjade familjen Studert med
vinodling och i dag &r det den tolfte gene-
rationen som driver garden. 1805 inforli-
vades vinodlingar som omnamns fér for-
sta gdngen redan ar 1258! I dag brukas 5
hektar vinmark och den arliga produktio-
nen ir inte stdrre 4n 40 ooo flaskor.

Detta vin &r en klassisk Moselriesling
av hogsta kvalitet, vars druvor vuxit i
Studert-Priims del av den vérldsberomda
odlingen Himmelreich i vinorten Graach,
néra Bernkastel-Kues.
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s Fin gul farg, doft med ton av grapefrukt
och lite petroleum med pepprigt inslag.
Fyllig, lite oljig smak med viss pepprig-
het och elegant syra. Serveras med fordel
till skaldjur, fiskritter, ljust kétt och kallt
bord. Lamplig dricktemperatur: 10-12 gra-
der. Kan lagras ytterligare minst fem r.

Winzer Krems, som grundades redan ar
1447, r det &ldsta vinkooperativet i den
tysksprakiga delen av Europa. I dag har
det omkring 1250 medlemsbénder som
tillsammans brukar runt 1000 hektar i
Kremsdalen vid Donau, sju mil vister om
Wien. Vinanliggningen &r toppmodern
och endast nagra ar gammal.

Vinet som nu finns att kopa pa System-
bolaget &r av drgang 1979 och alltsa 33 ar
gammalt. Ett unikt vin som erhallit en
lang rad prestigeutmarkelser.

Griiner Veltliner &r Osterrikes vanligas-
te grona druva. Den har fatt en rendssans
de senaste aren och ger fruktiga, aroma-
tiska viner med fin fraschor.

% Ljusgul farg med fina stink. Doft med
ton av grapefrukt och gréna &pplen med
pepprigt inslag. Fyllig smak med viss
pepprighet och elegant syra. Passar fint
att dricka till skaldjur, fiskritter, ljust kott
och kallt bord. Lamplig dricktemperatur:
10-12 grader. Kan lagras ytterligare minst
tio &r.

Winzer Krems, som grundades ar 1447, 4r
enav virldens dldsta vinproducenter. Men
i det vackra flodlandskapet utmed Donau
har vin odlats betydligt l4ngre - redan fér
snart tva tusen ar sedan planterades de
férsta vinrankorna efter pabud fran den
romerske kejsaren Marcus Aurelius Pro-
bus (som levde &r 232-282). P4 1000-talet
omndmns Kremser Sandgrube for forsta
gangen som en bra plats f6r vinodling och
sedan liange finns kooperativets huvud-
anldggning pa just den adressen.

Det hér &4r ytterligare ett Griner Velt-
liner-vin som legat ldnge i kooperativets
vinkéllare - argangen &r 2001.
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Recept pa rdatter som passar till
boxvinerna pa www.granquist-vin.se

* NYHETD!'

SALJS BADE |

SVERIGE OCH

2 NYA BOXAR

Torr FM Riesling och rott fran Spanien

Grangqvist Vinagentur presenterar
tvd nya boxviner - en torr variant av
populira FM Riesling samt ett
medelfylligt rédvin fran Spanien.

Halvtorra FM Riesling fran Winzerverein Deideshem &r
ett vilbekant boxvin sedan flera &r tillbaka och brukar fa
fina vitsord av vinkritikerna.

Nu finns ocksd FM Riesling Dry att bestélla p4 System-
bolaget. Det &r en torr variant av det populdra vinet fran
Pfalz i s6dra Tyskland. Doften &r aromatisk med inslag av
mandel, citrusfrukt och gréna dpplen. Vinet, som dr smak-
rikt med aromatisk ton och fin balans, passar utmérkt att
servera till sallad, kalvkétt, pastardtter samt fisk- och skal-
djur. Priset for en treliters box &r 229 kronor. Bestill vinet
enklast pa systembolaget.se/71627.

Samtidigt presenterar Granqvist Piqueras Syrah-Monastrell fran
Bodegas Piqueras i Almansa i syddstra Spanien. Vinet har en angendm
doft med tydliga inslag av morka bér, 6rter och vanilj. Fin, fruktig smak
med rund, 1ang avslutning. Serveras med férdel till grillat och stekt kott,
sallader, pastaritter, kall buffé samt lagrade hardostar. Det bestir av
druvorna Syrah (55 procent) och Monastrell (45 procent). Priset for en
treliters box &r 169 kronor. Bestill pa systembolaget.se/71125.

=>ENKELT BESTALLA FRAN SYSTEMET

Du vet vil att det blivit betydligt enklare att bestélla viner i bestillnings-
sortimentet? G4 in pa systembolaget.se eller skriv in de direktadresser
till de nya boxvinerna som vi anger i texten.

Ange det antal boxar du vill bestilla och i vilken Systembutik du vill
hidmta ut dem. Du far ett SMS nér varorna finns att hamta. Om du inte
har mobil ringer Systembolaget upp pa din fasta telefon och meddelar
nér de kommit. Betalar for boxarna gér du nér du himtar ut dem.

I delar av Stockholm finns det nu ocksa méjlighet att bestélla leverans
hem till dérren. Hur du ska géra d& framgér av hemsidan.

= VINTERVINER FRAN NYA ZEELAND

Kahurangi Estate dr Granquist Vinagenturs samarbetspartner pa Nya Zeeland. Sammanlagt finns
det elva viner fran Kahurangi att bestélla pa Systembolaget. Du hittar samtliga under rubriken
"Vin fran Nya Zeeland” i den inhdftade sortimentsfoldern. Har dr tua favoriter:

Kahurangi Merlot 2010. Druvtypiskt vin med inslag auv plommon och choklad. Passar till stekt

fisk, lattare kottratter och mild ost. Nr 84933, pris 135 Kkr.

Kahurangi Pinot Noir 2011. Bjuder pa fina toner och au svarta vinbar, kanel och lakrits. Passar
fint att dricka till smakrika fiskratter, flaskkott och till buffératter. Pris 84934, pris 155 kr.
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Snart nyheter fran Gianni Voerzio

Viner fran Gianni Voerzio i Piemonte i norduvdstra Italien brukar snabbt sdlja slut
pa Systembolaget. Sa var beredd i april - dd kommer det tre godbitar: Dolcetto
Alba, Barbera d'Alba och Langhe Arneis. Artikelnummer och priser finns redan nu
med i sortimentsfoldern under Ordinarie sortiment. Utfdrlig information kommer
indsta Vinfo, dd viocksa bjuder pa ett reportage om Gianni Voerzio. Pa Vinmon-
polet i Norge finns Voerzio Langhe Fresia 2009 (Nr 80685, pris 209,30 NOK).

= RIESLING-
FAVORITEN
FRAN PFALZ

FM Riesling fran Deidesheim i Pfalz i Tyskland
finns att kopa i de flesta Systembutiker. Finns
inte boxen i din butik - frdga efter den.
FM Riesling dr ndgot av vinskribenternas
boxfavorit och har under de senaste aren
fatt flera fina omdomen.
Vinet framstdlls av Rieslingdruvor fran
de vidstrackta odlingarna runt Deidesheim,
dar kooperativets omkring 440 medlemmar
brukar omkring 170 hektar. Det passar fint
som sallskapsvin, till fisk, skaldjur, flaskkott
och asiatiskt kok samt vegetariska ratter.
Smaken ar halutorr och druvig med inslag av paron och limefrukt.
Treliters box kostar 229 kr (Nr 5844). Vinet finns dven i flaska i bestdllningssortimen-
tet (Nr 74820, pris 75 kr), och nu ocksd i en torr variant (se foregdende sida).
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> NYHET FRAN
BONFANTE

Marco Bonfante dr en gammal bekant
for Vinfos lasare. Det var ett tag sedan
det kom nagot nytt fran den ambitise
vinmakaren i Italien. Men nu finns
Albarone Piemonte DOC Albarossa
2009 att bestilla pa Systemet. Det 4r ett
fylligt rodvin som passar fint till stekt
och grillat kétt, pasta och smakrika
héardostar. Nr 71082, pris 259 kr.

> A NYHETER
FRAN ALSACE

I host har det kommit fyra nya viner
frén det anrika kooperativet i Kientz-
heim-Kaysersberg i Alsace. De ingar i
en vinserie som ldnat sitt namn av Anne
Boecklin, vilkiand adelsdam i trakten pa
1600-talet. Det &r en Pinot Blanc, tva
Riesling och en Pinot Noir. Du hittar
dem under rubriken Vin fran Frankrike
i den inhéftade sortimentsfoldern.

= Bayersk oltrio

Har du provat Grangvists bayerska
oltrio? Tre klassiska bier av bésta sort:

Vete6l med mild och fruktig smak
och citrustoner (Nr 89456). Pils med fin
skumkrona och typisk pilsbeska (Nr
89172). Gold Export, mjukt underjast
lagersl med diskret sétma och avrundad
bitterhet (Nr 89194).

De tre bayrarna finns i Systembola-
gets bestéllningssortiment. Priset ar
24,90 per flaska. Siljs endast ladvis, med
20 flaskor i varje lada.

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH HANS ALM



STALL BACKEN
DA JULBORDET

Kryddad snaps 4r f6r manga ett uppskattat och viktigt inslag

till julens skinka, kéttbullar och sillsallad. Varfor inte prova flera
stycken - i miniformat! Stll fram den julréda backen med
Grangqvists snapsar pa julbordet.

En back snaps innehaller tvé flaskor & 50 ml vardera av Vést-
kustnaps, Smélandssnaps, Vistgtasnaps, Fibodsnaps, Hirkum
Pirkum och Annebergs kornbranvin.

Snapsbacken ingar nu i Systembolagets ordinarie sortiment.
Om din Systembutik saknar backen, be att de bestéller hem den.
Leverans till butiken ska ske tva arbetsdagar efter bestéllningen.
Nr 141, pris 259 kronor for 12 x 50 ml.

Snapsarna, som destilleras av Brennerei Back i Tyskland en-
ligt recept fran Granqvist Vinagentur, finns ocksa i vanlig flask-
storlek. Vastkustsnaps hittar du i ordinarie sortiment (Nr 293,
pris 229 kr), medan de évriga fem finns i bestéllningssortimen-
tet. For artikelnummer och priser, se sortimentsfoldern.

= PRISVART NYARSBUBBEL

Har &r tips pa tva riktigt prisvirda mousserande viner:
Tyska Premiere Sekt (Nr 87077, pris 65 kr) och spanska
Papet del Mas Cava Brut Nature (Nr 76235, pris 99 kr).
Enklast bestéller du dem péa systembolaget.se

Vintervirmande ungersk
Merlot hos Vinmonopolet

Medelfylligt roduin, fin fruktighet med toner av réda bar,
citrus och orter. Passar perfekt att seruera till kottratter
och lagrade hardostar. Beskriuningen géller ungerska Egri
Merlot 2007 fran Vitavin, Nt 6289, pris 89,90 NOK i Vinmo-
polets butiker i Norge. Leverantor ar Marta Elekes, en av
Granquists riktiga trotjanare. Hon har genom sitt foretag
Vinoteka levererat vin till Skandinavien i ett tjugotal ar.
Vinoteka ar vinhandlare och exportagent for ett flertal
ungerska producenter - fran Tokay i norr till Villany i séder.

Exklusiv kryssning pa Donau
6- 13 juli 2013

Tema Wine & Culinary

Onskar du en flodkryssning i lyxklass rekommenderar vi River
Cloud Il. Det 5-stjarniga fartyget tillhor Sea Cloud Cruises
och dr exklusivt inrett med plats for 90 gaster i elegant in-
redda hytter med alla bekvamligheter.

Du far uppleva storslagna naturscenerier, kinda storstider
och pittoreska mindre orter i flera linder under en och sam-
ma resa. Under tiden du firdas pa bekviamast tinkbara sitt
njuter du av utsékt mat och goda viner i ytterst smakfull miljo6.

Vinkryssning 6 — 13 juli 8 dagar fr. 22.950 kr
Flyg till Budapest, transfer till fartyget. Kryssning med besok
i Budapest, Bratislava, Wien, Diirnstein, Melk, Passau och
Vilshofen. Transfer till Miinchen med flyg hem.

| priset per person ingar flyg, transfers, del i dubbelhytt, helpension
omfattande 6 maltider per dag inklusive utvalda viner till lunch och
middag. VinContorets medverkan och de flesta programpunkter om-
bord, kaffe, té och alla alkoholfria drycker, frukt m.m. ingar dven.

Resvarden veterinar KG Linderholm har ideellt under mer an 10 ar
arrangerat hogklassiga flodkryssningar med detta rederi och med
utvalda specialprogram. Rederiet 4r sa positivt till dessa program att
man péd resvardens forslag inbjuder till en speciell vinkryssning med
VinContorets medverkan.

Vinprogrammet ombord
Vart program kommer att ledas av VinContorets sommelier Bengt
Knutsson. Vi planerar vinprovningar och foreldsningar bl.a hur exklusiva
tokajer passar till gdslever och hur andra séta viner passar till desserter.
Forutom traditionella utflykter med besok pa platserna lings Donau
erbjuds tre speciella vinutfiarder till vinproducenter och ett slott med
vinprovningar pa plats. Kostnad for deltagande i utflykterna tillkommer.
Till vissa maltider ombord serveras och kommenteras viner fran produ-
center i omgivningarna.
Tag vara pa detta unika tillfille att folja med pa denna spe-
cialkryssning, som inte ingar i rederiets ordinarie program.

Information

For mer information, broschyr, detaljbeskrivning av vinprogrammen
samt férhandsanmalan (ej bindande) kontakta resvirden: KG Linder-
holm, Alviksvigen 133, 167 62 Bromma. Tel: 08-800 500, fax
08-26 46 47. En auktoriserad resebyra, Globetrotter, 6vertar darefter
garantier, prisdetaljer och resetekniska arrangemang for resan.

NGLOBETROTTER

Landets ledande kryssningsarrangoér
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GAVAN

GULD SILVER JUVELER

ERIK JONS
GULDSMEDSAFFAR

Marumsgatan 4, Skara

Smedjegatan7,Jonkoping

ARTUELLT | VINTER

TOPPBETYG FOR
DIVINO SILVANER

Nér nyhetsmagasinet Stern provade drygt 200
viner fran yo tyska vinkooperativ tidigare i
host blev det toppbetyg f6r Divino i Nord-
heim i Franken. Det ambitiosa koopera-
tivet kammade hem segern i kate-
gorierna Silvaner och Weisser
Burgunder. Divino har dess-
utom fatt utmarkelsen Arets
vinmakare 2012 i Tyskland
av facktidskriften Selec-
tion Magazine.

Vill du ocksa prova
hur en riktigt fin Sil-
vaner fran Franken
- vinregionen i
norra Bayern - ska
smaka sa foreslar
vi Sommeracher
Katzenkopf 2011.

Den finns i ordina-

rie sortiment pa
Systemet. Nr 6762,
pris 89 kronor. Pas-

sar utmarkt till fisk
och skaldjur, kyckling
och flaskkoétt men dven
pé buffébordet.

= Festligt fran Tokaj

Chéiteau Dereszla Tokaji Aszii 5 Putto-
nyos 2007 4r ett ljuuligt sott vitt vin fran
Tokaj i Ungern. Nr 2901, pris 169 kronor i
ordinarie sortiment pa Systembolaget.

Det framstalls av druvor som angripits
av adelrota (botrytis cinerea) i det fuktiga
klimatet vid floderna Tisza och Bodrog.
Det sags att den storartade sotmanide
mogelangripna druvorna upptdcktes ar
1650, da skorden forsenades till nouem-
ber pa grund av forberedelserna infér en
vdntad turkisk invasion. Vinet bjuder pa
en mycket frisk smak med inslag av torka-
de aprikoser, honung och pomerans.

[ 1 ]
VARMASSO R: Med start i Linkoping i borjan av

februari har du chansen att prata vin, sprit (och kanske Vinfo)
med oss pa flera intressanta massor:

Whiskyexpo Linkdping 1-2 februari (whiskyexpo.se). Vin & Deli
Karlstad 15-16 februari (uinodeli.se). Chateau Grand Cru Orebro
22-23 mars (conventum.se/cgc). Wapno Ol & Whiskymissa,
Halmstad 5-6 april (wapno.se). Smakfullt Lidkoping 5-7 april
(smakfullt2013.se). O1- & Whiskyméssa Goteborg 12-13 april
(olochwhiskymassa.se). Lulea Expo Var 3-5 maj (luleaexpo.se).

VinContoret meduerkar i Kraftrikets monter pa branschméassan
Konfex & Events i Goteborg 6-7 februari (easyfairs.se).

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH JESPER ANHEDE
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= Mycket pa gang hos
VinContoren landet runt

Utforlig och detaljerad kalender hittar du pa
vincontoret.se, vdlj stad i rullistan uppe till
hoger pa sidan. Obseruera att foranmadlan
kraus for samtliga evenemang som listas har.
Vara kontaktuppgifter finns pa sidan 23.

OREBRO

Lakrits och vin

onsdag 16 januari k1 19.00

Lakrits ar smaken pa modet. Allt fler intresse-
rar sig for att smaksdtta mat med lakrits och
att kombinera lakrits och vin. Viprovar fyra
viner med nya spannande smaksensationer
av lakrits, ost och choklad. Plats: VinContoret,
Fabriksgatan 54 E. Pris: 420 kr per person.

Alskade Amarone

Torsdag 14 februari kl 19.00
Endromkuall for alla som dlskar ost och roda
viner med mycket smak. Viprouar Valpolicel-
la, Ripasso, Recioto och Amarone. Till detta
italiensk ost och minipizzor. VinContoret,
Fabriksgatan 54 E. Pris: 490 kr/person.

Champagne och annat bubbel
Fredag 15 mars kL 19.00

Sprudlande viniglaset forhojer alltid stam-
ningen. Tag chansen att ldra dig skilja pa
champagne, spansk cava och italiensk
spumante. Njut fyra bubblande viner till-
sammans med sma ldckra champagnekakor
och minisandwiches. VinContoret, Fabriks-
gatan 54 E. Pris: 590 kr/person.

UPPSALA

Ekologiska viner - eller inte

Fredag 8 mars k1 19.00

Villa Anna bjuder in till en vinprouning ddr vi
jamfor viner fran druvor som ar ekologiskt
och biodynamiskt odlade med jamfoérbara
viner sominte dr ekologiska. Tillsammans
med prouningen som leds au VinContoret ser-
veras en anpassad prousmakningstallrik med
rauaror fran lokala producenter. Plats: Villa
Anna, Odinslund 3. Pris: Prouning inklusive
prousmakningstallrik 695 kr/person. Anmalan
senast den1mars till info@uillaanna.se eller
patelefon 018-580 20 00. Lds mer om vara
arrangemang pa vincontoret.se/uppsala

MALMO

Vireser till delikata Toscana

5-9 maj

FOlj med till Toscana i forsommarskrud! Rese-
ledare ar Piero Hamrin (son till fotbollslegen-
den Kurre). Kurre traffar du ocksd, och om du
vill gar vipa fotboll tillsammans. Dusom inte
vill se pa fotboll bestker San Gimignano. Det
blir besok pa vingardar samt hos olivolje- och
gourmetproducenter i regionen. Stadsvand-
ring i Florens och Siena hinner ui ocksa med.
Dine Vinicole som du sent kommer att glom-
ma. Du far mojlighet att prova saval utsokta
Chiantiviner som andra toscanska vinskatter.
Pris 16 900 Kr/person. Komplett program och
mer information pa vincontoret.se/malmo

KARLSTAD

|uinter ochvar erbjuder VinContoret bland
annat Vindeopardy samt vinprouningar och
whiskyprouningar med olika teman. | utbudet
finns duen en vinprouning for skrackslagna -
ett bra tillfalle for dig som vill kunna grunder-
na for vinprouning. For mer information om
priser for grupper, se vincontoret.se/karlstad

Present-
kort blir
perfekt
3 o
julgdva
Gebortett
presentkort
pa nagot auv
VinContoren
landet runt
somjulklapp.
Lds merom
utbudet som
finns pares-
pektive orts
hemsida eller
Ting oss. Vara
kontaktupp-
gifter hittar du
pasidan 23.

= RES MED OSS TILL
SPEYSIDE OCH PORTO

Under 2013 har du chansen att resa med VinContoret till Speyside i
Skottland (8-12 maj, pris 15995 kr) och Portugal (25-29 september,
pris 14995 kr). Det blir bland annat besék i whiskydestillerier

respektive ledande portvinshus. Resorna krdver inga forkunskaper,
men ddremot ett stort intresse for mat och dryck. Detaljerade rese-

program hittar du pd vincontoret.se.

KANDISAR

Imitatdren och vinkdnna-
ren Anders Mdrtensson
besdker VinContoret i
Tidaholm den 26 januari.

Anders Mdartensson har under lang
tid arbetat med imitationer au
kanda svenskar - de senaste 22
aren pa heltid. Listan 6uer néjda
kunder &r mycket ldng och Anders
arbetar i dag med hela Suerige som
arbetsfdlt. Denna kudll far du mota
ett stort antal kandisars roster

och deras installning till vin och
mat. Kom och njut av en fantastisk
imitator och hall 6gonen 6ppna
under december manad da Anders
kommer att finnas med i olika
sammanhang i TV. Kvdllen startar
med en prouning av fyra viner som
valts ut i samarbete med denvin-
intresserade Anders varefter vi
njuter av en harlig italiensk buffe
tillsammans med ett glas vin eller
en 6l. Pris 895 kr/person. Tid:
klockan17.00.

Kungen och Bjorn Hellberg &r tua
au Anders Martenssons "gubbar”.
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PA GANG
VINTER
& VAR

Féranmdlan och mer information,
ring 0502-25 00 00 eller mejla till
tidaholm@vuincontoret.se. Vdrt
kalendarium uppdateras [6pande,
se vincontoret.se/tidaholm. Vi
reserverar oss for eventuella dnd-
ringar. Aubokning som gors senare
dn 4 vardagar innan evenemang
debiteras fullt pris. Eventuell spe-
cialkost (vegetarisk, glutenfrieller
liknande) ska meddelas vid bokning.

Vinprovarkvill pa VinContoret
- enjulklapp fran VinContoret?
Lordag19januarikl17.00

Vidukar upp ett stort antal godbitar fran hela
varlden! Du koper en biljett for 425 kr. | priset
far du 5 vinkuponger som du anvander till att
prova de viner du sjalu 6nskar, Tmatkupong
till kvéllens lattare buffé och 1vinkupong som
gdller for ett glas vin till maten. Buffén star
framdukad kl18.30-22.00 med sittningar kl
18.30 och 20.30. Du vdljer sjalu vilken sittning
duvill ha nar du bokar. Prouningsstationerna
ar oppna kL 17-23. Sjaluklart kan du kopa till
fler kuponger om du vill prova fler viner. Pris
425 Kr per person.

Provavin med kdndisar! Besok av
imitatoren Anders Martensson
Lordag 26 januarikl17.00

Valkommen till en underhallande kuéall med
imitatoren Anders Martensson. Lds mer om
detta arrangemang pd foregdende sida.

Whiskyprouning
och whiskyprovarkvall
Lordag 2 februari kl16.00 +18.00

AFTERWORK

MED LYXBURGARE

Avusluta arbetsueckan med After Work i
var mysiga kallare, at en god lyxburgare
ochunnadig ndgot gott att dricka. Vihar
Drop in - men boka gdrna bord pa telefon
0502-25 00 00 for att sakert fa plats.
Pris 199 kr per person.

After Work kommer viatt ha féljande
fredagar med start klockan 17.00. Vi har
fyra olika lyxburgare som aterkommer i
rullande schema varje manad.

25 januari: Algburgare med sesambrdd
som serueras med lingonsalsa, vaster-
bottenostréra och goda tillbehor.

1februari: Lyxig amerikansk burgare
med bland annat hickoryrékt bacon och
touch av chili. Serveras med goda till-
behdr fran hamburgarens hemland.

8 februari: Lyxig Italiensk kalufarsbur-
gareiciabattabrod som serveras med
parmesangratinerad Klyftpotatis.

15 februari: Lyxig skotsk whiskyspetsad
angusburgare och goda brittiska tillbehor.

22 februari: Algburgare.

1mars: Amerikansk burgare.

8 mars: Italiensk kalufarsburgare.
15 mars: Skotsk angusburgare.

22 mars: Algburgare.

5 april: Amerikansk burgare.

12 april: Italiensk kalufarsburgare.
19 april: Skotsk angusburgare.

26 april: Algburgare.

3 maj: Amerikansk burgare.

10 maj: Italiensk kalufarsburgare.
17 maj: Skotsk angusburgare.

24 maj: Algburgare.

Italienrunt pa 4 viner!
Fredag 15 februarikl18.30

Denna kvall 6ppnar vi ater en stor delav var
whiskybar for en prouning! Vi har haft manga
forfragningar pa sittande whiskyprouning
med prouningsledare och erbjuder en sadan
innan prouningskuallen startar. Den sittande
prouningen (k1 16.00) av 5 olika whiskysorter
samt kudllens buffeé kl18.30 kostar 425 kr.
Whiskyprovarkuvallen kostar duen den 425 kr.

I biljettpriset far du 10 kuponger som du an-
vander till att prova de sorter du sjalv onskar,
samt 1 matkupong till kvdllens buffé. Buffe ki
18.30-22.00 (dryck till maten képer du sepa-
rat) med sittningar k1 18.30 och 20.30. Prou-
ningsstationerna ar oppna kl18-23. Sjaluklart
kan du kopa till fler kuponger om du vill prova
fler whiskies. Pris 425 kr per person. Onskar
du starta med ensittande prouning och sedan
fortsatta med whiskyprovarkuvadllens stora
utbud ar priset 695 kr inkl. buffe.
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Vibesoker solens land och bekantar oss med
goda viner och den fantastiska maten! Hang
med pa dennaresa genom Italiens vindistrikt
och njut efter resan av en harlig italiensk deli-
katesstallrik. Prouning auv fyra goda viner, ita-
liensk delikatesstallrik inkl. ett glas gott vin/
en god ol tillmaten. Pris 599 kr per person.

Gourmetkvdll: Candlelight dinner
- en kvdllikirlekens tecken!
Lordag 16 februari kL 17.00

Vi firar Alla hjdrtans dag! Bjud din dlskade pa
en harlig kvall! Viprovar goda Amaroneviner
samt njuter au en harlig trerdtters middag i
stearinljusens sken med passande viner dar-
till. Prouning av fyra Amaroneviner, treratters
middag inkl. ett glas gott och passande vin till
varje matrdtt. Pris 1.295 kr per person.

..ELLER PROVA
VAR NYA BARMENY
PA FREDAGARNA

Med start fredagen den1februariar du
som inte bokat i forvag valkommen att
slinka in hos oss och njuta av var goda
barmeny! Allt under forutsattning att vi
har 6ppet for annan verksamhet enligt
vart program. Vdlj eneller flerardtteri
vart staende utbud. Dryck tillkommer pa
priserna nedan.

= FORRATT (75 ki)

* Musselsoppa med vitloksbrod

(kan duen bestdllas som varmratt).

¢ Lufttorkad skinka pa salladsbadd med
rostade pinjendtter & melon.

= VARMRATT (139 k1)

e VinContorets fish'n chips med tartarsas.
® Kingsize rakmacka pa ragkaka med

var hemgjorda majonds, kokt dgg och en
fraschsallad.

® Ceasarsallad med kyckling & knaprig
bacon. Serueras med ceasardressing och
ortrostat brod.

* Vegetariskt alternatiu (fraga personalen
vad ui har) kostar 99 kr.

=>»DESSERT (50 k)

e Citronsorbet med hallon & basilikasas.
* Rom- & chokladpanacotta med
passionsfruktssas.

Olprouning: I maltens och
humlens forlovade land!
Fredag 22 februarikl18.30

Pa begdran anordnar vi 6lprouning dér vi gar
igenom 6 olika sorters gott 6l och faren in-
blick i bryggerikonsten. En kudll som blir mer
skummande an skum! Pris kr 160 per person.
Vill du efter 6lprouningen ha nagot gott att
dta dr duvdlkommen in pa var After Work.
Eller kanske du vill prova en radtt fran var nya
barmeny? Erbjuds alla fredagar vi har 6ppet!

Gourmetkvall: Forza Italia!
Lordag 23 februarikl17.00

Lat dig forforas au det stovelliknande
landets fantastiska kok och dess inte mindre
fantastiska drycker. Ausluta "La Prima Vera”
med en kudll i goda vanners lag - vannerna
idetitalienska koket och i de italienska vin-
kdllarna. Innan den suenska grillsasongen
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VALKOMMEN TILL
VINCONTORETS

LORDAGSBRUNCH

Lordagarna den 9 februari, 9 mars,

13 april och 11 maj serverar vi vdl-
smakande brunch mellan klockan
11.00 och 15.00. Vdalkommen att lyxa
till helgen med en bra start pa Lor-
dagen genom att njuta av var goda
VinContoret-brunch. Leu livet lite
gladare! Las mer om vad som finns pa
brunchen padvincontoret.se/tida-
holm. Pris 159 Kr per person.

helt slukar dig - uppleu nagra gastronomiska
hojdpunkter! Med fem fantastiska ratter fran
Italien, ett glas suverant vin till varje rdtt och
detta under ledning av var duktiga prou-
ningsledare! Pris 1.295 Kr per person.

Vinprouning med Quiz
Fredag1mars kl18.30

Viprouar vinoch har samtidigt en lattsam och
trevlig fragesport gdllande allt mdjligt som
kan ha koppling till respektive vins hemland.
Enutmaning for dig sjdlu och dinavanner?
Pris tillvinnande lag! Prouning au fyra viner,
fragesport med lattare tilltugg. Pris 295 Kr
per person. Vill du efter quiz och vinprouning
hanadgot gott att dta dr du vdlkommenin pa
var After Work.

Diné Vinicole: Tryffelnicentrum!
Lordag 2 mars kL 17.00

Vibjuderintill en harlig delikatessafton med
fem spannande och goda tallrikar dar tryffeln
finns med fran start till malgang. Vi kommer
inte att ge oss ut iomgivningarna med ett
tryffelsvin eller en tryffelhund men val-
komponerade ratter och goda viner star pa
bordet. Till ratterna provar vi tua olika viner
per tallrik. Sjaluklart startar vi med ett glas
mousserande. Pris 1.295 Kr per person.

VINCONTORET TIDAHOLM

Solens mat:
Naér Italien dr som bast!
Fredag 8 mars kl118.30

Vibesoker solens land, Italien, och bekantar
0ss med goda viner och fantastisk mat! Hang
med pa dennaresa genom Italiens vindistrikt
och njut efter resan av en harlig italiensk buf-
fé. Prouning av fyra goda viner, italiensk buffé
inkl. ett glas gott vin till maten. Eller en god
Ol? Kan det bli battre? Pris 895 kr per person.

Rom - Vistindiens motsvarighet
till Skottlands whisky!
Fredag 15 mars kL18.30

Kom och njut av "Single Rhum” tilluerkad pa
enkelpanna. Langt ifran det som till vardags
anvands i olika drinkar a la Cuba Libre. Har
finns yrkesstoltheten och yrkesskickligheten.
En mangd dofter och smaker som forfor dina
smaklokar. Viprovar fyra olika argangsrom
och efter detta aunjuter vi en buffé inspirerad
av Vastindiens sol. Till denna ett glas gott vin
ellerengod OL. Pris 895 kr per person.

Gourmetkvall:
Diné Vinicole Trandansen
Lordag 16 mars kL 17.00

Vifoljer tranornas spar fran vintervistet i
Spanientillvardansen i Suverige. Folj med pa
denna spannande vin- och matresa genom
Europa som vi kombinerar med trerdtters
middag. En Diné Vinicole dar du far prova tva
viner till varje ratt och far pafyllning av det
vinsomdu tyckte passade bast till matratten.
Prouning av sex uviner inkL. pafyllning till tre-
ratters middag. Pris 995 kr per person.

Vin- och Tapasafton
Fredag 22 mars kl18.30

Vanan att dta en bit mat mellan huvudmalti-
derna har spridit sig till allaregioner i Spanien
ochtapas sesidag somenstor nationalkuli-
narisk ratt. Viprovar fyra spanska viner och
avslutar kuallen med en god tapasbuffé inspi-
rerad au Spaniens sol och varme. Prouning auv
fyra viner samt buffé inklusive ett glas gott
vin/en god 6l. Pris 895 kr per person.

Whiskyprovuning
och whiskyprovarkvall
Lordag 23 mars kl16.00 +18.00

Denna kudll 6ppnar vi ate en stor del av var
whiskybar for en prouning! Vi har haft manga
forfragningar pa sittande whiskyprouning
med prouningsledare och erbjuder en sadan
innan prouningskudllen startar. Den sittande
prouningen (k1 16.00) av 5 olika whiskysorter
samt kudllens buffé kL 18.30 kostar 425 kr.
Whiskyprouvarkudllen kostar auen den 425 Kr.

I biljettpriset far du 10 kuponger som du an-
vander till att prova de sorter du sjalu onskar,
samt 1 matkupong till kvdllens buffé. Buffe
k118.30-22.00 (dryck till maten koper du
separat) med sittningar k1 18.30 och 20.30.
Prouningsstationerna ar oppna kl18-23.
Sjaluklart kan du kopa till fler kuponger om du
vill prova fler whiskies. Pris 425 kr per person.
Onskar du starta med en sittande prouning

och sedan fortsatta med whiskyprovarkval-
lens stora utbud dr priset 695 kr inkl. buffé.

Corleone - en somnig liten by!
Fredag5april kl18.30

Begreppet mafia ar mycket gammalt och
hdrstammar fran sodra Italien ddr det haft
bade positiva och negativa betydelser. Ordet
aritalienskt och far oss att associera sarskilt
till Sicilien och den 6kanda Cosa Nostra samt
till dess historia och utbredning i USA. God
mat och goda viner ar en viktig ingrediens
{varje Borgata's (maffiafamiljs) vardag och
darfor bjuder VinContoret in till en italiensk
afton med maffiatouch! Prouning av fyra
viner, buffé inkl. ett glas gott vin eller en god
OL. Pris 895 Kr per person.

Vinprovarkvill pa VinContoret
Lordag 6 april17.00

Vidukar upp ett stort antal godbitar fran hela
varlden! Du koper en biljett for 425 kr. | priset
far du 5 vinkuponger som du anvander till

att prova de viner du 6nskar, Tmatkupong

till kvallens lattare buffé och Tvinkupong som
gdller for ett glas vin till maten. Buffén star
framdukad k1 18.30-22.00 med sittningar
k118.30 och 20.30. Du vdljer sjalu vilken sitt-
ning du vill ha nar du bokar. Prouningssta-
tionerna ar oppna kl17-23. Sjaluklart kan du
kopa fler kuponger om du vill prova fler viner.
Pris 425 Kr per person.

Smakkombos: Hur viljer du
ratt dryck till ritt mat?

Eller ratt mat till ratt dryck?
Fredag12 april kl18.30

Vad ar det som far drycken att smaka ljuvligt
och maten att lyfta ett par snapp? Flera
ganger har vi haft glddjen att se vara goda
viner bli seruerade till pa Nobelfesten. Hur
far man fram bra kombinationer? Kom till
o0ss denna kvdll och lar dig grunderna i _>

OuvernattaiSkoude
nar du besoker oss

Dusom bor langt ifran Tidaholm kan
med fordel ta taget till Skoude och
ouvernatta pa Hotel Scandic Billingen
i Skoude! Hotellet ligger granne med
jarnuagsstationen. Taxiresa till och
fran Tidaholm ingar i priset. Kontakta
0ss for mer information. For boende i
Tidaholm, se var hemsida.

VINFO % VINTERN 2012 21



VINCONTORET TIDAHOLM

smakkombinationernas heliga konst. Vipro-
var ett antal viner tillsammans med ett antal
grundsmaker och du kommer att bli sa myck-
et battre nar du kockar hemma vid spisen.
Kombinationsprouning med fyra olika viner
samt ddrefter en vdlsmakande buffé med ett
glas gott vin eller ett gott OL. Pris kr 895 per
person.

Nyavdrldens skatter!
Enviarldsomsegling pa fyraviner!
Fredag19 april kl18.30

Denallrastorsta delen av alla viner som fram-
stdlls kommer fran Europa. Men, vilka skatter
det finns pa andra kontinenter! Vi bescker
Sydafrika, Australien, Nya Zeeland samt Chile
idennavarldsomsegling. Vibekantar oss med
landernas goda viner och far eninblick i vad
som forenar och skiljer. Vad dr det egentligen
for skillnad pa Syrah och Shiraz? Hing med pa
dennaresaoch njut au en harlig internationell
buffé vid malet. Prouning au fyra viner, en
vdlsmakande buffé samt ett glas gott vineller
ett gott 6l till maten. Pris 895 kr per person.

Gourmetkvill: Nobel Grand Cru
Lordag 20 aprilkl17.00

VinContoret bjuder in dig till var egen Nobel-
fest! Granquist Vinagentur har vid ett flertal
tillfallen fatt dran att leverera vin till Sueriges
mest omtalade fest. Nu vill vi dela med o0ss

av dessa kulinariska upplevelser. | var festsal
far du en unik mojlighet att forst prova vara
Nobelviner och darefter aunjuta en treratters
Nobelmeny inklusive ett glas vin till varje
tallrik. Matrdtterna och vinerna ar exakt
desamma som seruerats pa "festernas fest”.
Pris 1.295 kr per person.

Envit kvdll pa VinContoret!
Fredag 26 april kl18.30

Varfor inte starta med en vit kvall? Varen ar
har - eller star ialla fall for dérren. Var och
sommar leder oss oftast in pa mer vita viner
dnunder det mdrka och kalla vinterhalvaret.
Unna dig en kudll fylld av goda vita viner. Fran
Krispiga, hdrliga druvor till runda och mulliga,
mjuka. Lat oss fa leda dig in i férsommaren
med en prouning au fyra vita godingar och
darefter fa skimma bort dig med en hérlig
varbuffé tillsammans med ett glas gott vin
eller ett gott Ol. Pris 895 Kr per person.

Gourmetkvill: Musikalisk
dryckesresaiTaubes fotspar!
Lordag den 27 april kL18.30

Vifdljer var dlskade trubadur och poet Evert
Taube i hans fotspar och provar drycker fran
de ldnder han dlskade att besoka. Fran Ita-
liens San Remo, via Frankrikes sodra kuster,
Argentinas stapper och Kubas vindlande kus-
ter och bergsmassiv. Dessutom njuter viav
goda matratter inspirerade av dessa landers
matkulturer i en spannande trerdtters gour-
metmiddag. Prouning av 2 drycker till varje
tallrik (uin samt argangsrom) och till detta
duen ljuva toner fran var skicklige trubadur
(kanske kombinerat med allsang?) gor kudllen
tillen fest! Pris 1.295 Kr per person.
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VinContorets
Gards- och Vinfest
Lordag Tjuni

VinContorets Gards- och Vinfest

for sjunde aret irad! Traffa duktiga
gardsmejerister, lokala och regionala
producenter av ndarodlade och nar-
producerade varor. Prova! Kop med
hem och njut! I vdra prouningsstand
kan du dessutom smaka pa ett stort
antal drycker fran vdrldens alla horn.
Festens oppettider ar k1 11.00-18.00.
Restaurangen haller 6ppet k1 12.00-
24.00 och serverar enklare men
mycket godaratter mellan12.00 och
18.00. Fran klockan 19.00 seruerar
restaurangen VinContorets harliga
grillbuffé med manga goda tillbehor.
Somuanligt ar det gratis entré.

Dessert? Maltidens hojdpunkt?
Fredag 3 majkl18.30

Lat oss fa inleda dig i frestelse. Visst ar det
fantastiskt att fa ausluta en maltid med en
ljuulig dessert som satter pricken duer iinnan
man sakta forsvinner iniden berémda mat-
koman. Men, hur gor man for att fa ut mesta
mojliga av dessa goda desserter och speciellt
i kombination med olika drycker? Lat oss fa
forleda dig inidenna underbaravarld! Viger
dig en prouning av olika dessertuviner i kom-
bination med olika desserter. Kombinationer-
na som leder dina smaklokar tillannu hogre
hojder, ja ndstan till himlen! Kombinations-
prouning samt en god, frasch varbuffé och till
dennaett glas gott vin eller ett gott l. Pris
895 kr per person.

Diné Vinicole: Bubbel med Bond
- en fartfylld historia
Lordag 4 majkl17.00

Sedan 1953 - detvill sdga i 60 ar - har lan
Flemmings uppdiktade figur forgyllt var
tilluaro. Hur manga har inte kant en euforisk
kansla ndar man lamnat biografen efter det att
James (6st alla konflikter och fatt erdura alla
vackra kvinnor. Bli Bond for en kuall! Kanske
inte med konfliktlosning och fala kvinnor men
med hjdlp av hans goda smakldkar vad det
gdller mat och champagne.Vidter oss igenom
en femratters middag och till varje valsmak-
ande, filminspirerad ratt skoljer vined den
goda maten med fem olika fantastiska bubbel
fran Champagne. Pris 1.295 kr per person.

Lat dig forforas:
Alladlskar Toscana!
Fredag10 majkl18.30

Det toscanska koket ar kant duer hela varlden
liksomregionens underbara viner! Lat den
spannande, italienska maten och det berom-
da, smakrika vinet ge dig en "kick” iniden
suenska varens fantastiska forsommarkans-
lor. Kvdllarna ar langre och varmare, varen
gar mot sitt slut och ui dr beredda att méta

den svenska sommaren med en toscansk
kansla - mat och vinien harlig gemenskap!
Viprouar fyraviner fran regionen och efterat
griper vioss anen ljuulig toscansk/italiensk
buffé i gott sdllskap av ett glas gott vin eller
ett gott 6l. Pris 895 Kr per person.

Kungibaren: Lir dig grunderna
ochblidin egen bartender!
Fredag17 majkl118.30

Lar dig blanda sommarens drinkar. Vill du kan-
ske imponera pa vdannerna? Eller varfér inte
kunna fixa till ndgot gott att ldska strupen
med innan du tander pa grillen? Vad du dn har
idinatankar sa hjdlper vidig pa traven. Du far
grundernaidrinkblandning, ett antal godare-
cept och ett gott sjalufortroende infor kom-
mande sasong. Pris 395 Kkr per person. Vill du
efter din utbildning ha ndgot gott att dta dr du
vdlkommen in pa var After Work. Eller kanske
du vill prova enrétt fran var nya barmeny?
Denna erbjuds alla fredagar da vi har 6ppet!
Menyn hittar du pa sidan 20.

Varens primorer
- engalen historia!
Lordag18 maj kL17.00

Varen ar har med ljumma vindar och varman-
desol, en harlig tid for oss frusna nordbor!
Det vill vi fira med ljuvliga viner och varens
Krispiga primorer naturligtuis inkluderande
sparris! Lat dig forforas av Sueriges fantas-
tiska primorer, forhoppningsvis envarmoch
glodande sol samt ett ackompanjemang av
goda, hérliga drycker fran vara vinproduce-
rande lander runt omivarlden. Prouning au
fyra harliga varuviner, en inspirerad och god
primorbuffé, och till denna ett glas gott vin
eller ett gott 6l. Pris 995 Kr per person.

Vinjeopardy:
Blimastare och vinn
ett presentkort hos oss!
Fredag 24 majkl18.30

Visst ar det kul att slappa loss och leka lite
grann. Auen om man rékat f& nagra fler ar pa
nacken. Komoch lat dig underhallas. Vin och
kunskap i en kul kombination. Men tro nu inte
att det enbart ror sig om vinkunskap! Nej, all-
man Klurighet ar det som gdller. Och till detta
prouar vi fyra viner med lite lattare tilltugg.
Pris 295 kr per person. Vill du efter din kun-
skapskamp ha nagot gott att dta ar du val-
kommen in pa var After Work. Eller kanske du
vill prova enrdtt fran uvar nya barmeny? Denna
erbjuds alla fredagar da vi har 6ppet!

Gourmetkvall Lyx:
Alla dlskar Amarone!
Lordag 25 maj kL17.00

Detta trendiga kultvin fran Veneto med en
lang och djup tradition, och en ndgot udda
tilluerkningsmetod, dlskas 6uer hela varlden.
Stilarna skiljer sig at, vissa producenter satsar
pd det traditionella, andra pa en mer modern
variant men en sak tummar man aldrig pa!
Kualiteten! Prouning av fyra Amaroneuviner,
trerdtters middag inkl. ett glas vin till varje
matrdtt. Pris 1.295 Kr per person.




Wastergothlands
Handelshus AB

Vuleandn, Vulcans vdg 1,522 30 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se

GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983—

Vulcandn, Vulcans vag 1,522 30 Tidaholm
Telefon 0502-148 88,fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Grangqvist Vinagentur importerar och séljer ol, kvalitetsviner och spritdrycker fran hela
varlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska och finska marknaderna samt
Duty-Free. Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via
Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist sker via
Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Granqvist Vinagentur till-
handahéaller aven detaljerad produktinformation samt dryckesforslag till menyer. Foretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och dgs av Wastergothlands Handelshus AB.

CONTORET

— GRUNDAT 1983—

Vulcanén, Vulcans vag 1,522 30 Tidaholm
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pé att anvanda
drycken som en kommunikator. Drycken spelar en central rollivart arbete, saval i vara
kundaktiviteter, resor, provningar som i vara lounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda
provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. VinContoret

anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av
Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Granqvist Lena Petersson Dan-Axel Flach Johan Granqvist Lise-Lotte Holmberg  Lena Granqvist
Sverige, Finland samt Ekonomiansvarig Inkbpare samt VD/Marknadschef Bokningskoordinator Konferensansvarig
produktbedémning restaurangkontankter Tidaholm, Boras, Tidaholm
Jonkoping samt Méassor
Lennart Grimsholm Ing-Marie M Persson Tord Norman Lotta Granqvist Eje Gustafsson
Duty Free, Norge och Ekonomi samt Saljare Stockholm Kultur Vaktmastare
produktbedomning grossistkontakter och Mélardalen

Har finns VinContoret

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

vincontoret.se/boras
Tel 033-1809813

GOTEBORG
Nina Forslund
Tel0733-126325

JONKOPING
vincontoret.se/jonkoping
Tel036-4421113

KARLSTAD MALMO
MalinHugosson Gert-Ove Sigurdhsson
Tel 054-4021888 Tel 0733169670

STOCKHOLM
Cecilia Nilsson
Tel08-6599523

TIDAHOLM UPPSALA
Lise-Lotte Holmberg Tommy Lennartsson
Tel 0502-250000 Tel 070-3382205

ORNSKOLDSVIK OREBRO
Mats Jonsson Bengt Knutsson
Tel0660-211560 Tel 019-232145
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NYHET!

Mejla 0ss och
bestall Vinfos
nya, digitala
varnummer!

2013 okar vi utgivningstakten
med en digital utgéva av Vinfo
i mars. Mejla din e-postadress
till oss pa e-tidning@vinfo.se
sa skickar vi ett ett e-post-
meddelande till dig nér det
digitala numret &r ute.

Vinfo pé papper utkommer
precis som tidigare tre ginger
under aret - i maj, september
och december.

VALLAGRAD
JULKLAPP

Krohn Colheita 1961 anses vara ett
av vdrldens basta portuiner. Med
andra ord en passande julklapp for
manga vinvdnner! Du hittar det i
Systembolagets ordinarie sortiment
(NT 7839, pris 1499 kr). 61:an bjuder
pa harmonisk smak med liten brand
ton, inslag av fikon, dadlar, lakrits,
mork sirap och notter. Det passar
utmarkt att dricka pa egen hand
samt till desserter och choklad.

FOr ouriga viner fran Krohn, se
deninhdftade sortimentsfoldern.

Wastergodthlands Handelshus

v 520407400 = N
Vulcanon, Vulcansvag 1
52230 Tidaholm

GODNYHET
FRAN

Soave ligger 9ster om
Gardasjon och ar en
del av vinregionen
Veneto, dir ocksa
Amaronedistriktet
Valpolicella ligger.
Tidigare férknippa-
des Soave med billiga
blaskviner men pa
senare ar har kvalite-
ten hojts ordentligt.
Ett fint exempel 4r
Soave Classico 2011
fran familjevineriet
Monte Tondo (som vi
presenterar nirma-
re i Vinfo framéver).
Det gors av Gargane-
gadruvor och passar
fint som apéritif och
att servera till soppa,
fisk, skaldjur, pas-
ta, sallad och kyck-
lingratter. Nr 71158,
pris 99 kr i bestill-
ningssortimentet.

Lennart Granquist: /\rets morkaste manad ar har.

Arets morkaste manad &r har
- mendet &r en manad fylld
av gladje, hopp och fest. Jul-
marknader, advent, Lucia
med folje, jul- och nyars-
firande. Men det ar inte
ens slut med detta. Aven
forsta manaden pa det nya
aret har en del att bjuda.
Vart ui dn befinner oss i vart
fantastiska land lyser tanda
stearinljus, marschaller och bloss.
Vidricker var glogg med mandel och
russin och ater enrejal laddning peppar-
kakor till dryckjommen.

Nu ar detju inte enbart glogg som
konsumeras den har tiden pd aret. Vipa
Grangquist Vinagentur har nojet att pre-

sentera ett flertal goda nyheteri
Systembolagets bestallnings-
sortiment denna december.

populdr.

och till julbordet kanske en liten snaps ur
uar "En back snaps” - som har blivit riktigt

Bland annat ett nytt, torrt

och friskt Rieslinguin fran
Deidesheim - FM Dry, tua

goda Soaveviner samt
en helrad godbitar fran

Valpolicella, Plemonte och

Sicilien. Jag vagar faktiskt

pasta att dessa viner ar bland

de bdsta du kan fa tag pa fran
dessa omraden. Inte minst visar den
skord av utmarkelser som de fatt att det
inte enbart dr jag som tycker sd. Du kan

ldsa mer om nyheterna pa flera sidor i Vin-

fo med start pa sidan 3.
Njut nu av ett gott vin i vintermorkret

Glom heller inte den viktiga tumregeln
att aunjuta den basta drycken forst - me-
dan alla smaklokar ar i basta trim. Starta
darfor nyarsaftonen med den godaste
champagnen och skala i ett enklare mous-
serande vin ndr det gamla aret byts ut mot
ett nytt.

Tills vi ses eller hors ndsta gang hoppas
jag att ni njuter av livet och dess olika
skepnader. Sjdlu hoppas jag pa lite sno
som lyser upp tillvaron.

Men helst inte de mangder som kom for
nagra ar sedan...

LENNART GRANQVIST
VD, Wdstergdthlands Handelshus AB

FOTO: MIKAEL LUJUNGSTROM OCH LINDA LOMELINO



