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Le Preare Appassimento ir en av sommarens
goda nyheter frén Granqvist. Darmed har vi e NTNIITT
fyra prisvirda boxar - tva réda och tva vita. }N‘h‘ﬂ } ! m‘r

Le Preare Appassimento &r den forsta 2,25- ' ‘
. JUNI! |

o = N R

litersboxen pa Systembolaget (méngden mot-
svarar 3 normalstora flaskor). Den dr dessutom % ,
den billigaste appassimentoboxen. ~ _

Le Pre%.re Appassimento produceras av Cantina XX B | AP PASSI MEN TO
Valpolicella Negrar, inte langt fran Gardasjon i norra l[“ i
Italien. Vinet gors av fyra druvsorter - 60 procent L
Corvina, 20 procent Corvinone och 10 procent vardera - e
av Merlot och Rondinella. En femtedel av druvorna har
foradlats enligt appassimento-metoden, det vill séiga
torkats under ndgra ménader sa att en stor del av den
naturliga vattenméangden har férsvunnit. De har pa s&
satt fatt hogre sockerhalt och mer intenstiv smak.

Vinet har stor doft av fat, russin, tobak och mérka
bér. Smaken &r kryddig med toner av fat och érter. Det
passar till pastaritter, risotto, notkott, flaskkétt, lattare LE PREA
viltkott och lagrade hérdostar. :

Priset &r 139 kronor per box. Bestéller gér du enklast

pa systembolaget.se/74388.

I lagom tid till sommarens fester lanserar vi ett Appassimentovin
i box. Sedan tidigare har vi tvd vita och ett rétt i box pd Systemet.

ROSS0 VEN

OF [TALY
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FM Riesling halvtorr : FMRiesling torr : Piqueras Syrah-Monastrell
: Torr, vit Riesling : Medelfylligt
fran Pfalz. Aro- © roduinfran
matisk doft med sodra Spanien.
inslag au mandel, Tegelrod farg,
citrusfrukt och :  doftmedinslag
gronaapplen. - * avumorka bér,
Smakrikt med F E : orter ochvanil.
aromatiska toner ' : Fruktig, mogen
och fin balans. Ut- smak med lang

Sedan flera ar

en favorit bland
svenska vinskri-
benter. Halutorrt,
vitt Rieslinguin
fran Pfalz i Tysk-
land. Doften ar
blommig och fruk-
tigmed inslag auv

OMSLAGSBILD: ANDREAS SPANGENBERG. FOTO DENNA SIDA: MIKAEL LUUNGSTROM.

paron och vingum- . marktattdricka +avslutning.

mi. Halutorr, dru- : tillsommarens *  Passar till grillat

vig smak med inslag av paron, honung : goda sallader, kalukatt, pastardtter samt ¢ ochstekt kétt, sallader, pastaratter, Kall
och citrus. Passar utmarkt att dricka : fisk och skaldjur. Far betyget "Prisvard” *  buffé samt lagrade hardostar. Far betyget
till asiatiska ratter, fisk och skaldjur och ¢ avAlltom Vin. Pris 229 kr (3 1). Nr 71627 * "Prisvard” av Allt om Vin. Pris 169 kr (3 1).
till buffératter. Pris 229 kr (3 1). Nt 5844, :  bestéllningssortimentet. Bestall enklast * Nr71125 i bestéllningssortimentet. Be-
Finns att kopa i de flesta Systembutiker. : pasystembolaget.se/71627. :  stdll pa systembolaget.se/71125.

Tidskrift fran Wéastergéthlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vdg 1, 522 30 Tidaholm. Argang 19.
Utgiuning i mars, maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granquist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: poub@koncis.se.
Annonsbokning: Karinavon Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kub@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skoude. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2013.
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Naturnara

VINER FRAN SYDTYROLEN

Sydtyrolen har mycket gamla vintraditio-
ner och omrddet riknas som ett av Italiens
bista. Peter Zemmer representerar tredje
generationens vinmakare i regionen och
skapar frdscha, naturliga viner som prdglas
av den kalkhaltiga jorden och friska alp-
luften. Nu finns hans viner i Sverige.

ydtyrolen &r beddévande vackert. Lings Dolomiternas
bergssidor slingrar sig serpentinvégarna och férbinder de
sma gardarna som dr omgivna av grénskande betesmarker,
blomstrande dngar och prydliga frukt- och vinodlingar. I
fjarran skymtar snokladda alptoppar.

Sydtyrolen &r den nordligaste av de italienska provin-
serna - i norr och dster gransar den till de dsterrikiska for-
bundslédnderna Tyrolen och Salzburg och i vister till den

schweiziska kantonen Graubiinden.

Och influenserna fran norr 4r tydliga. 70 procent av befolkningen i
italienska Sydtyrolen ar tysksprakig och dven maten har sina rétteriden
alpina matkulturen. Knddel och surkal &r lika vanligt pd middagsborden
som pizza och pasta.

Men sa finns ocksa gemensamma historiska band som gér langt till-
baka i tiden. Efter att Sydtyrolen &dnda fran ar 59 fKr tillhoért det romers-
ka riket kom det 1363 under furstehuset Habsburgs besittning och blev
dérmed en del av dubbelmonarkin Osterrike-Ungern. Det var férst efter
1919, efter forsta varldskrigets slut, som omradet blev en del av Italien,
om &n fortfarande med ett stort métt av sjdlvstyre och en lagstiftning
som syftar till att sdkra det tyska spraket och den tyska kulturen.

SYDTYROLEN AR ITALIENS RIKASTE REGION med bland annat frukt- och
vinodling som viktiga néringsgrenar. I 6ver 2000 ar har det odlats vin i
trakten - traditioner som férs vidare av flera stora kooperativ och éver
17000 mindre odlare som tillsammans brukar cirka 14 0oo hektar.

-De naturliga forutsdttningarna for vinproduktion i Sydtyrolen ar
nirmast perfekta. I norr ligger Alperna som skydd mot de kalla nordvin-
darna och i séder &r landskapet flackt och slédpper fram den ljumma luf-
ten frén Garda-sjon och Medelhavet. Det ger en genomsnittstemperatur
pa 18 grader och néstan 1800 soltimmar per &r, forklarar Peter Zemmer,
som dger och driver vinféretaget med samma namn.
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Peter Zemmer har sitt site i byn Cortina med cirka 600
invanare, som ligger strax séder om Bolzano, i den norra
del av Sydtyrolen som heter Alto Adige péa italienska. Fore-
taget grundades av hans farfar Peter och 6vertogs senare
av sonen Helmut. Sedan 13 ar tillbaka har Peter Zemmer
det fulla ansvaret for verksamheten.

Producenterna i Alto Adige svarar visserligen f6r en
blygsam del - knappt 1 procent - av den italienska vin-
produktionen. Men kvaliteten &r desto hogre och manga
raknar i dag omradet som ett av de absolut basta i Italien.

-Flera avgérande steg togs for 30-40 ar sedan, bland
annat genom en 6kad satsning pa smaskalig produktion
och lokala druvsorter, séger Peter Zemmer.

SJALV HAR HAN SPECIALISERAT SIG pi att odla druvor for
vitvinsproduktion i den kalkrika jorden. 8o procent av
arealen utgdrs av gréna druvor och resterande 20 procent
av bla druvor. I hans vingardar, som omfattar 65 hektar,
finns sorter som Miiller-Thurgau, Riesling, Gewiirztrami-
ner, Chardonnay och Pinot Grigio (Pinot Gris).

Béade Chardonnay- och Pinot Grigio-vinerna, som i Sve-
rige ingar i Systembolagets bestillningssortiment, repre-
senterar kvalitetsklassen DOC (Denominazione di Origine
Controllata), som stiller specifika och hoga krav pa druv-
sorter, vinodlingarnas l4ge, skordeuttag, metoder fér vin-
beredning och lagring. =

Cantina vini Peter Zemmer i Cortina huserar ien auv de
mest moderna vinaldggningarna i Sydtyrolen.
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TYROLER-
VINER ATT
BESTALLA

Det finns for naruvarande
tud vita viner fran Peter
Zemmer i Systembolagets
bestdllningssortiment.
Enklast bestaller du dem
via e-handelstjansten pa
systembolaget.se. Du kan
hamta ut och betala dem i
valfri Systembutik.

Peter Zemmer Pinot
Grigio 2010. En av vin-
makarens personliga
favoriter. Torrt, fruktigt
vin med fina mineraltoner
och angenam syra. Passar
perfekt till flaskkott samt
fisk- och skaldjursratter.
N1 70730, pris 125 kronor.

Peter Zemmer Char-
donnay 2010. Valbalan-
serat torrt vin med fina
toner av citrus, aprikos

) - - - och honung. Passar till
; £ - aly YV ITE : . :  fisk- och skaldjursratter,
UTE | DET GRONAG peter zémmertittar till sina g . pasta, fldskkstt och som
prunkande vinrankor utanfor vineriet i Cortina. Sa har pa v . apéritif. Nr 70291, pris 119
‘%rsomm_argn ar druvorna inte storre an'sma, grona artor. 2 . kronor.
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-Karaktéren pi ett vin grundlaggs i vingarden. Darfér
ar vi mycket noga med att bestimma vilka druvor som ska
odlas i vilka ldgen. For att druvorna ska kunna utveckla sin
fulla arom och sin egen, unika "personlighet” géller det att
hitta "favoritplatsen” fér varje enskild druvsort, under-
stryker han.

Men f6r Peter Zemmer &r det ocksa viktigt att kvalitets-
arbetet gar hand i hand med ett aktivt miljotdnkande. Filo-
sofin dr att anvénda naturens egna resurser sa mycket som
moéjligt och kemiska dmnen sa lite som mgjligt, som till
exempel att man istéllet for att bekéimpa ogréset i gdngar-
na mellan vinraderna later gras, klover och blommor vixa
fritt.

- Vaxtligheten tillfér marken naturliga niringsimnen
och gor den luftig, vilket i sin tur bidrar till hégre kvalitet
pé druvorna, forklarar Peter Zemmer.

SKORDEUTTAGET FRAN VINODLINGARNA ir i genomsnitt 16-17
ton per hektar och efter skérden transporteras druvorna
till den toppmoderna vinanldggningen i Cortina. Proces-
sen skiljer sig at mellan olika druvsorter och for till exem-
pel Chardonnay och Pinot Grigio anvénds sé kallad mace-
ration under nagra timmar. Urlakningen av druvskalen
gors for att forstérka vinets farg och smak innan druvor-
na gar vidare till pressning och lagring pa temperaturkon-
trollerade staltankar.

- Min filosofi &r att inte gora alltfor alkoholstarka viner.
Man ska latt kunna njuta flera glas, utan att alkoholen tar
overhanden. Det forsta glaset ska man inte ens behéva ha
mat till, sdger Peter Zemmer.

Miljotdnkandet gér igen inte bara ute i vingérdarna,
utan dven i vinberedningen. Ett exempel ar att Peter Zem-
mer installerat solpaneler pa taken med en total yta pé 400
kvadratmeter for att kunna producera fornybar energi.

Peter Zemmers arsproduktion uppgar till 400000 flas-
kor och hans viner har tagit hem atskilliga utméarkelser
runt om i vérlden.

-Men for mig betyder medaljerna inte s& mycket. Det
viktigaste 4r att konsumenterna uppskattar mina viner
och att jag kan fortsitta pa den vdg som min farfar slog
in pa for 85 ar sedan, det vill sdga att producera vin med - Det viktigaste for mig r att fortsdtta producera vin med hundra

hundra procents respekt for naturen, séger han. procents respekt for naturen, siger Peter Zemmer.
TEXT LEO OLSSON FOTO HANS ALM

=>APPASSIMENTO
FRAN PIEMONTE

Roberto Sarotto i Neuvigle i Piemonte gor flera av sina réda viner
enligt Appassimento-metoden. Den innebar att druvorna, till
exempel Barbera d’Alba (bilden) efter skorden far torka flera
manader i vdluentilerade lokaler innan de pressas. Vanligtuis
forknippar vi Appassimento med Sarottos vinmakarkollegor i
norddstra delen av Italien, men faktum ar att lufttorkning av
druvor forekommer auen i andra distrikt.

Det finns fyra viner fran Roberto Sarotto i Systembolagets
bestallningssortiment. Ett au dem ar Barbera d’Alba DOC Elena
2010, med en fullmane pa etiketten, som bjuder pa nyanserad
doft au blommor, korsbar, viol och bjornbar. Smaken ar mjuk och
behaglig med mjuka tanniner. Cirka 15 procent av druvorna
har torkats tre manader innan viniferingen. Elena passar fint
att dricka till sommarens grillrdtter - bade kott och fisk, lagrade
ostar och pastaratter. Nr 71634, pris 222 kronor.

6 VINFO % JUNI 2013
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Valkommen till
var nya webbplats

Samtidigt som Granqvist Vinagentur byter namn till Granqvist
Beverage House (se sidorna 12-14) &r ocks3 var nya webbplats
klar. Adressen 4r www.granqvistbev.se, dir du hittar detal-
jerad information om vara produkter och leverantérer. Funktio-
nerna kommer att utvecklas och finslipas ytterligare under de
nirmaste manaderna.

Webbplatsen bjuder ocksa pa inspiration runt vin och mat,
nyheter och aktuella tips. Hir finns ocksa ett digitalt arkiv med
alla Vinfo som har kommit ut sedan 1995 och framaét.

Ga in och titta redan i dag! Och hér gérna av dig och beritta
vad du tycker. Du vet vl att vi ocksa finns pa Facebook? Lank
direkt dit hittar du i nederkant pa webbplatsens forstasida.

=>-Meddela din e-postadress
sa kan du vinna en receptbhok

Fran och med nu kommer Vinfo med fyra nummer per ar, varav
ett digitalt. Meddela oss din e-postadress, sa far du besked i din
e-postldda ndr det kommer nédsta gang. Da far du ocksa vart
nyhetsbrev med nyheter och vintips.

Skicka din e-postadress till oss pa tavling@vinfo.se senast
den 31juli 2013 sa deltar du ocksa
tutlottningen av receptboken
"Skdpmat” (se sidorna 10-11).

Det forsta digitala numret av
Vinfo utkom i mars (bilden). Om
duinteredan har ldst det, ga in
pa granquistbev.se och gor det
redanidag!

Digitala Vinfo innehaller bland
annat ett intressant reportage
om Gianni Voerzio, den ambiticse
vinmakarenibyn La Morrati
Piemonte i Italien.

Sverigepremiar
V SPIEGELAU
_glas (India Pale Ale)

§ o
En ny era for olalskare

IPA glaset ingar i Spiegelaus Beer Classics

serie vilket dr en serie med glas utvecklade
for olika dlsorters specifika karaktir. Glasen

i serien dr tunnblasta med en tunn kant for den
optimala kénslan och smaken. Utformningen
av glaset dr gjord for att 6len ska sléppa ifran

sig hela sitt spektrum av smaker vilket forhojer

upplevelsen genom béde.riléisa och mun.

-
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frestar med ljuvliga

Glada vinmakare i Soave: Marta, Paola och Luca Magnabosco.

talien &r de roda vinernas forlovade land. Men
hir gérs ocksa en stor skara hogklassiga vita
viner som natt vérldsrykte. Inte minst vinerna
fran Soave som blivit sa populdra att de numera
dr en av Italiens absolut stdrsta exportprodukter.

Soave ligger dster om Gardasjon och &r en del
av Veneto, som som star for mer dn en femte-
del av landets vinproduktion. I Veneto har vin-
odling flertusenariga traditioner och regionen omfattar
aven Bardolino och Valpolicella, som gjort sig kdnda fér
sina férndma réda viner.

Soave &dr den storsta av Venetos appellationer och om-
fattar kommunerna Soave och Monteforte d’Alpone samt
delar av ett dussintal andra kommuner. Omréadet ligger
oster om Verona, den gamla kulturstaden som é&r virlds-
berémd bland annat fér den néstan 2 0oo &r gamla amfi-
teatern Arena di Verona och som skadeplats fér Shake-
speares klassiska drama Romeo och Julia.

I Soave &r odlingsbetingelserna for kvalitetsvin ndrmast
perfekta. Marken &r vulkanisk och kalkrik och de bsljande
grona kullarna mellan Po-slitten i séder och Dolomiterna
inorr ger ett behagligt tempererat klimat.

Tidigare férknippades Soave med relativt neutrala och
smaklgsa viner utan karaktir. Men pa senare ar har vin-

8 VINFO % JUNI 2013

sommaruviner

Soave betyder ljuvlig och mild pa
italienska, men dr passande nog
ocksd namnet pd ett av Italiens
mest kdnda vinomrdden. I Soave
producerar vinhuset Monte Tondo
det frdscha och fruktiga vita vin
som blivit synonymt med omrddet.

producenterna i omréadet gjort en rejil uppryckning och genomfsrt en
konsekvent satsning pé kvalitet, bland annat genom begransningar i
skordeuttag och ekfatslagring av vissa viner.

Ett av de vinerier som gétt i spetsen for kvalitetstrenden dr Monte
Tondo, som grundades fér 32 ar sedan i liten skala av Gino och hustrun
Paola Magnabosco och som i dag driver det tillsammans med sonen Luca
och dottern Marta.

MONTE TONDOS VINANLAGGNING LIGGER I DET kulliga landskapet strax
utanfér Verona och &r vackert omgiven av vingérdar sa langt 6gat kan
né. De egna dgorna omfattar totalt 32 hektar, varav nagra ligger i den
dldsta, centrala delen av Soave som gar under beteckningen Classico.

Det mesta anvénds for odling av druvorna Garganega och Trebbiano
di Soave. Enligt de italienska vinlagarna méste vinerna fran Soave inne-
hélla minst 70 procent Garganega, medan resterande 30 procent kan
besta av exempelvis Chardonnay, Pinot Bianco och Trebbiano di Soave.

Flera av Monte Tondos viner uppfyller de hégsta kvalitetskraven, dér-
ibland Monte Tondo Soave Classico DOC och Soave Classico DOC Casette
Foscarin, som lanserades i Systembolagets bestallningssortiment i slutet
av forra aret.

De bada vinerna har sitt ursprung i vingardarna Monte Tondo - som
ligger alldeles bakom vineriet och som fétt ge namn &t féretaget - samt
Monte Foscarin i norra delen av Classico-delen av Soave.

- Gemensamt for bdda vingardarna &r den vulkaniska, kalkrika jord-



manen och vinstockarna som har en alder pa upp
till 25 ar, beréttar Marta Magnabosco.

- Skérdeuttaget dr generellt ocksa lagt, berét-
tar Marta Magnabosco. Fér Monte Tondo Soave
Classico DOC &r det begrénsat till tio ton per hek-
tar och f6r Casette Foscarin Soave Classico DOC
till atta ton per hektar, vilket dr langt under de
faststillda granserna for DOC-viner.

EFTER SKORDEN TAS DRUVORNA om hand vid den
toppmoderna anldggning som Monte Tondo tog
i bruk for nagra ar sedan. Processen inleds med
att druvorna forst sorteras, avtjilkas och krossas
innan de gar vidare till s& kallad maceration i lag
temperatur under 12-24 timmar, bland annat for
att laka ur druvskalen och ge vinerna sin karak-
téristiskt gyllengula farg och intensivt fruktiga
doft och smak.

Druvorna pressas sedan forsiktigt for att inte
krossa kérnorna och druvmusten gar vidare till
temperaturkontrollerade staltankar for jasning.
Innan vinerna buteljeras far de slutligen mogna
under nagot halvar.

-Fér Monte Tondo Soave Classico DOC anvén-

BESKARNING. Luca™ N
Magnabosco binder upp_‘éch .
beskir de Prufikande vinT
—— oy
rankorna hos Monte Jondo.

der vi staltank, medan Soave Classico DOC Casette
Foscarin mognar pa ekfat fér att runda av smak-
och aromémnen, siger Marta Magnabosco.

Monte Tondo har ett brett sortiment av hég-
klassiga torra, vita viner, men producerar &ven
Recioto di Soave, det séta dessertvinet som ran-
kas som ett av Italiens allra bésta. Det tillverkas
pa samma sétt som den roéda motsvarigheten i
Valpolicella.

-Den stora skillnaden &r att druvorna inte
pressas direkt som vid annan vinframstéllning,
sdger Luca Magnabosco. Istillet ldggs druvkla-
sarna i lador dir de far torka ndgra manader.
Under den tiden avdunstar en stor del av vitskan
i druvorna samtidigt som sockerhalt, syra, smak
och farg och koncentreras.

Cirka 200 ooo flaskor ldmnar arligen Monte
Tondo, varav en allt storre del gér pa export till
vinalskare runt om i Europa samt i Asien, Austra-
lien, USA, Kanada och Sydamerika.

-Kvalitetskraven 6kar och var ambition dr att
hela tiden vidareutveckla och férfina vara meto-
der, séger Marta Magnabosco.

TEXT LEO OLSSON FOTO HANS ALM

=2 FINA
VINER ATT
BESTALLA

Det finns tua viner fran
Monte Tondo i System-
bolagets bestallnings-
sortiment. De passar fint
som apeéritif samt till fisk,
skaldjur, soppa, sallad
och kycklingratter: Soave
Classico 2011, N1 71158,
pris 99 kronor, och Soave
Classico DOC Casette
Foscarin 2010, Nr 71552,
pris 129 kronor.

= INGAR I
SOAVE CRU

Nyligen inledde Monte
Tondo ett samarbete med
ett 15-tal andra produ-
center i omradet under
namnet Soave Cru. Ett av
de viktigaste syftena med
samarbetet ar att utveckla
metoder for att kunna
begransa anvandningen
av kemiska bekampnings-
medel ivingardarna.
-Det handlar om att
ga tillbaka till ursprunget
och produceravinerna
pa ett sa traditionellt och
naturligt satt som mojligt,
sager Marta Magnabosco
pa Monte Tondo.

VINFO % JUNI 2013 9
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O INSPIRERAND Lammbkorv med )
rokt sidfldsk, 3
citron, timjan &
vasterbottensost

6-8 portioner

600 g lammkétt (grytbitar av bog)
150 g rokt sidfldsk, tdrnat i smdbitar
3 vitloksklyftor - finhackade

3 schalottenlokar - finhackade

75 g vdsterbottensost - grout riven
4 dlvdlreducerad fond av lamm

10 g farsk ingeféra - finriven

1tsk fdrsk timjan - plockade blad

2 citroner - finrivet skal

20 g salt

20 g smor + 20 g smor till stekning
3 g vitpeppar, nymalen frdn kvarn
3 m svintarm - vdl rengjord och
saltad (sdljs i charkuteributiker)
bindgarn (till korudndarna)

Hetta upp en panna och fras loken i
smoret, lat svalna. Mal lammkottet
med grou skiva i kottkuarnen eller
mixa i matberedare. Blanda samtliga
ingredienser. Tillsatt salt, peppar
och plockade blad av timjan. Om
du har en korustoppningstillsats sa
rulla pa tarmen pa kuarnmunstycket
for att borja stoppa korven. Eller fyll
en engangssprits med blandningen
Y - A o ochstoppa gristarmen, da far du
; - v - R . e en mer marmorerad koru eftersom
; = flaskbitarna blir hela. Knyt med
bindgarnet for att dela av korvarna.
Kom ihdg att knyta tua sma knutar
med lite mellanrum mellan varje
korv, sa att alla far varsin dnde,
annars kan man inte Klippa isar dem.
Stick hal i koruarna med nal sa de
inte spricker vid tillagning. Doppa
] v ~  korvarnasnabbt i kokande vatten.
Vi lottar ut 3 exemplar T : £ B jort ' Lat sualna. Bryn korvarna i smér. n M5
aU hoken Skapmat. Lis pa | . . £y e TIPS! Ett alternativ till koruskinn N
‘sidan 7 hur du ska gora for g SR 0 g o drattrullain farsen ialuminium- -
attdeltai utlottningen. s Y By . folie, snurra at dndarna och lata
: o - korvarna bli klara i ugn pa 150
grader i 30-40 minuter eller till
innertemperatur av 56 grader. Lat
svalna, ta bort folien och bryn
koruen i smor innan servering.

F

|
.f’ﬂ.f

S b AR

o
*
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S
Kocken Ulrika Forssell och matinspiratoren Ulrlka Wassarbha'rﬁ : e
letat i skdpen och hittat en ldng rad koksredskdp-som: revoluﬁ,ogerai’ o
_ mdtlagningskonsten. Resultatet har blivit en kokbok son ogksa & SEEN

. berdttarom deolikaredskapens historia. Detva r’ecepbgem, ) AN
presenterar kraver kottkvarn ( alternatlvt m15cer) ,QCh vaﬁellai‘n.,, - 4

Ty
. _{. 1S T =
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Surdegsvifflor
med currysmak

8-12 stycken

SURDEGSGRUND DAG1
4 dl vetemjol
3% dluatten - blandas till jimn smet

SURDEGSGRUND DAG 2
1dlvetemjél + 1dl vatten
Blandas med degen frdn dag 1

SURDEGSGRUND DAG 3
1dlvetemjol + 1dl vatten
Blandas med degen frdn dag 2

700 g smor

Tmsk curry

% msk salt

50 g smér till grdddning

Surdegen bor ha tatslutande lock och
ska fran dag 1sta i rumstemperatur
for att kunna utveckla jastbakterier.
Dag 3: Fras curryn i 100 gram smor
och blanda ner i surdegen, smaka

av med salt. Grddda vafflorna gyllen-
gula. Servera garna med en rakrora
som picknick eller brunch.

VI SALJER SVENSKT KVALITETSKOTT

Kott fran naturbetesdjur séljes utan mellanhénder direkt
till konsument. Pris 69 kr/kg. Vart kott dr ldngtidsmorat,
fardigstyckat och uppmaérkt. Malkdttet dr malt till kottférs.
Allt dr packat i kartonger. Mycket vilkommen till oss!

Micael & Marie * * *
Ostra Eketorp *
547 91 Gullspang

Telefon 0551-230 32,

070-80 30 500
www.ekensstyckeri.se

VI TAR BANKKORT

Elens Stycterc

VIN & MAT | SOMMAR

a
. =4 VINFORSLAG

Koru: Barbera d'Alba DOC Elena 2010.
Rott medelfylligt, Nt 71634, pris 222

kr (bestdllning). Villa Tabernus Cuvée
White 2012. Torrt vitt, Nr 75287, pris 89
kr (bestallning).

Vafflor: Deidesheimer Herrgottsacker
Riesling Spatlese 2011. Halutorrt vitt,
Nr 5042, pris 99 kr (ord. sortiment).
Carpané IGT Corvina Veronese 2008.
Appassimentovin fran Valpolicella. Nt
70122, pris 169 kr (bestallning).

ﬁgg frin din lokala leveraneée

ASKETORP%%

AGG ¥ ¥ »

AGG FRAM FRIGAEMDE HOMS =
ftcoeldoa@ld @

HLW

N}' Vi finns alltid ndra kunden och har inga mellan-
f.’_.' hénder vilket gér att vi alltid kan leverera farska dgg
med korta leveranser. I vara rymliga stall har vara
hons basta méjliga miljé. Det tycker vi ar viktigt.

GRONSAKER
SOMMARBLOMMOR
PERENNER

Lat dig inspireras. Valkommen till oss!

v fradilioner & boe gereraliones

Vardagar 9-18. Lordag 9-15. Sondag 10-15.
Karleby, Falkoping. Telefon 0515-371 50.

Det lilla ekologiska hantverksbakeriet
i Falkoping som bakar surdegsbrod
och mycket annat gott.

www.falansbakeri.se
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Granqvist Vinagentur firar i dr 30-drsjubileum. Det som en gdngitiden
borjade som en hobby for Lennart Granqvist har med dren utvecklats till ett
av de storre importforetagen i dryckesbranschen - och som i dagarna byter
namn till Granqvist Beverage House.

Granqvist

, ® . .
¥ »

isst fanns en tanke om att kunna ut-

veckla verksamheten. Men inte kun-

de jag dromma om att det skulle bli sa

hér stort, siger Lennart Granqvist, som

ager foretaget tillsammans med hus-

trun Lena samt barnen Johan och Lotta.

Iar dr det precis 30 ar sedan Lennart

och Lena Grangvist startade rorelsen

- dven om historien egentligen tog sin bérjan redan 15 ar

tidigare. 1968 gick Lennart Granqvist andra ring i gymna-

siet och for att battra pa sin tyska ordnade hans pappa ett

sommarjobb at honom p4 ett féretag en bit norr om Mun-
chen.

Den gangen blev det inte sa mycket vin, utan mest 6l.
Men ett ar senare var han tillbaka och tillsammans med
familjen, dar han var inackorderad, reste han runt i de
tyska vindistrikten.

- Det var en helt ny vérld som 6ppnade sig. Jag insag att
vin inte &r vilken dryck som helst, utan ett hantverk och
en hel kultur, séger han.

UNDER TIDEN PA UNIVERSITET i Gé6teborg, lararhégskolan i
Malmé och de dtta aren som larare i Boras fortsatte han
och hustrun Lena att forkovra sig i vinkulturen - bade
genom egna studier och atskilliga resor till Tyskland.

Efter att de flyttat tillbaka till hemstaden Tidaholm
1983 tog de sa beslutet att gora ndgonting mer av sitt stora
intresse och kontaktnitet som byggts upp i Tyskland.
Lennart Granqvist bestéllde hem ett antal varuprover och
ringde Vin & Sprit, som pa den tiden hade monopol pa
importen.
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BEVERAGE HOUSE

Efter 30 ar har Granquist Vinagentur nu bytt namn till Granquist
Beverage House. Anledningen ar att det nya namnet battre
speglar den nuvarande verksamheten.

-Redan 1995 duergick vi fran att vara agent till att bli importdr.
Dessutom omfattar sortimentet numera inte bara vin, utan aven
0Ol, sprit, cider och alkoholfria drycker, forklarar Johan Granquist,
verkstdllande direktor for Granquist Beverage House.

I samband med namnbytet far foretaget ny grafisk profil med ny
logotype och ny webbplats: www.granquistbev.se. Lds mer om
den nya webbplatsen pa sidan 7.

- Mottagandet blev kyligt, men efter flera paststningar blev jag inbju-
den att presentera mina viner. Totalt hade jag 84 viner med mig, varav de
beholl fyra och kopte tva - bada fran kooperativet Winzerverein Deides-
heim, som allt sedan dess 4r en trogen leverantor till oss, berdttar han.

Det blev startskottet for Granqvist Vinagentur som de férsta aren ar-
betade som agent at de tyska vinproducenterna samtidigt som Lennart
Grangqvist fortsatte som gymnasieldrare. Men nér Vin & Sprits import-
monopol f6ll i samband med svenska EU-medlemskapet 1995 blev det
dags att vilja vig - fortsédtta som larare eller satsa pa foretaget fullt ut.



- Det var egentligen inget svart val, &ven om jag stortriv-
des som lérare och fortfarande kan sakna diskussionerna
i klassrummet. Men tiden rickte helt enkelt inte till och
1998 holl jag sista lektionen, forklarar han.

FOR GRANQVIST VINAGENTUR INNEBAR avregleringen stora
forandringar. Tidigare hade man enbart till uppgift att for-
medla affirerna mellan producenter och Vin & Sprit, men
fick nu ansvaret for hela kedjan - inkdp, lagerhéllning,
distribution och marknadsforing - samtidigt som det blev
fritt fram for importorerna att lagga in varor i Systembola-
gets bestéllningssortiment.

-Fordndringarna har helt klart gynnat konsumenter-
na genom ett dkat utbud. Systembolagets ordinarie sorti-
ment bestar i dag av cirka 2 400 artiklar och bestéllnings-
sortimentet av cirka 11 250 artiklar, konstaterar Lennart
Grangqvist.

Sedan mitten av 1990-talet har Granqvist Vinagentur
vixt kraftigt. 1995 inleddes samarbete med Lennart Grims-
holm och darefter har ett flertal medarbetare rekryterats
till verksamheten. Numera bestar personalstyrkan av ett
tiotal personer, déribland sonen Johan som arbetar heltid i
foretaget sedan 2003 och som 6vertog vd-skapet i oktober
forra aret, medan Lennart Granqvist &r vd f6r moderbola-
get Wistergdthlands Handelshus AB. =~

REPORTAGE | JUBILEUM

yy
Inte kunde jag
dromma om
att det skulle
bli s& harStort

nar viStartade.

NINGSBYTE. sedan slutet av forra aret har
Joh Granquist tagit 6uer som verkstillande direktor for
amiljeforetaget som Lennart Granquist grundade 1983.

NAGRA VIKTIGA

= 1968 och 1969 sommarjobbar
Lennart Granquist i Tyskland.

= 1983 grundas Granquist Vin-
agentur av Lennart och Lena
Granquist och far sitt forsta vin
listat pa Systembolaget.

= 1985 sker de forsta forsalj-
ningarna till Vinmonopolet i
Norge och Alko i Finland.
=-1986 startar forsaljningen till
taxfreemarknaden.

= 2000, 2003, 2004, 2005 och
2010 levereras viner till Nobel-

MILSTOLPAR

festen i Stockholms Stadshus.
= 1996 flyttar Granquist Vin-
agentur till nya lokaler vid
Gamla Torget i Tidaholm och
anstdller personal.

= 2006 flyttar foretaget till

en egen fastighet pa Vulcanon
i Tidaholm och inviger VinCon-
toret (bilden).

=-2006 gar duen barnen Johan
och Lotta in som delagare.

= 2012 dvertar Johan Granquist
vd-skapet.
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KAN NU HAMTAS | VARA BUTIKER

REPORTAGE [ JUBILEUM

Lennart Granquist pa en bild fran 1995. Pa bordet ett rdtt vin
fran Bordeaux och ett vitt fran Winzerverein Deidesheim i Pfalz

i Tyskland. Vinerna fran kooperativet ddr var de forsta som
Granquist Vinagentur lyckades fa in pa Systembolaget 1983.

Fokus ligger inte ldngre enbart pa tyska viner. Granqvist im-
porterar i dag vin, 8], sprit, cider och alkoholfria drycker fran
producenter runt om i vérlden och som en naturlig f6ljd av
breddningen byter foretaget namn fran Granqvist Vinagentur
till Granqvist Beverage House (se dven sidan 12).

KUNDKRETSEN HAR OCKSA STADIGT utbkats och bestdr numera av
svenska Systembolaget, norska Vinmonopolet och finska Alko,
foretag pa taxfreemarknaden samt restauranger. Fem ganger har
man 4ven tilldelats det prestigefulla uppdraget att leverera vin
till festernas fest - Nobelfesten.

-Konsten att lyckas? Som i de flesta andra branscher handlar
detbland annat om att kunna bygga starka varumérken, som star
for prisvirde och kvalitet, som till exempel FM Riesling, Deides-
heimer Herrgottsacker, Drumguish Single Malt och Champagne
de Pompadour, sdger Johan Granqvist.

Anda sedan starten har Granqvist varit Tidaholm trogen och
har pa senare ar slagit ned bopalarna dnnu djupare med VinCon-
toret. Den kulturminnesmérkta byggnaden pa Vulcanén mitt
i Tidan anvéndes i forna dagar av tidndsticksfabriken, men har
nu forvandlats till ett kombinerat kontor och “kulturhus” med
drycken i centrum samt ett nav for den rikstickande franchise-
kedjan med samma namn.

Diarmed inte sagt att det saknas utmaningar. Konkurrensen i
branschen har hardnat och numera finns éver 8oo licensierade
vinimportérer i Sverige. Den 1 april inledde Systembolaget dven
arbetet med att forédndra sin sortimentsmodell genom att uppho-
ramed sa kallade tillfalliga listningar till forméan for en 6kad sats-
ning pa sitt ordinarie sortiment och bestéllningssortiment.

-Det aterstér att se om férdndringarna &r till fordel eller nack-
del for oss. Fsrhoppningsvis kommer det innebéra storre mojlig-
heter att kvalificera sig till ordinarie sortimentet, konstaterar Jo-
han Granquvist.

MEN SOM VANLIGT RADER INGEN BRIST pd idéer hos familjen Gran-
qist. I framtidsplanerna ingar bland annat att lansera flera pro-
dukter under egna varumarken. Redan i dag finns en serie egna
snapsar och den 1juni kommer det egna vinet Sunny Days.
-Under hésten och vintern riknar vi med att kunna presente-
ra flera egna produkter. Det finns massor av prisvirda kvalitets-
viner pé virldsmarknaden, som vi hoppas att de svenska konsu-
menterna ska kunna fé del av, séger Johan Granqvist.
TEXT LEO OLSSON FOTO MIKAEL LJUNGSTROM
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L3
BRENNFLECK

SleaMR:
RABMETT TROCAEN

Brennfleck
Silvaner Kabinett
Trocken 2012

Varunummer: 5376.

Vintyp: Frisk & fruktigt, torrt.
Pris: 99 kronor. Sdljstart: 1juni.
Land: Tyskland.

Omrade: Franken.

Druva: Silvaner.

Producent: Weingut Brennfleck.
Passar till: = ¥ ¥ w st
Fyllighet (B S6tma (O Fruktsyra @

% Gulgron farg, ung doft med inslag av
blommor, dpple och citrus. Torr, ren dru-
vig smak med inslag av mineral. Passar
utmarkt att dricka till fisk och skaldjur,
sallad, fagel, kalvkétt och sparris. Lamplig
dricktemperatur: 10-12 grader. Vinet kan
lagras ytterligare minst fem ar.

Weingut Brennfleck 4r en mer &n 400 ar
gammal familjedgd vingérd i Sulzfeld i
Franken, inte langt fran Wiirzburg i nor-
ra Bayern. Vinodlingarna ligger till stérs-
ta delen pa de kalkstensrika sluttningarna
ner mot floden Main i omradet Steiger-
wald. Sulzfeld 4r en av de mest idylliska
vinorterna utmed Main och har bland an-
nat utsetts till den vackraste byn i Bayern.

FINT BETYG: Tidskriften Allt om Vin ger
Brennfleck Silvaner omdémet "Bésta kép”
i Nr 6/2013. Sa hir lyder motiveringen:
"Oppen, god och inbjudande, mycket ap-
titretande doft i frésch, fruktig, druv- och
ursprungstypisk stil. Mjukfruktig stram
smak med samma profil som doften”.

ARTUELLT | SYSTEMBOLAGET

EXKLUSIV
ROM FRAN
MARTINIQUE

Tva hogklassiga romsorter fran den lilla
on Martinique i Karibien finns nu att
bestilla pa Systembolaget:

Neisson Rhum XO Cuvée du 3°™°
Millenaire bjuder pa intensiv doft med
inslag av cigarr, peppar och vanilj, mjuk
och len smak med ortinslag. Destillerie
Neisson ligger i staden Carbet och grun-
dades av Hildevert-Pamphille Neisson 1931.
Nr 86346, pris 999 kr (700 ml).

Saint James Rhum Tres Vieux Cuvée
Speciale doftar frukt och fat i fin balans
och bjuder pé kraftfull smak med inslag
av kryddor och fat. Efter destillering har
den lagrats i sma ekfat. Slutprodukten &r
en blend av olika lagringar som &r mellan
sex och tolv ar. Destilleriet Saint James
ligger i Saint Marie och har ocksa ett eget

museum med allt om den sockerrdrs-

baserade dryckens spannande historia.

Nr 86972, pris 475 kr (500 ml).

Béada sorterna passar bra att dricka pa

egen hand eller till choklad och kaffe, s
digestif eller kanske med en cigarr.

JAMORE
AMARONE

Stefano Cottini (bilden) pa Azienda
Agricola Scriani provar Amarone
direkt fran ekfaten i vinkallaren i
Fumane i Valpolicella. Kvaliteten
ar hogsta mojliga och inte fler an
67 000 flaskor produceras varje ar
familjens vineri. Ett antal av dem
kommer till Sverige och virekom-
menderar Scriani Amarone della
Valpolicella 2008. N1 73769, pris
349 kr i bestallningssortimentet.

om

> TVA NYA
CALVADOS

Tud nya Calvadossorter [ ™™
finns nu att bestdlla pa
Systembolaget. Bada
kommer fran Calvados
Granville, vars historia
strdcker sig tillbaka till
solkungen Ludvig XIV:s
tid (1638-1715).

Calvados Charles de
Granville Fine bjuder pd angendm doft
med inslag au karamell, frukt och vanilj
samt elegant och fruktig smak. Gors pa
de traditionella appelsorterna Bisquet,
Bedan, Petit Joly och Saint Martin. Nr
84110, pris 359 kr (700 ml).

Calvados Charles de Granville Hors
d’age har en komplex doft med inslag au
kryddor och exotisk frukt. Valbalanserad
smak med harliga inslag av torkad frukt
och kryddor. GOrs ocksd pa sorterna
Bisquet, Bedan, Petit Joly och Saint
Martin. Nr 84976, pris 549 kr (700 ml).

VINFO % JUNI 2013 15
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m E PEDIR UM ¢
FAVRITO.

{7 T mer nog ihag Sunny
Tl'ﬂf[i Days, det vita halvtorra

Jnl L tyska vinet som fanns
e att képa under flera ar
] e pa Systemet. Nu har

'l muDuGE 2 com det kommit tillbaka!

& FAVAIT l Sunny Days har fruk-

s S tig och medelstor smak

SOLIG

Minnesgoda ldsare kom-

Far vi lov att presentera en riktigt laskande sommarapéritif
fran Portugal: Favaito Moscato do Douro, som sdkert blir en
uppskattad vdlkomstdrink pd sommarfesten. Den ar sot, fruktig
och har en smula bitterhet i eftersmaken. Doften ar stor och

komplex med inslag av lime och mandel.

Servera den garna som en drink med lite is och en citron- eller
limeskiva. Du kan ocksa spetsa en ljus 6l med Favaito. Ett maste
ar att servera Favaito riktigt vdlkyld, da smakar den allra bast.

Favaito sdljs i multipack om 10 smaflaskor a 6 cl. Nt 76321,
pris 99 kronor i bestallningssortimentet. Du bestaller enklast via

e-handelstjansten pa systembolaget.se/76321.

1

Vinkritiker dillar

MARIUS

Marius Reserva 2008 ir ett kryddigt,
mustigt rodvin fran Almansa i sydostra
Spanien. Det har morkt tegelrod farg,
komplex doft med toner av kérsbar, hal-
lon, svarta vinbar plommon och viol. Stor,
balanserad smak med inslag av mérka
bar och lite pepprighet. Passar perfekt till
grillat och stekt kott, sallader, kraftigare
pastardtter, ostar samt grillade feta fiskar.

Marius Reserva far nast hogsta betyg
av Per Styregdrd i Dagens Industri, som
tycker att det 4r smakrikt, koncentrerat
fruktigt med hygglig balans. Det far &ven
en rekommendation av Bengt-Géran Kron-
stam i Dagens Nyheter.

Marius bestar av druvorna Monastrell
(60 procent), Tempranillo (20 procent)
och Garnacha Tintorera (20 procent). Pro-
duceras av Bodegas Piqueras, som sedan
starten 1915 drivs av familjen Bonete.

Det finns i bestéllningssortimentet och
kostar 79 kr (Nr 71921). Enklast bestiller
du det via www.systembolaget.se/71921
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FESEAVA

an

med inslag av ananas
och mandel. Smaken &r
fruktig med inslag av ci-
trus, honung och &pplen.
Det passar perfekt som
bordsvin till de flesta
lattare ratter samt som
sillskapsvin. Vinet, som
produceras av Moselland
i Tyskland, gors till 40
procent av druvorna
Miller-Thurgau och

20 procent vardera av
Kerner och Silvaner.

Nr 70147, pris 49 kronor i
bestallningssortimentet.

= OL OCH SNAPS TILL

Bayerskt 6l passar utmérkt att avnjuta till matjesill, Janssons,
sparrispaj och andra lackerheter pa midsommarbordet.

Du som vill ha "en lille en” kan med férdel ha en snapsback i
beredskap. En back snaps innehéller tva flaskor a 50 ml var-
dera av Vistkustsnaps, Smélandssnaps, Vistgotasnaps, Fabod-
snaps, Hirkum Pirkum och Annebergs kornbrénvin. Finns i
ordinarie sortiment. Nr 141, pris 269 kr for 12 x 50 ml. Om din
Systembutik saknar backen, be att de bestéller hem dem.

Olen &r tre klassiska bier fran bryggeriet i Memmingen:

Vetel med mild och fruktig smak och citrustoner (Nr 89456).
Pils med fin skumkrona och typisk pilsbeska (Nr 89172). Gold
Export, mjukt underjést lagerdl med diskret s6tma och avrun-
dad bitterhet (Nr 89194). De finns i bestéllningssortiment. Pris
24,90 per flaska. Siljs 1advis med 20 flaskor i varje 1ada.
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GE BORT
ENFLASKA @

R JBRE| ! _Jhw?)

Duvetvdlom att Champagne
Cuvée de Pompadour Brut i
helflaska séljs i en snygg pre-
sentforpackning! Perfekt som
ga bort-present ndr det dr dags
att firajubilaren eller kanske
dennyblivna studenten.
Pompadour finns i flera stor-
lekar for bdde smad och stora
sommarfester. Helflaska kostar
219 kronor och haluflaska 129
kronor (Nr 7395). Pompadour
finns aueni,5 liters magnum-
flaska i bestallningssortimentet |
(NT 77184, pris 499 kronor). |
Ett mousserande alternativ |
med lagre prislapp ar Premiere |
Sekt for endast 65 kronor
(Nr 87077), som produceras av
Ridesheimer Weinkellerei.
Enklast bestaller du via
e-handelstjdnsten pa System-
bolagets hemsida.
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Hova Riddarvecka

—24:e aret —

6-14 juli
For info och program:
www.riddarveckan.com

Turbinhuson

Ing-Maries Hud & Harmoni

Kaffestugan Konsthallen
Varsalong
Konsthallen Customkonst i narbild
Ingemars bildskatt
Kulturmagasinet
Textilutstallning
Bellmandag

Marknad

Tidaholms
Museum




MARBODAL
CENTER

Besok en av Sveriges
storsta koksutstdllningar

Pa plats finns ett tjugotal kdksmiljder
som alltid visar Marbodals mest aktuella
kollektion av kék och férvaring

Pa plats finns tva erfarna koksarkitekter,
Johanna och Anneli som
kostnadsfritt star till tjanst med
ritningar, tips och rad.

Kontakta Johanna eller Anneli pa
Marbodal Center

Vulcansvag 2, 522 30 TIDAHOLM

Tel. 0502 - 65 35 00
Epost. marbodal.centen@borgunda.se
Hemsida. www.marbodalcenterse

Mazlﬂdalqg

Tidaholm Marbodal Center
Tel. 0502-198 80 Tel. 0502 - 65 35 00

marbodalcenter.se

Borgunda/Skoévde
Tel. 0500-44 54 80

IMBORGUNDA

BYGGHANDEL
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ROSA TIDER!

Rosévin passar utmérkt att dricka
till manga matrétter - framfor allt
lattare kottratter samt fisk, pasta
och sallader. Utbudet av viner har
okat rejalt de senaste aren, inte
minst med tanke pa att vinerierna
hojt kvaliteten ordentligt.

Vi rekommenderar Sparkling
Rosé fran Stift Klosterneuburg
i Osterrike - ett mousserande
rosévin som passar perfekt som
vilkomstdrink, till rokt fisk, latta
kottritter, sallader och frukt.
Vinet bjuder pa frisk och fruktig
doft med toner av hallon, krusbir
och melon. Smaken &r rik med bra
balans och liten krdmighet. Tank
pé att det ska serveras vil kylt.

Stift Klosterneuburg Sparkling
Rosé siljs i de flesta Systembutiker.
Nr 96067, pris 85 kronor.

> HELLSTROMS
VITA BLANDNING

Det har vita vinet har tagits fram i samarbete
med fotbollslegendaren Ronnie Hellstrom, somi
manga ar var malvakt i bundesligalaget FC
Kaiserslautern. Staden ligger i Rheinland-Pfalz,

:

Tysklands storsta vinregion. *
Villa Tabernus Cuvée White Number 1 gors pa TABERNU
s

druvorna Riesling, Rivaner, Kerner och Silvaner.
Det passar perfekt att dricka pa terrassen och till
fisk, skaldjur, ljust kott, sallader samt vitmogelost.
N1 75287, pris 89 kr i bestallningssortimentet.
Producent & MEJS, Die Weinspezialisten i Bad
Bergzabern, som vi kommer att presentera lite
ndarmare i ett kommande nummer av Vinfo.

=>-2 fina utmarkelser

Manga av vara vinleverantorer deltar titt som tatt i utstallningar
och stora prouningar. Ofta med riktigt lyckat resultat. Men det
gar troligtuis aldrig att dvertrdffa det betyg som portuinshuset
Krohn nyligen fick auv eRobertParker.com. Vid en prouning av
riktigt gamla portuiner fick Krohn Colhetia 1863 hogsta poang:
100 av 100 mojliga! Vill du prova Krohns viner au senare argangar
- serubriken Portuin i sortimentsfoldern.

Kahurangi Estate i Nya Zeeland har fatt guldmedalj i glastill-
verkaren Spiegelaus stora internationella prouning med sitt
Kahurangi Mt Arthur Riesling 2011. Aktuell d&rgang i Suerige ar
2006 (N1 84943, pris 135 kr i bestallningssortimentet).

AU G U STI MKSSO R: Ndr sommaren borjar

ga mot host har du mojlighet att prata vin, sprit och Vinfo med
o0ss pa foljande massor: Falkenberg Ol & Whiskymissa 23-24
augusti (olowhisky.se) och Skoude Vin & Delikatessmidssa 30-31
augusti (dinmasspartner.nu). Vi ses!

Pt



VinContoret finnsidag
pd tio orter. Men nu
ldgger viin en hdgre
vixel och siktar pd att *
bli Sveriges ledande
foretag for dryckesevent.
Vi erbjuder dig ett starkt
koncept i en spdnnande
bransch. Hing med!

VINCONTORET SVERIGE

Starta eget VinContor!

Kom till vart informationsmote i Tidaholm den 30 augusti

=>SA HAR
FARDU
VETA MER:

Kom till Vulcandn i Tida-
holm fredagen den 30
augusti klockan 17-19, s&
far du veta mer om oss
ochvart mal att skapa 70
VinContor i Suerige! Max
30 personer (personlig
anmadlan). Forst till kvarn
galler.

Anmal dig pa adress
sverige@uincontoret.se

faktiskt det basta av virldar - du dr din egen
samtidigt som du kan kénna dig trygg med
VinContoret som samarbetspartner. Dess-
utom till ett konkurrenskraftigt pris.

Var styrka dr det gemensamma konceptet.
Ett VinContor kan kan skilja sig at pA manga sétt
fran ett annat, men det paverkar inte vért ge-
mensamma koncept. Tank pé att en av de stora
fordelarna med att vara franchisetagare ar den
direkta kopplingen mellan personlig prestation
och ekonomiskt resultat.

Las mer om oss pA www.vincontoret.se.

eller telefon 0200-120
320. Efter informations-
traffen har du mojlighet
att dta en bit mat i var
restaurang.

Du kanske kdanner
nagon eller nagra som
dr intresserade? Berdtta
for dem att vivill bygga
Sveriges storsta vinkedja
och garna vill ha kontakt
med dem!

Vi séker dig som redan arbetar med drycker och
provningar. Vi vill &ven ha kontakt med befint-
liga verksamheter dar drycker dr ett naturligt
inslag. Kanske driver du i dag en konferens-
anldggning som redan anordnar dryckesevent
for kunder via andra samarbetspartners? D&
vill vi hora fran dig!

Kort sagt - vi soker samarbete med afférs-
missigt drivna entreprendrer!

Vi erbjuder dig ett starkt koncept i en span-
nande bransch - utbildning, marknadsf6rings-
mallar och egen IT-plattform. Med oss far du

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG OCH MIKAEL LUUNGSTROM

KRAFTANS DAG
OCH KRAFTIVAL

Fredagen den 9 augustiar det dags igen for
Kraftans dag-firande i Tidaholm. Och dagen
efter, den 10 augusti, ar det kraftival. VinCon-
toret Tidaholm har givetuis 6ppet bada da-
garna och serverar en harlig krafttallrik med
nykokta suenska kraftor (kraftor till dagspris)
och klassiska tillbehor. Vistartar klockan 17.00
pa fredagen och klockan 16.00 pa lérdagen.
For mer information, se ndsta sida eller ga in
pa vincontoret.se/tidaholm.

OREBRO:
PROVA FINA
VINER FRAN
OSTERRIKE

Valkommen till en prouning av viner
fran Osterrike hos VinContoret i Ore-
bro torsdagen den 29 augusti klockan
19.00. Druvor som Gruner Veltliner

och Riesling har bidragit till Oster-
rikes goda rykte i vinvarlden. Vi be-
rdttar om sommarens vingardsbesok
langs Donau i samband med en flod-
kryssning genom Osterrike. Prouning
av Griner Veltliner, Riesling, Zweigelt
och Blaufrankisch i kombination med

ensensommarsallad med charkute-
rier, surdegsbrod och Liptauerkase.
Plats: VinContoret Orebro, Fabriksga-
tan 54 E. Pris: 450 kronor per person.
Kontakta VinContoret Orebro for mer
information, orebro@vuincontoret.se.

> EXKLUSIV FLUG-
FISKEHELG MED
WHISKYPROVNING

Helgen den 20-22 september har du chans
att deltaien exklusiv flugfiskehelg i Baltak
utanfor Tidaholm. Du far fiska i sodra Sueriges
klassiska flugfiskestracka under ledning auv
flugfiskeexperten Johan Klingberg. Efter fis-
ket blir det whiskyprouning pa VinContoret.
Paketpris 8 995 kronor per person inklusive
lunch, 2 trerdtters middagar och 2 duernatt-
ningar. For detaljerad information och anma-
lan, se vastsverige.com/tidaholm
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PA GANG
Sommar
& HoSst

F6éranmdlan och mer information,
ring 0502-25 00 00 eller mejla till
tidaholm@vuincontoret.se. Vdrt
kalendarium uppdateras [6pande,
se vincontoret.se/tidaholm. Vi
reserverar oss for eventuella dnd-
ringar. Aubokning som gors senare
dn 4 vardagar innan evenemang
debiteras fullt pris. Eventuell spe-
cialkost (vegetarisk, glutenfrieller
liknande) ska meddelas vid bokning.

VinContorets
Gards- och Vinfest
Lordag 1junifran kl11.00

For sjunde aret i rad bjuder viin till VinConto-
rets Gards- och Vinfest! Traffa duktiga gards-
mejerister, lokala och regionala producenter
av ndarodlade och narproducerade varor. Pro-
va! Kép med hem och njut! Du kan dessutom i
vdra prouningsstand smaka pa ett stort antal
drycker fran varldens alla horn.

Festens Oppettider ar klockan 11.00-18.00.
Restaurangen haller 6ppet 12.00-24.00 och
erbjuder enklare men mycket goda ratter mel-
lan 12.00-18.00. Fran klockan 19.00 seruverar
restaurangen VinContorets hdrliga grillbuffé
med manga lackra tillbehor. Kom och njut
tillsammans med oss! Frientré.

Sommarkvall
paVinContoret
Lordag 6julifrankl18.00

Denna kuall har vi 6ppet for alla glada gdster
som dnskar sitta i var vackra tradgard eller
iden mysiga kdllaren. Resten av huset ar
abonnerat for bréllop. Viserverar var treuliga
sommarmeny med manga godbitar att vlja
mellan. Sjaluklart finns det ett stort urval
goda drycker dartill! Boka bord pa telefon
0502-2500 00. Drop iniman au plats.

Kriftans dag
Fredag 9 augustifran kl17.00

Restaurangenar 6ppen och serverar en harlig
krafttallrik med nykokta suenska kraftor
(kraftor till dagspris) och klassiska tillbehor.
Vierbjuder duen VinContorets uppskattade
sommarmeny med allehanda lackerheter

i olika prisnivaer. Njut au livet vid Tidans
strandbrink, i var vackra trddgard eller pa var
terrass. Daligt vader? Da far du istéllet dta i
var vackra matsal eller i vara fina kéllarvalv.
Vidr beredda att servera dig mat och dryck
fran klockan 17.00. Boka bord pa telefon
0502-2500 00. Drop inimanav plats.

20 VINFO % JUNI 2013

MED LYXBU RGARE

Nu har vi spikat datum och landerteman for vara
After Work-kvdllar i sommar och under hosten!

Lyxburgare med landertema. Kom och
njut au sommarens sol, sitt vid Tidans
strandbrink och lat pulsen ga ned i varu-
tal. Luta dig bakat, sippa pa ett glas vin
ellerengod OL. Ett enkelt och treuligt
sdtt att starta helgen pa. Skulle det mot
all féormodan regna far du njuta av Tidan
genomvara fonster istdllet.

N&r hésten smyger sig pa flyttar vi ned
i V&r mysiga kéllare. At en god lyxbur-
gare och unna dig ndgot gott att dricka.
Lyxburgare, ett glas gott vin eller en god
Ol kostar 199 kronor per person. Du kan
ocksd vdljardtter fran var a la carte. Fram
tilloch med den 30 augusti erbjuds var
sommarmeny med manga ldckerheter.

Under hosten tar var smakfulla barme-
ny vid. Fran och med den 20 september
ger vidvendig och dina After Work-van-
ner chansen att prova fyra drycker i vart

sammanstdllda prouningspaket. Vinprou-
ningspaketen kostar 99 kr per personoch :

whiskypaketet den 22 november kostar
149 Kr per person.

Drop in men boka gadrna bord pa 0502-
2500 00 for att veta att ni sdkert far
plats.

28 juni: Lyxig Italiensk kalufarsburgare
i ciabattabrdd som serueras med parme-
sangratinerad klyftpotatis.

5 juli: Lyxig amerikansk burgare med
inspiration fran olika delar av USA.
Serueras med goda tillbehor fran

hamburgarens hemland.

Kraftival
Lordag 10 augustifran kl16.00

23 augusti: VinContorets husburgare.
Lat dig 6uerraskas au kockens fantasti.

30 augusti: Lyxig dlgburgare med
sesambrod som serveras med lingonsalsa,
vasterbottenostrora och goda tillbehor.

6 september: VinContorets husburgare.
Lat dig duerraskas av kockens fantasi.

13 september: Italiensk kalufarsburgare.

20 september: Amerikansk burgare.
Prouningspaket med viner fran Italien.

27 september: VinContorets husburga-
re. Prouningspaket med viner fran Chile.

4 oktober: Algburgare. Prouningspaket
med viner fran Spanien.

18 oktober: VinContorets husburgare.
Prouningspaket med viner fran Sydafrika.
25 oktober: Italiensk kalufarsburgare.
Prouningspaket med viner fran Italien.
1november: Amerikansk burgare.

Prouningspaket med goda viner fran
Australien.

8 november: VinContorets husburgare.
Prouningspaket med godaviner
fran Nya varlden.

15 november: Alg-
burgare. Prounings-
paket med viner ®Var sommar-

K (
frdn Europa. e meny och barmeny

22 november: hittar du pa
VinContorets

husburgare.
Prouningspaket
med whiskies fran

Skottland. ®eoe0® o

tidaholm

Vinprovarkvdll pa VinContoret
Fredag 6 septemberkl17.00

Restaurangen dr 6ppen och erbjuder en harlig
krafttallrik med nykokta suenska kraftor
(kraftor till dagspris) och klassiska tillbehor
samt VinContorets uppskattade sommar-
meny med allehanda lackerheter i olika pris-
nivaer. Njut av livet vid Tidans strandbrink, i
varvackra tradgard eller pa var terrass. Om
det blir daligt vader? Da far duistéllet dta i
var vackra matsal eller under vara kallarvalu.
Fran klockan16.00 kan du kdpa nagot gott
att drickaivar bar. Mat serueras fran klockan
18.00. Boka bord pa telefon 0502-25 00 00.
Dropinimanau plats.

Denna kvall finns det ater mojlighet att prova
enmassa goda viner pa VinContoret. Vi dukar
upp ett stort antal godbitar fran hela varlden!
For 199 kronor far du fem vinkuponger som
duanvdnder till att prova de viner du sjalu
onskar. Prouningsstationerna ar 6ppna kloc-
kan18-23 och du hittar dem i vart gardshus.
Sjaluklart kan du kopa till fler kuponger om
duvill prova fler viner. Om hungern angriper
dig kan du dta var After Work for 199 kr per
person inklusive ett glas gott vin eller en god
ol. Du kan duen vdlja nagot ur uar barmeny
somviseruverar alla After Work-kuadllar (se
ovan). Boka pa telefon 0502-25 00 00. Drop
in pd After Workeniman av plats.

‘. vincontoret.se/ " ®
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SOMMARENS GRILLKVALLAR

Kom till oss och unna dig var harliga
grillbuffé med tillbehor. Njut au livet vid
Tidans strandbrink, i uar vackra tradgard
eller pa var terrass. Daligt vader? Da far
du dta ivar vackra matsal eller under
vara mysiga kdllarvalu. Njut au ndgot att
dricka fran klockan 17.00. Vidr beredda

att servera dig grillbuffén fran 18.00.

Pris 275 kr per person. Eller kanske du vill
prova enratt fran uar sommarmeny? Boka
bord pa telefon 0502-25 00 00. Drop ini
man av plats. Har ar datumen:

Onsdag 5 juni fran kL 17.00

Onsdag 12 juni fran k1 17.00

Loérdag 15 juni fran k1 17.00

Lérdag 29 juni fran kL 17.00

Fredag 12 juli fran k1 17.00

Fredag 16 augusti fran k1 17.00

Lordag 17 augusti fran kL 17.00

Onsdag 21 augusti fran kL 17.00

Lordag 24 augusti fran kL 17.00

Lordag 31augusti fran k117.00

FISK- OCH SKALDJURSBUFFE

(..eller ndgot fran uar sommarmeny)

Vdlkommen att ta for dig fran var goda
fisk- och skaldjursbuffé dar du finner
lackerheter fran hav och sjo samt goda
tillbehor. Vi dukar fram buffén fran kloc-
kan 18.00 och hoppas att du sjalu eller
tillsammans med goda vanner ska fa en
treulig kvdll vid Tidans strand. Fran kloc-
kan 17.00 kan du njuta av ndgot gott att
dricka. Fisk- och skaldjursbuffén kostar
299 kr per person.

Eller kanske du vill prova en radtt fran

Australiensisk grillafton
Lordag 7 september fran k117.00

Kom till VinContoret och unna dig var harliga
grillbuffé med manga goda och lackra tillbe-
hor. Denna kuadll ar hela grillbuffén inspirerad
av Australiens fantastiska grillratter. Njut

av livet vid Tidans strandbrink, i var vackra
trddgard eller pd var terrass. Daligt udder?

Da far du dta i var vackra matsal eller ivara
mysiga kdllarvalu. Njut au nagot att dricka
fran klockan 17.00. Vi dr beredda att servera
grillbuffén fran klockan 18.00. Pris 299 kr
per person. Eller kanske du vill prova en ratt
fran var sommarmeny? Boka bord pa telefon
0502-2500 00. Drop iniman av plats.

Olprovning: I maltens
och humlens forlovade land!
Fredag 13 septemberkl18.30

Pa begdran anordnar ui ater en 6lprouning dar
uigdrigenom sex olika sorters gott 6l och far
eninblick i konsten att brygga runt omivar
varld. En kvall som blir mer skummande an
skum! Pris 175 kronor per person.

Om hungern angriper dig kan du dta var
After Work for 199 kr per person inklusive ett
glas gottvinellerengod 6l. Du kan dvenvalja
nagot ur var barmeny som vi serverar alla Af-
ter Work-kudllar. Boka pa telefon 0502-25 00
00. Drop in p& After Worken i méan au plats.

var sommarmeny? Har hittar du mycket
annat gott om du inte ar sa fortjust i fisk
och skaldjur! Boka bord pa telefon
0502-2500 00. Drop inimanau plats.
Har ar datumen:

Onsdag 19 juni fran kL 17.00

Onsdag 26 juni fran kL 17.00

Onsdag 3 juli fran k1 17.00

Onsdag 10 juli fran k117.00

Onsdag 7 augusti fran k1 17.00

Onsdag 14 augusti fran kL 17.00

Skordefest - hostens eller

sensommarens hojdpunkt...
Lordag 21september kl118.00

Host betyder skordetid och VinContoret
passar darfor pa att bjudain till en kvall i
matens och vinets tecken! Kuvdllen inleds med
prouning av fyra hostglodande viner och
auslutas med en lacker hostbuffé som far dig
att dnska att det var host - aret om! Bjud med
ndra och kara eller varfor inte kompisganget
och njut au hostens skafferi - en perfekt
avrundning pa en skén sommar.

Prouning av fyra viner, buffé inklusive
ett glas gottuineller en 6l. Pris 895 kr per
person. Boka pd telefon 0502-25 00 00.

...och forkvill pa VinContoret
Lordag 21september kl16.00

Viintroducerar forkuvall, en mojlighet att
forlanga ditt besok pa VinContoret. Smyg-
starta kvdllen hos oss med en triusam stund
iuar kdllare. Viserverar kaffe och kaka eller
smorgas och ett glas vin/en 6l. Sjaluklart gar
det bra att bara njuta au ndgot gott att dricka.
Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.

Kalendariet fortsatter
pa ndstasida!

VINCONTORET TIDAHOLM

VALKOMMEN TILL
VINCONTORETS

LORDAGSBRUNCH

En lordag varje manad serverar ui
brunch pa VinContoret. Valkommen
att lyxa till helgen med en bra start pa
l6rdagen genom att njuta av var goda
VinContoret-brunch. Lev livet lite
gladare! Pa var hemsida kan du ldsa
mer om vad som finns pa brunchen.
Pris 179 Kr per person. Boka bord pa
telefon 0502-25 00 00. Drop in fram
till klockan14.00 i man av plats.

Har ar datumen:
Lordag 14 september k1 11.00-15.00
Lordag 12 oktober k1 11.00-15.00
Lordag 2 november k1 11.00-15.00

.OCHLYXLORDAG

Starta med brunch, ta en promenad
eller en tupplur och njut sedan av en
god middag! Viger dig 15 procent
rabatt pa matkostnaden pa midda-
gen. Tre smakfulla ratter! Eller kanske
tud? Och ett vinpaket?

Forratt och dessert serveras vid
bordet medan huvudrdtten serveras
som buffé. Tillmaten har vi kompo-
nerat tud prismassigt olika vinpaket.
Onskar du inte vinpaketet viljer du
sjdlu dryck fran var dryckeslista. At en
trerdtters eller enbart tua ratter (for-
ratt och huvudratt eller huvudratt
och dessert). Pris for tre ratter 395
Kkr/person. Tua ratter 325 kr/person.
Vinpaket 295 Kr/person respektive
195 Kr/person. Boka bord pa telefon
0502-25 00 00. Drop inimanav
plats. Har ar datum och tider:

Lordag 14 september fran k1 18.00
Lordag 12 oktober fran k1 18.00
Lordag 2 november fran k1 18.00
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Vismygstartar Konstnatta
Fredag 27 september fran k1 17.00

"Konstnatta” gar au stapeln i var bygd l6rda-
genden 28 september, men vismygstartar re-
dan kvélleninnan. Valkommen att titta pa var
konstutstallning i olika tekniker au de lokala
konstnarerna Anna Wilhelmsson och Maria
Alloh. Kanske du tilloch med vill handla
nagot? Om hungern smyger sig pa kan du dta
var After Work for 199 Kr inklusive ett glas
gottuinellerengod 6l. Du kan duenvdlja
nagot ur var barmeny som vi serverar alla
After Work-kvallar.

Konstnatta
Lordag 28 september k1 16.00-01.00

"Konstnatta” i var bygd gar au stapeln denna
kudll. Vdlkommen att titta pa var konstut-
stallning i olika tekniker av de lokala konst-
ndarerna Anna Wilhelmsson och Maria Alloh.
Kanske du till och med vill handla nagot? Vi
serverar somvanligt god mat fran var meny.
Ndagot gott att dricka? Det har vialltid!

Primi Piatti - Italiens forlovade
land! Favoritirepris.
Lordag 5 oktober kl18.00

Vibesoker solens land, Italien, och bekantar
0ss med goda viner och fantastisk mat! Hang
med pa denna resa genom Italiens vindistrikt
och njut efter resan av en harlig italiensk
delikatesstallrik. Prouning av fyra goda viner,
italiensk delikatesstallrik inklusive ett glas
gottuintill maten. Pris 599 kr per person.
Boka pa telefon 0502-25 00 00.

Whiskyprovuning
samt whiskyprovarkvaillar
Fredag 11 oktober

klockan16.00 och18.00
Lordag 9 november
klockan16.00 och18.00

Dessa kudllar 6ppnar vi ater en stor del au var
whiskybar for en prouningsomgang! Var egen
lilla minimdssa dar du strovar runt och provar
de sorter du finner intressanta. Dessutom kan
du fa prova whisky direkt fran vart 22-ariga
Speysidefat som koptes in ifjol.

Vihar haft manga forfragningar pasittande
whiskyprouning med en prouningsledare/
foreldsare och erbjuder en sddan innan
prouningskudllen startar. Lat dig ledasin
whiskyns varld med hjdlp au var duktiga
prouningsledare och lar dig grundernai
whiskyprouningens konst. Den sittande
prouningen av fem olika whiskysorter samt
kudllens buffé klockan 18.30 kostar 425 Kr per
person. Vistartar klockan 16.00.

Whiskyprouarkuvallen kostar ocksa 425 kr
per person. | biljettpriset far du tio whisky-
kuponger som du anvander till att prova de
whiskysorter du sjdlv dnskar, samt en mat-
kupong till kvdllens buffé. Buffén star fram-
dukad klockan 18.30-22.00 (dryck till maten
koper du separat) med sittningar klockan
18.30 och 20.30. Du vdljer sjalu vilken sittning
duvill ha nar du bokar. Prouningsstationer-
na dr oppna klockan 18-23. Sjaluklart kan du
kopa till fler kuponger om du vill prova fler
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whiskies. OBS! Begrdnsat antal deltagare -
boka redan idag pd telefon 0502 - 25 00 00!

Om du 6nskar starta med sittande prouning
och sedan fortsatta med whiskyprovarkuval-
lens stora utbud dr priset 695 kr per person
inklusive buffe.

Gourmetkvall:

Vilt & Vin - vad skog och sjo kan
locka med...

Lordag 19 oktober k118.00

Favorit irepris! Hosten ar har och skog och sjo
lockar med manga hérliga delikatesser. Vin-
Contoret bjuder ater in till en gourmetkuall
baserad pa skogens och sjons skafferi - allt
noggrant komponerat med var unika dryckes-
lista. Prouning av fyra mustiga viner passande
tillviltmenyer, treratters smakfull middag
inklusive tre glas gott vin tillmaten. Vistartar
med vinprouningen k1 18.00. Pris 1.295 kr per
person. Boka pa telefon 0502-25 00 0O.

...och forkvdll pa VinContoret
Lordag 19 oktober kl16.00

Viintroducerar forkuall, en mojlighet att
forldnga ditt besdk pa VinContoret. Smyg-
starta kvallen hos oss med en triuvsam stund
ivar Kéllare. Viserverar kaffe och kaka eller
smdrgds och ett glas vin/en 6l. Sjdluklart gar
det braatt bara njuta av ndgot gott att dricka.
Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.

OvernattaiSkoude
nar du besoker
VinContoret

Dusom bor langt ifran Tidaholm kan
med fordel ta taget till Skoude och
OGuernatta pa Hotel Scandic Billingen
i Skoude! Hotellet ligger granne med
jarnudgsstationen. Taxiresa till och
fran Tidaholm bokar vi till specialpris.
Kontakta oss for mer information. For
boende i Tidaholm, se var hemsida.

Vinprovarkvill - uppkorkat!
Lordag 26 oktober kl18.00

Denna kudll finns det aterigen mojlighet att
prouva en massa goda viner pa VinContoret.
Vidukar upp ett stort antal godbitar fran hela
vdrlden! | priset far du femvinkuponger som
duanvdander till att prova de viner du sjalu
onskar ausmaka samt en matkupong till
kudllens ldttare buffé och en vinkupong som
gdller for ett glas vin till maten. Buffén star
framdukad klockan 18.30-22.00 med sitt-
ningar klockan 18.30 och 20.30. Du vdljer sjalu
vilken sittning du vill ha nar du bokar. Prou-
ningsstationerna ar éppna klockan 18-23.
Sjdluklart kan du ocksa kopa till fler kuponger
omduvill prova fler viner. OBS! Begrdnsat
antal deltagare - bokaredan i dag pa telefon
0502-2500 00! Pris 425 Kr per person.

Gourmetkvill: Forza Italia!
En giganternas kamp!
Barolo mot Amarone...
Lordag 16 november kl18.00

Kan hosten avslutas pa ett battre satt? Lat
dig forforas au det stovelliknande landets
fantastiska kok och dess inte mindre fantas-
tiska drycker. Har pratar viinte om klackspar-
kar utan om straffsparkar! Njut av en kvall i
godavanners lag - vannernaidet italienska
koket ochide italienskavinkdllarna. Innan
den suenska julbordssasongen helt slukar
dig - uppleu nagra gastronomiska hojdpunk-
ter! Med fem fantastiska ratter fran Italien,
ett glas suverdant vin tillvarje ratt och detta
under ledning au var duktiga prouningsleda-
re! Men innan dess en prouning au Piemontes
och Venetos bdsta parlor! Pris 1.495 kr per
person. Boka pa telefon 0502-25 00 00.

...och forkvdll pa VinContoret
Lordag 16 nouember kl116.00

Viintroducerar forkuall, en mojlighet att
forldnga ditt besok pa VinContoret. Smyg-
starta kvdllen hos oss med en trivsam stund
ivar Kéllare. Viserverar kaffe och kaka eller
smdrgds och ett glas vin/en 6l. Sjdluklart gar
det braatt bara njuta av nagot gott att dricka.
Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.

Vill du leka eller tivla en stund?

Som grupp kan nialltid be om ett pris pa
detta. Minimum tolu personer. Ring oss pa
0502-25 00 00 for pris!

Resterande program for 2012 hittar
du pd vincontoret.se/tidaholm
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HAR FINNS
VARA MARKNADER

Finland o
Granqvist Beverage House importerar och séljer dl, cider, kvalitetsviner och spritdrycker s"
fran helavarlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska och finska marknaderna T
BEVERAGE HOUSE samt Duty-Free. Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge Duty-Free
Norge via Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist
— GRUNDAT 1983— sker via Granqvist direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Foretaget samarbetar med

Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergdthlands Handelshus AB.
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Vulcandn, Vulcansvag1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se suerige@vuincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som &r inriktade pa att anvénda drycken somen
‘ O N I O R E I kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och

delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
— GRUNDAT 2006~ Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och dgs av Wastergothlands Handelshus AB.
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Johan Granquist Lennart Granquist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman
VD Sverige, Finland samt Duty Free, Norge och Inkopare samt Produktassistent Saljare Stockholm
produktbedomning produktbeddmning restaurangkontankter och Malardalen

Lena Petersson Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granquist Lise-Lotte Holmberg  Lotta Granquist
Ekonomiansvarig Ekonomisamt Marknadskoordinator Konferensansvarig Bokningskoordinator Kultur
grossistkontakter Tidaholm Tidaholm, Borés,
Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

BORAS GOTEBORG JONKOPING KARLSTAD MALMO STOCKHOLM
vincontoret.se/boras NinaForslund vincontoret.se/jonkoping ~ Malin Hugosson Gert-Ove Sigurdhsson  CeciliaNilsson
Tel033-1809813 Tel 0733126325 Tel 036-4421113 Tel 054-40218 88 Tel 0733169670 Tel 08-6599523

TIDAHOLM UPPSALA ORNSKOLDSVIK OREBRO

Lise-Lotte Holmberg Tommy Lennartsson Mats Jonsson Bengt Knutsson
Tel 0502-2500 00 Tel 070-338 2205 Tel 0660-211560 Tel 019-232145
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VANILJUGLASS A LA

Godaste glassen gor du sjélv! Tartkrea-
téren och receptboksforfattaren Linda
Lomelinos favoritrecept pa vaniljglass
hittar du under "Inspiration” p& var nya
hemsida, granqvistbev.se. Glassen kan
avnjutas exempelvis till Lindas lickra
portvinskaka - receptet fanns i Vinfo
Nr 56. Hittar du inte tidningen? Digital
version finns ocksa pa hemsidan.

1augusti kommer tud fina viner fran Oster-
rike i Systembolagets ordinarie sortiment:
Kremser Riesling Spatlese 2001 (Nr 95013,
pris 149 kr) och Kremser Griiner Veltliner
Auslese 1997 (Nr 95097, pris 79 kr, 375 ml).
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Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcansvag 1
52230 Tidaholm
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Granquist har de senaste aren tagit hem manga riktigt exklusiva
Bordeauxviner till forsdljning i Systembolagets vinkallarbutiker i
Stockholm, Goteborg och Malmao. Den senaste leveransen kom i
vdras och omfattar viner av argang 2010 fran slott som Maucaillou
(NT 90151, pris 231Kr), Les Fiefs de Lagrange (Nr 90334, pris 250 kr), La
Goulée (Nr 90711, pris 252 kr) och Blason d’Issan (Nt 92064, pris 253 Kr).
De hdr vinerna bendmns primoérer och kops pa fat direkt efter
vinifieringen och lagras sedan i respektive slottskallare innan de
tappas pa flaska och slapps till forsdljning.
Kontakta garna Granquist for information, artikelnummer och priser
for ouriga primorviner fran Bordeaux.

Lennart Granquist: Snart ar det antligen sommar!

Varen brukar jag vanligtuis mota
isamband den forsta stora
massan for aret, Prowein i
Dusseldorf. Vid farden fran
hotellet till massan brukar
lokaltagets spar vara
omgdrdat av blommande
narcisser och manniskor i
sommarkldder. Inte denna

var! Det liknade snarare
senuinter och det var skont
att komma in i de manga pavil-
jongernas varme. Aldrig tidigare har
ProWein presenterat sd manga utstéllare
fran vdrldens alla ldnder. Etablerade kon-
takter ska besdkas, nya drgangar prouvas,
nya mojligheter diskuteras och nya regler
hos de olika monopolen ventileras. Dess-
utom ska det letas nytt! | vilka lander och

regioner har vi behou au kontak-
ter? Vilka trender galler iandra
lander? Finns det ndgra nya
ekologiska producenter?
Hur ar det med fairtrade
hos vara leverantorer och
nya kontakter?
Och direkt efter Prowein
ar det Vinitaly i Verona. Har
ar det nastan bara italienska
utstdllare, men eftersomvi
sd gdrna bade dricker och adter
italienskt dr det ocksa en viktig méssa.
Manga kilometers vandring blir det i
masshallarna med nedslag hos olika pro-
ducenter. Manga goda viner prouas och
dessutom ett stort antal "stolpskott”. Nu
stundar London Wine Trade Fair innan Vin-
expo i Bordeaux. Denna mdssornas massa

som mer kanns som ett stort socialt jippo.
Men, besoka den maste man.

Pa hemmaplan hander det mycket nytt.
Johan, var son, ar sedan oktober VD och
efter 30 ar forsoker jag att trappa ned till
heltid. Det dr sa himla kul det har med vin!
Nya drgangar, nya skordar, nya treuliga
maénniskor att méta! Det dr suart att ldgga
av. Efter 30 &r som Granquist Vinagentur
ddper vi om oss till Granquist Beverage
House. Viar inte langre agenter och vi
sysslar inte enbart med vin. Det kanns
mycket stimulerande att lamna ouer till
Johan och att kunna fortsatta att hjalpa
till dar sd dr 6nskudrt. For att sluta helt,
detvill jag aldrig! Dryckens varld ar all-
deles for intressant for att korka igen!

LENNART GRANQVIST
VD, Wdstergdthlands Handelshus AB
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