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Lérdagen den 21 september ar det dags igen
for Oktoberfesten i Miinchen - varldens
storsta folkfest alla kategorier. I fjorton stora
oltalt och ett tjugotal mindre talt kommer det
bayerska 6let att floda alla dagar till och med
den 6 oktober. I ar dr det 180:e gangen festen
halls och arrangérerna lovar manga nya
attraktioner och evenemang.

Du som vill fira oktoberfest pA hemmaplan
kan gora det med vara 6l fran Memminger
Brauerei, inte l1angt fran Miinchen:

Memminger Premium ir en klassisk
bayersk pilsner med fin skumkrona och
typisk pilsbeska (Nr 89172).

Memminger Gold Export ir ett mjukt
underjist lagerdl med diskret sétma och
avrundad bitterhet (Nr 89194).

Memminger Weif3bier ar ett milt och
fruktigt vete6l med angenédma citrustoner
(Nr 89456).

Alla tre finns i bestéllningssortimentet och
kostar 24,90 per flaska. De séljs 1advis med
20 flaskor i varje lada. Enklast bestéller du pa
nitet: granqvistbev.se/89172 (Premium),
granqvistbev.se/89194 (Gold Export) eller

granqvistbev.se/89456 (Weifdbier). &
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= Prisuarda champagnen
Pompadour annu billigare

Sedan 1september ingdr den prisudrda Champagne Cuvée de Pompa-
dour Brut i Systembolagets bestallningssortiment.

Just nuvill virensa lagret och har darfor sankt priset rejalt pa Pompa-
dour, som sdljs i tua storlekar: Helan kostar endast 199 kr (tidigare 219 kr)
och halvan gar for 115 kr (tidigare 129 kr). Orsaken dr att vinet kommer att

% namndndras framouer.

4 Enklaste sdttet att bestdlla dr via granquistbev.se/7395. Darifran

‘ [ ! r A % leds din bestéllning vidare till systembolaget.se, dér du bland annat
[’ S : anger i vilken butik du vill hamta ut och betala vinet.

7 Pompadour tilluerkas av champagnehuset Ellner i Epernay. Vi har

4 fler viner fran dem, se rubriken Frankrike i sortimentsfoldern.
Pa Vinmonopolet i Norge finns dessutom Champagne Charles Ellner
Extra Brut, Nr 80388, pris 289,40 NOK.

OMSLAGSBILD: HERBERT LEHMANN/STOCKFOOD. FOTO DENNA SIDA: PER-OLOF VON BROMSEN.

Tidskrift fran Wéastergéthlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vdg 1, 522 30 Tidaholm. Argang 19.
Utgiuning i mars, maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granquist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: poub@koncis.se.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kub@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skdude. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2013.

Vill du adressandra eller bestélla kostnadsfri prenumeration? Ring 0502-148 88 eller e-posta till pren@vinfo.se
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et var ar 1114 som munkar frn augus-
tinerorden grundade Stift Klosterneu-
burg vid Donau, strax utanfor Wien.
Klostret dr det dldsta, stérsta och mest
kéinda vingodset i Osterrike och drivs &n
i dag av den religidsa orden augustiner-
korherrarna. Orden har flera verksam-
heter, men vinproduktionen star f6r en
stor del av intékterna som bland annat gar till att finansie-
ra hjilpprojekt runt om i vérlden. Dock skots det dagliga
arbetet i vineriet av de mer "vérldsliga” medarbetarna.
Vi tas emot av direktéren Wolfgang Hamm som direkt
tar oss med ut pa en tur i de nirmaste vinodlingarna.
-Klostret dger sammanlagt 108 hektar vinodlingsmark i
Wien, Gumpoldskirchen, Tattendorf och Klosterneuburg,
berédttar han.

UPPE | DE SLUTTANDE VINFALTEN FAR Vi en &verblick éver
det fantastiska klostret som upptar flera kvarter med alla
sina slottsliknande byggnader. P& de 23 hektaren narmast
klostret vixer framst klassiska vitvinsdruvor som Griiner
Veltliner, Riesling och Sauvignon Blanc.

Wolfgang Hamm &r chef for vineriet sedan sex ar till-
baka. Han 4r uppvuxen i en vinodlarfamilj utanfor Wien
och gav sig in i vinvérlden efter handelsstudier, dar
han 4ven doktorerade. Nigra &r pa Osterrikes vininfor-
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mation f6ljdes av ett mellanspel pa livsmedelskoncernen Nestlé in-
nan han bérjade hér. Tillsammans med vinmakaren Martin Muschlin
har han utvecklat vinerna sa framgangsrikt att de fatt internationell
uppmaérksamhet och exporteras éver hela varlden.

Vi atervander till klosteromradet och far bekanta oss med det impone-
rande Vinoteket, dir allt som produceras gér att prova och givetvis képa.

- Vi dr speciellt stolta 6ver vara réda viner, siger Wolfgang Hamm och
tar fram en flaska St. Laurent 2011.

Den blé druvan St. Laurent star fér huvuddelen av rédvinsproduk-
tionen, &ven om bade Zweigelt och Pinot Noir finns i sortimentet. Savl
St. Laurent som Zweigelt har p4 olika sétt sina rétter i Stift Klosterneu-
burg. St. Laurent anses vara en form av mutation fran Pinot Noir och har
kommit hit fran Frankrike. Zweigelt &r en korsning av St. Laurent och
osterrikiska Blaufrankisch, dépt efter Fritz Zweigelt som skapade dru-
van 1922 nir han var verksam i klostrets vinforsknings- och utvecklings-
center. Centret finns kvar med universitetet som huvudman, men verk-
samheten 4r i dag skild fran klostret. Vinodlingen Stiftsbreite i Tatten-
dorf &r med sina 40 hektar virldens storsta sammanhéngande plante-
ring av St. Laurent.

VINMAKAREN MARTIN MUSCHLIN TAR 0ss MED till sjilva vinanldggningen
och beréttar samtidigt lite om sin bakgrund.

-Efter mina hogskolestudier reste jag ut i virlden och hamnade pa
Nya Zeeland, dér jag arbetade nagra ar. Firden gick vidare via Austra-
lien och Frankrike innan jag slutligen fick arbete som vinmakare p4 Stift
Klosterneuburg. =-
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Wiener Nussbherg Gemischter
Satz 2012 ar en av hostens ny-
heter fran Stift Klosterneuburg
pa Systembolaget. For utforlig
presentation, se sidan 14.
Dessutom finns tre nya viner
i bestdllningssortimentet:
Weissburgunder 2012, torrt
vitt. Nr 70019, pris 129 kr.
Zierfandler Rotgipfler 2012,
halutorrt vitt som framstalls
av de lokala druvusorterna
Zierfandler och Rotgipfler. Nr
. 70270, pris 135 kr.
ZUM WOHL! : Escorial 2011, medelfylligt
Martin Muschlin dr ¢ rdtt som gors av flera druvor,
Stift Klosterneuburgs bland annat Zweigelt och St
vinmakare, medan Laurent. Nt 70795, pris 169 kr.
'Wolfg ang Hamm (t h) For utforlig presentation och
ir chef for kloster- bestdllning, se var hemsida:
vineriet. granquistbev.se.
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Vackert ljusspel i avdelningen dar
druvorna tas emot for pressning.
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Vinmakaren Martin Muschlin guidar i den stora vinkdllaren. Har
finns savdl traditionella ekfat som moderna staltankar.
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Hir jobbar han nu i en modern vinanldggning, snyggt in-
byggd i den gamla delen av klostret dir korfruarna tidigare
hade sin kyrka. Anldggningen &r en blandning av moderna,
kylkontrollerade staltankar och stora ekfat, gjorda av ek fran
skogarna runt Wien. Lingre ner ligger fatkéllaren med de ro-
da vinerna i 225-litersfat av ésterrikisk och fransk ek.

Vi vandrar vidare i de fuktiga kéllarvalven och far kinslan
av att vara djupt ner under marken. I sjilva verket r det nis-
tan marknivé, men eftersom klostret ligger pa en kulle r det
latt att bli lurad. Gangarna &r breda av sékerhetsskél — brand-
kéren maste snabbt ta sig fram om det héander nagot i klostret.

MILJON AR EN VIKTIG DEL AV ARBETET pa Stift Klosterneuburg,
som sedan 2009 ar Europas forsta helt klimatneutrala vinpro-
ducent.

- Vi arbetar med klimatfragan i alla sammanhang och har
lyckats minska utsldppen rejalt, berattar Wolfgang Hamm.

De tjocka stenvdggarna i vinkéllaren héller en konstant
temperatur &ret runt och vdrmen fran jastankarna ateran-
viands genom ett slutet system. Traktorerna drivs med bio-
diesel och det egna kraftverket drivs med returmaterial och
ger overskottsel som séljs till utomstaende kunder. Lokala
leverantérer gynnas i férsta hand for att transportvégarna ska
bli sa korta som mojligt.

Sma steg i hela produktionsledet gér en enorm skillnad.
Men det dr svart att vara 100 procent fri fran utsldpp och
klostret klimatkompenserar dessutom genom en investering
i ett vattenkraftverk som producerar férnybar el.

Det ekologiska tinkandet finns givetvis &ven i vingardarna
dar hons gar fritt mellan raderna av vinstockar. De héller
efter skadedjur, samtidigt som de luckrar upp jorden med sitt
pickande och krafsande.

-Naturnira arbete i vinodlingarna, dir ménniskor &r vik-
tigare &n maskiner och kemikalier undviks, ger jordar och
darmed druvor som haller hogsta kvalitet, menar Wolfgang
Hamm.

Efter rundvandringen dr det dags att prova nigra viner. Det
forsta vi bjuds &r ett spinnande Wiener Gemischter Satz 2012,
en lokal specialitet som enligt reglerna maste besti av minst
tre druvsorter men kan innehalla upp till 20 sorter. Vinet &r
nyhet p4 Systembolaget i september (se utforlig presentation
pd sidan 14).

Poéngen &r att druvorna vixer tillsammans i vinodlingen
och &ven skordas samtidigt. De jéser ocksa tillsammans, vilket
resulterar i ett vin med frisk syra och lite ovanlig, spdnnande
smak.

Stift Klosterneuburgs Gemischter Satz gors av druvor som
vuxit i Nussgarten, Wiens mest kidnda vinodling. Griiner Velt-
liner, Riesling och Weissburgunder dr grundstommen men
vinet innehaller &ven Muskateller och Traminer.

VI GAR IGENOM DET STORA SORTIMENTET dir Griiner Veltliner,
Weissburgunder och Riesling inte ovéntat lyser klart pa den
vita sidan, medan mycket riktigt St. Laurent visar sig fran
sin basta sida pa den réda. Men &ven en riktigt bra Pinot Noir
och Escorial 2011 (ocksé en nyhet p& Systemet i hést) med sin
blandning av St. Laurent, Zweigelt, Cabernet Sauvignon och
Merlot &r en trevlig bekantskap.

Stift Klosterneuburg har ocksa stora fruktodlingar - med
anor fran 1400-talet - och gér en méingd olika sorters dppel-
must och fruktsaft, ndgot som de yngre besékarna garanterat
uppskattar att fa provsmaka.

Forberedelserna infér 9oo-arsjubileet nésta ar &rifull gng,
det mélas och fejas bade hir och déir - och vi passar pa tillféllet
att gratulera jubilaren i férskott!

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN
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Nu kan du bestélla
vinet pa hemsidan!

Du har val uppméirksammat att vi sedan nagra manader tillbaka
har en helt ny hemsida? Adressen 4r www.granqvistbev.se
och hér hittar du utférlig information om sévél produkter som
leverantérer. Under sommaren har vi finslipat flera funktioner
- nu har du till exempel méjlighet att bestélla vin, sprit och 61
fran bestéllningssortimentet direkt pé sidan.

Du kan s¢ka pa vin- och producentnamn men 4ven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/84932, s& kommer
du direkt till just detta vins presentationssida.

I bestéllningsrutan fyller du i antalet flaskor du vill képa. De
laggs i varukorgen och nér du &r fardig med din order leds du
vidare till systembolaget.se for att slutfora bestillningen! Har
uppger du ocksa i vilken butik du vill himta varorna.

Gilla oss ocksa pa facebook.com/granqvistbev

Meddela din e-postadress
sa far du digitala Vinfo ocksa

Numera utkommer Vinfo med fyra nummer per ar, varauv ett ar
digitalt. Det digitala numret kommer i borjan au mars. Meddela
oss din e-postadress, sa far du besked direkt nadr det publiceras
pa ndtet. DA far du ocksa vart dterkommande nyhetsbreu med
nyheter och vintips. Mejla till e-tidning@vuinfo.se

Traffa oss pa hostens massor

Kom och traffa oss fran Granquist Beuerage House pa foljande

massor och prata vin, sprit och Vinfo!

= Vin i Vdsteras 20-21 september (vinivasteras.se).

= Stockholm Whiskyexpo 20-21 september (stowex.se).

= Smaka pa Ahaga Bords 18-19 oktober (smakapaahaga.se).

= Mitt kok Goteborg 24-27 oktober (mittkokmassan.se).

= Orebro 6l- och whiskyfestival 20-30 november
(conuentum.se/oow).

:‘m\), —
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KORNO “

kontinentalsang
[LIMITED EDITION]

Carpe Diem Beds basmodell bland KORNO

de kontinentala singarna, slapps nu Limied Batitom
i en kampanjutgava till skraddar-
sydda kampanjpriser. Sdngen har ett
separerat fjadersystem och dubbla
madrasser. Med det stora fjaderdjupet
skapas en kdnsla av viktloshet.
Provligg Carpe Diem Beds skona
sang Korno i det nya Limited Edition
utforandet, och kann varfor 29990kr
detta blivit en s& &

popular sing.

Valkommen!

o |V| belko p

Fristaende butik med unika produkter

Ramstorpsvagen 2, Tidaholm

Tel 0502-714 81 + info@mobelkop.se
Vardagar 09.30-18.00 (lunch 13.00-14.15)
Lordagar 09.30—-13.00

www.mobelkop.se
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Granqvist har fyra prisvdrda boxar pd Systemet - tvd
réda och tvd vita. Tre kan du bestilla direkt pd ndtet!
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APPASSIMENTO ;,j

E T VEMETO

LE PREARI

LE PREARE APPASSIMENTO

Den forsta 2,25-litersboxen pa Systemet (mangden
motsuarar 3 flaskor). En femtedel au druvorna som
anvdants har foradlats enligt appassimentometoden,
vilket ger vinet en mer intensiv, kryddig smak med
ton av fat och orter. Stor doft au fat, russin, tobak och
morka bar. Passar till pasta, risotto, kott och lagrade
hardostar. Pris 139 kr. Nt 74388 i bestallningssorti-
mentet. Bestdll pd www.granquistbev.se/74388.

PIQUERAS SYRAH-MONASTRELL

Ett medelfylligt rodvin fran Almansa i sodra Spanien.
Det har en tegelrod farg, doft med inslag au morka
bar, orter och vanilj. Fruktig, mogen smak med lang
avslutning. Passar utmadrkt till grillat och stekt kott,
sallader, pastaratter, kall buffé samt lagrade hardos-
tar. Far betyget "Prisvard” av Allt om Vin. Pris 169 kr
(31). Nr 71125 i bestallningssortimentet. Bestaller gor
du enklast pd www.granquistbev.se/71125.

FM RIESLING HALVTORR

En favorit bland suenska vinskribenter. Halutorrt,
vitt Rieslinguin fran Pfalz i Tyskland. Blommig, fruktig
doft med inslag av paron och vingummi. Halutorr,
druvig smak med inslag av paron, honung och citrus.
Passar utmarkt att dricka till asiatiska ratter, fisk,
skaldjur och till buffératter. Pris 229 kr (3 l). Nt 5844.
Finns att kopa i de flesta Systembutiker.

8 VINFO % SEPTEMBER 2013

FM RIESLING TORR

Torr, vit Riesling fran Pfalz. Aromatisk doft med inslag
av mandel, citrusfrukt och grona applen. Smakrikt
med aromatiska toner och fin balans. Utmarkt att
dricka till matiga sallader, kalukott, pastaratter samt
fisk och skaldjur. Far betyget "Prisvard” av Allt om
Vin. Pris 229 kr (3 1). Nr 71627 i bestallningssortimen-
tet. Bestdll enklast pd www.granquistbev.se/71627.
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Winzerverein Deidesheim har fatt ny chef i och med att Gerhard
Brandner gdtt i pension. Efter 40 drs anstdllning och

30 driledningen tyckte han det var
dags for generationsskifte.

ooperativets nye direktér heter Gerald Niederberger
och bérjade sin anstéllning i oktober forra &ret for
att 6vergangen skulle ga sa smidigt som méjligt. "Den
nye” dr 36 &r gammal men har hunnit med en hel del
i vinvdrlden. Han ir f6dd i Landau i Pfalz, vilket var
helt avgérande for att kunna ta ledningen i koopera-
tivet som bestar av 400 lokalpatriotiska medlemsbén-
der. Efter vinmakarstudier och praktik arbetade Ge-
rald Niederberger ett antal r pa tyska Moét-Hennessy och ansvarade for
deras sortiment av lyxviner. Han har ocksa hunnit med en tid som vd for
ett annat importforetag i vinbranschen.

Vinfo besdker Deidesheim for att tréffa den nye direktéren och givet-
vis ta en bild tillsammans med féregangaren. En glad och avspind Ger-
hard Brandner verkar njuta av sin nyvunna frihet och har inga speciella
framtidsplaner - for tillfllet. Vin ska han i alla fall inte &gna sig at. Vis-
serligen dger flera sldktingar vingardar, men de &r utarrenderade.

Detblir dags f6r en tur ut i vinodlingarna med Gerald Niederberger. Vi
stannar till vid statyn av Eva i det vackert beligna Paradiesgarten, en av
Deidesheims mest kénda vinodlingar. Har kan vandrare och vinturister
beundra den vackra utsikten 6ver Deidesheim och Rhendalen och sam-
tidigt njuta av en picknick vid de bastanta borden. Paradiesgarten stréc-
ker sig upp till 170 meters h6jd och pé eftermiddagarna strommar varm
luft in mellan raderna av vinstockar och hjilper druvorna att mogna. De
gamla terrasserna dr delvis intakta dven om manga har fatt ge sig for de
omstruktureringar som skett under aren.

10 VINFO % SEPTEMBER 2013

Vi pratar om laget for tyskt vin i vérlden och framfor allt
vinerna fran Pfalz.

-Det har hént sa otroligt mycket de senaste tio aren, sé-
ger Gerald Niederberger. Tyskt vin har fatt ett rejélt upp-
sving 6ver hela fronten, dven de roda. For oss dr det 4nda
Riesling som &r storséljaren och det vin vi satsar mest pa.
Sverige dr den viktigaste exportmarknaden och kommer
forhoppningsvis vara det linge 4n, men vi tittar givetvis
vidare. Kina kédnns inte ritt &nnu men vi har stora for-
hoppningar pa Japan. De gillar bade oss och tysk Riesling!

En malgrupp som Gerald Niederberger tror mycket p&
dr unga vuxna.

-De dricker mindre men bittre, intresset att lira sig och
forsta vin utvecklas mer och mer. Det &r glddjande och na-
got vi uppmuntrar. Det gar &ven hand i hand med efterfra-
gan pé viner med ligre alkohol. Vi séljer i dag fler viner
med 11-11,5 volymprocent &n sddana som haller 13-13,5 pro-
cent. Hilsotrenden slar igenom dven hér och manga vill ta
ett glas till utan att fa i sig f6r mycket alkohol.

VINNARINGEN I PFALZ MAR MYCKET bra i dag. Tidigare for-
knippades rhenlandets vin med lagbudget och stora voly-
mer. S& dr det inte langre, tack vare hart arbete i vingardar,
vinkillare och i marknadsféringen. Den nya generatio-
nens vinmakare férstar att bilda nétverk och hjilpa var-
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Deidesheim, med anor fran ar 699, dr en au de mer kanda
vinorterna i Pfalz. | mitten syns radhuset och till hoger
Deidesheimer Hof - en au Tysklands framsta restauranger.

andra istéllet fér att konkurrera. Aven om den inhemska
marknaden 4r storst klarar de sig inte utan exportfram-
gangar och det dr en stor vinvéarld att slass emot. Det géller
att stdndigt vara pa topp!

Gerald Niederberger ser fram emot forsatt och férdjupat
samarbete med Granqvist Beverage House. Han har redan
variti Stockholm och tréffat féretradare for Systembolaget
och &r vl fortrogen med den speciella situation som rader
i monopollandet Sverige.

- Visst 4r det en utmaning, exempelvis dr det svarare
att lansera nya produkter. Men vi anpassar oss och gor det
bésta av situationen. Det har ju bevisligen gatt bra hittills.

Ja, s& bra att kooperativet har gjort stora investeringar
de senaste &ren. Kopet av atta hektar av vinodlingen Dei-
desheimer Grainhiibel &r ett fint tillskott till de 170 hek-
tar som kooperativet sedan tidigare har tillgéng till. Annu
storre var investeringen pa en miljon euro for att rus-
ta upp druvmottagningen i vinhuset. Skonsammare och
snabbare hantering av medlemmarnas druvor har ytter-
ligare okat kvaliteten och vinmakare Bruno Kliipfel 4r pa-
fallande stolt nér han visar upp den anlédggningen.

ATERVAXTEN BLAND MEDLEMMARNA ir ocks3 tillfredstallan-
de. Aven om en del slutar s hamnar inte deras odlingar i
trida. Av 400 medlemmar &r cirka 125 aktiva medan resten
ar hobbyodlare som skéter sina odlingar pa fritiden.

Men det &r ocksa viktigt fér framtiden att engagera de
yngre for att undvika "gubbvilde” i styrelsen. I dag 4r den
yngste medlemmen i ledningsgruppen 24 ar.

Det 4r med andra ord en optimistisk Gerald Niederber-
ger som tagit dver ledningen for Pfalz dldsta kooperativ.
Han &r vil fortrogen med marknaden och kan producera
vin. Ett battre val kunde nog inte kooperativets lednings-
grupp ha gjort.

- Pris och kvalitet ska ga hand i hand, siger han med ef-
tertryck och ser framtiden an med stor tillférsikt.

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN

> SVENSK OVERRASKNINGSGAST

Lennart Granquist, som grundade Granquist Beverage
House for 30 ar sedan, var duerraskningsgdast nar Gerhard
Brandner autackades i Deidesheim en kvall i juni. Det var
Lennart Granquist som introducerade kooperativets viner
pa den suenska marknaden i borjan au 1980-talet.

AKTUELLT |HOST

Silvaner dr en druva som inte brukar fd
ndgon storre uppmdrksambhet, trots att
den ger strdlande viner. Nu har du chans
att prova tvd Silvaner fran Franken.

ilvaner &r den mest odlade druvan i Franken, regionen
inorra delen av Bayern. Med tysk noggrannhet finns
det nedtecknat att de férsta vinrankorna planterades i
Castell onsdagen den 6 april 1659. Det var sammanlagt 25
sticklingar som via en mellanhand i en grannby hade hémtats
frén Osterrike. Priset var 8 Schilling och 3 2 Pfennig, vilket
var mer dn dubbelt s& mycket som sticklingar av andra druvor
kostade vid den hir tiden. Nutida undersékningar har visat att
Silvaner dr en korsning mellan Traminer - vanlig druva bland
annat i Sydtyrolen - och Osterrikisk vit, en i dag néstan helt
forsvunnen vitvinsdruva som forr var vanlig i alpomradet.

Silvaner &r en mangsidig druva och speglar som fa andra
druvor sitt terroir pa ett mycket tydligt sitt. Terroir betyder -
kort sagt - hur en druva péverkas av den plats dir den vixer
och hur smak och doft tas upp fran just detta omrade.

Silvaner kan vara ett torrt och lattdrucket sommarvin som
ar perfekt till sparris och sallader, ett smakrikt, fatlagrat vin
som passar bra till kétt och fagel eller ett ddelsott dessertvin
med lang och angendm eftersmak. Men det kinns alltid l4tt
igen pa de litt jordiga tonerna och de fina, fruktiga aromerna i
kombination med vilbalanserad syrlighet.

Just nu har du méjlighet att prova tva fina Silvaner fran
Franken: Sommeracher Katzenkopf Silvaner Kabinett
Trocken 2012 (Nr 6762, pris 89 kr i bestéllningssortimentet)
respektive Brennfleck Silvaner Kabinett Trocken 2012
(Nr 5376, pris 99 kr i ordinarie sortiment).

Béda dr torra och passar fint exempelvis till fisk, skaldjur,
flaskkott och fagel. Medan Sommeracher Katzenkopf bjuder pa
toner av paron, honung och lite ortighet lockar Brennfleck med
toner av honung, mandarin och persika. De 4r egentligen gan-
ska lika i smak och doft, men det finns &énda tydliga skillnader
som speglar de olika omraden dér druvorna vuxit. Prova sjilv!

MBER 2013
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Hostfest!

Visst kan det vara bra med en kéttfri mandag dd och dd. Det dr tanken bakom den kampanj
som drogs igdng i England for ett par dr sedan. Den foljdes av en kokbok av ingen mindre
dn Paul McCartney. Ur boken har vi hdmtat den hdr virmande gratdngen och den ldckra
chokladkakan. Bada kan med fordel avnjutas tillsammans med goda viner.

GRATANG MED SVAMP,
Foaink 'POLENTA OCH MASCARPONE

.
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FOTO: TARA FISCHER/ISABERG FORLAG OCH MIKAEL LUUNGSTROM.

Gratding med
svamp, polenta
och mascarpone

Polenta - som gors avu majsmjol - ar
en klassisk italiensk bondratt som
med dren uppgraderats och hittat
in dven pa finare restauranger.

Den kan vara sudr att tillaga, folj
instruktionerna noga.

6 portioner

150 g gj tillagad polenta

salt

2 lagerblad

1silverlok (200 g) skuren i ringar
100 g smor

300 g blandsvamp (eller en sort)
2 vitloksklyftor, finhackade

2 kvistar rosmarin

250 g mascarpone

250 g ekologisk mjolk

en rejdl nypa nyriven muskot
200 g parmesanost

salt och nymalen suartpeppar

Folj tillagningsinstruktionerna pa
forpackningen till den egj tillagade
polentan. Tag garna héalften vatten
och halften mjolk, komplettera
med salt och lagerblad for extra
mustig smak. Koka upp vatskan i
enstor kastrull och ror sedan ned
polentan. Fortsatt rora tills all
polenta har blandats ut, sdtt pa lag
varme i 40-45 minuter. Hall sedan
polentan i en metall- eller glasform
och lat den svalna och bli fast. Det
tar cirka 1-1% timme.

varm ugnen till 180 grader/
gasspis 4. Stek lokringarna med
lite salt och nymalen svartpeppar i
halften au smoret tills de blir mju-
ka. Stek ienannan panna suampen,
ok och rosmarin i resten auv smoret
pa hog vdarme. Tillsatt salt och
nymalen svartpeppar efter smak.
Blanda under tiden mascarpone
och mjolk med muskot.

Skar polentan i skivor som ar
0,5 cm breda. Smora en medel-
stor ugnssaker form. Lagg halften
au polentaskivorna i botten, stro
over den stekta loken och sedan
suampen, peppra och lagg sedan
parmesanen som nasta lager. Hall
dver hélften au mascarponesasen
och lagg resten av polentaskivorna
duver. Ausluta med resten auv sdsen
och duerst resten au parmesanen.
Graddaiugneni30 minuter, eller
tills det borjar bubbla och fa farg.

Seruera garna med mascarpone-
sas, eventuellt smaksatt med riven
blamdgelost.

varm ugnen till 180 grader/
gasspis 4. Smora sidorna
paen 20 cm springform

och kla botten med smorat
bakplatspapper. Pudra med
1matsked kakao och skaka
bort det som inte fastnar.
Lagg 200 g forkokade,
skalade kastanjerienliten
stekpanna, hai2 matskedar
strosocker och 1dl ekologisk
standardmjolk och koka pa
medelldg vdrme i 5 minuter
tills kastanjerna borjar bli
mjuka. Ta fran vdarmen och
ldgg i en matberedare och
kor till det blir enjamn smet.

=>4 VINFORSLAG

Gratang: Barbera d'Alba DOC Elena 2010.
Rott medelfylligt fran Piemonte, Nr 71634, pris
222 kr (bestdllning). Wiener Gemischter Satz
2012. Torrt vitt, Nr 2923, pris 96 kr (nyhet i
ordinarie sortiment, lds mer pa nasta sida.).
Chokladkaka: Krohn Heritage Fine Tawny
Port. Prisvard port som passar perfekt till alla
varianter av choklad. Nr 8026, pris 99 kr for 375
ml-flaska (bestdllning). Carpané IGT Corvina
Veronese 2008. Appassimentovin fran Valpoli-
cella. Nt 70122, pris 169 kr (bestallning).

Choklad- och kastanjekaka

VIN & MAT | HOST

Tillsatt 1tesked vaniljsocker,
lat svalna. Ldgg 100 g osaltat
smor och 150 g hackad mork
choklad i en vdarmefast skal
och smalt antingen i mikro
eller pd ldg vdrme duer en
kastrull med svagt sjudande
vatten. Ror om tills det blivit
jamnt, ta bort fran vdrmen
och lat det svalna en aning.
Vispa 3 stora ekologiska
agg och 75 g strosocker tills
det blivit tjockt, ljust och har
fordubblats i volym. Tillsatt
kastanjesmeten och rér om
tills det blandats ordentligt.
Tillsatt den smalta choklad-

blandningen och ror det tills
det blivit jamnt.

Hall forsiktigt smetenti
formen, jamnatill den och
sattiniugneni30 minuter

tills det rest sig och bildats

en latt skorpa ovanpa. Ta
ur kakan ur ugnen och lagg

pa ett ugnsgaller tills den

svalnat till rumstemperatur.
Kakan kommer att sjunka
och skorpan kan spricka nar
densvalnat, men dettadren
delau dess charm.

Pudra med kakao och
servera med creme fraiche
eller en klick vispgradde.

VINFO % SEPTEMBER 2013 13
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Wiener Nussberg
Gemischter Satz 2012

Varunummer: 2923.

Calyptra Grand Reserve
Sauvignon Blanc 2009

Varunummer: 96095.

Vintyp: Vitt torrt, druvigt & blommigt.

Vintyp: Vitt torrt, fylligt & smakrikt.

Pris: 96 kronor. Sdljstart: 2 september.

Pris: 269 kronor. Sdljstart: 1 oktober.

Land: Osterrike.

Land: Chile.

Omrade: Wien.

Omrade: Rapel Valley, Cachapoal.

Druvor: Welschriesling m fl.

Druva: Sauvignon Blanc.

Producent: Stift Klosterneuburg.

Producent: Calyptra.

Passar till: @ § % = =2

Passar till: & < ¥ = SE

Fyllighet ( S6tma (® Fruktsyra @

Fyllighet @ Sso6tma (O Fruktsyra @

% Ljusgul férg, stor doft med inslag av
exotiska frukter som mango och papaya.
Vilbalanserad och extraktrik smak med
nétiga inslag. Passar utmérkt att dricka
till Jjust kott, sparris, fiskrétter och pasta.
Lamplig dricktemperatur: 10-12 grader.
Vinet kan lagras ytterligare minst fem &r.

Weingut Stift Klosterneuburg norr om
Wien grundades ar 1114 av munkar fran
augustinerorden och fyller goo ar nésta
ar. Vinodlingarna omfattar 108 hektar i
Klosterneuburg, Wien, Gumpoldskirchen
och Tattendorf, vilket gor klostret till ett
av de stérsta vingodsen i Osterrike.

Gemischter Satz (blandad sats) 4r en
osterrikisk specialitet. I vinodlingarna
vixer flera druvsorter tillsammans som
ocksa vinifieras tillsammans - det vanli-
ga ir att varje druvsort tas om hand for sig
och inte blandas med andra. Det hir vinet
bestar av Welschriesling (20 %), Weissbur-
gunder (20 %), Riesling (20 %), Muskatel-
ler (20 %) och Griiner Veltliner (20 %).

14 VINFO % SEPTEMBER 2013

% Ljusgul farg med gyllene inslag, stor
doft med inslag av krusbér, melon och va-
nilj. Kraftfull smak med bra syra och ho-
nungslen avslutning. Serveras med for-
del till kraftigare rétter med flaskkétt som
bas samt fisk, fagel, smavilt och hardost.
Lamplig dricktemperatur: 10-12 grader.
Vinet kan lagras ytterligare minst 10 ar.

Vingérden Calyptra och egendomen
Santa Cruz de Coya ligger i norra delen av
den centrala zonen i Chile. Hir, pa cirka
1000 meters hojd 6ver havet, ar det lite av
medelhavsklimat - dock med relativt kalla
nétter sommartid. Detta ger utmérkta for-
héllanden for druvodling.

Calyptra Grand Reserve 2009, som gors
av noga selekterade Sauvignon Blanc-dru-
vor och lagras pa ekfat under 18 ménader,
fick guldmedalj av vintidskriften Decanter
i vintras. Det har ocksa utsetts till Chiles
bésta vita vin och bésta chilenska Sauvig-
non Blanc av Descorchados Chilean Wine
Guide 2012!
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= \/allagrade
rariteter fran
Osterrike

Vara vanner pa Winzer Krems vid
Donau i Osterrike har plockat fram
tud véllagrade rariteter fran sin
stora vinkdllare. Bada vinerna finns i
Systembolagets ordinarie sortiment.
Finns de inte i din butik, be persona-
len bestalla hem dem!

Kremser Pfarrleithen Riesling
Spdtlese 2001 ar halutorrt, friskt
och fruktigt. Det passar perfekt som
sallskapsdryck eller till fisk- och
kycklingratter. Vinet bjuder pa en ut-
vecklad, druvtypisk smak med inslag
av aprikoser, honung, mineral, pet-
roleum, orter och citrus. Nr 95013,
pris 149 Kr.

Kremser Griiner Veltliner Auslese
1997 dr ocksa halutorrt, friskt och
fruktigt. Utmarkt att dricka som det
ar eller till lattare ratter av fisk eller
kyckling. Det 16-ariga vinet lockar
med en nyanserad, utvecklad smak
med inslag au mandelmassa, vit per-
sika, mineral och honung. Nr 95097,
pris 79 kr for 375 ml-flaska.

Det foretag som i dag heter Winzer
Krems grundades ursprungligen
1447 och dr ddrmed det tysksprakiga
Europas dldsta vinkooperatiu.



SEXSNAPSAR
[ EN SNAPSASK

Vara sex svenska snapsar hittar du i En
back snaps. Den innehéller tva flaskor
a 50 ml vardera av Vastkustsnaps, Sma-
landssnaps, Vastgotasnaps, Fibodsnaps,
Hirkum Pirkum och Annebergs korn-
brénvin. Finns i ordinarie sortiment. Nr
141, pris 269 kr for 12 x 50 ml.
Vastkustsnaps och Annebergs korn-
brénvin finns dessutom i 500 ml-flaska
i ordinarie sortiment. (Nr 293, pris 229
kr respektive 80138, pris 228 kr). Ovriga
fyra finns ocksa i 500 ml-flaskor, men i
bestéllningssortimentet.

ARTUELLT | SYSTEMBOLAGET

RONNIES
DRUVOR

P4 kullarna utanfor Bad Bergzabern i Pfalz vaxer druvorna som ar grunden
till de viner som ar speciellt utvalda av Ronnie Hellstrém. | manga ar var han
fotbollsmalvakt i FC Kaiserslautern och alla i trakten vet uem han ar.

Proua Villa Tabernus Cuvée White Number 1, som gors au druvorna
Riesling, Rivaner, Kerner och Silvaner. Det passar perfekt att dricka till fisk,
skaldjur, ljust kott, sallader samt vitmogelost. Nr 75287, pris 89 kronor i
bestdllningssortimentet. Bestdll pd granquistbev.se/75287.

Vara Konserthus fyller 10 ar

— Boka din jubileumsférestallning nul

10/9 THE UKULELE 22/10 28/10 NAR

ORCHESTRA OF
GREAT BRITAIN

3/12 FROM P s/12
SAMMY MALENA
WITH LOVE ERNMAN

LA BOHEME

KATTEN
AR BORTA

Fler forestdllningar hittar ni pa www.varakonserthus.se
Telefon 0512-315 00, vardagar kl. 13.00-18.00

\0 Ag
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£ fr&
""«(“g
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VARA KONSERTHUS

VAR HUVUDSPONSOR AR NYA LIDKOPINGS-TIDNINGEN
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Vinmakare Andrew Sutherland deltar
handgripligen i arbetet nar Pinot Noir-
druvorna pressas hos Kahurangi.

Till vdnster fylls nya franska ekfat

med argang 2013.

4

Rekordar hos Rahurangi

2013 dr pd god vdg att bli ett rekorddr for

de nyzeeldndska vinproducenterna, som till
exempel Kahurangi Estate. Den gdngna
sommaren var den varmaste pd 15 dr och
druvorna fick gott om tid pd sig att mogna
och utveckla sina aromer pd bdsta sdtt.

a sodra halvklotet &r &rstiderna de motsatta och vin-
skérden avklarad sedan flera manader tillbaka.

-2013 ser ut att bli en fantastisk drgang. For flera av
druvsorterna uppmitte vi en extremt hoég sockerhalt
med en sa kallad brix-niva pa omkring 25 - ett sikert
tecken pé att de fardiga vinerna blir mycket fruktiga
och smakrika, sdger Greg Day, som sedan 15 ar tillbaka
dger och driver Kahurangi Estate tillsammans med

hustrun Amanda och dottern Samantha.

Kahurangi Estate har sina vingardar och sin vinifieringsanléggning i
Nelson pa nordvéstra spetsen av sydon. Regionen ar kind for sitt behag-
liga klimat med varma och solrika somrar och milda vintrar.

Den géngna sommaren var vidret dessutom ovanligt gynnsamt och
temperaturen 14g mellan 25 och 32 grader flera ménader i stréck.

-Det kom négra regnskurar i bérjan av skérdearbetet. Men de hade
marginell betydelse, konstaterar Greg Day.

KAHURANGI ESTATE HAR CIRKA 12 HEKTAR egna vingdrdar, men samarbe-
tar ocksé med kontrakterade vinbonder som odlar druvor enligt famil-
jen Days specifikationer. Den 15 mars inleddes &rets skérdearbete med
plockningen av Chardonnay och dagen darpa slogs rekord i vineriet.

-Under en dag pressade vi 99 ton Sauvignon Blanc och var inte klara
forran vid sex-tiden nésta morgon. Blir det lika bra nésta &r kan vi nog
behéva ta in mer folk for att klara arbetet, skrattar Greg Day.

Den 5 maj avslutades skérden med plockningen av de frostnupna
Rieslingdruvor som ska anvéndas till s6tt isvin. Genom att druvorna

16 VINFO % SEPTEMBER 2013

skoérdas och pressas i fruset tillstand blir koncentrationen
av socker och aromémnen hog i druvmusten och vinet far
en extremt fyllig och rik smak.

Totalt pressade Greg Day och hans medarbetare narmare
700 ton druvor, varav 475 ton kom fran de egna vingardar-
na och 205 ton fran kontrakterade vinbénder. Det motsva-
rar omkring en tiondel av den samlade vinproduktionen i
Nelson, som &r hemvist for ett 40-tal vinproducenter.

-Men sommarvéadret var gynnsamt inte bara for vin-
producenterna i Nelson, utan i hela Nya Zeeland. Skérde-
resultatet blev i landet som helhet 28 procent bittre dn
forra aret, forklarar Greg Day.

KAHURANGI ESTATES PRODUKTION ir ekocertifierad och om-
fattar framfbr allt vita viner som Sauvignon Blanc, Char-
donnay, Gewurztraminer, Pinot Gris och Riesling, men
dven roda viner som Pinot Noir, Montepulciano och Syrah.

-Produktionen av réda viner 6kar stadigt och svarar i
dag for cirka 30 procent av frséljningen, siger Greg Day.

Bade de vita och réda vinerna har tilldelats flera utmaér-
kelser genom aren. Forra aret blev det till exempel guld-
medalj f6r Kahurangi Pinot Gris (Bragato Wine Awards),
Kahurangi Mt Arthur Reserve Riesling (Spiegelau Interna-
tional Wine Competition), Kahurangi Mt Arthur Chardon-
nay (NZ International Wine Show) och Kahurangi Syrah
(Sydney International Wine Show).

- Med tanke pa de gynnsamma omsténdigheterna i som-
ras faster vi stora férhoppningar till den nya argéngen av
béde vita och réda viner, sdger Greg Day.

TEXT LEO OLSSON FOTO KAHURANGI ESTATE

11 VINER PA SYSTEMET

Det finns inte mindre dn elva olika viner fran Kahurangi
Estate i Systembolagets bestallningssortiment. Du hittar
dem under rubriken "Vin fran Nya Zeeland” i sortiments-
foldern. Detaljerad info finns pa granquistbeu.se.



TIDAHOLM

il EM“MME

i Tidaholm och Falkoping

28 -29 september 2013

l6rdag kl. 16-01
sondag kl. 11-16

Bessk 1 1da@holm under Konstnatten!

100-talet utstallare pa 21 utstaliningsplatser.

| Stadsbibliotekets magnifika stora sal hittar du alla utstallningsplatser

i Tidaholm i en samlingsutstallning éppen: 26-27/9 k. 12-19
|6rdag 28/9 kl. 16-01
sbndag 29/9 kl. 11-16

Under Konstnattens I6rdag kommer veteranfordon att cirkulera i
Tidaholms centrum och pa landsbygden. Dessa avgar fran parkeringen
vid Stadsbiblioteket och ar gratis. For tider se www.tidaholm.se.

Strosa langs Tidans vatten
Upplyst strandpromenad mellan
Vulcanon och Turbinhuson.

www.tidaholm.se
www.matokultur.se
[ ]
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Gyllene droppar: Blaxsta Vidal le

Blax;t;g tror pa
en god argang

No1 ar Carl-Jans
tavorit till kRréattor

Edition No 1 Ries-
ling Kabinett 2012
fran Moseldalen ar
Carl-Jan Gran-
quists favorituin
till kraftor.

-Vinet ar halu-
torrt och fungerar
darfor utmarkt
aven till lite krydd-
starkare mat, sa
haniP4 Extrat
Sveriges Radio.

- Det har harligt
ungdomlig druvig
doft med mangder
av pdron, aprikos
och honung och
munhaleupple-
velsen ar halutorr
med hog fruktsyra
foljt av paron,
citrus och apriko-
ser, tyckte han.

Edition No1
finns i bade hel-
och haluflaska i
ordinarie sorti-
ment. Nt 6274,
pris 89 respektive
49 Kr.

] I‘F'I\ 11
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113 ar har Géran Amnegdrd pa
Blaxsta Vingard utanf6r Flen
producerat hogklassiga viner av
frukt och druvor fran den egna
garden. Flera viner har natt
stora framgangar, inte minst
det isvin som tre drirad - 2010,
2011 och 2012 - belénats med
guld pa International Wine-
masters Challenge i Portugal.

Totalt har Géran Amnegérd
3,5 hektar som anvinds fér dru-
vorna Vidal, Chardonnay och
Merlot samt ytterligare nagra
hektar for fruktodling, framfor
allt Akeréépplen.

Hur ser det da ut infor
arets skord?

- Det ser riktigt bra ut. Varen
inleddes visserligen med kallt
véder i mars. Men knopparna
klarade sig och tack vare en

varm och solig forsommar kom
blomningen till och med igang
en vecka tidigare &n vanligt,
konstaterar han.

Go6ran Amnegard utékar nu
sina vinodlingar med ytterliga-
re en hektar. Planteringsarbetet
berdknas vara klart om ett par
ar och Blaxsta har d& Europas
stérsta odling av Vidaldruvor.

Tre viner fran Blaxsta finns
pa Systembolaget:

Framboise Reserve (gors
pa hallon), Blaxsta Apple Ice
Wine och Blaxsta Vidal Ice-
wine. For priser och artikel-
nummer, se Vin fran Sverige
i sortimentsfoldern. Vinerna
sdljs i Systembutikerna i Flen,
Katrineholm och Malmkoping
men kan bestéllas till valfri
butik via granqvistbev.se.

Roberto Sarotto ar en au Piemontes frimsta vinmakare'

2> LUFTTORKAT
MED MERSMAK

Roberto Sarotto i Neuvigle i Piemonte i nordvastra Italien
gor flera av sina roda viner enligt Appassimento-metoden.
Deninnebdr att druvorna far torka ndgra manader i val-
ventilerade lokaler innan de pressas. Vanligtuis forknippar
vi Appassimento med norddstra Italien, men lufttorkning
av druvor forekommer duen i andra omraden.

Det finns fyra viner fran Sarotto i bestallningssorti-
mentet. Ett au dem ar Barolo Audace 2007, med fin doft
av mandel, grés, viol, lakrits och russin, lang och ange-
ndam smak med ton av torkade frukter och vanilj. Cirka
15 procent av druvorna har torkats tre manader innan
vinifieringen. Det passar bra till kott- och pastaratter och
hardost men dven till mjolkchoklad med hog kakaohalt
och sotlakrits. Nr 71617, pris 322 kronor. Enklast bestaller

du vinet pa granquistbev.se/71617
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VINCONTORET SVERIGE

= Mycket pa gang hos
VinContoren landet runt

Ivanlig ordning dr det mycket pd gdang hos VinContoren landet
runt. Aktuell och detaljerad kalender hittar du pd vincontoret.se,
vilj stad i rullistan uppe till hoger pd hemsidan.

OREBRO

Samarbete med Orebro Saluhall
VinContoret har inlett samarbete med Orebro
Saluhall och kommer under hosten att erbju-
dalordagsprouningar eftermiddagstid var-
annan vecka och en vinkurs pa tre kvallar.
Mer information pa vincontoret.se/orebro

Giro d'Italia: Vin och italienska
delikatesser fran Sapori d'ltalia
Lordag den 21 september kl. 16.00
Valkommen till en italiensk eftermiddag i
Matstudion i Orebro Saluhall. Pris: 490 kr/
person. Boka pa orebro@uincontoret.se.

Vinets ABC:
Bli vinkdnnare pa 3 kvillar!

Lardigatttyda
etiketter, druv-
sorter, odling och
framstdllning. En
lattsam kurs med
aromouningar och
prouning vid varje
tillfalle. Vitraffas
onsdagarnaden
2,9 och 16 oktober
kL119.00. Plats: Mat-
studioniOrebro
Saluhall. Pris 1170 kr/person for tre kurskval-
lar, uin, ost och brod. Valkommen att boka pa
orebro@vuincontoret.se eller tel 019-23 2145.

KONSTNATTEN
1 TIDAHOLM
27-28 SEPT

Nu dar det dags igen for Konstnatten. Den
arrangeras i Tidaholmstrakten och pa
Falbygden med omnejd lordagen den 28
september. VinContoret i Tidaholm har da
Oppet kl16.00-01.00. Men vi smygstartar
redan klockan 17.00 kvallen innan!

Da och pa Konstnatten dr du mycket
vdlkommen att titta pa var utstéllning
i olika tekniker au konstndrerna Anna
Wilhelmsson och Maria Alloh. Kanske du
tilloch med vill handla ndgot au de lokala
konstndrernas verk?

Om hungern smyger sig pa kan du dta
nagot gott och dricka ett glas gott vin
elleren god Olirestaurangen.

For information om allt som hander pa
arets konstnatt, se matokultur.se.

Lakrits och vin

Lordag den 5 oktober kl. 16.00
Prova lakrits tillsammans med vin, och som
smaksattning till lax och ost i kombination
med vin. Lina fran Gomakeriet i Orebro
Saluhall later oss smaka pa lakritsfudge och
lakritsmarmelad av egen tilluerkning. Plats:
Matstudion i Orebro saluhall. Pris: 450 kr/
person. Boka pa orebro@uincontoret.se.

Vin och vilt

Lordag den 19 oktober kl. 16.00
Smakprou pa kronhjort, vildsuin och vildand
fran Vrena vilt tillsammans med viner. Plats:
Matstudion i Orebro saluhall. Pris: 450 kr/per-
son. Boka pa orebro@uincontoret.se.

Bild au Anna

Bl o
VINCONTORETS

LORDAGSBRUNCH
| TIDAHOLM

En l6rdag varje manad serverar ui
brunch pa VinContoret. Valkommen
att lyxa till helgen med en bra start pa
lérdagen genom att njuta av var goda
VinContoret-brunch. Lev livet lite
gladare! Pa var hemsida kan du ldsa
mer om vad som finns pa brunchen.
Pris 179 Kr per person. Boka bord pa
telefon 0502-25 00 00. Drop in fram
till klockan14.00 i man av plats.

Har ar datumen:
Lordag 14 september k1 11.00-15.00
Lordag 12 oktober k1 11.00-15.00
Lordag 2 november k1 11.00-15.00

..OCHLYXLORDAG

Starta med brunch, taen promenad
eller en tupplur och njut sedan av en
god middag! Viger dig 15 procent
rabatt pa matkostnaden pa midda-
gen. Tre smakfulla ratter! Eller kanske
tud? Och ett vinpaket?

Forratt och dessert serveras vid
bordet medan huvudrdtten serveras
som buffé. Tillmaten har vi kompo-
nerat tud prismadssigt olika vinpaket.
Onskar du inte vinpaketet viljer du
sjdlu dryck fran var dryckeslista. At en
trerdtters eller enbart tua ratter (for-
ratt och huvudratt eller huvudratt
och dessert). Pris for tre ratter 395
kr/person. Tua ratter 325 kr/person.
Vinpaket 295 Kkr/person respektive
195 Kr/person. Boka bord pa telefon
0502-25 00 00. Drop inimanav
plats. Har ar datum och tider:

Lordag 14 september fran k1 18.00
Lordag 12 oktober fran k1 18.00
Lordag 2 november fran k1 18.00
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VINCONTORET TIDAHOLM

PA GANG
HoSt &
Vinter

Féranmdlan och mer information,
ring 0502-25 00 00 eller mejla till
tidaholm@vuincontoret.se. Vdrt
kalendarium uppdateras [6pande,
se vincontoret.se/tidaholm. Vi
reserverar oss for eventuella dnd-
ringar. Aubokning som gors senare
dn 4 vardagar innan evenemang
debiteras fullt pris. Eventuell spe-
cialkost (vegetarisk, glutenfrieller
liknande) ska meddelas vid bokning.

Olprovning:

I maltens och humlens
forlovade land!

Fredag 13 september kl18.30

Pa begdran anordnar vi ater en 6lprouning dar
vigarigenom sex olika sorters gott 6l och far
eninblick i konsten att bryggarunt om i var
varld. En kvall som blir mer skummande an
skum! Pris 175 kronor per person.

Om hungern angriper dig kan du dta var
After Work for 199 Kr per person inklusive ett
glas gottvin eller en god 6l. Det finns ocksa
mojlighet att vélja nagot ur Lilla menyn som
viserverar alla After Work-kuadllar. Boka bord
patelefon 0502-25 00 00. Drop in pa After
Workeniman au plats.

Skordefest - hostens eller
sensommarens hojdpunkt...
Lordag 21september kl18.00

HOst betyder skdrdetid och VinContoret
passar darfor pa att bjuda in till en kuall i
matens och vinets tecken! Kuvdllen inleds med
prouning av fyra hdstglodande viner och
avslutas med en ldcker hostbuffé som far dig
att onska att det var host - aret om! Bjud med
ndra och kara eller varfor inte kompisganget
och njut av hostens skafferi - en perfekt
aurundning pa en skon sommar.

Prouning au fyra viner, buffé inklusive
ett glas gottvineller en 6l. Pris 895 kr per
person. Boka pa telefon 0502-25 00 0O.

...och forkvill pa VinContoret
Lordag 21september kl16.00

Viintroducerar forkuall, en mojlighet att
forldnga ditt besok pa VinContoret. Smyg-
starta kvdllen hos oss med en trivsam stund
iuar Kéllare. Viserverar kaffe och kaka eller
smorgas och ett glas vin/en 6l. Sjaluklart gar
det bra att bara njuta av nagot gott att dricka.
Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.
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SNART JUL IGEN
HOS VINCONTORET

Lordagen den 23 nouember inleder ui
julen pa VinContoret. Fram till fredagen
den 20 december kan du njuta av god mat
i stamningsfull miljo.

Varmt vdlkommen féljande dagar fran
kl18.00: 23, 29 och 30 november, 6, 7,12,
13,14,19 och 20 december. | ar serverar vi
dessutom sondagsjulmiddag den1, 8 och
15 december k112.00-16.00. Ovriga var-
dagar under perioden har vi 6ppet for
bestdllningar (gdller sdllskap om minst
20 personer). Boka pa tel 0502-25 00 00.

Njut av var uppskattade fyrardtters
julmiddag. Efter gloggen inleder uvi med
var egen specialkomponerade sill- och
snapsplanka (sex sillar och sex snapsar
pacl). Darefter en fantastisk tallrik fylld
med Kalla delikatesser. For att friska upp
smaklokarna blir det sa en kula sorbet
innan middagen fortsatter med en ljuv-

lig varmratt. Kvdllen auslutas med en
lacker dessertsymfoni. Till maten kan du
vdlja ndgot av vara specialkomponerade
dryckespacket som hojer smakupplevel-
senytterligare. Pris 595 kronor per person
inklusive snapsar eller 545 kronor per

Vismygstartar Konstnatten
Fredag 27 september fran k117.00

person utan snapsar. Priser inklusive
moms. Boka bord i god tid pa telefon
0502-2500 00.

Julmarknadslunch
-vdalkommeninivarmen!
Lordag 7 december kl11.00-15.00

| samband med julmarknaden seruerar vi
glégg och en god lunch. Dessutom hjdlper
vidig med att losa julklappsproblemen

- VinContorets presentkort i vacker pake-
tering. Lat arets julklapp bli en upplevelse
pa VinContoret. Du hittar mycket att vdlja
emellanivar evenemangskalender.

Jullunch paVinContoret
-endel avjultraditionen!
Fredag 20 december kl11.30-15.00

I VinContorets trerdtters jullunch ingar
var berémda sillplanka, varmratt och
dessert. Lunchen har tua sittningar - den
forsta mellan kl11.30 och 13.00, den andra
mellan13.30 och 15.00. Pris 359 kronor
per person, inklusive lattol/julmust/
vatten och kaffe. Alkoholhaltiga drycker
finns som tillval. Boka bord pa telefon
0502-2500 00.

Konstnatten
Lordag 28 september kl16.00-01.00

Konstnatten arrangeras i vara bygder Lor-
dagen den 28 september, men vi smygstartar
redan kudllen innan. Vdalkommen att titta pa
var konstutstallning i olika tekniker av de
lokala konstnarerna Anna Wilhelmsson och
Maria Alloh. Kanske du till och med vill handla
nagot? Om hungern smyger sig pa kan du dta
var After Work for 199 Kr inklusive ett glas
gottuineller en god 6l. Du kan duenvdlja
nagot ur var Lilla meny somviserverar alla
After Work-kuadllar.

Konstnattenivara bygder arrangeras denna
kudll. Valkommen att titta pa var konstut-
stallning i olika tekniker au de lokala konst-
narerna Anna Wilhelmsson och Maria Alloh.
Kanske du till och med vill handla nagot? Vi
serverar somvanligt god mat fran var meny.
Nagot gott att dricka? Det har vi alltid!



FOTO: MATTON OCH STOCKFOOD

Var After Work ar ett enkelt och treuligt
sdtt att starta helgen pa. Nar det inte
langre gar att sitta ute flyttar vined i var
mysiga Kéllare. At en god lyxburgare och
unna dig nagot gott att dricka. Lyxburga-
e, ett glas gott vin eller en god 6l kostar
199 kronor per person. Du kan ocksa vdlja
rdtter franvar ala carte Lilla menyn.

Fran och med den 20 september ger
vidvendig och dina After Work-vanner
chansen att proua fyra drycker i vart
sammanstdllda prouningspaket. Vinprou-
ningspaketen kostar 99 kr per person och
whiskypaketet den 22 november kostar
149 Kr per person.

Drop in men boka gdrna bord pa 0502-
2500 00 for att veta att ni far plats.

13 september: Italiensk kalufarsburgare.

20 september: Amerikansk burgare.
Prouningspaket med viner fran Italien.

Primi Piatti - Italiens forlovade
land! Favoritirepris.
Lordag 5 oktober kl18.00

Vibesoker solens land, Italien, och bekantar
0ss med goda viner och fantastisk mat! Hang
med pd dennaresa genom Italiens vindistrikt
och njut efter resan au en harlig italiensk
delikatesstallrik. Prouning av fyra goda viner,
italiensk delikatesstallrik inklusive ett glas
gottuin till maten. Pris 599 Kr per person.
Boka pa telefon 0502-25 00 00.

Whiskyprouning
samt whiskyprovarkvillar
Fredag 11 oktober

klockan16.00 och18.00
Lordag 9 november
klockan16.00 och18.00

Dessa kudllar 6ppnar vi dter en stor del au var
whiskybar for en prouningsomgang! Var egen
lilla minimdssa dar du strévar runt och provar
de sorter du finner intressanta. Dessutom kan
du fa prova whisky direkt fran vart 22-ariga
Speysidefat som koptes in ifjol.

Vihar haft manga forfragningar pé sittande
whiskyprouning med en prouningsledare/
foreldsare och erbjuder en sadan innan
prouningskudllen startar. Lat dig ledas ini
whiskyns varld med hjdlp av var duktiga
prouningsledare och lar dig grunderna i
whiskyprouningens konst. Den sittande
prouningen av fem olika whiskysorter samt
kudllens buffé klockan 18.30 kostar 425 kr per
person. Vistartar klockan 16.00.

VINCONTORET TIDAHOLM

27 september: VinContorets hus-
burgare. Prouningspaket med viner fran
Chile.

4 oktober: Algburgare. Prouningspaket
med viner fran Spanien.

18 oktober: VinContorets husburgare.
Prouningspaket med viner fran Sydafrika.

25 oktober: Italiensk kalufarsburgare.
Prouningspaket med viner fran Italien.

1 november: Amerikansk burgare.
Prouningspaket med goda viner fran
Australien.

8 november: VinContorets husburgare.
Prouningspaket med goda viner
fran Nya varlden.

15 november: Algburgare. Prounings-
paket med viner fran Europa.

22 november: VinContorets husbur-
gare. Prouningspaket med whiskies fran
Skottland.

Whiskyprouarkuallen kostar ocksa 425 Kr
per person. | biljettpriset far du tio whisky-
Kkuponger som du anuvander till att prova de
whiskysorter du sjalu 6nskar, samt en mat-
kupong till kudllens buffé. Buffén star fram-
dukad klockan 18.30-22.00 (dryck till maten
koper du separat) med sittningar klockan
18.30 och 20.30. Du vdljer sjalu vilken sittning
duvill ha nar du bokar. Prouningsstationer-
na ar oppna klockan 18-23. Sjaluklart kan du
kopa till fler kuponger om du vill prova fler
whiskies. OBS! Begrdnsat antal deltagare -
boka redan idag pd telefon 0502 - 25 00 00!

Om du 6nskar starta med sittande prouning
och sedan fortsatta med whiskyprovarkval-
lens stora utbud dr priset 695 Kr per person
inklusive buffe.

Gourmetkvall:

Vilt & Vin - vad skog och sjo kan
locka med...

Lordag 19 oktober k118.00

Dags for en favorit i repris! Hosten ar har

och skog och sjo lockar med manga hérliga
delikatesser. VinContoret bjuder ater in tillen
gourmetkudll baserad pa skogens och sjons
skafferi - allt noggrant komponerat med var
unika dryckeslista. Prouning av fyra musti-
gaviner passande till viltmenyer, trerdtters
smakfull middag inklusive tre glas gott uin till
maten. Vistartar med vinprouningen k118.00.
Pris 1.295 Kr per person. Boka pa telefon
0502-2500 00.

...och forkvill pa VinContoret
Lordag 19 oktober k116.00

Dags igen for forkvall, en mojlighet att for-
ldnga ditt besok pa VinContoret. Smygstarta
kudllen hos oss med en triusam stund i var
kallare. Viseruerar kaffe och kaka eller smor-
gas och ett glasvin/en 6l. Sjaluklart gar det
bra att bara njuta av nagot gott att dricka.
Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.

Vinprovarkvaill - uppkorkat!
Lordag 26 oktober kl18.00

Denna kudll finns det aterigen mojlighet att
prova en massa goda viner pa VinContoret.
Vidukar upp ett stort antal godbitar fran hela
varlden! | priset far du fem vinkuponger som
duanvander till att prova de viner du sjalu
onskar ausmaka samt en matkupong till
kudllens ldttare buffé och en vinkupong som
gdller for ett glas vin till maten. Buffén star
framdukad klockan 18.30-22.00 med sitt-
ningar klockan18.30 och 20.30. Du vdljer sjalu
vilken sittning du vill ha nar du bokar. Prou-
ningsstationerna dr 6ppna klockan 18-23.
Sjaluklart kan du ocksa kopa till fler kuponger
om du vill prova fler viner. OBS! Begrénsat
antal deltagare - bokaredan i dag pa telefon
0502-2500 00! Pris 425 kr per person.

Gourmetkvill: Forza Italia!
Engiganternas kamp!
Barolo mot Amarone...
Lordag 16 november k118.00

Kan hosten auslutas pa ett battre satt? Lat
dig forforas au det stovelliknande landets
fantastiska kok och dess inte mindre fantas-
tiska drycker. Har pratar viinte om klackspar-
kar utan om straffsparkar! Njut av en kvall i
godavanners lag - vdnnernaidet italienska
koket ochideitalienska vinkallarna. Innan
den svenska julbordssasongen helt slukar

dig - uppleu nagra gastronomiska hojdpunk-
ter! Med fem fantastiska ratter fran Italien,
ett glas suverantvin tillvarje ratt och detta
under ledning av var duktiga prouningsleda-
re! Men innan dess en prouning av Piemontes
och Venetos bdsta parlor! Pris 1.495 kr per
person. Boka pa telefon 0502-25 00 00.

...och forkvidll pa VinContoret
Lordag 16 november k116.00

Dags igen for forkvall, en mojlighet att for-
ldnga ditt besok pa VinContoret. Smygstarta
kudllen hos oss med en triusam stund i var
kdllare. Viserverar kaffe och kaka eller smor-
gas och ett glas vin/en 6l. Sjdluklart gar det
bra att bara njuta av nagot gott att dricka.
Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.

Vill du leka eller tiavla enstund?

Som grupp kan nialltid be om ett pris pa
whiskyquiz, vinjeopardy med mera. Minimum
tolu personer. Ring 0502-25 00 00 for pris!

Resterande program fér 2013

samt bérjan av 2014 hittar du pd
vincontoret.se/tidaholm
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VINCONTORET RESOR

“u"

VinContoret
samarbetar
med First

Class Travel

Vira resor kommer i
fortsittningen att
arrangeras i samarbete
med First Class Travel.
Reseforetaget har mdng-
drig erfarenhet som rese-
arrangor av specialde-
signade gruppresor for
bdde foretag och fore-
ningar. Foretaget har
kontor i Hollviken utan-
for Malmé. VinContoret
ansvarar dven i fortsdtt-
ningen for programmen
pd resorna, det vill siga
hotellval, producentbe-
sok, restauranger och
andra trevligheter som
méter vdra resendrer

pd resmdlen. First Class
Travel stdr som teknisk
arrangor och tar bland
annat hand om bokning-
ar och skickar ut flygbil-
jetter. Vi tror att vi med
detta samarbete kom-
mer att kunna erbjuda
bittre service till vdra
resendrer.
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Ndsta dr kan du resa med VinContoret till Speyside i Skottland och Valpolicella i norra Italien.

WHISKY
SPEYSIDE
28 maj-1junt 2014

I hjartat av det skotska hoglandet ligger
distriktet Speyside och dit gar véra
resvégar i var.

Den skotska naturen med de ljungklad-
da hedarna och béljande dalgangarna
bildar en vacker inramning till denna
unika resa. Vi bor mitt i omradet pa hog-
klassigt hotell i Elgin. Hérifran gor vi vara
utflykter med bekvim buss till intressan-
ta destillerier som Glendronach, Glen-
farclas, Strathisla, Glen Moray, the
Glenlivet, BenRiach och Benromach.

En ldngre utflykt till pittoreska
Kingussie och Speyside Distillery samt
det intressanta Cairngorm Brewery i
Aviemore star dven pa programmet. Strax
utanfor Dufftown ligger &ven Speyside
Cooperage som renoverar whiskyfat.
Hantverksskickligheten far vi beundra
pa néra hall. I Dufftown lunchar vi pa
gemytliga A Taste of Speyside” och en
kvall njuter vi en god middag pa "La
Faisanderie”.

Antal platser 4r begrénsat till 20 perso-
ner. Fullstdndigt program och boknings-
anvisningar pd wwwyvincontoret.se.

AMARONE
VALPOLICELLA
1-5 oktober 2014

F6lj med till Veneto i vinskordetid! Det
blir bestk pé vingardar samt gourmet-
producenter i regionen. Du far mgjlighet
att prova utsokta viner och delikatesser
fran omrédet.

Vi beséker bland annat vingérden
Scriani i Fumane i hjirtat av vindistriktet
Valpolicella. Producenten Monte Tondo
med fantastiska viner fran distriktet
Soave Oppnar dérrarna for oss. Valenti-
na Cubi och Garbole &r smé producenter
med fantastiska Amaroneviner och annat
fran Valpolicellas dalgangar. Enoteca
Valpolicella i Fumane serverar regionala
delikatesser under en middag dar.

Givetvis aker vi ocksa vackra in till den
vackra och anrika Verona. Staden som
ar fylld av sevirdheter sdsom den antika
Arenateatern, de vackra piazzorna med
mera. En lunch pé anrika Antica Bottega
del Vino i hjértat av staden &r en lisa for
sjélen. Vi flyger fran Stockholm/Géteborg
till Verona och bor pa hégklassigt hotell i
Bardolino.

Antal platser ar begransat till 26 perso-
ner. Fullstandigt program och boknings-
anvisningar pd www.wvincontoret.se.
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W&Stel’gét})laubs Vulcandn, Vulcansvdg1, 522 30 Tidaholm.

Telefon 0502-148 88.

6&‘(10615})115 AB E-post: info@wghh.se
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Vulcandn, Vulcansvdg1, 522 30 Tidaholm.

Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
R V I I wwuw.granquistbev.com info@granquistbev.com

HAR FINNS
VARA MARKNADER

Finland o
Granqvist Beverage House importerar och séljer 61, cider, kvalitetsviner och spritdrycker s"
franhela véarlden. Forsaljning sker till kunder pd svenska, norska och finska marknaderna WL A
BEVERAGE HOUSE samt Duty-Free. Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge . Duty-Free
Norge via Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist
— GRUNDAT 1983— sker via Granqvist direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Foretaget samarbetar med

Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergdthlands Handelshus AB.
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Vulcandn, Vulcansvag1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se suerige@vuincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som &r inriktade pa att anvénda drycken somen
‘ O N T O R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och
delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
— GRUNDAT 2006~ Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sssosssssscscsscscscsessce
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Johan Granquist Lennart Granquist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman
VD Sverige, Finland samt Duty Free, Norge och Inkopare samt Produktassistent Saljare Stockholm
produktbedomning produktbedémning restaurangkontankter och Malardalen

Lena Petersson Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granquist Lise-Lotte Holmberg  Lotta Granquist
Ekonomiansvarig Ekonomisamt Marknadskoordinator Konferensansvarig Bokningskoordinator Kultur-och
grossistkontakter Tidaholm Tidaholm, Boras, marknadssupport
Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

GOTEBORG JONKOPING KARLSTAD STOCKHOLM
vincontoret.se/boras NinaForslund vincontoret.se/jonkoping  Charlotte Ilberg Gert-Ove Sigurdhsson ~ CeciliaNilsson
Tel033-1809813 Tel 0733126325 Tel 036-4421113 Tel 054-40218 88 Tel 0733169670 Tel 08-6599523

3 P
TIDAHOLM UPPSALA ORNSKOLDSVIK OREBRO
Lise-Lotte Holmberg Tommy Lennartsson Mats Jonsson Bengt Knutsson

Tel 0502-250000 Tel070-3382205 Tel 0660-211560 Tel019-232145



Portvin i varldsklass

Krohn Colheita 1961 anses au manga vinkritiker vara ett
av vdrldens bdsta portuiner. Det mer dn 50 ar gamla vinet
bjuder pa harmonisk smak med liten brand ton, inslag av
fikon, dadlar, lakrits, mork sirap och notter. Passar utmarkt
att dricka pa egen hand samt till desserter och choklad. Du
hittar det i ordinarie sortiment. Nr 7839, pris 1535 kronor.
Portuinshuset Krohn, som grundades av tua norrman pa
1860-talet, har nyligen bytt dgare. Familjen Falcao Carneiro
har sdlt foretaget till Fladgate Partnership Group, som dger
vdlkanda varumarken som Taylors och Fonseca.

POSTTIDNING B

Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1
52230 Tidaholm

v 520407400

Pertekt hostvin:

MARIUS

Har du provat Marius Reserva 2008? Det
ar ett kryddigt rédvin fran Almansa i syd-
stra Spanien med tegelrdd férg, komplex
doft med toner av kdrsbir, hallon, svarta
vinbér plommon och viol. Stor, balanserad
smak med inslag av mérka bar och lite pep-
prighet. Perfekt att dricka till grillat och

stekt kott, sallader, kraftigare pastaritter, '
ostar samt grillade feta fiskar. y

Marius Reserva far nist hogsta betyg av VLA RI US
Per Styregdrd i Dagens Industri, som tycker snEna
att det 4r smakrikt, koncentrerat fruktigt
med hygglig balans. Det rekommenderas
dven av Bengt-Géran Kronstam, avgaende
vinskribent i Dagens Nyheter.

Marius, som produceras av Bodegas
Piqueras, bestir av druvorna Monastrell
(60 procent), Tempranillo (20 procent)
och Garnacha Tintorera (20 procent). Det
finns i bestallningssortimentet och kostar
79 kr (Nr 71921). Enklast bestiller du p&
granqvistbev.se/71921

FAVORIT

Amarone della Valpolicella Classico
2008 dr ett av flera fina réda viner fran
Azienda Agricola Scriani i Valpolicella i
norra Italien. Nt 73769, pris 349 kronor i
Systembolagets bestallningssortiment.
Pa granquistbevu.se/73769 finns detal-
jerad information omvinet och dar kan
du ocksd bestilla det.

Lennart Granquist: Det ar alltid dinsmak som raknas!

Tink vad en sommar gar fort.
Menvilken sommar det varit!
Sol och bad, kraftfiske och
kraftskiva, ndgra bécker

i Fatboyen och minimalt

med resor. Det enda som
saknades fran start var
svampen men den kom i
augusti!

Nu nar morkret lagrar sig
ochvi férhoppningsvis far
njuta av nagra ljlumma kvallar
innan hoststormarna drar in galler det
att fundera duer hdstens och vinterns
olika utmaningar. Somvanligt ar det en
mangd massor som ska klaras av runt om
i Suerige. Vi hoppas pa god uppslutning

fran allmanheten och att vara
produkter ska falla i smaken.
For detarjujustdusom
kund som ar viktig for oss.
Vad alla andra dn ma tycka
om olika produkters doft
och smak sd ar det alltid
och endast kundenisig
som med sin smak augor
ominnehallet i flaskan eller
boxen ar gott eller inte.
Hosten innebdr ocksa att ett
antal nya produkter funnit sin vag till
vart lager och ar beredda att aunjutas av
dig. Det skall bli spannande att se vad du
som kund tycker om det dsterrikiska Ge-
mischter Satz som for forsta gangen ham-

nar pa monopolets hyllor. Jag vill &ven
redan nu puffa for en mycket god dryck
fran kontinenten som lanseras i december.
En dryck som auvnjutes varm som en glogg
eller kall. Baserad pa dpple och kryddad
med kanel. Men, innan dess hoppas jag
att du njuter av hosten och de delikates-
ser som den kommer att erbjuda i form
av viltkott, svamp och annat gott fran
vart stora skogsskafferi. Detta goda kan
da skoljas ned med en god dryck, det vill
sdaga en dryck som du uppfattar som god
tillden mat du &ter. Vaga prova lite nya
kombinationer och lat dig inte auskrédckas
av vad andra tycker och tanker.
LENNART GRANQVIST
VD, Wdstergdthlands Handelshus AB

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH ANDREAS SPANGENBERG.



